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 Prefaceالإفتتاح 
  :یات كثیرة آ للطیر، وخصه دون غیره بةًبیرا من السمو والرفعًمنح االله عز وجل قدرا ك

  .منطق الطیر: ًأولا 

  .المظهر: ًثانیا 

  .النعم والعطاء والجزاء: ًثالثا 

وزادة بالعقل والحكمة ) ٤سورة التین (وقد خلق االله عز وجل الإنسان فى أحسن تقویم 

عن علم الإنسان كیف یدفن الموتي ، إلا أن االله عز وجل )٧٢سورة الأحزاب آیة (والأمانة 

 ).٣١سورة المائدة آیة (طریق غراب 

ً لى وهب لي ملكا لا ینبغي لأحد من بعدي إنك أغفررب "دعا سیدنا سلیمان علیه السلام 
، ثم ألبسه االله عز وجل لرجائه االله عز وجل واستجاب، )٣٥سورة ص آیة " (أنت الوهاب

  ).٧٩سورة الأنبیاء آیة " ( سلیمانففهمناها"لباس الحكمة والفتوي فقال 

  : ًأولا 

 أمام وأنبهروما یتمیز به سیدنا سلیمان بالحكمة والقوة الخارقه وتسخیر الجان والریح وقف 

ولقد آتینا داود وسلیمان "، )١٦سورة النمل آیة " (علمنا منطق الطیر"منطق الطیر فقال 

: ، كما جادل طائر الهدهد الصغیر سیدنا سلیمان وقال له )١٥سورة النمل آیة " (ًعلما

، فكل هذه القوي العظیمة التى یمتلكها سیدنا )٢٢سورة النمل آیة " (أحطت بما لم تحط به"

ً وقف یستمع الى الهدهد وینصت له وأرسله رسولا الى ملكة بلقیس وكان وراء قصة سلیمان،
، ٣٠، ٢٩، ٢٨، ٢٧، ٢٦، ٢٥، ٢٤، ٢٣، ٢٢سورة النمل آیات (دخولها فى الإسلام 

٣٨، ٣٧، ٣٦، ٣٥، ٣٤، ٣٣، ٣٢، ٣١.(  

   : ًثانیا

سورة " (افاتوالطیر ص"ًوكانت الطیور مظهرا لعطاء الخالق للإنسان، یقول االله عز وجل 

ألم یروا ). "٣٨سورة الأنعام آیة " (ولا طائر یطیر بجناحیة إلا أمم أمثالكم"، )٤١النمل آیة 

سورة " (الى الطیر مسخرات فى جو السماء ما یمسكهن إلا االله أن ذلك لآیات لقوم یؤمنون

مده ٕتسبح له السموات السبع والأرض ومن فیهن وان من شئ إلا یسبح بح"، )٧٩النحل آیة 

  ).٤٤سورة الإسراء آیة " (ًولكن لا تفقهون تسبیحهم إنه كان حلیما غفورا

  : ًثالثا 

طائر (ثم جعلها االله عز وجل نعمة للإنسان، فقد أنعم االله علي نبي إسرائیل بالمن والسلوي 

ورغم عن عزوف بني إسرائیل على ) ٨٠، سورة طة آیة ١٦٠سورة الأعراف آیة (، )السمان

رغبتهم فى تبدیل هذه النعم بطعام آخر، فقد وصفه االله عز وجل بأن هذا طعام واحد، و

أتستبدلون "فیقول . ًالطعام أقل درجة من السمان، فتكون الطیور أعلا قدرا من باقي الأطعمة

  ).٦١سورة البقرة آیة " (الذي هو أدني بالذي هو خیر



سورة " ( طیر مما یشتهونولحم"وفى مسار آخر من نعم االله عز وجل یقول سبحانه وتعالي 

، فقد وصف عز وجل لحم الطیر بأنه طعام شهي لأهل الجنه فیكون )٢١الواقعة آیة 

  .بمثابة مكافأة وجزاء وعطاء للمتقین

  ).٣سورة الفیل آیة ) (ًوأرسل علیهم طیرا أبابیل(ستخدم الطیر في الحروب أو

 ونخرج له یوم صليعنقه وكل إنسان ألزمناه طائره فى  "١٤، ١٣في سور الإسراء آیة 

ًالقیامة كتابا یلقاه منشورا   ستخدمتا)" ١٤(ًاقرأ كتابك كفي بنفسك الیوم علیك حسیبا ) ١٣(ً

  .كلمة طائرة بمعني ما قضي له إنه عامله وما هو صائر إلیه من شقاوة أو سعادة لا یفارقه

 یحذو غیره ولذا یجعل الطیور فى قدر كبیر من السمو والرفعة وله منطق لا.... كل ذلك 

 .وحببت الحیرة ولزمت الإقدام على الدخول فى تفاصیل حیاته
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  المحتویات

  الصفحة  الموضوع

  ١  إدارة ورعایة بداري التسمین

  ١  المقدمة : ًاولا

  ٢   العوائد الإقتصادیة والتجاریة

  ٣  إنتاج بداري التسمین 

  ١٤  ٕرعایة وادارة الكتاكیت : ًثانیا

  ٣٧  من العلف والمیاه) التموین(الإحتیاط : ًثالثا

  ٤١  برنامج التغذیة 

  ٦١  لتسمین تغذیة بداري ا: ًرابعا

  ٨٩  الصحة والأمن الحیوي: اًخامس

  ١١٤ التسكین والبیئة  :سادسا

  ١٦٦  الضبط والتحكم في وزن الجسم الحي وتجانس الاداء: ًسابعا 

  ١٧٧  رعایة ما قبل الذبح /ادارة: ًثامنا

  ١٨٣   جسجلات الإنتا/بیانات

  ١٨٥  جداول التحویلات

  ١٨٨  مقاییس الآداء الإنتاجي/معاییر

  ١٩٠  معامل التحویل الغذائي

  ١٩٥  حسابات معدلات التهویة

  ١٩٩  الدواجن الآلیة/مجازر الطیور

  ٢٠٩  "الدواجن المبردة " المواصفات القیاسیة المصریة 

  ٢١٣  الطیور الداجنة والارانب المجمدة " المواصفات القیاسیة المصریة الخاص 

  ٢٢٥  )المشاكل والحلول( تسویق الدواجن 

  ٢٣٣   والمیاه الغذاء سحب جبرنام

  ٢٥١  طریقة الذبح الحلال
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  ٣٢٣  وتكلفة انتاج كیلو جرام لحوم بیان تفصیلى لعملیات الذبح والتجهیز داخل المجازر الآلیة

  ٣٣٣  الذبائح تجهیز والذبح

  ٣٥٤  آلیات السیاسة السعریة فى جمهوریة مصر العربیة

  ٣٥٥ مواد التعبئة والتغلیف والعبوات والاسالیب المثلى للتعبئه

  ٣٦٧   الطیورتقییم ذبیحة 

  ٤٠٩  الدواجن  

  ٤٣٠    الرومى  

  ٤٤٠  البط والأوز 

  ٤٥٧  ) السمان–الحمام (طیور الصید 

  ٤٦٤  الأمان الحیوي لمجازر الدواجن

  ٤٨٦  في صناعة الدواجن )البیولوجي (الحیويالأمان 

  ٤٩١   للطیور) المقاومة الطبیعیة(ع المستوي المناعي ارتفا

  ٤٩٣  الدواجنمزارع ّن الحیوي الفعال في االأم

  ٥١٢  التقنیات الفعالة لتطهیر عنابر الدواجن

  ٥١٥  نظام التطهیر في المزرعة

  ٥١٧   لمزارع الدواجنالنهائيبرنامج التطهیر 

  ٥٢٨ المراجع

 



١ 

 

  )بداري التسمین(قطعان إنتاج اللحم إدارة ورعایة 

Management of Broiler Chicks 

  : المقدمة : ًأولا 

ومنتجوها مدي واسع من السلالات المناسبه لمختلف القطاعات في ر ینتج مربي الطیو

. سوق بداري التسمین، وهذا یسمح إختیار أفضل الطیور لمقابلة متطلبات عملیات خاصة

ًاكیت التى یتم إختیارها فى مدي متزن للخصائص، لكلا من الأمهات وبداري جمیع الكت

التسمین، هذا الإتجاه للتأكید أن الطیور قادرة لأداء أعلي القیاسات فى ظروف واسعة 

والخصائص التجاریة الهامة تتمثل فى معدلات النمو وكفاءة التحویل الغذائي . ومتغیرة

)FCR( اللحم ، ومعدلات الحیویة، إنتاج)وجودة اللحم، وقد تطورت ) محصول اللحم

ٕبإستدامة وثبات مع تطور واستمرار التراكیب الجنینیة فى ظل ظروف رفاهیة الطیور 

  .وصحة الأرجل، واللیاقة القلبیة ومتانة وقوة جسدیة

وتعتمد الوصول للجهد الجیني التأكد أن جمیع العوامل التالیة فى الشكل قد أخذت الإنتنباه 

عتبارات الصحیحة، وجمیع هذه العوامل معتمدة، وأى نقص أو غیر مثالي لأحداها تؤثر والإ

  .على آداء بداري التسمین

  
  عوامل تؤثر على نمو وجودة بداري التسمین ) ١(شكل 

Factor saffecting broiler growth and quality 

 Healthالصحة 

 Chick qualityودة الكتكوت ج
 Bird welfareرفاهیة الطائر 

 Feed supplyمصدر العلف /التعلیف
 Nutritionالتغذیة 

 Lightingالإضاءة  Trmperatureدرجة الحرارة 

 Ventilationالتهویة  Water supplyمصدر میاه الشرب 

 Vaccination statusالتحصینات /اللقاحات
 Stocking densityكثافة التسكین 
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  :وتقییم إدارة قطعان التسمین من خلال أساسیات هامة 

 .رفاهیة الطیور فى جمیع الأوقاتإعتبارات  -١

 .فهم عناصر سلسلة الإنتاج ومراحل الإنتقال فیها -٢

 .إعتبارات جودة المنتج النهائي خلال العملیات الكلیة -٣

 .الحاجة لملاحظة التغیرات فى الطیور وبیئاتها -٤

 .الإستجابة الإداریة المناسبة للتغیرات المستمرة لإحتیاجات الطائر -٥

ًوجد عنبرین لطیور التسمین متماثلین، وأیضا كل قطیع من طیور ویجب ملاحظة أنه لا ی

یجب علي كل مسؤل إداري . التسمین یختلف فى إحتیاجات الإدارة لمقابلة إحتیاجاتها

لمزرعة التسمین فهم إحتیاجات الطیور خلال تطبیق الإستجابة الإداریة، لتحقیق الآداء 

  .المثالي لكل قطیع

   :Economic and commercial issuesاریة العوائد الإقتصادیة والتج

  :تستمر العوائد الإقتصادیة والتجاریة للتأثیر على طریقة إدارة قطعان التسمین، وتشمل 

 .زیادة طلب المستهلكین لجودة المنتج وأمان الغذاء وتحقیق رفاهیة عالیة للطیور -

 .الحاجة لقطعان تسمین تنمو أكثر من المتوقع وبخصائص محددة -

 .ة الى تقلیل الإختلاف بین القطعان الى أدني معدل وكذلك بین التجهیزاتالحاج -

، ومحصول FCRإستخدام تام للجهد الجیني المتاح فى الطائر لزیادة معدلات النمو،  -

 .اللحم

 .زیادة الطلب لتقلیل التأثیر البیئي لإنتاج بداري التسمین -

 .قاء وضعف الأرجلتقلیل الإصابة بالأمراض لأقل معدل خاصة أمراض الإستس -

 .زیادة الذبائح المباعة لأعلى معدل -

إنتاج بدارى التسمین هو جزء واحد فقط من سلسلة الإنتاج المتكامل، ولا یمكن إعتباره جزء 

وٕاحداث تغیرات فى أى جزء واحد من السلسلة أشبه بتتابع النتائج مع تیار . منفصل بمفردة

  .أو التمویلي/ بالآداء البیولوجي والإنتاج، وتجهیزات الآداء، التى قد تتأثر
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مثال ذلك، تحلیل بیانات مستهلكي بداري التسمین توضح أن زیادة كثافة المخزون أو تقلیل 

الزمن بین نتائج القطعان فى أدني متوسط زیادة فى الوزن وأدني كفاءة تحویل غذائي، بینما 

أثیر التمویلي لمثل هذه یظهر جذب تمویلي لزیادة عدد الطیور خلال نظام الإنتاج، الت

ًالتغیرات یحتاج لتقیم مناسب یؤخذ فى الحسبان، حیث یقلل النمو، وآداء أكثر تغیرا، تكلفة 

  .علفیة عالیة، وأقل محصول لحم فى العملیة الإنتاجیة

مقابلة إحتیاجات المستهلك داخل العملیة الإنتاجیة هى مفتاح الإدارة الناجحة لبداري 

العملیة الإنتاجیة سوف یختلف ویعتمد ذلك على ما یباع، وما یحتاج إحتیاجات . التسمین

والإنحراف عن هذه . وجودة الطیور) لكلا الهدف المطلوب والتباین(لمقابلة مواصفات الوزن 

قد تحتاج للتحدید، مثال ) النفع(الفائدة /نسبة التكالیف. المواصفات یتعرض للتكلفة الزائدة

 والمرشد لنمو الطیور كلاهما یعطي فوائد للعملیة الإنتاجیة نمو الجنسین المنفصل: ذلك 

  .ولكن یضیف تكالیف على الإنتاج

الرفاهیة الجیدة لطیور التسمین تؤدي الى آداء تجاري جید، والعنایة السلیمة للطیور سوف 

تؤدي الى تجانس الأوزان المتوقعة، وبالتالي تؤدي الى الوصول الى الهدف ومواصفات 

  .ج ومحصول اللحم والعملیة الإنتاجیةوزن المنت

   :Broiler productionإنتاج بداري التسمین 

مرحلة نمو بداري التسمین هي جزء واحد من عملیة إنتاج اللحم الكلي المتكامل ویشمل 

مصانع أعلاف ومزارع أمهات ومفرخات ومزارع بداري التسمین ومجازر وتجار تجزئة 

  .ومستهلكین

 
 
 
 
 
 
 
 



٤ 

 

 

  

  
 Producing quality broiler meat – the total process) ٢(ل شك

 Broodingتحضین 

  رعایة النمو
 Growth management 

 التخلص من القطیع
Depletion 

 Operation خطوات العملیة Objective الهدف
 Location الموقع

 Parent Stock Farm مزرعة الأمهات Parent Stock Management رعایة قطیع الأمهات 

 Egg Collection جمع البیض

 Egg Storage تخزین البیض

 Transport النقل

 Egg Hatchery أعداد بیض التفریخ
 Hatchery المفقس

 Incubation الحضانة

 Hatching تفریخ

 Transport نقل

 Broiler Farm مزرعة التسمین

 التطهیر

 النظافه

 To develop good feedingالشهیة  / تطویر سلوكیات تغذیة جیدة 
behavior

To develop immune functionف المناعة ئتطویر وظا

  توفیر التطور المثالي للهیكل العظمي والجهاز الدوري        
To allow optimum development of skeleton and 
cardiovascular system 

 To optimizeذبیحة جیدة                                                     
  

To produce high-quality chicksإنتاج كتاكیت بجودة عالیة 

 To maintain chick qualityالحفاظ على جودة الكتاكیت 

 Processing Plant المجزر

 Transport النقل

 Processing الذبح/التجهیز

 Retail التجزئه/التسویق
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أهم أهداف إدارة قطعان التسمین هو الوصول لآداء مثالي مطلوب فى ظروف رفاهیة 

الطیور، وزن الجسم الحي، معامل التحویل الغذائي، تجانس الأوزان، محصول اللحم خلال 

یني، فإن التسمین الحدیث یصل إلي مع إستمرار التطور والتقدم الج. إقتصادیات إنتاج

إختیاراته من وزن جسم مذبوح مثالي، لذا یجب تطبیق التصحیح من التسكین، والظروف 

  .البیئیة والإداریة والرعایة خلال فترة النمو ویعتبر هذا مفتاح الإنتاج السلیم

خطوة إنتاج بداري التسمین عبارة عن عملیات متسلسلة، مع أداء نهائي یعتمد على كل 

وللوصول لأعلي آداء یجب تقییم كل مرحلة بعنایة، مع تحسن واضح عند . تكتمل بنجاح

  .الحاجة إلیه

نى أن المدراء للقطعان یجب أن یكون لدیهم وضوح فهم عتعقیدات إنتاج بداري التسمین ت

للعوامل التى تؤثر على جمیع عملیات الإنتاج مثل التى تؤثر مباشرة على إدارة ورعایة 

قد تكون التغیرات ضروریة فى المفرخات، خلال النقل وفى مواقع . یور فى المزرعةالط

  .الإنتاج

خلال إنتاج بداري التسمین، هناك عدة مراحل من التطور والتقدم مثل حركة الطیور من 

بین كل مرحلة من المراحل فى العملیة الإنتاجیة شكل /خلال. البیض الى المزرعة والعنابر

  .ٕ وهذه التحولات یجب ضبطها وادارتها للحفاظ على رفاهیة الطائر.أو حالة تحول

  :مفاتیح التحولات لمنتجي ومربي التسمین 

 .تفریخ الكتاكیت -

 .نقل وتخزین الكتاكیت -

 .للكتاكیت الصغیرة/تطور وتحسین سلوك جید للتغذیة للطیور -

 .رئیسیةالتكمیلیة الى الأنظمة ال/إستبدال أنظمة الغذایات والسقایات الإضافیة -

 . العنبرغتفری دإمساك ونقل بداري التسمین عن -

  : معلومة هامة 

 .إنتاج المزرعة أحد الخطوات فى منتصف العملیة الإنتاجیة -
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ٕكل هذه الخطوات والتحولات بینها یجب أعتبارها بعنایة وادارتها إذا كان المطلوب إنتاج  -

 .طائر جید ذو جودة عالیة

 .كل شئمراعاة التفاصیل هى / الإنتباه  -

 On-farm production is one steps in the middle of a complex process. 
 All of these steps and the transitions between them must be carefully 
considered and managed it a quality bird is to be produced. 
 Attention to detail is everything. 

   :Stockmanshipالمربي 

 المربي ،أهمیة التربیة بالنسبة لرفاهیة الطیور والآداء والربحیة یجب وضعها فى الإعتبار

  .ًالجید سوف یقدر على التعرف والإستجابة لرد فعل المشاكل سریعا

  : Farm animal welfare committee (FAWC)ً طبقا الي أهم ثلاث أساسیات للمربین

 .معرفة فى رعایة الطیور -١

 .ى رعایة الطیورمهارات ف -٢

 affinity and empathy withصلة وتعاطف مع الطیور : شخصیة أو مهارة جودة  -٣

animals والتفاني والصبر dedication and patience. 

ل التوصیات التطبیقیة فى الدلیل الإرشادي ضیجب على المربین تطبیق وتفسیر أف

رفة التطبیقیة والمهارات والقدرة وٕاستخدامها فى مجموعة مع حرفیة لتحقیق الكفاءة والمع

  .لمقابلة إحتیاجات الطیور

یجب ). حسیة التخزین(والتربیة هى نتیجة تفاعل إنساني إیجابي مع دواجن التسمین وبیئتها 

له حدس متواصل ومستدیم وعنایة بالطیور فى القطیع وبیئتها، وملاحظة المربي أن یكون 

الي حس  یشیر عامة الإرشاد. ا خلال العنابردقیقة لسلوكیات الطیور وخصائصها وحالته

  .إحساس للمربيكل  مستمرة لأستخدامها هعملیالكون تو stock senseالمربي 



٧ 

 

  
  Good stockmanship) ٣(شكل 

یجب أن یكون المربي الجید عاطفي ومتفانى فى عمله وله معرفة جیدة وأساس مهاري 

  . بصفة الصبرٕویعطى إهتمام واعتبار بالتفاصیل وبالتالي یتحلي

   :Practical stockmanshipالتربیة التطبیقیة 

فقط ) إلخ.....  إستهلاك العلف –معدلات النمو (إذا كانت بیانات وتسجیلات المزرعة 

یجب .  من الطیور وبیئتها سیتم إهمالهاهٕ وارشادیة، فإن إرشادات أو علامات هامطهمنضب

. هم خصائص السلوكیات الطبیعیة للقطیعف والمربي للبیئة وخبرات الطیور/إهتمام المسئول

لیسمح ) بالإرتباط مع تسجیلات وبیانات المزرعة(هذه المعلومات یحب إستمرار تحلیلها 

لات خاصة بالطیور والظروف البیئیة ابالتعرف والتصحیح السریع بأى مشكلات أو ح

  .حولها

ا فى القطیع، ولكن كل أهداف وزن الجسم وكفاءة إستخدام الغذاء عند عمر معین هى نفسه

قطیع على إنفراد سیكون له إختلاف طفیف فى إحتیاجات الرعایة للوصول الى هذه 

لفهم الإحتیاجات الفردیة من رعایة القطیع ولتكون قاردة للإستجابة المناسبة لكل . الأهداف

  .قطیع

فس الظروف البیئیة للقطیع وسلوكیاته یجب ملاحظتها فى أوقات مختلفة من الیوم بن

الشخص، وهذه الملاحظات یجب القیام بها فى أى وقت من یوم لآخر لأنشطة الرعایة 

  .ومن المهم إتمام أجراءات التفتیش على سلوكیات القطیع وضبطها. وٕاكتمالها فى العنبر



٨ 

 

قبل دخول العنبر یجب الأخذ فى الإعتبار الوقت وحالات المناخ المحیطة، هذه قد تساعد 

عن المراوح والسخانات وخلایا التبرید، ومداخل الهواء یجب أن الحصول على معلومات 

ًوعند دخول العنبر یقرع الباب قرعا ضعیفا ویفتح . تعمل عند المقارنة مع توقف الأنظمة ً

  .ًالباب تدریجیا

من الأفضلیة وجود مقاومة خفیفة أو لا مقاومة أو مقاومة عالیة هذا : عند فتح الباب 

  .العنبر وتعكس مقدار التهویة، مداخل الهواء، تشغیل المراوحیوضح ضغط الهواء خلال 

یتم الدخول الى العنبر ببطئ ویوقف حتى یصبح الطیور معتادة على وجود المربي، وخلال 

، السمع، رهذا التوقیت، یستخدم بإستمرار جمیع الحواس للوقف على حالة القطیع، النظ

  .الشم، والشعور والإحساس

  
  Stockmanship – using all the senses to monitor a flock) ٤(شكل 

  : Look atیتم النظر إلي : النظر 

تكون من الشؤن ) الفاضیة(توزیع الطیور فوق المساحة الأرضیة والمساحات الشاغرة  -

 ).تیار هواء، برودة، ضوء(البیئیة 

ن العنبر ، إذا كان اللهث یحدث فى منطقة معینة مPantingلهث الطیور : تنفس الطیور  -

 .حرارةالفتكون تدفق الهواء أو 
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ًظم بداري التسمین طبیعیا بین تسلوكیات الطیور من تغذیة أو شرب میاه والراحة، وعادة تن -

 .هذه السلوكیات

وهل یتم تشغیل الدفایات بمجرد . تشغیل عدد من المراوح والمداخل وتشغیل السخانات -

مراوح فى وقت واحد، وهل التشغیل یحتاج المراوح تتوقف وهل تشغیل مجموعة الدفایات وال

 .ضبط

هل مساحة التبرید مبللة أم جافة أم حالة بینهما، : خلایا التبرید تعتمد على عدة نقاط  -

 .وهل مضخة المیاه تعمل وتوزیع المیاه منتظمة على خلایا التبرید

ن خلایا السقایات أو زیادة المیاه متسرب هل المساحات مغطاه لمواجهة : حالة الفرشة  -

نزل على الأرض وهل الزرق مبلل یالتبرید، وهل التیار البارد من الهواء یدخل العنبر و

 .وطري أم صلب أم جاف، وهل یحتوي على جزیئات من العلف

هل إرتفاعها سلیم، هل یوجد علف فى العلافات أو هل هناك : العلافات والسقایات  -

 .تسرب من السقایات ومدي جودة العلف

  :  Listen toالسمع 

ًهل صوت مكبوت أو عطس أو مشاكل تنفسیة، وأیضا أصوات الطیور ومقارنة : الطیور -

وهذه .  ردیئةهة سابقة، إستجابة للتحصینات، وعلاقة بالأتربة، بیئرمع الأصوات فى زیا

 . للتهویةهنیكیاقل الضوضاء المیكت ماالملاحظات تفضل فى المساء عند

 .كیة تعمل بإنتظامهل الأواجر المیكانی: العلاقات -

هل تحدث ضوضاء نتیجة سیور المراوح مهدلة ولیست محكمة، وممكن منع هذه : المراوح -

 .الضوضاء بالصیانة الروتینیة

 :  Feelالشعور / الإحساس 

ور مواجهة الهواء للوجه، هواء فاسد، هواء بارد، حار، سرعة الهواء أو لا یوجد عش: الهواء -

 .دة أو مجتمعة توضح الظروف المحیطة مثل التهویة كافیةحركة للهواء، وهذه أما منفر

 .هل العلف ترابي، وهل یتفتت بسهولة فى الید أو فى العلافات: جودة العلف الطبیعیة  -
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ل الفرشة متماسكة بعد ضغطها، وهذه توضح هفحص الفرشة وحالتها، : حالة الفرشة  -

 .زیادة الرطوبة، وهذه قد تكون نتیجة تهویة غیر كافیة

 :  Smellلشم ا

 .رائحة العلف وتدل على طزاجة العلف أو الغفن: العلف  -

 .ًرائحة المكان وأیضا رائحة الأمونیا: الظروف المحیطة  -

بعد بدایة دخول العنبر وملاحظات على القطیع، والظروف المحیطة، یكون السیر داخل  -

 العنبر من الأهمیة ر داخلیوالس. العنبر ببطئ، ومحاولة مراقبة جمیع الملاحظات السابقة

 دلمقارنة أى تغیرات فى سلوكیات الطائر أو الظروف المحیطة خلال العنبر ویجب عن

وملاحظة أن الطائر الذي لا . السیر داخل العنبر أن یكون المراقبة على مستوي الطائر

وملاحظة حركة الطیور سواء أمام المربي أو خلفة، . اً أو مریضاًیتحرك قد یكون مصاب

ًلطیور تتحرك للخلف لملأ المكان الذي ظهر نتیجة سیر المربي خلال القطیع، وأیضا وهل ا

 .هل الطیور نشطه
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 Traits that individual birds should be assessed for when)٥(شكل 

walking through a flock 

وجد ویجب ملاحظة أن لا ی. العنبر/هذه الملاحظات تساعد على رسم صورة فردیة للقطیع -

 .قطیعین أو عنبرین مثل بعضهما

مقارنة المعلومات الناتجة عن أحاسیس المربي مع سجلات المزرعة الحقیقیة، وهل تسیر  -

معدلات الإنتاج للطریق الصحیح، وأى مشكلات یجب فحضها وبحثها وطرق التغلب علیها 

 .وتطور تحدید أى شئ قد یحدث

 the five freedoms of animal welfareالمربي الجید یتأكد أن جمیع الطیور تابعة  -

 .ًوأیضا التأكد من كفاءة الإنتاج والربحیة
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   :Bird Handlingٕتناول وامساك الطیور تداول أو 

تم تناولها فى هدوء وبالطریقة الصحیحة فى جمیع قد  أن جمیع الطیور ههمیلأمن ا

ین المناسب لتناول ویجب أن من یتناول الطیور أن یكون لدیه الخبرة والتمر. الأوقات

  .الطیور بعنایة ومناسب للغرض والعمر وجنس الطائر

   الترتیب الزمني لأهداف الأعمار الحرجة)١(جدول 

 The critical age objectives for broiler stock are summarized 
Age (days) Action 

Before 
chick 
delivery 

قبل التورید 

ووصول 

 الكتاكیت

Clean and disinfect all housing and equipment and verify efficacy of 
biosecurity operations. 
Preheat the house and establish minimum ventilation. Temperature and 
relative humidity (RH) should be stabilized for at least 24 hours, prior to 
chick delivery. 
 Air Temp: 30°C (82°F) for whole house brooding and 32°C (86°F) at 
edge of brooder for spot brooding. 
 Relative Humidity (RH): 60-70%. 
 Floor Temp: 28-30°C (78-82°F). 

 
Complete House st-up: 
 Automated and supplementary feeders and drinkers must be in place 
and be filled immediately prior to chick placement. 
 Flush water lines prior to chick arrival. The water supplied to the chicks 
should be approximately 18-21°C (64-70°F). 
 Evenly spread litter on the floor to a depth of 2 to 5 cm (0.8-2 in). 

On chick 
arrival 

  

عند وصول 

 الكتاكیت

Check and monitor environmental condition (temperature, RH and 
ventilation to ensure they are correct for development of appetite and chick 
activity. 
Ensure minimum ventilation rate is set to maintain temperature and RH, 
remove waste agses and supply fresh air. Avoid drafts. Actual air speed at 
floor levefor young chicks should be less than 0.15 m/s (30 ft/min). 
Light intensity must be at  a level that promotes feed and water intake (30-
40 lux/3-4 fc whole-house, or 80-100 lux /7-9 fc spot brooding). Light 
must be evenly distributed throughout the brooding area. 
Monitor chick behavior 1-2 hour after placement to ensure that 
environmental conditions are correct andaccess to feed and water is 
adequate. 
Bulk weign a sample of chicks (3 boxes per house placed) and calculate 
average body weight. 
Develop appetite from good brooding practice. 
Adjust environmental conditions (temperature, RH and ventilation) in line 
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with bird behavior and age. 
Provide 23 hourse of light and 1 hour of dark for the first 7 days after 
placement. 
Mojitor chick start 
 A vent temperature of 39.4 – 40.5°C (103-105°F) should be achieved. 
Vent temperature should be checked in at least 10 chicks from 5 different 
locations in the house. 
 Assess crop fill during the first 48 hours to determine if chicks have 
found feed asnd water. To check crop fill, samples of approximately 30-
40 chichs should be collected from each population. 
                  Time of Crop Fill                     Target Crop Fill 
                                                         (% of Chicks with full Crops) 
                       2 hours                                           75 
                       4 hours                                           80 
                       8 hours                                         >80 
                     12 hours                                         >85 
                     24 hours                                         >95 
                     48 hours                                         100 

4-6 Adjust environmental condition (temperature, PH and ventilation) in line 
with bird behavior and age. 
Manage the transition from supplementary to automated feeders and 
drinkers smoothly by removing feed on paper and in supplementary tray 
after observing bird behavior and activity in automatic feeders. 
If using a brooding circle or half house brooding, expand the brooding area 
gradually to allow birds` access to the whole house area by 5-7 days of age. 

7-13 Adjust environmental conditions (temperature, RH and ventilation) in  line 
with bird behavior and age. 
Bulk weight a sample of birds at 7 days weight a minimum of 1% or 100 
birds (whichever is larger) from each population. Weight at 7 days of age 
should be at leat 4 times that of day-old weight. 
Manage the transition from Starter to Grower feed (around 10-13 days) 
correctly. 
Monitor feed physical quality. 
Adjust drinker and feeder heights in line with bird growth. 
After 7 days of age, provide a minimum of 4 hours of darkness in one 
continous block (or follow local legislation. 
Provide a light intensity of 5 to 10 lux (0.5 to 1.0 fc) during the light 
period. 

14-20 Adjust environmental condition (temperature, RH and ventilation) in line 
with bird behavior and age. 
Bulk weight a samp-le of birds at 14 days. A minimum of 1% or 100 birds 
(whichever is larger) should be weight from each population. 
Adjust drinker and feeder hights in line with birds growth. 

21-27 Adjust environmental conditions (temperature, RH and ventilation) in line 
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with bird behavior and age. 
Manage the transition from Grower to finisher feed (around 25 days) 
ensuring there is a smooth transition between feed rations and without a 
break in feed aupply. 
Monitor feed physical quality. 
Obtain individual body weights at 21 days. A minimum of 1% or 100 birds 
(whichever is larger) should be weighed. Calculate flock uniformity 
(CV%). 
Adjust drinker and feeder height in line with bird growth. 

35 to end Adjust environmental condition (temperature, RH and ventilation) in line 
with bird behavior and age. 
Continue to obtain weekly individual body weights. A minimum of 1% or 
100 birds (whichever is larger) should be weighed from each population. 
Calculate flock uniformity (CV%). 
Adjust drinker and feeder heigh in line with bird growth. 

Pre-
processing 
management 

قبل التجهیز 

تفریغ العنبر ل

 والنقل للمجازر

Provide 23 hour of light and 1 hour of drink for 3 days prior to catching. 
Reduce intensity during catching. 
Calculate feed withdrawal period. The feed withdrawal period includes the 
time in the house without feed, catching time, transport time and holding 
time, and must provide a balance between food safety and excessive 
weight loss. 
Reposition feeding equipment. 
Maintain access to water. 
Ensure catching equipment is clean. 
Maintain effective ventilation. 

 

   :Section 2- Chick management الكتاكیت رعایةإدارة و: ًثانیا 

  :الهدف 

لتحسین التطور المبكر لسلوكیات التغذیة وشرب المیاه، وللتأكد من البدایة الجیدة للكتاكیت 

ٕلتعظیم وارتفاع معدلات النمو التالیة والتجانس وتحسین آداء الصحة والرفاهیة وجودة اللحم 

 أیام أربعة مرات ٧صل الى وزن جسم عند عمر أفضل رعایة الكتاكیت یجب التو. النهائي

  .على الأقل من وزن الكتكوت عند الفقس

   :Principlesأساسیات 

یجب حصول الكتاكیت على الغذاء فى المزرعة بعد الفقس، مع إمدادها بظروف التحضین 

شجع وهذا ی. والبیئة الصحیحة والتى یجب إتباعها لمقابلة الإحتیاجات الغذائیة والفسیولوجیة
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التطور المبكر لسلوكیات التغذیة وشرب المیاه، وتحسین تطور القناة الهضمیة والاعضاء 

 .والهیكل العظمي لتدعیم الزیادة فى وزن الجسم خلال فترة النمو

   :Introductionالمقدمة 

 البیئة للكتاكیت من ظروف المفرخات فخلال العشرة الأیام الأولي من العمر، تختلف ظرو

العنبر، وهناك تغیرات معنویة فى كیفیة ومن أین یستقبل الكتكوت عناصره الى ظروف 

  .الغذائیة

ًفى المرحلة النهائیة من التحضین، والفقس الحدیث جدا، یستقبل الكتكوت جمیع العناصر 

ومجرد الوصول للمزرعة، یستقبل الكتكوت عناصره الغذائیة من . الغذائیة من صفار البیض

 الذي یقدم من mini-Pellet أو كریات صغیرة sieved crumb العلف فى صورة مفتته

  .خلال نظام غذائي أوتوماتیكي وعلى ورق على أرضیة العنبر

یجب )  میاه– علف – فرشة –) RH( رطوبة نسبیة –حرارة (الظروف البیئیة المبكرة من 

یم عمل تحول سریع وبسهولة على قدر الإمكان لیكون الكتكوت فى وضع غذائي صحي سل

  .وسلوكیات شرب میاه سلیمة

عند الفقس الحدیث، تمد بقایا الصفار الكتكوت بمخزون من الأجسام المضاده للحمایة 

من الضروري أن تستقبل الكتاكیت . ًوأیضا عناصر غذائیة حتى تیاح مصدر علف مناسب

  .الغذاء بمجرد وصوله فى المزرعة

 الى قطیع غیر متماثل وبطئ النمو ویقل النقص فى الرعایة والظروف البیئیة المبكرة یؤدي

جودة اللحم إذا كانت الرعایة والبیئیة المبكرة كافیة، فإنها تسمح التحول السریع من ظروف 

 مرات ٤ أیام من تحقیق وزن جسم حى ٧المفرخ الى ظروف العنبر، ویمكن الكتاكیت عمر 

  .على الأقل قدر وزن عنبر الفقس

وزن الجسم فى الیوم السابع من العمر أربعة مرات من وزن : وتحلیل بیانات بداري التسمین

الجسم عند الفقس وأقل معدل نفوق فى عمر سبعة أیام مع أفضل آداء التسمین وتحسین 

 .جودة اللحم
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Useful information available: 
 Aviagen Poster: The First 24 Hours. 
 Ross Tech Note: Broiler Management for Birds Grown to low kill 
Weights. 
 Broiler How To 1: How To Set Up a Spot Brooding Cricle. 
 Broiler How To 2: How To Set Up Whole House Brooding. 
 Broiler How To 3: How To Monitor Temperature and Relative Humidity. 
 Broiler How To 4: How To Assess Crop Fill. 

  :Chick quality and broiler performanceكوت وآداء كتكوت التسمین جودة الكت

یعتمد الآداء الإنتاجي والربحیة لطیور التسمین على الإهتمام بتفاصیل خلال العملیة 

 ورعایة جیدة لصحة أمهات التسمین، عنایة بالمفرخات وآداؤها، ةالإنتاجیة، وهذه تشمل إدار

نتائج جودة الكتاكیت تأتي من تفاعل تام . لجودة ومتجانسةوتوریدها لكتاكیت تسمین عالیة ا

ٕبین إدارة ورعایة الأمهات من حیث الصحة والتغذیة وادارة ورعایة المفرخات، ولعل إذا 

  .ًحدث ذلك وفقا للإتجاه الصحیح فهذا یعطي مؤشر جید لمستقبل آداء الطیور

   :Planningالتخطیط 

 تاریخ تورید الكتاكیت المتوقع، الزمن، عدد یجب إعداد جید لبیانات سلیمة من حیث

ویعتمد عدد الكتاكیت . ًالكتاكیت وذلك من جهة التسكین ویتم ذلك سریعا بقدر الإمكان

  :للتسكین على

 .تشریعات محلیة -

 .مواصفات منتج نهائي -

 .أبعاد العنبر والمعدات المتاحة -

أو حالة المناعة /عمر وكد أن الإختلافات فى اللتأیجب تخطیط تسكین قطعان التسمین ل

هذا سوف یقلل التباین فى . من قطعان الأمهات تكون فى أضیق الحدود بقدر الإمكان

وٕاذا لم یتجنب . ویفضل عمر واحد لقطیع الأمهات. أوزان الجسم الحي النهائي للطیور

ًالقطعان المختلطة، یجب حفظ قطعان أمهات متماثلة العمر معا، ویتجنب خلط الكتاكیت 
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 ٤٠ر من ب أسبوع مع كتاكیت من قطعان أمهات أك٣٠طعان امهات عمر أقل من من ق

  .أسبوع من العمر

وتسكینها ) ًتحت الثلاثین اسبوعا من العمر(تورید الكتاكیت من قطعان أمهات صغیرة السن 

علف /الأمثل یجب أن یكون فى مساحة تحضین منفصلة خلال العنبر ویقوم لها غذاء

ف أدفأ عن °٢م أو °١(+  كان ممكن رفع درجة الحرارة المحیطة ٕومیاه إضافیان، واذا

  .ًبالمقارنة بالكتاكیت من امهات أكبر عمرا) فى الجدول التاليدرجة الحرارة الموصي بها 

ب یركیتم تفى التشغیل، حیث معدات العلافات والسقایات فى المفرخات أو فى المزرعة 

ا فى العنبر خلال فترة التحضین قد تختلف الظروف المحیطة الموصي به، معدات التفریخ

ًقلیلا فى الدلیل الإرشادي وعموما، یجب فى جمیع ا وقات والظروف إتباع توصیات لأً

  .مصنعي المعدات

 ؤدي اليتحضینات الأمهات تعظم وتزید حمایة الأجسام المضادة الأمیة فى الكتاكیت وت

مثل أمراض التهاب (رفاهیة للطیور حمایة كتاكیت التسمین ضد الأمراض وتحسن الآداء وال

ن الأمهات تعطي فهم للحالة امعرفة برنامج التحضین لقطع). البرسا، الأنیمیا، الربو

 یجب التأكد من النقاط التالیة فى المفرخات .عان التسمینطالصحیة الإبتدائیة المبكرة لق

  :وأنظمة النقل والتورید 

 المناسبة ةفقط لجمیع الكتاكیت بالجرعاللقاحات الصحیحة والسلیمة هى التى تقدم  -

 .وبالصورة السلیمة ، ویتم التحصین من خلال فریق عمل مدرب ومعدات سلیمة ومعقمه

حفظ الكتاكیت فى منطقة أو مساحة مظلمة مضبوطة من حیث الظروف البیئیة المحیطة  -

 .لیسمح لها للإستقرار قبل النقل

 للظروف البیئیة السلیمة فى سیارات ًتحمیل الكتاكیت فى عبوات سلیمة وصحیة طبقا -

 .ًمجهزة ومضبوطة صحیا

وصول الكتاكیت فى توقیت معین یكون العنبر جاهز ومستعد لتقدیم العلف والمیاه  -

 .بالسرعة على قدر الإمكان
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ًفى مناطق الجو الحار أو فى حالة عدم إتاحة سیارات مجهزة للنقل مضبوطة صحیا،  -

 .ى أبرد جزء من الیوم فى المزرعةیجب التخطیط لوصول الكتاكیت ف

  

  
  Typical controlled-environment chick delivery vehicles) ٦(شكل 

 

   :During transportationخلال النقل 

م °٤٠.٥-٣٩.٤ ventیجب ضبط درجة الحرارة حتى تكون درجة حرارة فتحة الشرج  -

لسیارة للوصول الى ویجب ملاحظة أن درجة الحرارة المطلوبة فى ا) ف°١٠٥-١٠٣(

  .یم لأخر فى السیارةصمالدرجة السابقة فى شرج الكتكوت تختلف من ت

 %.٥٠) RH(أقل رطوبة نسبیة  -

 ،من الهواء النقي لكل ألف كتكوت)  لكل دقیقة٣ قدم٢٥(دقیقة /٣ م٠.٧١توفیر أقل  -

هوائي توي على تكییف حیجب توفیر معدلات تهویة أكبر إذا كانت السیارة غیر مهیأة ولا ت

 .وتحتوي على مراوح لتبرید متاح للكتاكیت

   :Chick qualityجودة الكتكوت 

ًالكتكوت الجید یجب أن یكون نظیف بعد الفقس، یقف بثبات ویسیر جیدا، یقظ نشیط 

سحب كیس الصفار بأكمله، والسرة سلیمة وفى حالة قد ورشیق، وخالي من التشوهات وانه 

  .صحیة تامة
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ید التغذیة المناسبة وظروف رعایة وتحضین مناسب خلال السبعة إذا قدم للكتكوت الج -

ویكون الأداء الإنتاجي %. ٠.٧أیام الأولي من العمر، تكون معدلات النفوق أقل من 

 .والوزن الحي والتجانس فى أفضل معدلاته

إذا كان جودة الكتاكیت أقل من المطلوب، یجب تقدیم تغذیة مرجعیة فى الحال فى   -

 .طبیعة دقیقة للمشكلةراعاة ومالمفرخات 

ظروف المحیطة بالكتاكیت فى المفرخات، وفى خلال الفى حالة ظروف غیر سلیمة من  -

 .النقل الى المزرعة أو خلال التحضین، هذا سوف یؤدي الى مشكلة فى جودة الكتكوت

  
  Example of good-quality chicks) ٨(شكل 

 Plan Placements to minimize physiological and immune differences 
between chicks. Use single age donor flocks if possible. 
 Hold and transport chicks in conditions that prevent dehydration, and 
optimize chick comfort and welfare. 
 Maintain high standrards of hygiene and biosecurity in the hatchery are 
during transport. 

   :Chick managementإدارة ورعایة الكتاكیت 

   :Farm preparationتجهیز المزرعة 

   :Biosecurityالآمان الحیوي 

-all(الكتاكیت تدار وتحكم بناء على أساسیات ( تحكم الطیور فى عمر مفرد ردیهالمواقع الف

in/all-out (( المواقع ایة الصعوبة وأقل فعالیة فى حالةغبرامج النظافة والتحضین فى 

  .العدیدة العمر والبعیدة حیث البرامج الصحیة والأداء یكون أقل من المطلوب
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ر قبل وصول هالعنابر والمساحات حول العنابر والمعدات یجب أن تنظف بعنایة وتط

تالي تطبق أنظمة الرعایة لمنع الإصابة المرضیة من لوبا. الكتاكیت ووضع مادة الفرشة

  . یجب تطهیر كل من الزوار والمعدات والسیارات والعاملینالزوار ودخول المباني لذا

  

  
  Examples of good biosecurity procedures) ٩(شكل 

  :)٢(جدول 

A checklist of cleaning and disinfection procedures before chick 
placement 

Area Action 
Internal Bird Areas  Has cleaning, disinfection and final fumigation of 

internal bird areas and equipment been complete? 
 Have the results on the efficacy og the process been 
received (Total Vible Count [TVC/Salmonella)? 
 Have waste materials from the cleaning and disinfection 
process been disposed of appropriately? 

External farm area  Have external building sur5faces been cleaned and 
disinfected? 
 Have external concrete walkways been washed with a 
pressure washer using warm water? 
 Has the grass/vegetation within the perimeter of the farm 
area been cut back to prevent rodents nesting? 

Farm office/Amenity 
Buildings 

 Have farm office/amenity buildings been washed, 
cleaned and disinfected and any waste appropriately 
disposed of? 

Rodent Control Program  Has a check been completed for rodent activity? 
 Have rodent control stations been re-baited? 

Equipment  Has farm equipment been cleaned and disinfected? 
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 Has spare farm equipment been placed in a suitable on-
site. 

Protective Clothing  Has all clothning worm in the bird areas been laundered? 
 Have rubber boots been washed and disinfected? 

Farm Hygiene  Have foot baths been refreshed using an appropriate 
chemical and dilution rate? 
 Is access to the farm restricted? 
 Are appropriate visitor protocols in place (e.g. visitors 
log book)? 

 Control disease by minimzing spread of broiler ages across the farm. An 
‘all-in.all-out’ system is best. 
 Provide chicks with biosecure, clean housing throughout the life of the 
flock. 

   :House preparation and layoutتجهیز العنبر والموقع 

یجب .  یوم١٤-١٢لا تستطیع الكتاكیت تنظیم درجة حرارة جسمها حتى تصل الى عمر 

درجة . الوصول الى درجة حرارة الجسم المثلي خلال أستعداد مسبق لدرجة الحرارة المحیطة

ثل درجة حرارة الهواء، ولهذا فإن حرارة الأرضیة والفرشة فى مكان الكتكوت من الأهمیة م

ًتدفئة العنبر مبكرا تعتبر أمرا أساسیا ً ً.  

یجب تثبیت درجة .  ساعة قبل وصول الكتاكیت على الأقل٢٤ًیجب تدفئة العنبر مبكرا 

علي القیم الموصي بها للتأكد من ظروف محیطة مریحة ) RH(الحرارة والرطوبة النسبة 

 ساعة قبل ٢٤ًن الضروري تدفئة العنبر مبكرا أكثر من وقد یكون م.بالكتكوت عند وصولها

الفترة المطلوبة لهذه . وصول الكتاكیت للسماح للتركیب الداخلي للعنبر بالتدفئة بفعالیة

أقل من (التدفئة المبكرة تتوقف على طول الوقت بین تسكین القطیع والمنطقة الجغرافیة 

  .)صفر فى الشهور الشتویة قد تحتاج لتدفئة أطول

  :الإعتبارات البیئیة المحیطة عند التسكین 

حیث یوضع أو المنطقة تقاس عند إرتفاع الكتكوت فى المساحة  (:درجة حرارة الهواء  -

 ).العلف والمیاه

  .ف لكل عنبر التحضین°٦٨/ م °٣

  .ف عند حافة المحضن عند نقطة التحضین°٩٠/ م °٣٢
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 ).ف°٨٦.٠-٨٢.٤(م °٣٠-٢٨: درجة حرارة الفرشة  -

 %.٧٠-٦٠) : RH(طوبة النسبیة الر -

بإنتظام للتأكد من الظروف السلیمة ) RH(یجب ضبط درجة الحرارة والرطوبة النسبیة 

وتناسقها خلال مساحة التنحضین  الكلیة، وأفضل دلیل على تناسق وسلامة الظروف 

  .(Monitering Chick Behavior)المحیطة هو سلوك الكتكوت

ویلاحظ أن )  بوصه٢.٠-٠.٨( سم ٥-٢ة الفرشة لعمق قبل وصول الكتاكیت، تنشر ماد

 وبالتالي قد یؤدي الى عدم ، الوصول الى العلف والمیاهمنتعرقل وتحد عدم إستواء الفرشة 

قد یكون ضروري فى المناطق الجغرافیة ) بوصه٢(سم ٥عمق الفرشة . تجانس القطیع

  .عطي عزل أكبرالباردة، حتى عند إمتداد التدفئة المبكرة فى المكان حتى ی

من الضروري توفیر میاه نظیفة نقیة بكمیة كافیة فى جمیع الأوقات لجمیع الكتاكیت، وذلك 

یجب تركیب ). Provision of Feed and Water(بالوصول الى نقاط بإرتفاع مناسب 

 تركیب bell طائر لكل نبل واحد، بینما السقایات من طراز ١٢خطوط الأنبال بمعدل 

صواني لكل / كتكوت بالاضافة الى توفیر سقایات صغیرة١٠٠٠ت لكل  سقایا٦بمعدل 

إذا . ًویجب التأكد من وصول المیاه فى السقایات فورا قبل وصول الكتاكیت. ألف كتكوت

استخدمت خطوط الأنبال، توصل بمیاه الصنابیر أو إهتزازها حتى تظهر نقط المیاه فى كل 

 الى المیاه أسرع بمجرد تسكینها فى مساحة هذه العملیة تساعد الكتاكیت للوصول. نبل

، فإن جمیع السقایات فى منطقة التحضین bellإذا إستخدمت طرز سقایات . التحضین

  ).لا یقدم میاه باردة للكتاكیت. (یجب فحصها للتأكد من وجود المیاه

 فى صواني mini-pellet أو dust-free crumblesبدایة، یقدم العلف المخلوط فى صورة 

من منطقة % ٨٠على مساحة (أو على ورق /و)  كتكوت١٠٠ لكل ةواحد(علف ال

یوضع الورق على جانب أنظمة الغذایات والسقایات الأوتوماتیكیة ) ین على الأقلضالتح

وعند التسكین، یوضع . لمساعدة التحول من الأنظمة التقلیدیة الى الأنظمة الأوتوماتیكیة
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إذا لم یتلف أو تقطع الورق  (.د العلف فى الحالالكتاكیت مباشرة على الورق حیث یوج

  ).ًطبیعیا، یجب إزالة الورق بالتدریج من العنبر بعد ثلاثة أیام

 ساعة خلال السبعة ٢٣ لمدة Lux (3-4 fc) 40-30الإضاءة شدة  یجب توفیر :الإضاءة 

لك وذ) Lux or 0.04 fc 0.4أقل من ( واحدة هالأیام من العمر ویترك إظلام لمدة ساع

  .جع على إستهلاك العلف والمیاهشیساعد الكتاكیت للتأقلم على الظروف الجدیدة وی

 لضبط وتنظیم حركة الكتاكیت، فإن brooding ringخلال التحضین المبكر، اذا استخدم 

ً یجب إنتشارها تدریجیا من الثلاثة أیام من العمر، brooding ringالمساحة المحتویة 

ً كاملا على درجة الحرارة المحیطة ونظم brooding ring فیه ویعتمد العمر الذي یزال

 أیام فى العنابر المقفوله، بینما قد ٧-٥ً كاملا فى العمر brooding ringالعنابر، ویزال 

  . یوم من العمر فى العنابر المفتوحة الجوانب١٢-١٠یحتاج الى زیادة الفترة الى 

فإن أنظمة الغذایات والسقایات إذا استخدم نصف أو جزء من العنبر للتحضین، 

الأوتوماتیكیة فى الأماكن الخالیة یجب أن تعمل بكفاءة مع الظروف المحیطة الصحیحة 

  .وتزال الحواجز فیتسع المكان للكتاكیت

 Preheat the house and stabilize temperature and humidity at least 24 hours 
prior to arrival of chicks. 
 Spreas litter evenly at an appropriate depth (2 to 5 cm/0.8 to 2 in). 
 Make feed and water available to the chicks immediately. 
 Provide 23 hours of light for the first 7 days to encourage feed and water 
intake. 
 Position supplementary feeders and drinkers alongside the main feeding 
and drinking systems. 

   :Brooding set-upتقیم التحضین 

  :هناك نظامین شائعین فى ضبط درجة الحرارة المستخدم فى تحضین كتاكیت التسمین

 Cancopyسخانات ظله أو إشعاع/دفایات (:Spot broodingمكان التحضین /موضع -

or radient heater ( فى هذا النظام یكون مصدر الحرارة محلي فیمكن الطائر من الحركة

 .أبرد فیسهل للطائر إختیار درجة الحرارة الملائمة له/ساحات باردةالى م
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یشیر تحضین كل العنبر الى  : Whole-house broodingتحضین كل العنبر  -

الأوضاع حیث كل العنبر أو جزء محدد من العنبر یدفأ بمصدر مباشر أو غیر مباشر 

مصدر . بر أو الحیز الهوائيدرجة حرارة واحدة خلال العنالي للحرارة والهدف هو الوصول 

 .spot broodingًالحرارة یكون أكبر وأكثر إنتشارا عن النظام السابق 

الأنماط الأخري من التحضین وأنظمة ضبط الحرارة موجودة، وهذه تشمل عنابر التسمین 

، البدالات أو المحولات under-floor heating systemsفى أنظمة التدفئة الأرضیة 

-hatch تحضین –، تفریخ خلال عنابر التسمین، أنظمة تفریخ heat exchangersالحراریة 

brooding systems . ٕهذه الأنظمة یجب إدارتها تبعا لمواصفات وارشادات الشركات ً

  .المصنعه

أى نوع من الأنظمة ممكن إستخدامها، ولكن الهدف هو تشجیع إستهلاك العلف وبدایة 

 RHالوصول الى درجة الحرارة المثلي والرطوبة النسبیة . نًالنشاط والآداء مبكرا بقدر الإمكا

  . والجدول التالي یوضح درجات الحرارة المثلي للتحضین.هى الأمر الحرج

  :)٣(جدول 

 Broiler house temperature. After 27 days of age. Temperature should 
remain at 20°C (68°F) or be altered in accordance with bird behavior. 

The temperatures indicated are based on an RH of 60-70% up to 3 
days of age and an RH of 50% thereafter 

Spot Brooding Temp  
°C (°F) 

Age (Days) Whole-House Brooding 
Temp °C (°F) 

Brooder Edge (A) 2 m (6.6 ft) from 
Brooding Edge (B) 

Day-old 30 (86) 32 (90) 29 (84) 
3 28 (82) 30 (86) 27 (81) 
6 27 (81) 28 (82) 25 (77) 
9 28 (79) 27 (81) 25 (77) 

12 25 (77) 26 (79) 25 (77) 
15 24 (75) 25 (77) 
18 23 (73) 24 (75) 
21 22 (72) 23 (73) 
24 21 (70) 21 (70) 
27 20 (68) 20 (68) 
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   :Spot broodingمكان التحضین 

توضع الكتاكیت ). ١٠شكل (مكان التحصین، اللازم لألف كتكوت عمر یوم ویقیم موقع 

، وهذا ) قدم مربع٢/٢٦٩ م٢٥) (١١ شكل(مربع  قدم ١٦.٤×١٦.٤متر أو ٥×٥فى حیز 

إذا زادت كثافة التسكین، ). ٢قدم/ كتكوت٣.٧ (٢م/ كتكوت٤٠یمثل كثافة تسكین إبتدائي 

  .ًالعلافات والسقایات، وقدره دفایات المحضنات، طبقا لذلك/جب زیادة عدد الغذایاتی

  
  Typical spot brooding layout (1.000 chicks)) ٩(شكل 

  
 Spot brooding – areas of temperature gradients) ١٠(شكل 

اك علامة هن. spot brooderهاذان الشكلان یوضحا التدرج الحراري حول مكان المحضن 

A)  حافة المحضنbrooder edge( ،)2 m/6.6 ft from brooder edge (B ولتحدید 

  .ًمواقع المعدات ومصادر الحرارة تكون طبقا لتوصیات الشركات المصنعة للمعدات
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   :Whole-house broodingتحضین كل العنبر 

غم وجود حضانات فى نظام تحضین كل العنبر لا یوجد تدریج درجة الحرارة خلال العنبر ر

ًإضافیة، وعموما المصدر الرئیسي لتدفئة كل العنبر مباشر أو غیر مباشر ) محضنات(

محول حراري لتحضین /إستخدام مبادل. ویستخدم سخان أو مدفأة تدفع هواء ساخن بالقوة

طاقة وتعطي أفضل ظروف الالمحولات الحراریة كفاءة فى تعطي  .ًكل العنبر أصبح شائعا

  .منضبطة

  
  Example of a heat exchanger) ١١(شكل 

  
  Typical layout of a whole-house brooding system (1.000 chicks)) ١٢(شكل 
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   :Chick placementتسكین الكتاكیت 

عند . قبل تورید الكتاكیت، یتم التأكد من توافر العلف والمیاه وتوزیعها خلال العنبر

لتسكین وبلطف وعلي ورق فى منطقة التحضین، وزیادة التسكین، یجب الإسراع فى عملیة ا

من حیث جهد خطورة بقاء الكتاكیت فى الكراتین عند الوصول فى المزرعة یكون أكثر 

یجب إزالة وأبعاد . وتأثیر الجفاف وبدایة سیئة للكتاكیت سواء معدلات النمو أو التجانس

 سئ على الجانب الصحي أو  لتجنب أى تأثیرأخیرالكراتین الفارغة من العنبر بدون ت

  .الأمان الحیوي

  
  Chick placement) ١٣(شكل 

 ساعة للتعود على الظروف الجدیدة التى تحیط ٢-١بعد التسكین، یترك الكتاكیت لمدة 

المسافة لا (بالكتاكیت ویجب التأكد أن جمیع الكتاكیت تعرفت على العلف والمیاه بسهولة 

، ویجب التأكد أن جمیع الظروف )ت والعلف أو المیاه قدم بین الكتاكی٣.٣م، ١تزید عن 

  .ًالمحیطة سلیمة وصحیحة والتأكد من سلامة وضبط المعدات وأیضا درجات الحرارة

 Unload chicks and place them quickly and gently onto paper in the 
brooding area. 
 Arrange equipment to enable the chicks to each feed and water easily. 
 Leave chicks to settle for 1 to 2 hours with access to feed and water. 
 Check feedK water, temperature and humidity after 1 to 2 hours and 
adjust where necessary. 
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   :Environmental controlضبط الظروف المحیطة 

   :Humidityالرطوبة 

%). ٨٠حوالى (فى المفقس فى آخر عملیة التفریخ تكون مرتفعة ) RH(الرطوبة النسبیة 

، ممكن تكون )الأنبال(، خاصة فى حالة إستخدام سقایات )تدفئة كل العنبر(العنابر 

مثل (العنابر المحتویة على معدات أكثر تقلیدیة %. ٢٥مستویات الرطوبة النسبیة أقل من 

Spot broodersخلف للحرق، سقایات من طراز كم/ التى تنتج رطوبة كناتجbell والتى لها 

لتحدید فقد %. ٥٠ً أكثر إرتفاعا، عادة أكثر من RHتكون مستویات )  مفتوحةةأسطح میا

 فى الثلاثة أیام الأولي RHمستویات یجب أن الرطوبة من الكتاكیت عند نقلها من المفرخ، 

ًبة صحیحة أقل میلا تحفظ الكتاكیت على مستویات رطوو ،%٧٠-٦٠بعد التسكین تكون 

  .ًللجفاف، وعامة الأفضل تكون بدایة أكثر تناسقا

إذا . Hygrometerًتضبط الرطوبة النسبیة خلال عنبر التسمین یومیا بإستخدام هیجرومیتر 

فى الإسبوع الأول، تكون الظروف المحیطة جافة ومتربة، وتبدأ الكتاكیت % ٥٠قلت عن 

المشاكل التنفسیة، ویتأثر الآداء ویجب الإتجاه الى فى الجفاف وتمیل الى الإصابة ببعض 

 foggers ormisters (high – pressure(بـ   اًزیادة الرطوبة النسبیة إذا كان العنبر مجهز

spray nozzles للتبرید فى درجات الحرارة العالیة، وبالتالي زیادة الرطوبة النسبیة خلال 

 back portableالنسبیة بإستخدام رشاش متنقل ممكن زیادة الرطوبة ،وبدیل ذلك. التحضین

sprayerورش الحوائط بضباب خفیف .  

 في%) ٧٠أعلى من (نمو الكتاكیت، یقل الرطوبة النسبیة المثلي، الرطوبة النسبیة العالیة بو

وبزیادة . تسبب رطوبة الفرشة وبللها وما یصاحبها من مشاكلأن السبعة أیام فأكثر ممكن 

  . بإستخدام أنظمة التهویة والتدفئةRH ممكن ضبط وزن الطیور الحیة،
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  :التداخل بین درجة الحرارة  والرطوبة

Interaction between temperature and humidity:  

تعتمد خبرة الكتاكیت فى درجة الحرارة على درجة حرارة الجزء الزجاجي الجاف من 

لحیوانات تفقد حرارة الى البیئة  جمیع ا. والرطوبة النسبیةdry bulb المصباح الكهربائي 

، یحدث فقد تبخیر أقل، RHعند إرتفاع . الرطوبة من القناة التنفسیة وخلال الجلدبتبخیر 

عند ) الحقیقیهدرجة الحرارة التى یشعر بها الكتكوت (ًزیادة درجة حرارة  الكتكوت ظاهریا 

قلة الرطوبة النسبیة /إنخفاض. درجة حرارة الجزء الزجاجي الجاف من المصباح الكهربائي

 فإن درجة حرارة الجزء الزجاجي الجاف من RHتقلل درجة الحرارة الظاهریة، فعند قلة 

المصباح الكهربائي تحتاج للزیادة، قبل حدوث أى تغیرات فى درجة الحرارة، یكون أقل 

تتسبب بتهویة غیر أن  ممكن RHمعدل تهویة للتأكد من أنها صحیحة، الزیادة والنقص فى 

  .صحیحة

  :)٤(جدول 

 Principles of how optimum dry bulb temperatures for broiler may 
change at varying RH. Dry bulb temperature, at the ideal RH at an 

age, are colored red 
Dry Bulb Temperature °C (°F) Age (Days) 

40 RH% 50 RH% 60 RH% 70 RH% 
Day-old 36.0 (96.8) 33.2 (91.8) 30.8 (87.4) 29.2 (84.6) 
3 33.7 (92.7) 31.2 (88.2) 28.9 (84.0) 27.3 (81.1) 
6 32.5 (90.5) 29.9 (85.8) 27.7 (81.9) 26.0 (78.8) 
9 31.3 (88.3) 28.6 (83.5) 26.7 (80.1) 25.0 (77.0) 
12 30.2 (86.4) 27.8 (82.0) 25.7 (78.3) 24.0 (75.2) 
15 29.0 (84.2) 26.8 (80.2) 24.8 (76.6) 23.0 (73.4) 
18 27.7 (81.9) 25.5 (77.9) 23.6 (74.5) 21.9 (71.4) 
21 26.9 (80.4) 24.7 (76.5) 22.7 (72.9) 21.3 (70.3) 
24 25.7 (78.3) 23.5 (74.3) 21.7 (71.1) 20.2 (68.4) 
27 24.8 (76.6) 22.7 (72.9) 20.7 (69.3) 19.3 (66.7) 
* Temperature calculations based on a formula from Dr.Malcolm Mitchell (Scottish 
Agricultural College). 

 خارج المدي RHإذا كانت قیم .  ودرجة الحرارة الظاهریةRHیوضح الجدول العلاقة بین 

ً، یجب أن تكون درجة حرارة العنبر عند مستوي الكتكوت مضبوطة وفقا )الهدف(المطلوب 
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فى جمیع المراحل، یضبط سلوكیات الكتاكیت للتأكد من قدرتها التعامل مع درجات لجدول ل

الحرارة الكافیة، إذا كانت السلوكیات توضح ان الكتاكیت تشعر بالبرودة أو الحرارة الشدیدة 

  .ًفیجب ضبط درجة حرارة العنبر وفقا لذلك

   :Ventilationالتهویة 

  :ائي خلال فترة التحضین للأسباب التالیة مطلوب التهویة بدون سحب تیار هو

 .حفظ درجة الحرارة والرطوبة النسبیة للمستوي الصحیح -

من (السماح بتبادل كافي للهواء لمنع تراكم الغازات الضارة مثل أول أكسید الكربون  -

 .، ثانى اكسید الكربون والأمونیا)سخانات ودفایات زیت أو غاز موجوده داخل العنبر

عمل أقل معدل تهویة قبل تسكین الكتاكیت، هذا یؤكد جودة الهواء الإبتدائي، من المنطقي 

إستخدام مراوح دوران فى ومن الممكن . تكرار إمداد هواء نقي للكتاكیت على فترات منتظمة

العنابر المفتوحة الجوانب أو عنابر التهویة الطبیعیة لیساعد على حفظ جودة الهواء ودرجة 

  .لكتاكیتالحرارة عند مستوي ا

 الى تكون عرضةالكتاكیت الصغیرة وخاصة صغیرة الحجم من أمهات صغیرة العمر 

 على مستوي الكتكوت یجب أن تكون یهتأثیرات ریاح باردة، لهذا فإن سرعة الهواء الحقیق

  .أو أقل بقدر الإمكان) دقیقه/ قدم٣٠(ثانیة /م٠.١٥أقل من 

   :Monitoring to temperature and RH  النسبیةضبط درجة الحرارة والرطوبة

 مرتین على الأقل –یجب ضبط درجة الحرارة والرطوبة النسبیة بصفة متكررة ومنتظمة 

ًیومیا فى الخمسة أیام الأولي وبعد ذلك یومیا فى الأنظمة الأوتوماتیكیة یجب وضع . ً

على الأكثر )  بوصة١٢(سم ٣٠ على مستوي الطائر، sensorsحساس الحرارة والرطوبة 

 ٦.٦(م ٢فوق الأرضیة، وتنتشر على طول العنبر خلال التحضین، یجب وضع الحساس 

التحضین كل العنبر أوضاع فى . spot broodingًبعیدا من حافة كل حضانة فى ) قدم

 حساس إضافي فى منتصف ٢یجب وضع حساس واحد فى منتصف العنبر مع وضع 

ویجب وضع . هایة الحوائط فى العنبروكلا من ن) المنتصف(بین المركز ) المسافة(الطریق 
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الحساسات فى أماكن لایمكن للطائر لمسها وخارج الخط المباشر مع نظام التدفئة لتجنب 

النظام یجب أن یضبط ظروف العنبر بإستخدام متوسط القراءات . المقاییس غیر الصحیحة

  .من الحساسات

ترونیة لضبط الأنظمة یستخدم ترمومترات تقلیدیة للتلأكد من دقة الحساسات الإلك

  .یجب معایرة الحساساتالأتوماتیكیة مرة على الأقل للقطیعو ،الأتوماتیكیة

  

  
  Correct location for temperature and humidity sensors) ١٤(شكل 

 Achieve a humidity level of 60-70% for the first 3 days and above50% for 
the remainder of the brooding period (unit 10 days of age). 
 Temperature is critical during brooding to stimulate activity and appetite. 
Temperature should be maintained as recommended. 
 Where RH is high, check air quality and minimum ventilation rate before 
reducing temperature. 
 Adjust temperature settings if RH increases above or fails below 
recommendations white responding to changes in chick behavior. 
 Monitor temperature and RH regulary and check automatic equipment 
with manual measurements ah chick level. 
 Establish a minimum ventilation rate prior to placement to provide first 
air and remove waste gases. 
 Avoid drafts. 
 Use chick behavior to determine if environmental conditions are correct. 
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   :Monitoring chick behaviorضبط سلوكیات الكتاكیت 

 دلیل لظروف تحضین صحیح مراقبة یجب ضبط درجة الحرارة والرطوبة بإنتظام، وأفضل

ًعموما إذا إنتشرت الكتاكیت خلال مساحة . متكررة وملاحظات بعنایة لسلوكیات الكتاكیت

أو / دلیل أن الظروف مریحة للكتاكیت ولا توجد حاجة لضبط الحرارة وفهذاالتحضین 

  .الرطوبة النسبیة

ة التحضین هذا دلیل على وٕاذا تجمعت الكتاكیت فى مجموعة تحت الدفایة أو خلال مساح

  .أو الرطویة النسبیة/ًبرودة جدا، ویجب زیادة الحرارة و

ًبالقرب من حوائط العنبر أو حول منطقة التحضین بالعنبر بعیدا /إذا إزدحمت الكتاكیت نحو

یجب تقلیل الحرارة وعن مصادر الحرارة أو تلهث الكتاكیت، هذا دلیل على حرارة شدیدة، 

  .بیةأو الرطوبة النس/و

  

  
 .Chick behavior when environmental conditions are correct) ١٥(شكل 

Spot brooding on the left and whole-house brooding on the right  
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 .Chick behavior when environmental condition are too cold ) ١٦(شكل 

Spot brooding on the left and whole-house brooding on the right  

  
 .Chick behavior when environmental conditions are too hot ) ١٧(شكل 

Spot brooding on the left and whole-house brooding on the right  
 Chick behavior should be closely and frequently monitored. 
 Adjustments to house environmental should be made in response to chick 
behavior. 



٣٤ 

 

   :Chick start assessmentتقیید بدایة الكتكوت /دیتحد

 Crop fillملأ الحوصلة 

ًفى الفترة فى الحال بعد تقدیم العلف للكتاكیت لأول مرة، یجب أن تأكل الكتاكیت جیدا 

 بعد التسكین Key timesالمفتاح /صلها، تقییم ملأ الحوصلة فى الوقت الأساسحواوتملأ 

. دت العلف والمیاهجهو الطریق الصحیح لتقدیر تطویر الشهیة والتأكد أن كل الكتاكیت و

 ساعة الأولي بعد التسكین ٢٤ ساعة الأولي، ولكن ٤٨یجب ضبط ملأ الحواصل خلال 

 ساعة من التسكین تعني إذا كان الكتاكیت ٢الإختبار الإبتدائي عند . ًهى أكثر حرجا

 ساعة بعد الوصول ٤٨، ٢٤، ١٢، ٨، ٤والإختبارات المتتالیة عند . المیاهوجدت العلف و

العینة / كتكوت٤٠-٣٠تؤخذ عینات . للمزرعة یجب أن تتم لقیاس مدي تطور الشهیة

بالنسبة . كل حوصلة یجب لمسها بلطف.  اماكن مختلفة فى العنبر٤-٣وتجمع فى 

ٕكرویة، واذا  / مملؤة وناعمة ومستدیرةللكتاكیت التى وجدت العلف والمیاه، تكون حواصلها 

. ًإمتلأت الحوصلة ولكن الملمس الأصلي المفتت یظل ظاهرا، الطائر لم یستهلك میاه كافیة

- ٩٥ ساعة بعد التورید ٢٤، عند %٨٠ ساعات بعد التورید ٤الهدف ملأ الحوصلة عند 

١٠٠.%  

  
 ,Crop fill after 24 hourse. The chick on the left has a full) ١٨(شكل 

rounded crop while the chick on the right has an empty crop  
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  Target crop fill assessment guidelines) ٥(جدول 

Time of crop fill after placement Target crop fill (% of chicks with 
full crop) 

2 hlours 75 
4 hours 80 
8 hours >80 
12 hours >85 
24 hours >95 
48 hours 100 

  :فى ظروف عدم الوصول للهدف من ملأ الحوصلة یجب البحث الفوري فى النقاط التالیة 

   :Environmentالظروف البیئة المحیطة 

 التدفئة السابقة للعنبر. 

  مستوي الكتكوت/ ضبط درجة حرارة الهواء على إرتفاع-: راحة الكتكوت. 

  . حرارة الفرشة درجة-                    

  %. الرطوبة النسبیة -                    

 شدة الإضاءة فى منطقة التحضین. 

 معدلات التهویة. 

   :Feed and waterالعلف والمیاه 

 مدخل العلف والمیاه/وصول. 

 ٕالورقة الموجودة فى أرضیة منطقة التحضین ومدي توفر واتاحة العلف على الورق. 

 ى الورقالإضافة المتكررة للعلف عل. 

 وجود سقایات صغیرة إضافیة. 

   :Chick vent temperatureدرجة حرارة فتحة الشرج للكتكوت 

ٕحفظ درجة حرارة جسم الكتكوت المثلي خلال تجهیز وامساك الكتاكیت فى المفرخ، وخلال 

ً أیام الأولي من التحضین فى المزرعة، یكون حرجا للغایة ٥-٤النقل الى المزرعة، وخلال 

یمكن الوصول الى درجة حرارة عادة .  إلي بدایة أفضل للكتاكیت والآداء التالي لهاللوصول
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جمیع هذه البیانات من . جسم الكتكوت الصحیحة بإستخدام ظروف محیطة بین المدي

والقیم الحقیقیة . درجة حرارة محیطة، رطوبة وسرعة الهواء هى بیانات وقیم إسترشادیة فقط

.  أیام الأولي بعد الفقس٥-٤تمعة سلیمة لتعطي قیم مثلي فقط تكون للثلاث عوامل مج

 Brown Thermoscomعند قیاسها بإستخدام ) ف°١٠٥-١٠٣(م °٤٠.٥-٣٩.٤تكون 

Thermometerفى فتحة شرج الكتكوت .  

قیاس درجة حرارة شرج الكتكوت یجب أن تكون من خلال عینة قدرها عشرة كتاكیت على 

.  أیام الأولي بعد التسكین٥-٤ الأقل من العنبر لـ الأقل من خمس أماكن مختلفة على

) الحوائط وتحت الحضانات(یجب الألتفاف الى المساحات الباردة أو الساخنه من العنبر 

ولأخذ درجة حرارة الشرج، التقاط الكتكوت بلطف والإمساك به فیسهل التعرض لفتحة الشرج 

  . وتقرأ درجة الحرارةbare skinهر ویوضع طرف أو رأس الترمومتر فى الجلد العاري الظا

  

  
  Taking chick vent temperature) ٢٠(شكل 

تضبط درجة حرارة الشرج من عدة مناطق مختلفة فى سیارة نقل الكتاكیت خلال التفریغ 

عند الوصول ) خمس كتاكیت من كل كرتونة فى الخلف، المنتصف، المقدمة من السیارة(

  .یدة عند التجانس والظروف المحیطة خلال النقلللمزرعة، وهذا یعطي معلومات مف

Useful Information Available : 
Hatchery How To  07: How To Check Your Chicks are Comfortable. 
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   :Body weight recordingتسجیل وزن الجسم 

بعد ًمن التطبیقات الجیدة، جمع بیانات أوزان الجسم الحي فردیا عند التسكین ومرة أخري 

السجلات الفردیة وهذه المعلومات فى هاذین العمرین تسمح بضبط . سبعة أیام من العمر

) %CVمعامل إختلاف (صحیح لوزن الجسم المبكر وتطوره وتسمح بتجانس مبكر للقطیع 

حیث التغیر فى هذا المعامل بین عمر التسكین وعند سبعة أیام . وحساب معامل الإختلاف

  .رعایة لكفاءة عملیات التحضینیعطي معلومات إداریة و

 Crop fill should be assessed at key times after placement to check that all 
chicks have found feed and water. 
 Failure to achieve crop fill targets should be investigated immediately. 
 Chick vent temperatures should be maintained between 39.4 to 40.5°C 
(103 to 105°F) during chick holding at the hatchery, transport to the farm 
and the first 4 or 5 days of brooding. 
 Bodyweight and CV% at placement and at 7 days should be recorded to 
check effectiveness of brooding. 

  :Section 3-Provision of feed and waterمن العلف والمیاه ) التموین(الإحتیاط : ًثالثا

   :Objectiveالهدف 

لتقدیر إحتیاجات العناصر الغذائیة لكتاكیت التسمین خلال البرامج المناسبة لتغذیة كتاكیت 

التسمین، حیث الآداء البیولوجي ممكن تطوره وتحسین أنظمة الغذایات والسقایات مجمعة 

ها تؤثر على إستهلاك كل من العلف والمیاه والقدرة على تقدیم برنامج غذائي مع إدارت

  .للطائر

   :Principlesأساسیات 

یمثل الغذاء الجزء الأكبر من تكالیف إنتاج بداري التسمین، لتدعیم الآداء الأمثل، یجب 

) AA( لتقدیم میزان صحیح للطاقة والأحماض الأمینیة هتكوین علائق التسمین بدق

ویعتمد برنامج التغذیة الصحیح على . المعادن والفیتامینات والأحماض الدهنیة الأساسیةو

أغراض مهنیة حیث التركیز على تغطیة الربحیة من إنتاج الطیور الحیة، والذبائح /أهداف

حماض الأمینیة لأل ذلك، المستویات العالیة من ااالكاملة أو إنتاج مكونات الذبائح مث
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توصیات مستویات العناصر الغذائیة . الطیورمجزءات فیدة لإنتاج المهضومة تكون م

 والتى تقدم معلومات كثیرة Broiler Nutrition Specifications والبرامج الغذائیة موجودة

  :فى 

 .التسویقوإختیار البرنامج الغذائي لمدي من ظروف الإنتاج  -

 .ائیة، إنتاج اللحوم البیضاءكفاءة الغذالمستویات مثالیة من العناصر الغذائیة للنمو و -

   :Broiler nutritionتغذیة بداري التسمین 

. تعتبر التغذیة المتغیر الأكبر المؤثر على إنتاجیة بداري التسمین وربحیتها ورفاهیتها 

ٕتكوین واتزان العلائق تحتاج الى متخصصین فى مهارات التغذیة، بینما مدراء المزارع یجب 

یجب على هؤلاء المدراء إعتبار التحلیل الروتیني . ذائیة لعلائقهمالإهتمام بالمحتویات الغ

فهى تساعد على تقدیر ما إذا كان محتویات . للأعلاف الموردة لمزارعهم من الضروریات

العناصر الغذائیة فى العلیقة المتوقع موجودة، وهل العلف هو الأفضل فى ظروف الإنتاج 

  : من التأكدالمدراء  على یجبالخاص بهم، ومعرفة تركیب العلائق، 

كمیة العلف (مستویات التغذیة، مستویات الكفایة من العناصر الغذائیة الیومیة المأكولة  -

 ).محتوي العنصر الغذائي×المستهلكة

 .هناك إتزان مناسبة ومتوقع بین العناصر الغذائیة -

 :تجاه الصحیح تخاذ قرار بشأنه فى الإإالتحلیل المعملي الروتیني للعلائق ممكن تفسیره و -

 .ًتغیر مصدر العلائق وفقا للتعارض الممكن -

 .إدارة ورعایة مناسبة لبرامج الغذاء -
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   :Supply of nutrientsإمداد العناصر الغذائیة 

   :Feed ingredientsمواد العلف 

على جودة عالیة ویجب أن تكون مواد العلف المستخدمة فى علائق التسمین طازجة ونقیة 

ومواد العلف الأساسیة فى . ًعناصر المعدنیة وأیضا الجودة الطبیعیةمن حیث هضم ال

  : علائق التسمین 

 .القمح -

 .الذرة -

 .كسب فول الصویا -

 .حبوب الصویا كامل الدهن -

 .كسب عباد الشمس -

 ).اللفت(كسب بذور الراب  -

 .الزیوت والدهون -

 .الحجر الجیري -

 .الفوسفات -

 .الملح -

 .صودیوم بیكربونات -

 .والفیتامیناتالعناصر المعدنیة  -

 . مضادات السموم میكوتوكسین– الروابط –إضافات أخري مثل الإنزیمات  -

   :Energyالطاقة 

أهم : تحتاج بداري التسمین الى الطاقة لنمو الأنسجة وحفظ الحیاة والأنشطة المختلفة

، الزیوت ) الكربوهیدراتاًأساس(حبوب النجیلیات : مصادر الطاقة فى أغذیة الدواجن

أو أو كیلو كالوري ) MJ/KG(وتقدر مستویات طاقة العلیقة بالمیجاجول . والدهون

Kcal/Ib للطاقة القابلة للتمثیل )ME(وهى تمثل الطاقة المتاحة للطیور ،.  
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   :Proteinالبروتین 

بروتین الغذاء مثل الموجود فى حبوب النجیلیات وكسب فول الصویا عبارة عن مركبات 

 تمتص وتتمثل الى بروتین AA، هذه )AA(اض أمینیة محمعقدة تتكسر بالهضم الى أ

). عصاب، الجلد، والریشلأالعضلات، ا(الجسم والتى تستخدم فى بناء أنسجة الجسم 

جودة بروتین . مستویات البروتین الخام فى العلیقة لا توضح جودة البروتین فى مواد العلف

حماض الأمینیة الأساسیة فى العلیقة یكون على أساس مستوى وتوازن والقیمة الهضمیة للأ

  .مخلوط العلف النهائي

 المهضومة فى الغذاء AAیعتمد الإنتاج الحدیث فى مجال التسمین على الإستجابة لكثافة 

والإستجابة تكون جیدة فى معدلات النمو وكفاءة إستخدام الغذاء ومحصول مكونات 

المستویات العالیة من . بها مثل الموصي AAًالذبائح، والإستجابة لعلائق متزن جیدا فى 

الأحماض الأمینیة المهضومة تؤدي الى تحسین أفضل الآداء بداري التسمین ومحصول 

أسعار مواد العلف وقیم منتجات اللحوم هى أساس تقدیر إقتصادیات كثافة . الذبائح

  .العناصر الغذائیة الماكولة

   :Marco mineralsالعناصر المعدنیة الكبري 

دیم مستویات مناسبة ومتزنه من العناصر المعدنیة الكبري لتدعیم النمو، من الضروري تق

وتزید .  والحفاظ على جودة الفرشةFCRام والهیكل العظمي، والنظام المناعي، عظوتطور ال

العناصر المعدنیة الكبري . الضرورة فى حالة الإنتاج العالي والأداء العالي لطیور التسمین

ویعتبر الكالسیوم والفوسفور من . ر والصودیوم والبوتاسیوم، والكلورتشمل الكالسیوم والفوسفو

المستویات الزیادة من الصودیوم والفوسفور . أهم العناصر خاصة لتطور الهیكل العظمي

  .هوالكلورید یزید من معدلات إستهلاك المیاه وبالتالي یؤثر على جودة الفرش

   :Trace minerals and vitaminsالعناصر المعدنیة الدقیقة والفیتامینات 

تحتاج الطیور الى العناصر المعدینة الدقیقة والفیتامینات لجمیع العملیات التمثیلیة فى 

الجسم وتعتمد المستویات المناسبة المطلوب إضافتها لهذه العناصر الغذائیة الصغري على 
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لوجاستیة والنقل مواد العلف المستخدمة فى تكوین العلائق وعملیات التصنیع والإجراءات ال

 والظروف )ظروف التخزین وطول الفترة الزمنیة فى مخازن علف المزرعة والسایلوهات(

المحلیة مثل التربه حیث تتغیر فى محتواها من العناصر الصغري، ومواد العلف النامیة فى 

عادة هناك . بعض المناطق الجغرافیة قد تكون ناقصة ومنخفضة فى بعض العناصر

التى ) القمح مقابل الذرة(ة لبعض الفیتامینات وتعتمد على حبوب النجیلیات توصیات منفصل

  .تدخل فى تركیب العلیقة

 Boiler feeds formulated to follow recommended Broiler Nutrition 
Specifications will supply bird with adequate levels of energy, digestibile 
amino acids, and the correct levels of vitamin and minerals in the 
appropriate balance for optimal boiler performances and welfare. 
 Vitamin and mineral supplementation depends on feed ingredients used, 
feed manufacturing practices, and local circumstances. 

   :Feeding programبرنامج التغذیة 

   :Starter feedsعلائق البادئ 

خلال فترة التحضین، یستخدم الكتكوت البیضة مصدر العناصر الغذائیة، وخلال الأیام 

 ویجب حدوث The first few days of life post-hatchالقلیلة الأولي فى فترة بعد الفقس 

 . المصنع الماكولةتحول فسیولوجي للكتكوت للحصول على العناصر الغذائیة من العلف

فى هذا التوقیت فإن المأكول من العلف یكون الأقل والإحتیاجات من العناصر الغذائیة 

ًتكون الأعلي، ویجب تقدیم تركیز مناسب من العناصر الغذائیة فى العلف وأیضا یجب 

  .توفیر ظروف بیئیة محیطة سلیمة لتطور شهیة جیدة للكتاكیت

وزن الجسم فى الیوم السابع من (ًیجابیا بمعدلات النمو المبكرة أوزان الجسم النهائیة ترتبط إ

علیقة البادئ تكون من جودة عالیة . وتأكید توصیل الكتاكیت الى بدایة جیدة) العمر

 یوم إذا لم یصل وزن ١٤ًوطبیعیا تتم التغذیة علیها لفترة عشرة أیام وممكن زیادة الفترة الى 

تها لمقاومة المرض فساكیت بدایة جیدة فیشك فى مناإذا لم تبدأ الكت. الجسم للمطلوب

  .والزیادة فى وزن الجسم، والإجهاد والتأثیرات البیئیة ومحصول لحم صدور مناسبة
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التغذیة على مستویات العناصر الغذائیة الموصي بها خلال فترة البادئ تدعم نمو مبكر 

  .وصحة جیدةجید وتطور فسیولوجي، وتحقق أهداف مثلي لأوزان جسم الطیور 

 أیام الأولي من عمر الكتكوت یمثل جزء صغیر من العلف ١٤- ١٠إستهلاك الغذاء خلال 

الكلي المستهلك وتكالیف التغذیة حتى الذبح، لهذا فإن قرار تركیب علیقة البادئ یكون على 

  .أساس أولي وهو تشجیع أداء بیولوجي جید وربحیة كلیة أكثر من تكالیف العلائق

   :Grower feedsالنامي /علائق النمو

 یوم، والتحول من علیقة البادئ الى علیقة النامي ١٦-١٤یقدم علیقة النامي عادة فى فترة 

ً وأیضا تغیر فى pellets الى crumble/mini-pelletsتشمل تغیر فى التركیب من صورة 

أول تورید  المنتج، من الضروري تقدیم pellets على حجم اًإعتماد. تركیز العناصر الغذائیة

 لمنع إنخفاض كمیة العلف المأكولة crumble/mini-pelletsمن علیقة النامي فى صورة 

  . بالنسبة للكتاكیتpelletsوهذا یرجع الى كبر حجم 

. ًسریعاالیومیة خلال فترة التغذیة على علیقة النامي، یستمر الكتاكیت فى معدلات الزیادة 

وللوصول الى الآداء البیولوجي . مأكولة المناسبةیجب تدعیم النمو بالعناصر الغذائیة ال

إحتیاطي تركیز یومي للعناصر الغذائیة الصحیحة، /تدبیر تموینوالمثالي یجب توفیر 

التحول من علیقة البادئ الى علیقة النامي یجب أن . خاصة الطاقة والأحماض الأمینیة

ًیدار جیدا لمنع أى إنخفاض سواء فى كمیة المأكولة وأیضا ف   .ى معدلات النموً

   :Finisher feedالناهي /علائق النهائي

 یوم من العمر، ولتحقیق ربحیة مناسبة ینمو بداري ٢٥علائق الناهي عامة بفترة بعد تقدم 

ي على هویعتمد تقدیم العلف النا.  یوم ویحتاج الى علائق الناهي٤٢التسمین لعمر أقل من 

ًة مصانع الأعلاف، وأیضا فى حسابات تكلفة العمر المطلوب والوزن المطلوب للذبح وقدر

  .لهذا فإنه یجب تصمیم أعلى عائد لنوع المنتج. العلف الناهي
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   :Withdrawal periodsفترة السحب 

ًإعتمادا على التشریعات المحلیة، یحتاج علیقة السحب عند إستخدام تنظیم إضافات الغذاء 

لسحب، فى توفیر زمن كافي قبل الذبح الصیدلانیة والسبب الرئیسي فى إستخدام علیقة ا

  .رة بقایا المنتجات الصیدلانیة فى منتجات اللحومولإزالة خط

وللحفاظ على . ینصح المنتجین بإستخدام التشریعات المحلیة لتقدیر الوقت اللازمة للسحب

  .معدلات النمو للطیور، لا ینصح بتقلیل العناصر الغذائیة فى العلف خلال فترة السحب

  :یة المتصلة للذكور والإناثالتغذ

 Separate feeding of male and femal broilers:  

ٕعند تربیة ذكور واناث بداري التسمین منفصلین، تكون هناك فرصة لزیادة الربحیة بإستخدام 

ًأكثر الطرق تطبیقا إستخدام نفس العلف لكلا الجنسین، . برامج تغذیة مختلفة لكل جنس

والتوصیة الزائدة بكمیات . تغذیة على علائق النامي والناهي للإناثلكن مع تقصیر فترة ال

  .وفترة علیقة البادئ تكون لكلا الجنسین هى نفسها للتأكد من التطور المبكر المناسب

 A high quality starter feed should be fed for 10 days to get the birds off to 
a good start. Decision on starter feed formulation should be based on 
performance and profitablility, not feed coasts. 
 The Grower feed must support daynamic gro0wth during this period. 
 Finisher feeds should be fed after 25 days of age and must be designed to 
optimize financial return for the product mix being produced. 

   :Feed form and physical feed quality العلف الطبیعیة ةصور العلف وجود

ویتأثر . نمو بداري التسمین نتیجة محتوي العناصر الغذائیة المأكولة وكمیة الغذاء المأكولة

-goodوأفضل إستهلاك للعلف یكون على صورة . الغذاء المأكول بصور العلف المقدمة

quality crumble ،min-pellets ،pellets .غیر العلف ات ئعندما یكون حجم جزی

. متساویة قد یزید الفاقد والتالف منه حیث حجم الجزیئات الصغیرة یسقط من مناقیر الطیور

أو ) مم١حجم الجزیئات أقل من (وتستهلك الكتاكیت مستویات عالیة من العلف الناعم 

 تخفض من كفاءة إستخدام فتالالعلف الفاقد وال.  یفقد كمیة كبیرة منهmash feedالعلف 

  .الغذاء
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-crumble or minًالعلف البادئ وغالبا التورید الأول للعلف النامي عادة یقدم فى صورة 

pellets والعلف التالي عادة یقدم فى صورة Pellets.  

 Feed form and recommended particle size by age in broilers )٦(جدول 

Age (Days) Feed from Particle Sizes 
Sieved crumble 1.5-3.0 m.m diameter 

0-10 days 
Mini-pellets 

1.6-2.4 mm diameter 
1.5-3.0 mm length 

11-18 days Mini-pellets 
1.6-2.4 mm diameter 
4.0-7.0 mm length 

18 days to finish Pellets 3.0-4.0 mm diameter 
5.0-8.0 mm length 

 

 
-Picutres to illustrate what a good-quality sieved crumb, mini) ٢٠(شكل 

pellet, pellet, and mash feeds should look like 

 وترجع Pelleting Feedنمو بداري التسمین وكفاءة إستخدام الغذاء تتحسن بالتغذیة على 

  :هذه التحسینات الى 

 .تقلیل فاقد العلف -

 .تقلیل إختیار العلف -

 .مواد العلفتقلیل فصل  -
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ًأقل وقتا واستهلاكا للطاقة فى وقت التغذیة - ًٕ. 

 ).الممرضة (تدمیر الكائنات الحیة المرضیة/هدم -

 .تحویر حراري للنشا والبروتین -

 .تحسین نكهة وطعم العلف -

 تقل كمیة العلف المستهلك ویقل crumble or pellets  لصورفى حالة الجودة الردیئة

یجب الإهتمام بإدارة توزیع العلف لتقلیل التدهور الطبیعي الآداء البیولوجي فى المزرعة 

  .crumble or pelletsلصورة 

Useful Information Available: Ross Tevh: Feed Physical Quality-Effects of 
Feed Texture on Biological and Economic Performance. 

   :Testing feeding physical qualityإختبار جودة العلف الطبیعیة 

من . ًتقییم الجودة الطبیعیة للعلف عملیا بحجم جزیئات العلف التى تقدم حقیقیة للطائر

الصعب تقییم ذلك فى المزرعة، حیث هناك آراء موضوعیة تؤدي الى وصف غیر جید 

 shakerوقد تطورت طریقة قیاس جودة العلف بإستخدام جهاز منخل هزاز . لملمس العلف

sieve device .ًحیث یتأهل توزیع حجم جزیئات العلف مباشرا وبطریة ملحوظة بسهولة .

نوعیة بین توریدات العلف أو والإختبار یسمح بعمل مقارنة كمیة /بإستخدام هذا الإتجاه

  .القطعان على مستوي المزرعة

  
  Example of a shaker sieve) ٢١(شكل 
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م للطائر حقیقیة، یجب أخذ العینة من تمثل العینة المأخوذة جودة العلف الطبیعیة التى تقد

hopperتلفا القریبة من الع.  

   :Particle size profileبروفیل حجم الجزیئات 

أوضحت ). ٧( فى جدول crumble and pelletsتوزیعات حجم الجزیئات الموصي بها 

 ٠.٩( جم ٤٠تؤدي الى تقلیل ) > 1mm(زیادة فى العلف الناعم % ١٠تجربة أن كل 

 من العمر، ولهذا فإنه یجب تقلیل كمیة الجزیئات ٣٥ وزن الجسم فى الیوم فى) رطل

  .الناعمة الى أقل حد

  :)٧(جدول 

 Recommended particle size distribution for crumble or pelleted teeds 
Starter Grower Finisher 

Form 
Crumb Pellet (3.5 mm) Pellet (3.5 mm) 

> 3 mm 15 % > 70 % > 70 % 
2-3 mm 40 % 
1-2 mm 35% 

20 % 20 % 

< 1 mm < 10 % < 10 % < 10 % 

، والأمثله المناسبة mashیستخدم المنخل الهزاز لتقیم توزیع حجم الجزیئات للعلف الناعم 

  ).٨( فى جدول mashلتوزیعات حجم جزیئات العلف 

  Typical particle size distribution for mash feeds) ٨(جدول 

Particles Coarse Mash 
> 3 mm 25 % 
2-3 mm 25 % 
1-2 mm 25 % 
< 1 mm 25 % 

لأدنى حد، وهذا ) > mm 1( لتقلیل كمیة المواد الناعمة mashویهدف إستخدام عغلف 

ًجودة العلف ویسمح بتدفق أفضل خلال النقل والتوزیع عموما، لإنتاج علف علي یساعد 

 بجرش وطحن roller mill من الضروري إستخدام خلاط good coarse mashخشن جید 

  .hammer mill griderالمواد، ومن الصعب الوصول للبروفیل المطلوب مع 
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Useful Information Available: Aviagen Feed Sieve Demo (video at 
www.aviagen.com) Feed Physical Quality Testing Shaker Sieve (order 
from your local representative). 
 Poor physical feed quality will have a negative impact on broiler 
performance. 
 Use good-quality crumvled and pelleted feeds for optimum performance. 
 When feeding mash, ensure a coarse and uniform particle size is 
achieved. Minimize fine particle (< 1mm) levels in finished feed to < 25%. 

   :Whole grain feedingالتغذیة على الحبوب الكاملة 

 بالنسبة للشوفان –القمح، الشوفان، الشعیر (التغذیة على العلف المتزن مع الحبوب الكاملة 

  .طن/قد یقلل تكالیف العلف) husksقشور /والشعیر یجب أن یكونا بدون أعلفة

املة یدعم میكروفلورا القناه التغذیة على الحبوب الك. من أجل التوفیر فى تصنیع العلف

الهضمیة أفضل، ویحسن الكفاءة الهضمیة وممكن تحسین حالة الفرشة، ویعوض مقابل 

الفقد فى محصول لحم الصدر والذبیحة، إذا لم یضبط تركیب العلف المتزن المحبب 

مستوي وجود وشكل العناصر الغذائیة فى  . في العلفلتعویض وجود الحبوب الكاملة

إذا لم یتم .  یجب حسابها بدقه عند تكوین العلف المركب أو المتزنهمستخدمالحبوب ال

بما یناسب إتزان العناصر الغذائیة غیر الحي تسویة الآداء للطائر  المناسب یتم الضبط

یجب الحذر عند إستخدام مضادات الكوكسیدیا أو ادویة أخري فى . مناسب فى العلیقةال

دون ) local policy guidelinesالمعروف (المستخدم العلف للتأكد من المستوي الطبي 

  .ضرر

عند التغذیة على الحبوب الكاملة، یتم التعامل مع الأحماض العضویة لضبط ومحاصرة 

السالمونیلا عند الضرورة، یجب أن تكون الحبوب من جودة عالیة وخالیة من التلوث 

  .بالفطریات والتوكسینات
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  :)٩(جدول 

 Safe inclusion levels of whole grain in broiler rations where the correct 
dietary nutrient balance is maintained. These guidelines should be used 

together with the recommended Broiler Nutrition Specifications 
Ration Inclusion Rate of Whole Grain 
Starter Zero 
Grower Gradual increase to 15% 
Finisher Gradual increase to 20% 

لتجنیب الطیور للذبح التخلص من الحبوب الكاملة من العلف یومین قبل إمساك /یجب إزالة

  .المشاكل الناتجة من التلوث خلال عملیات الذبح فى المجازر

 Dilutuion of diets with whole grain may reduce performance if the 
compound feed nutrient levels are not properly adjusted. 

   :Feed additivesإضافات الأعلاف 

  : هناك عدد من إضافات الأعلاف یمكن إضافتها للعلائق لتدعیم التغذیة والتمثیل وتشمل 

 .الأنزیمات -

 .الأدویة -

 .ي بیوتكر ب–ك یبیوتوبر -

 .مواد حافظة -

 .مضادات أكسدة -

 .pelleting agentsمواد  -

  :التغذیة فى ظروف درجات الحرارة العالیة

 Feeding under hot environmental temperature:  

مستویات العناصر الغذائیة المتزنة الصحیحة بالتزامن مع إستخدام مواد العلف ذات 

مستویات عالیة من القیمة الهضمیة تساعد على  تقلیل تأثیرات ظروف الحرارة العالیة لأقل 

  . حد

یقلل إستنفاذ ) good-quality crumble and pellet(تقدیم أفضل وأمثل صور العلف 

 أفضل صور العلف .طاقة إستهلاك العلف لأقل حد، ویقل توالد الحرارة خلال التغذیة
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حسن من تقلیل العلف ویساعد على إستهلاك العلف خلال فترات الجو البارد من الیوم أو ت

  .اللیل

دهون فى قد یكون من المفید، تقدیم زیادة فى كمیة طاقة الغذاء من خلال إضافة زیوت أو 

خلال الجو الحار، وهذا یرجع الى تقلیل الحرارة الناتجة عند ) أكثر من الكربوهیدرات(العلف 

  .تمثیل العلیقة

عن مستویات مقبولة وتقدیم ما لاتزید ) ف°٥٩/م°١٥حوالى (تقدیم مدخل كافي للماء البارد 

  .ًمن العناصر المعدنیة والمادة العضویة یكون حیویا

والألكترولیتات ) A, C, D, E and niacinفیتامین ( للفیتامینات یجياتالإستخدام الإستر

كلاهما خلال العلف أو المیاه، قد تساعد الطائر على التعامل ) صودیوم، بوتاسیوم، كلورید(

یزید الأجهاد المصاحب للحرارة من إفراز العناصر . مع الجو الحار والظروف البیئیة الحارة

 الصغري فى البول والزرق، ویزید من معدل التنفس، ویقلل ًالمعدنیة وأیضا العناصر

تضاف (بیكربونات الدم، لهذا یجب زیادة إضافة العناصر المعدنیة الصغري والفیتامینات 

وذلك لتعویض النقص المتوقع فى ) ًالحدود التشریعیة وفقا للتشریعات المحلیة دون زیادة

 بیكربونات الصودیوم أو بیكربونات  إضافة.إستهلاك العلف خلال فترات الجو الحار

 ویرجع ذلك لتأثیرهما على ،ي فى تقلیل تأثیرات الإجهاد الحراراًالبوتاسیوم قد یكون مفید

  .إستهلاك المیاه

 Providing correct balanced nutrient level and using more digestible 
ingredients will help to minimize the effects of heat stress. 
 Optinal feed form will minimize the effects of high temperatures and aid 
feed intake. 
 Ensure birds have access to feed during the cooler part of the day. 
 Provide good-quality, cool water. 
 Consider the strategic use of vitamins and electrolytes to help the birds 
deal with effects of high temperatures. 
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   :Enviromentالبیئة 

إنبعاث الأمونیا والنیتروجین وذلك بتقلیل مستویات الزیادة فى البروتین من الممكن تقلیل 

ًالخام فى الغذاء، وهذا أكثر تأثیرا خلال تركیب وتكوین العلائق لمقابلة مستویات إحتیاجات 

  .ٕالأحماض الأمینیة المهضومة واستخدام الأحماض الأمینیة المضافة

 معدلات إفراز الفوسفور بتجنب تقدیم الزیادة، ومن الممكن زیادة وتحسین تقلیلممكن من ال

  .القیمة الهضمیة بإستخدام إنزیمات الفیتیز فى العلائق

 Formuling feeds to balanced levels of digestible essential AA will 
minimize nitrogen excretion. 
 Phosphorus excretion can be mainimized by property using phytase 
enzymes and feeding closely to the bird`s requirements. 

   :Litter qualityجودة الفرشة 

المستویات المنخفضة من رطوبة الفرشة تنتج أقل إنبعاث للأمونیا في الفضاء، والتي تسمح 

حسن بت یقل Foot Pad Dermatitis (FPD)فى تقلیل الإجهاد التنفسي، كما أن حدوث 

فى ظروف الإدارة والرعایة والصحة والبیئة الجیدة فإن الإستراتیجیات الغذائیة . جودة الفرشة

  :تساعد للحفاظ على جودة الفرشة الجیدة

   :Protein qualityجودة البروتین 

عدم القدرة فى تقدیم مستوي صحیح من البروتین المتزن من مواد علف خام ذات جودة 

وهذا .  تؤدي الى إنتاج مستویات عالیة من حمض الیوریك فى الكبد وتفرز بالكلیةعالیة

ینبه إستهلاك المیاه وله تأثیر سالب على صحة القناة الهضمیة ویسبب زرق رطب مما 

تكوین علائق تغطي إحتیاجات الطائر من . FPDیؤدي الى فرشة رطبة وزیادة خطورة 

  .ة الرطبةالعناصر المعدنیة یقلل خطورة الفرش

   :Mineralsالعناصر المعدنیه 

الأضافة غیر السلیمة وغیر المتزنة من مستویات الصودیوم والبوتاسیوم والكلورید فى 

جع شإضافة إنزیمات الفیتیز الى علائق بداري التسمین ت. العلائق تؤدي الى فرشة رطبة
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وهذه یجب . الأخريعلى تحریر الفوسفور من المادة النباتیة وكذلك العناصر المعدنیة 

  .الفیتیز تجنب مشاكل الفرشة الرطبةإنزیم  تكوین العلائق مع دالأخذ فى الإعتبار عن

   :Raw material digestibiltyالمواد الخام المهضومة 

إستخدام المواد الخام ذات قیم هضمیة منخفضة، وتحتوي على مستویات عالیة من الألیاف 

 gutلها تأثیر سالب على سلامة الجهاز الهضمي  حد حیث أن يیجب تقلیلها إلي أدن

intergrityومحتوي رطوبة الزرق وجودة الفرشة .  

لآدني حد، ویجب أن تخلو المواد ) مثل مثبطات التربسین(یجب أن تقل مضادات التغذیة 

الخام من المستویات العالیة من تلوث المیكوتوكسین إذا كان من المستحیل تجنب الجودة 

تبط ر یجب الأخذ فى الإعتبار إضافة نواتج مناسبة تهواد الخام، فإنالضعیفة للم

  . عند خلط العلائقmycotoxin binding productبالمیكوتوكسین 

 Non-Starch Polysaccharid Enzymesإستخدام إنزیمات سكریات عدیدة غیر نشویة 

(NSP)هذه .  تعتبر وسیلة هامة لتحسین صحة الجهاز الهضمي وضبط جودة الفرشة

  . الجهاز الهضمي وتؤدي الى فرشة جافةجةالإنزیمات تقلل لزو

علائق تحتوي البروتین إتجاه نحو ًحدیثا، فى مناطق غرب أوروبا وأمریكا الشمالیة، هناك 

 من الصعوبة ،الجاف النباتي وخالیة من المضادات الحیویة حیث تؤدي الى فرشة جافة

  . الحفاظ علیها

   :Fat qualityجودة الدهن 

 ، فى المرحلة المبكرةcrumble and pellets لأداء بداري التسمین من التغذیة مفیدمن ال

العلف ذات جودة طبیعیة منخفضة مع مستویات عالیة من العلف الناعم والأتربة تؤدي الى 

 وزیادة معدلات إستهلاك المیاه الى معدلات إستهلاك ،مشاكل فى آداء طیور التسمین

  .FPDي الى حالات وظروف فرشة غیر جیدة وزیادة خطورة العلف والتى تؤد
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   :Anti-coccidial programج مضاد للكوكسیدیا مانبر

هذه . عامة، هناك فائدة كبیرة لصحة القناه الهضمیة بإستخدام مضادات الكوكسیدیا

لقاح  إذا إستخدم. المنتجات تحسن من سلامة الجهاز الهضمي والحفاظ على حالة الفرشة

 الإهتمام برعایة وعنایة صحة القناة الهضمیة بلكوكسیدیا فى بداري التسمین، یجحي ل

للتأكد من الحفاظ على حالة جودة الفرشة، مضادات الكوكسیدیا ترفع درجة حرارة الجسم 

  .ویجب إستخدامها بعنایة فى حالة الجو الحار

 Avois diets that provide more crude protein (nitrogen) than the bird 
requies. 
 Avoid excessive dietary electrolyte levels, sodium chloride, and 
potassium, as these will increase bird water intake and contribute to wet 
litter conditions. 
 Avoid using poorly digestible feed ingresients in the diets. 
 Provide good-quality dietary feed fats and/or oils, as this helps avoid 
enteric disorders which produce wet litter. 
 Provide a good-quality crumb and pellet. 
 Provide an effective anti-coccidial program that improves gut health and 
maintains good litter quality. 
Useful Information Available: Aviagen Brief: Practical Considerations for 
Reducing the Risk of Pododematitis.  
Ross TechNote: Management tools to Reduce Footpad Dermatitis in 
Broilers. 

   :Drinking systemsأنظمة الشرب المیاه 

. ات جودة عالیة فى جمیع الأوقاتالطیور لها مدخل غیر محدود لشرب میاه نظیفة نقیة ذ

ًعند إستهلاك میاه قلیلة طبیعیا خلال فترات الإظلام ویكون الطیور غیر نشطة، ضبط 

روري وبالتالي قلة مشاكل ضالمیاه غیر التسرب إستهلاك بعض المیاه قد یساعد لتقلیل 

میاه المقدمة تحتاج لإدارة ورعایة، ویجب عدم تحدید كمیة الالمیاه ضبط التحكم و. الفرشة

  .FPDً الإتزان بین النمو ورفاهیة الطیور وأیضا خطورة بالي الطیور النامیة ویج
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الإمداد غیر الكافي من المیاه سواء فى الجحم أو عدد نقاط السقایات تؤدي الى إنخفاض 

معدلات النمو، وللتأكد من إستقبال القطع لمیاه كافیة یجب ضبط النسبیة بین المیاه الى 

  . التغیر فى كمیة المیاه المشتركة یعتبر دلیل مبكر للصحة والآداء،ك العلف كل یومإستهلا

 وهذا الجهاز یتعامل مع معدلات water meterًیجب ضبط إستهلاك المیاه یومیا بإستخدام 

 لقیاس معدل تدفق المیاه فى حالة water meterًالتدفق تحت ضغط وعملیا، یستخدم 

. قة قیاسات إستهلاك المیاه للكتاكیت والطیور الصغیرةدالضغط المنخفض للتأكد من 

ویجب وجود جهاز واحد لكل عنبر، ویفضل زیادة أكثر من جهاز فى العنبر لیسمح 

  .بقیاسات معدلات التدفق للمیاه فى مناطق داخل العنبر

) ف°٧٠(م °٢١فى درجة حرارة . ًوتتغیر كمیات إستهلاك المیاه طبقا لإستهلاك العلف

الى وزن العلف المستهلك ) باللتر( الطیور میاه كافیة عندما تكون نسبة حجم المیاه تستهلك

  :ًیبقي قریبا من ) كجم(

1.8 : 1  for  bell  drinkers 
1.7 : 1  for  nipple drinkers with cups. 
1.6 : 1  for  nipple drinkers without cups. 

ب أكثر فى درجة ررة المحیطة، فالطائر یشیختلف إحتیاجات المیاه بإختلاف درجات الحرا

) ف°٧٠(م °٢١فوق ) ف°١.٨(مم١لكل % ٦.٥ وتزید إحتیاجات حوالي ،الحرارة العالیة

فى المناطق الإستوائیة، إرتفاع الحرارة یضاعف من إستهلاك المیاه، فى الجو الحار من 

لم تصبح الأفضل عمل فورة فى خطوط المیاه فى فترات منتظمة للتأكد أن المیاه 

  .دافئة/ساخنه

  Effect of water temperature on water intake) ١٠(جدول 

Water temperature Effect on water intake 
Less than 5°C (41°F) Too cold, reduced water intake 
18-21°C (64-70°F) Ideal 

Greater than 30°C (86°F) Too warm, reduced water intake 
Above 44°C (111°F) Birds refuse to drink 
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افیة ضروري فى المزرعة فى حالة فشل الإمداد الرئیسي، والأفضل الحاجة كتخزین میاه 

یجب التأكد من جمیع .  ساعة میاه على أعلى إستهلاك٢٤الى تخزین كافي لإمداد 

ًالسقایات وارتفاعها یومیا وتحتاج الى ضبطها بإستمرار  السقایات فى یجب الحفاظ على. ٕ

. حالة نظیفة وخالیة من أى جزیئات من الفرشة أو مادة الزرق، وتعمل فى أفضل تشغیل

ویجب إزالة اى تكوینات من ترسیبات الكالسیوم بإستخدام أفضل منتجات نظافة خلال 

  .عملیات غسیل العنبر

   :Water qualityجودة المیاه 

ًت جودة عالیة، غالبا من الضروري التعامل فى حالة المناطق التى لا تتوافر فیها میاه ذا

  .ورین والضوء فوق البنفسجي قبل إستهلاك الطیور لهذه المیاهلمع المیاه، مع الك

   :Nipple drinkerسقایات الأنبال 

یضاف عدد من ). ١١(إحتیاجات أقل عدد من سقایات الأنبال بعد التحضین فى جدول 

  .لف كتكوت فى الثلاث أیام الأولي لكل أ١٠ یجب أن یكون بمعدل ،السقایات

أو تفریغ  ( لكل نبل یعتمد على معدلات التدفق، عمر الإستنزافحقیقيعدد الطیور ال

الإرتفاع، (ًیحتاج حطوط المیاه الى ضبط یومیا .  النبلتصمیمة، ی، الظروف الجو)العنبر

  .خلال حیاة القطیع للحصول على أفضل آداء) النظافة، التشغیل

  Minimum drinker requirements post-brooding) ١١(جدول 

Drinker type Requirements 
< 3 kg (6.6 ibs) 12 birds per nipple 

Nipple drinkers 
> 3 kg (6.6 ibs) 9 birds per nipple 

ًحطوط الأنبال فى الحال قبل التسكین، مرتین یومیا خلال الأربعة یجب أن تتدفق المیاه في 

إرتفاع خطوط المیاه یجب أن .  للتأكد أن الكتاكیت تستهلك میاه باردة نظیفةيأیام الأول

خطوط المیاه ذات . ًیكون منخفضا فى بدایة القطیع ثم یزاد الإرتفاع بزیادة عمر الكتاكیت

ًالإرتفاع الكبیر تحدد من إستهلاك الطائر للمیاه، بینما خطوط المیاه المنخفضة جدا فى 

رشة رطبة فى المرحلة الإبتدائیة من التحضین، یجب وضع خطوط الإرتفاع تؤدي الى ف
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ورة ص یجب أن یكون ظهر الطائر فى ،الأنبال على إرتفاع یمكن الطائر من شرب المیاه

وبنمو الطائر یجب رفع الأنبال لیمكن للطائر شرب المیاه  مع الأرضیة، °٤٥-٣٥زاویة 

لتسمح للطائر للتقدم  الأرضیة  مع°٨٥-٧٥یكون ظهر الطائر فى صورة زاویة حوالي 

  .لشرب المیاه

  
  Correct nipple drinker height adjustment with bird age) ٢٢(شكل 

یجب على الطائر البحث ولیس الإمتداد أو الشد للوصول الى النبل حیث تتدفق المیاه 

ؤوسهم لتشرب ًإذا كان النبل منخفض جدا، قد یدیر الطیور ر. مباشرة من النبل الى المنقار

ٕسببه نزول المیاه على الفرشة، ولسهولة الإقتراب واتاحة مثلي للمیاه، یجب على الطیور م

تنمو و ،ً، هذا من الضروري عملیاtype nipple °360إذا كان ممكن أن تنمو بإستخدام 

  ).3kg/6.6 Ibs <(بإستخدام الطیور الكبیرة 

   :Flow ratesمعدلات التدفق 

نبال على أساس إسبوعي خلال مراحل النمو للتأكد لأ تدفق سقایات ایجب إختبار معدلات

. ًأن إمداد المیاه یكون عالي بدرجة كافیة لمقابلة المتطلبات الأعلي لإستهلاك المیاه یومیا

الأنبال فى في ممكن قیاس معدلات تدفق سقایات الأنبال بضغط إسطوانة قیاس أو مدرجة 

معدل التدفق العالي . یاه خلال الأنبال لمدة دقیقة واحدةآخر خط الأنبال لتنشیط تدفق الم
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معدل .  قد یزید التسریب والمشاكل المرتبطة بالفرشة الرطبة،أكثر من المتوقع لعمر ما

التدفق الأقل من المتوقع قد لا تسمح بمیاه كافیة لجمیع الطیور أن تشرب، وتؤدي الى 

كي للأنبال قد یساعد التعرف على قیاس معدل التدفق الإستاتی. مشكلات مع الجفاف

، )١٢(معدلات التدفق الموصي به فى عمر ما فى جدول . المشاكل مع انظمة شرب المیاه

ولكن من الضروري إتباع توصیات الشركات المصطفة لطرز سقایات معینة عند 

  .یجب ضبط إستهلاك المیاه للتأكد أن الطیور تستقبل میاه كافیة. الإستخدام

  Recommended flow rates at an age for broilers) ١٢(جدول 

Bird Age Effect on Water Intake 
0-7 days 20 ml/min (0.68 fl oz/min) 
7-21 days 60-70 ml/min (2.03-2.37 fl oz/min) 
> 21 days 70-100 ml/min (2.37-3.38 fl oz/min) 

Useful Information Available: Broiler Management How To 08: How To 
Measure Nipple Drinker Flow Rate. 

   :Bell drinkersسقایات الجرس 

 سقایات جرس ٦عدد ) ١٧/سم٤٠القطر (عند التسكین، أقل عدد من سقایات الجرس 

 سقایات لكل ١٠مع إضافة مصدر میاه آخر فى صورة . یجب أن یتوفر لكل الف كتكوت

یجب ملأ السقایات الجرس . ألف كتكوت یجب أن تكون متاحة خلال الأیام الثلاثة الأولي

 التسكین بساعة واحدة، للتأكد أن المیاه تبقي نظیفة وخالیة لایات الإضافیة بالمیاه قبوالسق

  .من التلوث، وأن تكون درجة حرارة المیاه مناسبة عند وصول الكتاكیت

ًوعندما تصبح الكتاكیت أكبر عمرا وتمتد مساحة العنبر المستخدم، یجب زیادة عدد سقایات 

وهذه یجب وضعها مستویة خلال العنبر حیث لا ). ١٣(الجرس لكل ألف كتكوت جدول 

. لتزید من الحصول على میاه أكثر)  قدم٦.٦( متر ٢توجد طیور تسمین تتحرك أكثر من 

 ١٠-٧تحت قمة السقایة حتى حوالى )  بوصة٠.٢(سم ٠.٦مستوي المیاه یجب أن تكون 

اه على أساس للمی)  بوصة٢(سم ٠.٦بعد عشرة أیام من العمر تكون . أیام من العمر

  . تحتها لحفظ مستواهاballastلمنع التلوث، سقایات الجرس یجب وضع حصي . السقایة
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تستخدم السقایات الصغیرة والصواني الإضافیة عندما تكون عمر الكتاكیت یوم واحد وتزال 

  . أیام، جمیع الكتاكیت تشرب من السقایات الأتوماتیكیة٤-٣ًتدریجیا حیث بعد 

-Minimum drinker requirements per 1.000 birds post) ١٣(جدول 

brooding 
Drinker type Requirements 

8 drinkers (40 cm/17 onches in 
diameter) Bell drinkers 

Per 1.000 birds 

كل سقایة مع مستوي ًیجب إختبار السقایات من حیث الإرتفاع یومیا وتضبط على أساس 

  .ر فأكث١٨قمة الصدر من الیوم 

  
  Correct height of bell drinker) ٢٣(شكل 

 Make drinking water available to the birds 24 hours a day. 
 Provide supplementary drinkers for the first 3 days of a flock`s life. 
 Monitor the feed-to-water ratio daily to check that water intake is 
sufficient. 
 Make allowances for increased water consumption at high temperatures. 
 Flush drinker lines in hot weather to ensure that the water is as cool as 
possible. 
 Adjust drinker heights daily. 
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 Provide adequate drinker space and ensure that drinkers are easily 
accessible to all birds. 
 Keep drinkers in a starte of good repair. 

   :Feeding systemsانظمة التغذیة 

-sieved crumble or miniفى العشرة أیام الأولي من العمر، یقدم العلف فى صورة 

pelletsى ورق لیسهل على الكتاكیت ل ویجب وضع العلف فى صواني مفرودة أو ع

أنظمة التغذیة . من الأرضیة بالورق% ٨٠على الأقل جب تغطیة الوصول للعلف، وی

یكیة، یجب ملأها بالعلف فى أماكن تواجد الكتاكیت لتسمح للوصول الى علائق الأوتومات

  .البادئ

لكل طائر، ویجب أن تقاس وتقدم الى )  أوقیة١.٥( جرام ٤٠كمیة العلف الكلیة حوالى 

لتشجیع السلوك الغذائي للكتاكیت، یوضع العلف . الطیور على الورق قبل تسكین الطیور

  . أیام الأولي من العمر٤-٣ظمة خلال على الورق على فترات منت

 بدایة رؤیة الكتاكیت ٥-٤ًالرئیسي یتم تریجیا من الیوم /التغیر فى نظام التغذیة الأساسي

التحول الى نظام التغذیة الرئیسي یجب أن یكتمل . وٕاظهار میل أكثر لنظام التغذیة الرئیسي

  . العمر وتزال صواني العلف فى الیوم السابع من ٧ أو ٦من الیوم 

 crumbleًعند إكتمال التحول الى نظام التغذیة الرئیسي، یتحول صورة العلف تدریجیا من 

or mini-pellet الى good quality pellet. یجب الا تستقبل الطیور full pellet 

(34mm) یوم من العمر١٨ قبل .  

زاف، الظروف یعتمد تقدیم العلائق الحقیقة الى الطیور على الوزن الحي، عمر الإستن

  .طراز العنبر وتركیب المعدات/ونوع) المناخ(الجویة 

 Feeding space per bird to different feeder types) ١٤(جدول 

Feeder type Feeding space 
Pan feeders 45-80 birds per pan (the lower ratiofor bigger birds [3.5 

kg/7.7 ib] 
Flat 

chain/auger* 
2.5 cm/bird (1 in/bird) 

Tube (feeders 70 bird/tube (for a 38 cm/ 15 inch diameter feeder) 
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مساحة التعلیف الموصي بها لكل /أنظمة التغذیة التقلیدیة، مسافة) ١٤(یوضح جدول 

یعتمد عدد . مساحة التعلیف غیر الكافیة تقلل معدلات النمو وتسبب تجانس سئ. طائر

  .الوزن الحي عند تشغیل وتصمیم النظامالطیور لكل نظام غذائي 

أساس . جمیع أنواع العلافات یجب ضبطها للتأكد من أقل تلوث وأفضل تقدیم للطیور

  . على قمة الصدرtrough or pens مستوي وعاء العلف

  
  Correct height of feeders) ٢٤(شكل 

لعلافات تضبط إرتفاع سلاسل ا. ً یضبط مفرداpan and tube feedersإرتفاع علافات 

ًمرتفع جدا أو منخفض جدا(الإرتفاع غیر الصحیح للعلافات  .بالونش أو أرجل العلافات ً (

یزید من تلوث وفساد العلف، بالإضافة الى الفقد الإقتصادي وتقلیل الآداء، ویكون حساب 

معدل التحویل الغذائي غیر صحیح، عند تناول العلف الملوث تكون هناك خطورة كبیرة من 

  .تلوث البكتیريال

یجب توزیع العلف بالتساوي والتجانس خلال النظام الغذائي لیسمح فرص متساویة لجمیع 

عدم التوزیع السلیم للعلف یؤدي الى تقلیل الآداء، ویزید . الطیور لتأكل فى نفس الوقت

 للتأكد من .ضرر النبش والخدش المصاحب للتنافس على العلافات ویزید من تلوث العلف

 feed pan/orتم ضبط العمق ویكون متساوي فى كل علافة سواء ی متساوي للعلف توزیع

tube . قد تحتاج أنظمة علافاتpan and tubeضبط عمق .  ضبط لكل علافة منفردة
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، حیث تحتاج chain feeder systemsالعلف یكون سهل فى حالة أنظمة سلاسل العلافات 

نة الدقیقة لسلاسل العلف یقلل حدوث تلف والصیا.  فقطhopperًلضبط فردیا للقادوس ا

إذا ملأت  (pan أو tube عند الإدارة السلیمة للعلافات سواء .بتها للطیورإالأرجل واص

ه أو أفضلیة فى ملأها فى نفس الوقت تجعل العلف متاح زیمتكون هناك ) ًأوتوماتیكیا

 أو tubeكد ان العلافات للطیور فى الحال، النظام الأوتوماتیكي یجب إختباره بإنتظام للتأ

panقد ملآت صحیحا ً.  

عند إستخدام سلاسل العلافات، یأخذ توزیع العلف فترة أطول لیكتمل والعلف لا یكون متاح 

ٕفى المراحل الأولي من النمو، یجب ضبط وادارة سلاسل . لجمیع الطیور فى الحال

تفریغ العلافات فقط یجب (ًالعلافات وتشغیلها فى حالة مستوي العلف یصبح منخفض جدا 

ًقد تحتاج سلاسل العلافات للتشغیل أكثر تكرارا خلال الیوم بزیادة عمر ) إذا كانت للتنظیف

  .الطیور وتأكل أسرع للتأكد أن العلف مازال فى قمة العلافات

  

  
  :)٢٥(شكل 

 Relationship between frequency of chain feeder top-up and bird age 
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مع .  جیدة لسلاسل العلافات هو الضبط المنتظم لعمق العلف وسلوك الطائرالمفتاح لإدارة

ًكل أنظمة التغذیة، للسماح للطائر لتفریغ  العلافات مرة یومیا بإستهلاك جمیع العلف 

. هذا سوف یقلل تلف العلف ویحسن كفاءة إستخدام العلف. the track or pansالمتاح فى 

  .فى الحال وتملآ العلافات  النظامبمجرد تفریغ العلافات یتم تشغیل

 Supplement the main feeding system using paper and?or trays over the 
first 3 days. 
 Supply sufficient feeders for the number of birds in the house. 
Adjust feeder height daily so that the lip of the feeder is level with the top 
of the breast. 

  Section 4: Broiler Nutritionتغذیة بداري التسمین : ًرابعا

   :Objectiveالهدف 

 ترضي وتغطي إحتیاجات العناصر الغذائیة هتجهیز وتحضیر مدي من العلائق المتزن

لكتاكیت التسمین فى جمیع مراحل التطور الإنتاج، وكفاءة إستخدام الغذاء والربحیة بدون 

  . رفاهیة الطیور أو البیئة المحیطةتسویة مع

   :Principlesأساسیات 

علائق التسمین یجب . یعتبر العلف أهم مكون فى التكالیف الكلیة لإنتاج كتاكیت التسمین

تكوینها لتمد الطائر بمیزان صحیح من الطاقة والبروتین والأحماض الأمینیة والعناصر 

ساسیة لتسمح بالنمو المثالي والآداء الإنتاجي المعدنیة والفیتامینات والأحماض الدهنیة الأ

  .المناسب

كل وحدة لمن المقبول أن إختیار مستویات العناصر المعدنیة یخضع للقرار الإقتصادي 

. هذا القرار ضروري خاصة للبروتین والأحماض الأمینیة فى العلیقة... ) شركة (إقتصادیة 

ومة تحسن الربحیة بزیادة الآداء الإنتاجي المستویات العالیة من الأحماض الأمینیة المهض

ًالتركیب المثالي للعلیقة یختلف طبقا . للكتاكیت، خاصة مكونات الذبیحة ومحصول الذبح

تعظیم ربحیة الطیور الحیة تكون مساویة لخفض . للمنتج النهائي فى العملیة الإنتاجیة

ند إنتاج الطیور للتجزئة، وزن حي لأدني حد، لكن ع) رطل(تكالیف التغذیة لكل كیلو جرام 
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ًالمدي من الطیور المجزأة، غالبا من الضروري زیادة /هذه العلاقة تتغیر، لتعظیم الإحتیاطي

مستویات الأحماض الأمینیة المهضومة فى العلیقة زیادة عن المستویات التى تنتج اعلي 

الإضافي من /ادةربحیة من الطیور الحیة، وهذا لأن الفائدة التمویلیة لمحصول اللحم الزی

  ).٢٦(هذه العلاقة موضحة فى شكل . الكتاكیت المجزأة

  
 Relationship between dietary levels of amino acids and) ٢٦(شكل 

profitability  

الإستجابة لتحسین التغذیة ممكن الوصول الیها فى قطعان التسمین عند الإمداد بالعناصر 

ولذا یجب التوصیة . حیث تحدد الآداء)  والإدارة الأخريأكثر من عوامل الرعایة(الغذائیة 
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. وفى رعایة سلیمة. بمواصفات العلائق تسمح بآداء جید للكتاكیت تسمین ذات صحیة جیدة

  :وهناك بعض المعلومات

 .إختیار لبرنامج التغذیة یناسب مدي من الإنتاج وواقع واحوال التسویق -

 .مو وكفاءة إستخدام الغذاء ومحصول الذبحمستویات مثالیة من العناصر الغذائیة للن -

   :Supply of nutrientsالعناصر الغذائیة 

   :Energyالطاقة 

ً فى علائق بداري التسمین بإعتبارات إقتصادیة عملیا، یتأثر هیقدر تركیب محتوي الطاق

الطریقة ) مواد العلف، محددات الطحن والجرش(إختیار مستوي الطاقة بعدة عوامل متداخلة 

الطاقة القابلة للتمثیل الظاهریة : لتقلیدیة فى التعبیر عن محتوي الطاقة فى العلیقة ا

  .مصححه الى صفر نیتروجین محتجز

Apparent metabolizable energy level corrected to zero nitrogen retention 

(AMEn) . 

 وتقاس قیم. مصادر الطریقة تكون متاحة من عدة هذهبیانات محتویات الطاقة یعبر عنها ب

  .World Poultry Science Association (WPSA) tableالطاقة على جداول 

 لبعض مواد العلف، خاصة الدهون تكون منخفضة للكتاكیت الصغیرة عن AMEnقیم 

البالغة وكبیرة العمر، ویؤخذ فى الإعتبار ذلك فى تكوین علائق كتاكیت التسمین بإستخدام 

AMEn .حتوي الطاقة بمصطلح الطاقة الصافیة ویستخدم تعبیر مNet Energy للتغلب 

مثل الدهن والبروتین أو (عندما تاتي من مواد مختلفة MEعلى الفروق فى إستخدام 

إقرار هذه الأنظمة الجدیدة للطاقة تحسن . وتستخدم لأغراض تمثیلیة مختلفة) الكربوهیدرات

الطاقة الصافیة المعتمد والمقبول لم یتم نظام . تماسك أداء كتاكیت التسمین وتوقعاته/متانة

  . یبقي الطریقة المفضلةAMEnره بعد، لهذا فإن یتطو

بعض مستویات الطاقة لأغذیة كتاكیت التسمین فى جداول التغذیة المنشورة، تعتبر دلیل 

مستویات طاقة العلائق التى تعطي أفضل عائد . إرشادي عملي ولا تمثل إحتیاجات الطیور

  . أن تقدر تحت الظروف المحلیة التى ینمو فیها الطائرإقتصادي یجب
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ًتوضح الأبحاث التى أجریت داخلیا قدرة كتاكیت التسمین الحدیثة لضبط إستهلاك العلف 

مع مستویات طاقة تمثیلیة مختلفة فى العلائق، وأثبتت التجارب أن الطیور یمكنها ضبط 

  . لتغیرات طاقة العلائقیضوعلى الأكثر للتع% ١٠إستهلاكها من العلف حوالى 

 Optimum dietary energy levels will deppond upon both bird 
requirements (which are affected by maintenance, growth, and environment 
conditions) and economic considerations. Different producers may have 
different optimats. 
 Consider using chick AMEn formulating broiler diets to reduce levels of 
less digestible raw materials. 

   :Protein and amino acids (AA)حماض الأمینیة لأالبروتین وا

هدم فى القناة ت/نكسرتبروتینات الغذاء عبارة عن معقد بلمرات احماض أمینیة والتى 

جودة بروتین العلیقة على تبني . حماض أمینیة منفردةالهضمیة الى ببتیدات صغیرة أو أ

المستویات . ٕمستوي واتزان وهضم الأحماض الأمینیة الأساسیة فى مخلوط العلف النهائي

ي بتكوین صالحقیقیة للأحماض الأمینیة الأساسیة المتاحة للطائر تكون حرجة، لهذا، یو

 مستویات نيضومة، تبعلائق بداري التسمین على أساس الأحماض الأمینیة المه

 true fecalالأحماض الأمینیة المهضومة على أساس القیمة الهضمیة الحقیقیة للزرق 

digestibilityوعند إستخدام نظام .  الهضمیة الظاهریة للزرقهقیملل هالمعارض أو  المقابلة

  .ًالقیمة الهضمیة الظاهریة یتم ضبط التوصیات وفقا لذلك

ات البروتین الخام، ومستوي البروتین الحقیقي المستخدم یتم إستخدام توصیات مستوی

ًسیتغیر طبقا لمواد العلف المستخدمة والتى تأتي من الأحماض الأمینیة الأساسیة المحددة 

  .The first limiting essential AA. أولا غیر المتاحة فى صورة إضافات العلائق

ما یتاح ذلك، خاصة لبداري التسمین من المفضل إستخدام مصادر بروتین عالیة الجودة حین

وٕاستخدام بروتین منخفضة الجودة وغیر متزن یؤثر على . تحت طروف الإجهاد الحراري

ٕوذلك مثل تكالیف الطاقة المصاحب بالهدم وافراز نیتروجین زیادة . ًالتمثیل الغذائي سلبیا

  . فرشة أكثر رطوبةاليویؤدي 
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   :Formulation strategyإستراتیجیة تكوین العلائق 

مستویات الأحماض الأمینیة فى العلیقة تؤخذ فى الإعتبار مع باقي جمیع  العناصر 

الموصي بها للأحماض الأمینیة الثمانیة والتى المستویات . الغذائیة، شاملة مستویات الطاقة

  .موجودة فى مواصفات تغذیة بداري التسمینالقد تكون محددة فى العلائق 

.  الى إضافة مستویات كافیة ومتزنة للأحماض الأمینیة الى الطائریهدف تكوین العلائق

مستویات .  بصفة روتینیةformulation matrixوللوصول الى ذلك، من الضروري تحدیث 

بروتین مواد العلف یجب إختبارها وضبطها بالتحلیلات المباشرة للمواد الخام المستخدمة فى 

ت البروتین فى مادة علف یجب عمل ضبط إذا تبین تغیرات فى مستویا. التركیبات

للأحماض الأمینیة الكلیة المهضومة والتى یرجع الى مواد العلف المستخدمة فى 

formulation matrix.  

   :Ideal amine acid profileبروفیل الأحماض الأمینیة المثالي /صورة

هضومة، من الضروري إمداد كتاكیت التسمین بتوازن مناسب للأحماض الأمینیة الم

من الممكن إستخدام بروفیل الأحماض الأمینیة و ،للمساعدة على الوصول لهذا الهدف

حماض الأمینیة الأساسیة التى قد تكون محددة فى علائق التسمین لأإحتیاجات ا. لياالمث

للأحماض الأمینیة النسب تحسب ثم یستخدم اللیسین كحامض أمیني مرجع حیث تحدد 

  ).١٥(ة لبروفیل الأحماض الأمینیة المثالي فى جدول حرالنسبة المقت. الأخري

  Ratios for an ideal amino acid profile) ١٥(جدول 

Digestible Amino 
Acid 

Sarter Feed Grower Feed Finisher Feed1 Finisher Feed2 

Lysine 100 100 100 100 
Methionine & Cystine 74 76 78 78 
Methionine 40 41 42 42 
Threonine 67 67 67 67 
Valine 75 76 76 78 
Iso-Leucine 67 68 69 69 
Arginine 107 107 107 108 
Tryptophan 16 16 16 16 
Leucine 110 110 110 110 
Note: The information in this table is derived from field experience and published literature. 
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   :Balanced proteinالبروتین المتزن 

، ویوصف البروفیل Balanced Protein (BP) البروتین المتزن میتم عمل المرجع بمفهو

علي للأحماض الأمینیة لأًتطبیق كلا من قیم الحد الأدني وابالمثالي للأحماض الأمینیة 

ن یویعتبر ذلك وسیلة مفیدة للمشتغلین بالتغذیة خلال تكو. المنفردة لإنتاج بروفیل دقیق

ًالعلائق، یجب التعرف على أن البروفیلات الدقیقة هى نظریا فى مفهوم أو سیاق الخلطات 

  .التجاریة

لي لإمداد كتاكیت اتطور فى التطبیق العملي لبروفیل الأحماض الأمینیة المث BPمفهوم 

بإستخدام . التسمین بادئ مستوي صحیح من الأحماض الأمینیة الأساسیة وغیر الأساسیة

ًستراتیجیة، یتغیر مستوي البروتین الحقیقي طبقا لمواد العلف، وأیضا بالأحماض هذه الإ ً

 The first limiting غیر المتاحة فى صورة الإضافةالأمینیة الأساسیة المحددة الأولي 

essential AA not available.  

ات فى  والخبرBP تاتى من إتحاد كلا بیانات المربین المحلیین على إستجابة BPتوصیات 

ات الأوزان المختلفة، ئقتصادیة فى مختلف مناطق العالم، فالإحسابات الإستجابات . المجال

وزن الجسم، ذبائح منزوعة الحشاء، منتجات مجزأة، عند اخذ (منتجات الأهداف المختلفة 

  .ذلك فى الإعتبار فإن سعة التفكیر فى البیئة الإقتصادیة تكون فى مجال إتخاذ التوصیات

  :ة كتاكیت التسمین للبروتین والأحماض الأمینیة إستجاب

Broiler response to protein and amino acids : 

ًالكتاكیت الحدیثة للتسمین تكون مستجیبه جدا لمستویات الأحماض الأمینیة فى العلیقة 

وتكون فى حالة إستجابة بكفاءة عالیة فى معدلات النمو وكفاءة التحویل الغذائي للمستویات 

المستویات العالیة من الأحماض . الموصي بها فى مواصفات تغذیة كتاكیت التسمین

حیة بزیادة آداء الكتاكیت، ومحصول الذبح، وهذه بالمینیة المهضومة ثبت أنها تحسن الر

ً عملیا فى حالة كتاكیت التسمین النامیة لتجزئة مكونات الذبائح، لهذا، هتصبح ضروری

یتم  .optimizing portions marginیم حدود التجزئة أصدرت توصیات منفصلة لتعظ
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یر قیم أسعار العناصر الغذائیة فى مواد العلف ومنتجات اللحم، لتقدیر كثافة العناصر دتق

لإتخاذ القرارات بكثافة العناصر الغذائیة المناسبة فى . الغذائیة المطلوب التغذیة علیها

 a big-economical modelدیل مومربین الوقد طور ال. مواجهة حالات التسویق المختلفة

  .Broiler Econmics for Energy and Protein (BEEP)المسمي 

هذا المودیل یستخدم بیانات جمعت من كافة مناطق العالم لمدة عدة سنوات، والمربین 

 لتحقیق أمثل هامش ME ،AA density لمساندة المستهلكین فى تقدیر BEEPستعمل ت

 على أساس حالات optimize margin over feeding cost (MOFC)یة تكلفة فوق التغذ

  .مرغوبة/منتجات مطلوبة/التسویق ومخلوط نواتج

 Formulate using digestible AA following the Ideal amino acid profile 
recommended. 
 Consider AA level together with factors affecting feed intake (e.g. energy 
levels, feed intake control programs, feed form, feeder arrangement) when 
formulating broiler diets. 
 Use high-quality sources of protein, especially in circumstances when 
broilers are likely to experience heat-related stress. 
 Maintain upsated ingredient AA and protein values on the formulation 
matrix. 
 A Balanced Protein (BP) approach produces benefits in broiler and 
economic performance. 
 The broiler is particulary responsive to dietary AA levels. Feeding to 
recommended levels provides an economic advantage. 

   :Macro mineralsالعناصر المعدنیة الكبري 

من الضروري تقدیم المستویات الصحیحة من العناصر المعدنیة الكبري فى میزان مناسب 

  :العناصر المعدنیة الكبري . لنمو كتاكیت التسمین بنجاح

   :Calciumالكالسیوم 

ء، تطور العظام، صحة یؤثر الكالسیوم فى علائق التسمین فى النمو وكفاءة إستخدام الغذا

من الحیویة، أن یضاف الكالسیوم فى كمیات . الأرجل، الفعل العصبي، الجهاز المناعي

هذا الفعل قد یحتاج مستویات . تماسك ومتجانس لتحقیق أفضل آداءمكافیة وعلى أساس 
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. یوم العلیقة على الفعل المطلوبس لیسمح بأفضل تعبیر، ویعتمد مستوي كالهكالسیوم مختلف

  .هناك توصیات لمستویات الكالسیوةم فى العلائق منشورة فى جداولو

   :Phosphorusالفوسفور 

الفوسفور مثل الكالسیوم، یتم الإحتیاج الیه فى صورة صحیحة وكمیة مناسبة لتحقیق أمثل 

توصیات الفوسفور موجودة فى جداول التغذیة ومنشورة . تركیب للجهاز العصبي والنمو

 حیث classical availability systemعلى نظام الإتاحة الكلاسیكیة وتعتمد فى الأساس 

، بینما المصادر النباتیة %١٠٠مصادر الفوسفور غیر العضوي توصف بالإتاحة بنسبة 

وتبین قیم إتاحة الفوسفور على أساس تحلیل الرماد فى %. ٣٣ بها هتاحلإتكون نسبة ا

  .مع النظام الكلاسیكیة لبیان الإرتباط tee ash analysisمشط القدم 

یستخدم الفوسفور المهضوم فى بعض البلاد كطریقة أكثر دقة لتقییم مساهمة الفوسفور فى 

یجب العنایة بإستخدام البیانات فى محتویات الفوسفور المتاحة فى مواد العلف . المواد

  .وٕاحتیاجات الطائر

ًاد العلف النباتیة، وعموما إستخدام إنزیمات الفیتیز تزید محتوي الفوسفور المتاح فى مو

تخفیض الفیتات من . ًإستخدام مثل هذه الإنزیمات یكون مفیدا فى إنتاج كتاكیت التسمین

من المقبول، أن . نزیمات یزید إتاحة الكالسیوم وباقي العناصر المعدنیةلإخلال إستخدام ا

  . نتائج الذبح مرات قدر المستوي الموصي للفیتیز یحسن إنتاج دجاج التسمین الحي و٣-٢

   :Calcium : Available phosphorusالفوسفور المتاح : الكالسیوم 

 وهى مناسبة لعلائق ١ : ٢الفوسفور المتاح هى : فى معظم الحالات، نسبة الكالسیوم 

: السنة العالیة للكالسیوم : التسمین وهناك معلومات متاحة تقترح أن فى علائق البادئ

 وهي مفیدة للأداء الإنتاجي خاصة إنها تساعد فى التحسین ،١ : ٢.١الفوسفور المتاح 

  .العالي لقوة الأرجل
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   :Magnesiumالمغنسیوم 

سبب زیادة المغنسیوم یو.  الى إضافةحاجهالمغنسیوم موجودة فى مواد العلف بدون ال

Scouring (>0.5%).  

   :Sodium, Potasium and Chlorideصودیوم، بوتاسیوم، كلوریدٍ 

 زیادة ،لعناصر الصودیوم، البوتاسیوم، الكلورید لعدد من الأفعال والوظائف التمثیلیةالحاجة 

مستویات هذه العناصر المعدنیة تزید من إستهلاك المیاه وبالتالي تؤدي الى فرشة ذات 

ومن .  الدمpHونقص هذه العناصر یؤثر على كمیة العلف المستهلك، النمو، . جودة ردیئة

 .ات الصودیوم والكلوراید كما هو مقترح فى جداول التغذیة المنشورةالضروري لضبط مستوی

ًیجب ضبط دقیق لمستویات الكلوراید بإستخدام كلورید الصودیوم وأیضا بیكربونات 

  .Sesquicarbonateالصودیوم، 

مساهمة : مثال(عند تكوین العلائق، كل مصادر الكلورید فى العلیقة یجب التعرف علیها 

هناك بعض الظروف عند إستخدام ). یسین هیدروكلورید، كلورین كلوریدالكلورید من ل

وخاصة فى حالة العلائق قبل (مستویات عالیة من الصودیوم قد تحسن معدلات النمو 

  ).البادئ

 Dietary Elactrolyteتحتاج كتاكیت التسمین الى توازن الإلكترولیتات فى العلیقة 

Balance (DEB)د الحراري، محتوي الإینون  وخاصة فى حالات الإجهاanion فى 

بریمكسات الفیتامینات والعناصر المعدنیة یجب أن یدخل فى حساب میزان الأیونیك فى 

والمستویات الموصي بها من % ٠.٨٥مستویات البوتاسیوم حوالى . علائق الناهي

 DEB (sodium+potassium and chloride)،220-230 ًمستویاتالصودیوم والكلورید، 

mEq/kg یجب أن تكون موجودة فى العلائق، وهى مرضیة مع الحیطة فى ضبط ،

  .مستویات الكلورید

 Provide adequate calcium for the bird. Following the recommendations. 
 Accurately describe phosphorus in feed ingredients and bird 
requirements in the same units. 
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 Control chloride levels accurately by using sodium chloride and, where 
necessary, sodium bicarbonate or sesquicarbonate as feed ingredients. 

   :Trace minerals and vitaminsالعناصر المعدنیة الصغري والفیتامینات 

   :Trace mineralsالعناصر المعدنیة الصغري 

. مطلوبة فى جمیع العملیات والوظائف التمثیلیة) والفیتامینات(صغري العناصر المعدنیة ال

یعتمد الإضافة المناسبة للعناصر المعدنیة الصغري على مواد العلف المستخدمة، عملیات 

والمستویات التقلیدیة للإضافة تتبع توصیات فى هذا . یع العلف، الظروف المحلیةصنت

  .الشأن للعناصر الغذائیة

 والحذر للتأكد من الصور المناسبة لكل عنصر معدني فى مخلوط البریمكس، یجب العنایة

وهناك . وفى العموم، الصورة العضویة للعناصر المعدنیة الصغري لها أعلى إتاحة بیولوجیة

دلیل أن التحسن فى حالة الزنك والسلینیوم لبداري التسمین قد تحسن الترییش والإستجابة 

  .foot pad ویحسن الزنك صحة. المناعیة

   :Added vitaminsإضافة الفیتامینات 

ًأكبر مصدر تغیر فى الإضافة لبعض الفیتامینات هو من نوع الحبوب المستخدمة وطبقا 

ك، تنكوی، حمض النAلذلك، فى جداول التغذیة المنشورة، توصیات منفصله على فیتامین 

ویة ذرة وقمح، بالنسبة ، بیوتین فى العلائق المحت)B6(حمض البانتوثنیك، بریدوكسین 

  .توجد فى أقل المواصفات فى العلائق الكاملةفلتوصیات الكولین 

جعل الطائر یستجیب لمستویات الفیتامین أعلى من تقد ) الإجهاد والأمراض(ظروف عدیدة 

زیادة مستویات الفیتامینات فى العلائق أو من . الموصي به فى جداول التغذیة المنشورة

ًعموما، یجب أن تكون .  على أساس المعلومات المحلیة والخبرةخلال المیاه تكون

الإستراتیجیة طویلة المدي على إزالة أو تقلیل أى من عوامل الإجهاد أكثر من الإعتماد 

 زیادة الإحتیاجات الأساسیة لبداري التسمین من .على الإستخدام الممتد لإضافة فیتامینات

مد على مستوي ونوع تلى مزید من الإضافة یعالحاجة ا. كجم/ مللجم١٥-١٠ Eفیتامین 

 Prooxidantsالدهن فى العلائق، مستوي السلینیوم، ووجود أو غیاب مضادات الأكسدة 
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ans antioxidents . من فیتامین % ٢٠المعاملة الحراریة للأعلاف تؤدي الى هدمE. یتم 

ین عند مستوي فیتامین  للحوم بداري التسمShelf-life. تحسین الإستجابة المناعیة وتحسین

E والمستویات الموصي بها لفیتامین . كجم/ مللجم٣٠٠E منشورة فى جدول مواصفات 

نشورة وهى مناسبة لإنتاج دجاج تسمین صحي تحت الظروف العادیة بینما هناك مالتغذیة ال

  .Eظروف الإصابة المرضیة تحتاج الى ضبط مستویات عالیة من فیتامین 

 Reduce or remove stressors rather than depend on excessive vitamin 
supplementation. 
 Control total choline level, taking into account the contribution of feed 
ingredients. Avoid using choline in vitamin supplements due to its 
aggressive action upon other vitamins.  

   :Non-nutritive feed additives عادیة إضافات غیر

منتجات أدویة طبیة، ومواد أخري : قد یستخدم العلف كحامل لمدي واسع من الإضافات 

غیر غذائیة لیس من الممكن إعداد قائمة مفصلة والمربي لا یوصي بالتوثیق لمنتجات 

ى علائق التسمین القوائم الأكثر ضرورة من الإضافات التى قد تؤخذ فى الإعتبار ف. معینة

ینصح المنتجین . التشریعات المحلیة قد تضبط مثل هذه المنتجات. مدرجة فیما بعد

  .العلف وخبراء التغذیة بضرورة الفعالیة الحقیقیة للمنتجات المستخدمةومصنعي 

   :Enzymesالإنزیمات 

میة لمود ًحدیثا یستخدم الإنزیمات بصورة روتینیة فى علائق الدواجن لتحسین القیمة الهض

علاف متاحة وتعمل على الكربوهیدرات، العناصر المعدنیة لأالعلف عامة، إنزیمات ا

 Non-Starch Polyالمرتبطة النباتیة والبروتینات إنزیمات السكریات العدیدة غیر النشویة 

saccharide (NSP) enzumesهذه .  لها فائدة إقتصادیة كبیرة فى علائق محتویة قمح

  .ً إیضا مرونه كبیرة فى مستویات الشعیر فى العلائقالإنزیمات تسمح

عند إستخدام .  لتحسین وتدعیم إستخدام فوسفور الفیتاتphytaseیستخدم إنزیمات الفیتیز 

ًالفیتیز یجب الإعتبار لمستویات الفوسفور فى العلائق وأیضا الكالسیوم وباقي العناصر 

  .المعدنیة الأخري
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 فائدة عند إستخدام مواد علف عدیدة سواء نباتیة أو Proteaseوقد أثبتت إنزیمات البروتیز 

من أصل حیواني وقد أظهرت إستجابة فى حالة إستخدامها فى علائق محتویة الذرة 

  .والصویا

عند إضافة الإنزیمات قبل المعاملة الحراریة لعلائق التسمین هناك فعالیة فى فقد النشاط 

وهذه قد یمكن تجنبها برش الإنزیمات على . زیمالإنزیمي یرجع الى الهدم الحراري للإن

الأعلاف بعد تصنیع العلائق أو بإستخدام الإنزیمات مع تكنولوجیا التغطیة والتغلیف 

  .الفعال

   :Medicinal and prophylactic drugsالأدویة الوقائیة من الأمراض 

. ق من العالممدي واسع من المنتجات الدوائیة قد تقدم خلال الأعلاف فى بعض المناط

  .ًوتراقب هذه المنتجات التشریعات المحلیة طبقا للهیئة البریطانیة

   :Prebioticsبري بیوتك 

البري بیوتیك هى مجموعة من المواد قد تنبه نمو الكائنات الدقیقة المفیدة علي حساب 

ًالكائنات التى تعتبر ضاره، وأكبر مجموعة من هذه المنتجات حالیا الأولیجو سكرید 

Oligosaccharides.  

   :Probioticsبروبیوتیك 

 الى القناة الهضمیة لتدعیم میكروفلورا مفیدة وثابته، حیهالبروبیوتك تقدم الكائنات الدقیقة ال

والهدف لمحاولة إمداد القناة الهضمیة بالكائنات الدقیقة الموجبة غیر الممرضه والتى تمنع 

 Prevent colonization of pathogenicتحول تكوین المستعمرات للبكتیریا الممرضة 

micro-organisms بإبعاد أو منع المنافسة Competitive exclusion.  

   :Organic acidsالأحماض العضویة 

منتجات الأحماض العضویة یمكن إستخدامها لتقلیل التلوث البكتیري فى الأعلاف، وممكن 

  .یةأن تحسن تطور المیكروفلورا المفیده فى القناة الهضم
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   :Absorbentsالمواد الماصة 

 التى لها القدرة على ربط أنواع معینة من المیكوتوكسینات، ولها تأثیر هتقترح المواد الماص

هناك مدي من المنتجات . ٕمفید على الصحة العامة للطیور، وامتصاص العناصر الغذائیة

  .clays and charcoalالمتاحة، تشمل مواد طینیة أو طفلیة وفحم عدیدة 

   :Anlioxidantsمضادات الأكسدة 

فى ) خاصة الفیتامینات(مضادات الأكسدة تعطي حمایة ضد فقد العناصر الغذائیة 

تحتاج حمایة من ) مثل مسحول السمك، الزیوت والدهون(بعض مواد العلف . العلائق

 تبارعالأكسدة إذا لم یؤخذ فى الإ مضادات الأكسدة، تحتاج بریمكسات الفیتامینات لحمایة

تضاف مضادات الأكسدة للعلائق الناهیة . ً وأیضا ظروف التخزین،الزمن المثالي للتخزین

  .إمكانیة تجنب طول زمن التخزین أو عدم ملائمة ظروف التخزینعدم فى حالة 

   :Anti mold agentsمواد مضادات الفطریات 

 الناهیة لخفض ٕمثبطات الفطریات ممكن إضافتها واستخدامها لمواد العلف أو العلائق

  .ٕوتقلیل نمو الفطریات وانتاج میكوتوكسینات

   :Pelleting agentsمواد التحبیب 

 ومن أمثلة المواد الرابطة Pellet hardnessتستخدم هذه المواد لتحسین صلابة الحبیبات 

Pellet bindersالجوار صمغ لیجنوسلفونات، بنتونیت و guar gum.   

خدم فى إنتاج أعلاف التسمین یشمل الزیوت الأساسیة، هناك مواد أو منتجات أخري تست

نیوكلوتیدات، جلوكان، مستخلصات نبایتة خاصة، فى مناطق من العالم یسمح بإستخدامها 

ًقانونا، الفورمالدهید أحیانا تستخدم لتقلیل الحمل المیكروبي للأعلاف  ًfeed microbial 

load.  

   :Broiler diet specificationsمواصفات علائق التسمین 

 وتكون فى مدي الإنتاج العام ،مواصفات العلائق من خلال جداول التغذیة المنشورة

لتحقیق أقل تكلفة سواء وظروف التسویق ویتم تصمیم مواصفات العلائق المثالیة والمناسبة 
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زائدة لمنتجات التجزئه لإحتیاجات التغذیة المدي تكلفة أو تعظیم  ،لإنتاج الطیور الحیة

ویمكن إعتبار هذه .  قد تحتاج المواصفات للتعدیل لظروف التسویق المحددة.زرالمجا

  :العوامل

  . طائر حي، ذبیحة كاملة، محصول مكونات الذبیحة– المنتج النهائي -

  . الإمداد وسعر مواد العلف-

  . العمر والوزن الحي عند الذبح-

  . محصول وجودة الذبائح-

  .إلخ ... shelf – life - إحتیاجات التسویق من لون الجلد-

  . قطعان تربیة مختلطة الجنس أو منفصلة الجنس-

   :Designing broiler feeding programs برنامج تغذیة بداري التسمین تصمیم

   :Broiler starter feedsعلائق التسمین البادئ 

 لتكوین فتح شهیة جیدة، والوصول لأعلي)  أیام من العمر١٠-١٠(هذف فترة التحضین 

تقدم علیقة البادئ .  أیام٧هدف الوصول أو یزید وزن الجسم المطلوب فى عمر . نمو مبكر

 یوم من العمر عند الحاجة للتأكد ١٤ًفى العشرة أیام الأولي على الأقل، وغالبا تمتد الى 

من الوصول للوزن المطلوب أو یزید تمثل علیقة البادئ جزء صغیر من التكالیف الكلیة 

رار تكوین علیقة البادئ على أساس الآداء الإجمالي والربحیة أكثر من للعلف، یقدم ق

  .تكالیف العلف

مستویات الأحماض الأمینیة الأساسیة المهضومة تسمح للطائر للوصول الى أعلى معدل 

ًنمو مبكرا هذا ضروري عملیا لإنتاج الطیور الصغیرة، فى الحالات المنافسة والتحدي عندما  ً

ق التغذیة على القمح، یقد یكون من المفید إستخدام ’فى منا. لصدر مثاليیكون إنتاج لحم ا

ویجب تجنب الدهون ) >%5(یجب الحفاظ على مستویات الدهون الكلیة منخفضة . الذرة

  .المشبعه خاصة عند خلطها مع القمح
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   :Broiler grower feedsعلائق النامي لكتاكیت التسمین 

التحول من علائق البادئ .  یوم بعد علائق البادئ١٦-١٤تستخدم علائق النامي لمدة  

 الى mini-pellets أو crumbleالى علائق النامي تشمل التغیر فى ملمس العلف من 

Pelletsومن الضروري أن هذه التغیرات متدرجة . ً وأیضا التغیر فى كثافة العناصر الغذائیة

إعتماد على حجم . ت النموبلغ أى خفض فى معدلات إستهلاك العلف أو معدلا) ناعمة(

-crumb or miniالحبیبات المنتجه، فمن الضروري أن یكون أول تورید من علائق النامي 

pellet لمنع أى تقلیل فى إستهلاك العلف، وهذا یرجع الى حجم الحبیبات Pellet size 

لحبیبات حجم ا. ًحیث تكون كبیرة جدا لتغذیة الكتاكیت فى التورید الأول من علیقة النامي

ة مستمرة حاجهناك .  یوم من العمر١٨لا یتم التغذیة علیها قبل ) 4mm-3(التامة الحجم 

  .من علیقة نامي ذات جودة عالیة لأعلي آداء

   :Broiler finisher feedsعلائق الناهي لكتاكیت التسمین 

علائق  یوم من العمر، وتمثل حسابات ٢٥تقدم علائق الناهي لكتاكیت التسمین عادة بعد 

الناهي من إجمالي تكلفة التغذیة أنها الجزء الأكبر من هذه التكلفة ویجب إتباع الأساسیات 

 . النوع من الإنتاجاالإقتصادیة لتكوین هذه العلائق لتحقیق أمثل وأفضل عائد تحویلي لهذ

من الممكن ان تكون التغیرات فى تركیب الجسم سریعة خلال هذه الفترة، وزیادة ترسیب 

  .ون وفقد محصول لحم الصدر یحتاج الى الأخذ فى الإعتبارالده

 یوم وتحتاج علائق ناهیة ٤٢لتحقیق ربحیة أفضل، تنمو كتاكیت التسمین الى عمر حول 

إنتاجیة، یعتمد العدد الكلي من العلائق المقدمة لتغذیة كتاكیت التسمین على وزن الذبح 

تغذیة، قدرة تصنیع العلف، سعة خزان المرغوبة، طول فترة الإنتاج، وتصمیم برنامج ال

  .العلف النهائي فى مصنع العلف، الخدمة اللوجاستیه لنقل العلف

 برنامج العلف الكلي فى غایة الحرج والضرورة لتحقیق أقصي صمیمإعتبارات هامة لت

 فترات سحب الأدویة والعقاقیر على أساس التشریعات المحلیة، وقد تستخدم ني وتب،ربحیة
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ًوهذه العلائق تضبط مع عمر الطیور، وعملیا السحب .  سحب خاص لعلائق الناهيًإجباریا

  .الشدید للعناصر الغذائیة لهذه الفترة غیر جائز

إستخدام علائق البادئ، النامي، الناهي كما هو مذكور أعلاه من رجیم التغذیة، فإن البدیل 

 فى special pre-starter لهذا النظام الكلاسیكي هو إستخدام منتجات خاصة قبل البادئ

  .المرحلة المبكرة من الإنتاج

   :Pre-starter productsمنتجات قبل البادئ 

بعد یحدث . ن الكتاكیت الكبیرةعً وفسیولوجي الكتاكیت الصغیرة معنویا حتشریالختلف ی

ار الى إستخدام العلف یصاحبه تغیرات فیني للصنالفقس التحول من الإمتصاص الج

ى القناه الهضمیة فى الأیام القلیلة الأولي بعد الفقس، یزید حجم البكنریاس دراماتیكیة ف

النظام أو الجهاز الهضمي للكتاكیت . والأمعاء حوالي أربعة مرات أسرع من الجسم ككل

الصغیرة یكون غیر ناضج، ولهذا یجب الحذر والعنایة أن تكون مستویات العناصر الغذائیة 

  .تكون عالیة الهضممثالیة والمواد المستخدمة 

ًإستخدام منتجات خاصة قبل البادئ، بعضها یحتوي مواد خام أكثرها هضما، تكون مؤثرة 

 مثل ،فى تعزیز التطور المبكر لكتاكیت التسمین وتحسین العملیات المتتالیة للأداء الإنتاجي

ًهذه المنتجات تكون غالبا ذات جودة عالیة جدا وتعطي إستخدام لإستهلاك العلف ً.  

ًتتطور كتاكیت التسمین سریعا فى هذا العمر والإستجابة لزیادة مستویات العناصر الغذائیة 

التغذیة على منتجات قبل البادئ لتوفیر مستویات الأحماض الأمینیة . خلال فترة قبل البادئ

  .فوق المستویات الموصي بها، وتمد بإستجابة نمو إضافیة

فى تكالیف العلف، فإستعمالها فقط فى الأیام تزید ًرغما عن إستخدام منتجات قبل البادئ 

ًكمیة العلف المستهلك تكون قلیلة نسبیا خلال تلك الفترة، فإن هذه المنتجات . القلیلة الأولي

ِعموما، هناك إ◌ستجابة إیجابیة فى هامش فرق . لها تأثیر قلیل على تكلفة الإنتاج الكلیة ٍ ً

 كنتیجة لتحسن الآداء الكلي لبداري Marign Over Feed Cost (MOFC)تكلفة العلف 

  .التسمین وزیادة العائد والربحیة
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  :بعض ملامح منتجات قبل البادئ 

  . تستخدم مواد علف مهضومة بنسبة عالیة-

  . الزنك،A مستویات عالیة من العناصر الغذائیة خاصة الأحماض الأمینیة، فیتامین -

  . تستخدم بري وبرو بیوتك-

  .إلخ.... صورة العلف، صودیوم عالي، نكهة :  إستهلاك منبهات -

 Design broiler diets to maximize profitability of the whole production 
chain. 
 Formulate Starter feeds to maximize performance rather than to minimize 
feed cost. 

   :Feed qualityجودة العلف 

ً التسمین على تقدیم علف ذات جودة عالیة جدا من خلال یعتمد الإنتاج الناجح لبداري

  .م صور علفیإستخدام مواد علف، وتطبیق طرق ذبح، وتقد

   :Feed ingredientsمواد العلف 

 ،یجب أن تكون مواد العلف المستخدمة لتصنیع علف التسمین، طازجه وذات جودة عالیة

 عناصر غذائیة غیر مستخدمة عند إستخدام مواد علف ذات جودة منخفضة فى التغذیة،و

 الحبوب ومواد .استخدام طاقة عالیة وأحداث إجهاد تمثیليویجب ٕیجب هدمها وافرازها، 

 ورطبة تنتج الفطریات رهعلف نباتیة ممكن نمو الفطر علیها إذا خزنت فى ظروف حا

ًوتعتمد على درجة التلوث، قد تؤثر سلبیا على صحة كتاكیت التسمین، میكوتوكسینات، 

ًحالة الفرشة قد تؤثر سلبیا وفى المقابل تزید . عدلات النمو، وكفاءة إستخدام الغذاءم

 downgraded ،FootPad متدهورة حتدهور درجة ذبائح التسمین وتصب ،خطورة

Dermatitis (FPD)، تلف العرقوب hock burn. تخزین مواد العلف لفترة طویلة أو 

ود منتجات ملوثة وفاسدة تقلل كمیة العلف التخزین تحت ظروف سیئة، قد تؤدي الى وج

المستهلكة أو لها تأثیرات ضارة على آداء وصحة الكتاكیت فى حالة عدم التأكد من أن 

  . حرجةquality controlمواد العلف طازجة، تصبح 
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القیم الغذائیة لمواد العلف تختلف مع المصدر، المناخ، فصول السنة، وطرق تصنیع 

القیم الغذائیة للعلف تعكس بجق القیم . لى قالب تكوین العلفیجب الحفاظ ع. العلف

العدائیة الحقیقیة لمواد العلف المستخدم، وهذه تحتاج تحلیل غذائي روتیني لمواد العلف 

 مع التأكید على مواد quality control programهذه تعتبر جزء من برنامج و ،المستخدمة

ٕبالاضافة الى الفحص الظاهري البصري، واجراء ًالعلف ولكن أیضا تحلیل علائق الناهي، 

-least مدي مواد العلف المتاحة فى.)سالمونیلا، میكوتوكسینات(إختبارات بیولوجیة للتلوث 

cost formulationار مواد العلف فى یفى إخت. ً، یجب أن یكون مناسبا لكتاكیت التسمین

ان العناصر الغذائیة، صحة علائق التسمین، یجب الأخذ فى الإعتبار تأثیرها على میز

یجب وضع حدود لإستخدام مواد العلف المعروفة بأنها . الجهاز الهضمي، فسیولوجیا الجسم

). مثال التابیوكا، كسب فول صویا منخفضة البروتین(تسبب مشاكل عند زیادة إستهلاكها 

خدام الإست. إستخدام مواد علف عدیدة فى تكوین العلائق یقلل الإعتماد على أى منها

 لهذه مادة effective poultry controlالأكبر لمادة علف منفردة، الأكثر أهمیة أنها تكون 

  .العلف

 Feeds must use high-qualityK frsh ingredients, especially in starter feeds. 
 Maintain an accurate ingredient databass for use in ration formulation 
based on results obtained from a routine analysis program. 
 Individual raw material inclusion levels should to based on knowledge of 
any anti-nutritional factors within the ingredient and any concerns on 
quality and consistency. 

   :Vitamin and mineral premixsبریمكسات الفیتامینات والعناصر المعدنیة 

توصیات عامة عن الإضافات للعلائق من الفیتامینات والعناصر المعدنیة منشورة فى 

قد ینشأ ظروف تسبب زیادة إحتیاجات الفیتامینات، فى هذه . مواصفات علائق التسمین

ضافات الحالات، یجب إعتبار إستراتیجیة إستخدام منتجات الفیتامینات الذائبة فى الماء كإ

  .ًمحتملة من الفیتامینات موجودة فعلیا فى العلف

المربي غیر مجبر على ممارسة إزالة بریمكسات الفیتامینات والعناصر المعدنیة الصغري 

  .خلال الفترات النهائیة من حیاة الطیور بسبب إعتبارات الرفاهیة المصاحبة
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 یحدث بین تصنیع البریمكس ممارسة إضافة الفیتامینات تؤخذ فى الحسبان، الفقد الذي قد

ار ومصدر منتجات الفیتامینات، البریمكس، أوقات وزمن التخزین، الحالات یالإخت. والتغذیة

فى جمیع المراحل، العملیات التصنیعیة الحراریة للعلف، هذه تعتبر أهم العوامل فى فقد 

اصر المعدنیة  كولین كلورید والعنExclusionلتقلیل فقد الأكسدة، أبعاد . الفیتامینات

الصغري، والملح من بریمكسات الفیتامینات من التوصیات الهامة، وجمیع البریمكسات 

  .ٕیجب تخزینها فى ظروف باردة جافة واظلام

 بریمكسات الفیتامینات والعناصر المعدنیة  یجب إتباع توصیات efficacyعظیم فعالیة تل

  .إرتباط مضادات الأكسدة والإدارة الواعیة الحریصة

 Ensure appropriate storage times and cook, dark storage conditions 
between manufacture of vitamin premixes and inclusion into the feed. 
Supplementary levels must take into account probable losses during feed 
thermal processing and storage. 
 Exclude choline chloride, trace minerals and salt from the vitamin premix 
 In an antioxidant in vitamin premixes. 

   :Fat sourcesمصادر الدهن 

تحتوي الدهون . أصل حیواني أو نباتي قد یضاف الى العلائق/الدهون سواء من مصدر

ً أكثر الأحماض الدهنیة تشبعا، والتى تكون أقل هضما، )أكثر من دهون الدواجن(الحیوانیة  ً

ئ خاصة فى الجهاز أو النظام الهضمي غیر الناضج للكتاكیت، فى حالة علائق الباد

  .إستخدام دهون تحتوي نسبة مئویة عالیة من الدهون غیر المشبعهبنصح یي موالنا

ضار /فى علائق الناهي فعالیة المستویات العالیة من الدهون غیر المشبعة لها تأثیر سئ

ربط الرطوبة على / إتحاد.على شحوم الذبیحة وجودة التخزین یجب أخذها فى الإعتبار

  %.١الدهون یجب الا  تزید عن مستویات تلوث غیر نقیة فى 

بقایا المواد الصلبة من الإذابة . نویة من المیاه تشجیع على التزنخ المائيعوجود كمیات م

renderingالفلاتر والفتحاتدإسترداد الدهن قد تس/ والإستخلاص أو عملیة إسترجاع  .

، بینما الدهون ًیجب إستخدام دهون جیدة الجودة وأیضا دهون ثابته فقط فى علائق التسمین
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همیة أن جودة لأمن ا. المؤكسدة ذات جودة منخفضة لها تأثیرات سلبیة على جودة اللحم

  .مواد العلف الدهنیه یجب أن تضبط بعنایة إذا لم یتأثر آداء كتاكیت التسمین وجودة المنتج

 Required quality criteria for feed fats) ١٦(جدول 
Criteria Required for Feed Fats  

Moisture and impurities  Max 1%  
Monomeric fatty acids  Min 92%  
Non-elurable material Max 8%  
Free fatty acids Max 15%*  
Oxidized fatty acids Max 2% 
Antioxidant Present  
* if using blended fats containing acidulated soapstock, this specification can be adjusted 
to allow for the higher Free Fatty Acids (FFA) found in this fat. 

   :Feed processing and feed formتصنیع العلف وصور العلف 

تركیب علائق الدواجن من تركیز عناصر غذائیة معینه لتدعیم آداء الطیور، ویعتمد النمو 

یمكن الوصول الى أعلى كمیة . على كمیة الغذاء المستهلك، والتى تتأثر بصورة العلف

-crumble/miniجودة عالیة من علف مستهلكة وأفضل آداء إنتاجي بالتغذیة على 

pellets/pellets من المعروف أن المستویات العالیة من العلف الناعم له تأثیر سلبي على 

). FCRنسبة التحویل الغذائي (معدل إستهلاك العلف، الوزن الحي، كفاءة إستخدام الغذاء 

قلیل العلف إستجابة بداري التسمین لصور العلف عالیة والأبحاث الحدیثة أظهرت أن ت

من الممكن أن یزید الوزن الحي % ١٠ الى mmالناعم مع حجم جزیئات علف أصغر من 

  %.٢للعمر بأعلي 

 الإنتاجي للآداءإنخفاض إستهلاك الطاقة فى نشاط تغذیة الطائر تفسیر الفائدة الكبیرة 

 تحدث الفوائد من خلال توفیر وعدم ضیاع بقایا العلف. pelletsالحي بالتغذیة على 

  .وتحسین نقل العلف

 قد تتحسن بإستخدام مواد خام مع قدرة ربط جیدة مثل القمح والشعیر أو الراب pelletمتانة 

  .pelletإستخدام مواد ربط للـ مع ) اللفت(
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 الجرش للمواد الخام .pelletعملیات تصنیع العلف لها تأثیر حقیقي جوهري على جودة 

. pelletًعلق بعوامل أكثر تأثیرا على جودة الـ  الحالات الحراریة للعلف تتأووالظروف 

ًالظروف الحراریة لا تحرر فقط مواد الربط الطبیعي فى العلیقة بل تحسن أیضا هضم 

 على درجة المعاملة الحراریة للعلف، یتم اًإعتماد. العناصر الغذائیة وتقلل التلوث المیكروبي

/ م°٨٨فوق (المعاملة الحراریة العالیة تعویض لأي هدم حراري للفیتامین، بالاضافة الى أن 

 وتغیرات فى النسب الهضمیة للعناصر pelletتؤدي الى زیادة فى متانة الـ ) ف°١٩٠

  .الغذائیة والإتاحة والتى یمكن أن تؤثر بالسلب على الآداء

، أكثر من الموجود فى الخلاط له تأثیر Far post-pelletingإضافة دهن بعد التحبیب 

یجب إختبار متانة تحبیب العلائق الناهیة فى مصنع العلف . متانة التحبیبإیجابي على 

تحبیب بعد فترة إختبار % ٩٥ یعطي نتیجة Holmen test، أختبارdispatchقبل التورید 

 دقائق ١٠تحبیب بعد % ٩٨ یعطي نتیجة Tumbling Can method ثانیة أو طریقة ٣٠

  .فترة أختبار

 من هذه المستویات یجب إعادة النظر فى عملیات تصنیع  نتائج المتانة أقلتإذا كان

الجرش، الخلط،  /العلف، بإعتبار المواد الخام المستخدمة وعملیات الإنتاج خاصة الطحن

  .المعاملات الحراریة والتحبیب، یجب وضعها فى إعادة صیانة مناسبة لها

  :نوعیة العلف وصوره وعمر كتاكیت التسمین

 Feed type and form by age in boilers:  

ً تتحسن عموما إذا قدمت علیقة البادئ FCRنمو الكتاكیت التسمین، كفاءة إستخدام الغذاء 

 یوم ١٨ٕ واذا قدمت علیقة النامي قبل mini-pellet or sieved crumble formفى صورة 

 فى أول sieved crumble form or min-pelletمن العمر، یجب أن تكون فى صورة 

 إذا pellet 3-4 mm in diameter یوم من العمر، یجب أن تكون العلیقة ١٨بعد تورید، 

 . یقلل الأداء الإنتاجي الحيpellet with a diameter >4قدمت علیقة النامي أو الناهي 
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  Feed type and from by age in broilers) ١٧(جدول 
Age Feed type Feed Form and size 

0-10 days Starter 

Sieved crumble 1.5-3.0 mm diameter 
or 

Mini-pellets 1.6-2.4 mm diameter 1.5-3.0 mm 
length 

11-18 days 

Grower 
(this is normally the 

first delivery of 
grower feed) 

Mini-pellets 1.6-2.4 mm diameter 
4.0-7.0 mm length 

19-24 days Grower 
Pellets 3.0-4.0 mm diameter 

5.0-8.0 mm length 
25 days to 
processing 

Finisher 
Pellets 3.0-4.0 mm diameter 

5.0-8.0 mm length 

، یجب ان یكون العلف الناعم Pellet feedإذا كان المنتجین غیر قادرین على تقدیم 

mashطحن / یجب جرش. فى صورة خشنة بدرجة كافیة وتكون حجم الجزیئات متجانس

 the یعطى متوسط هندسي لحجم حبیبات mashحبوب النجیلیات المستخدمة فى العلف 

geometric mean diameter size is 900-1000 micron ممكن العلف الناعم mash 

یكون صورة مفیدة فى حالة دخول الزیت أو الدهن فى تركیبه العلف حیث تقل ترابیة العلف 

  .ویحسن المذاق

 .ً طبقا للتوصیات یعطي قابلة لأفضل تدفق وبالتالى یسهل النقل والتوزیعmashإنتاج علف 

ب حیث تقلل كمیة العلف  یوم غیر مستح١٥ بعد Crumdإستخدام صورة علف منتج 

 Pelleted بالمقارنة بالعلف المحبب FCRالمستهلك ومعدلات النمو وكفاءة إستخدام الغذاء 

feed. إذا كان قطیع الدجاج أخف وزنا معنویا عن المستهدف، فمن المفید التغذیة على ً ً

  . لعدة أیام قلیلة زیادةgood-quality crumbعلف جید 

   :Whole grain feeding التغذیة على حبوب كاملة

 وحبوب قمح كاملة من الإستخدامات Pelletsتغذیة كتاكیت التسمكین بمخلوط علف مركب 

الشائعة فى مناطق مثل أوروبا، ولهذا من الأفضل إستخدام حبوب نجیلیات كاملة لهذا 

  .الغرض
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د یستخدم ة یوفر فى تكلفة تصنیع العلف ومن المحتمل فى النقل وقلماالتغذیة على حبوب ك

  .لتسهیل النقل وتحول العناصر الغذائیة بسهولة خلال فترة النمو

التغذیة على حبوب كاملة یدعم میكروفلورا القناة الهضمیة أفضل، یحسن ویسهل وظائف 

هناك بعض الدلائل أن . الجهاز الهضمي وكفاءة عملیة الهضم، ویحسن حالة الفرشة

 هذه المیزه وغیرها من الممیزات ،ضد الكوكسیدیاالتغذیة على حبوب كاملة تزید المقاومة 

 یجب معاملة الحبوب الكاملة مع .ًتكون ضد الفقد فى محصول الذبائح وأیضا لحم الصدر

  .الأحماض العضویة لضبط ومقاومة السالمونیلا، وهذه تمثل تكالیف تمویلیة

ئق والمركبات مستوي إستخدام الحبوب الكاملة یجب أخذه فى الإعتبار عند تكوین العلا

ًالعلف المركب والحبوب الكاملة معا یمد الطیور بإحتیاجاتها . المصاحبة للعلف عند الخلط

من العناصر الغذائیة، الطیور تستجیب لمستوي البروتین المتزن فى العلائق وفى حالة عدم 

 ضبط العلف المركب أو العلف المتزن لكمیة الحبوب الكاملة المضافة، تظهر الطیور نمو

ً كلا من .، وأقل محتوي من لحم الصدر وأعلى محتوي من الدهنFCRًضعیف وأیضا 

المركب، یجب إعتباره ) المتزن(ًكمیة الحبوب الكاملة المستخدمة وأیضا تركیب العلف 

بعنایة، الهدف فى الإمداد بكمیة علف كافة وجمیع العناصر الغذائیة من إتحاد العلف 

  .المركب مع الحبوب الكاملة

ارها مخلوط تیطیور منفردة ترضي أو تقبل لحد ما إحتیاجاتها من العناصر الغذائیة بإخال

ًمناسب من نوعي العلف، یجب أخذ العنایة دائما محل الإعتبار للتأكد أن المستهلك من 

العناصر الغذائیة الصغري وأى أدویة فى محتوي العلف یجب أن تكون كافة فى معدلات 

 التغذیة على الحبوب الكاملة، یجب أن تكون فى جودة عالیة عند. التخفیف المستخدمة

  .وخالیة من التلوث الفطري والتوكسینات

  Safe inclusion rates of whole grain in broiler rations) ١٨(جدول 
Ration Inclusion Rate of Grain 
Starter Zero 
Grower Gradual increase to 15% 
Finisher Gradual increase to 20% 
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Note: these inclusion rates are particulary applicable to wheat, it is possible 
to increase these inclusion rates provided care is taken to make suitable 
adjustments to the composition of the balancer feed to prevent excessive 
dilution of the overall diet. 

یجب إزالة الحبوب الكاملة من العلف لمدة یومین قبل الذبح لتلافي مشكلات نزع الأحشاء 

  .فى المجازر الآلیة

 Account for the inclusion level of whole grain when formulating the 
compound feed. 
 Maintain intakes of micro-nutrients and drugs at recommended and legal 
levels. 
 Store grain carefully, avoiding high moisture content and mycotoxin 
contamination. Treat with organic acid(s) to reduce the risk of 
microbiological contamination. 

  التغذیة تحت ظروف درجة الحرارة العالیة

 Feeding under hot environmental temperature:  

تغذیة لدیها تأثیر معنوي على كیفیة إستجابة كتاكیت التسمین لدرجات الحرارة العالیة أحد ال

خلال فترة إجهاد الحرارة العالیة والآداء أهم طرق النجاح التى تساعد على الصحة والرفاهیة 

  .هو التغذیة الجیدة والإدارة الغذائیة عالیة المستوي

ٕتقلل من إستنفاذ واستهلاك الطاقة ) crumble, pellets or mash(جودة العلف الطبیعیة 

الصورة المثالیة للعلف تزید . للأكل الطبیعي وتقلل الحرارة المتولدة خلال أنشطة التغذیة

ومن المفضل عادة . تعویض الغذاء المستهلك خلال فترات البرودة من الیوم أو اللیل

  .تشجیع تعویض العلف المستهلك فى اللیل

 على الحیویة، يلعناصر الغذائیة خلال الإجهاد الحراري بها تأثیر عكسزیادة إستهلاك ا

ٕومع ذلك، زیادة النسبة الهضمیة للعناصر الغذائیة فى العلیقة واستخدام مواد علف صغیر 

  .محددة أثبتت فائدة كبیرة
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بالنسبة للبروتین، یجب الأخذ فى الإعتبار زیادة النسبة الهضمیة للأحماض الأمینیة أكثر 

ویجب تقلیل زیادة البروتین، الأحماض الأمینیة .  كثافة وتركیز الأحماض الأمینیةمن

  .ًالمتزنه بإستغلال إستخدام الأحماض الأمینیة المضافة بدلا من البروتین

إضافة طاقة الى العلائق بإستخدام الدهون أكثر من الكربوهیدرات یعتبر فائدة حیث تنتج 

 كیلو كالوري ٤ام بینما الكربوهیدرات والبروتین تنتج فقط  كیلو كالوري لكل جر٩اللیبیدات 

ً مرة قدر ما تحتویة الكربوهیدرات وأیضا أكثر ٢.٢٥لكل جرام، یعني تحتوي اللیبیدات على 

إضافة / زیادةheat increment of feeding  وأقليًهضما، مما یؤدي الى أقل فقد حرار

  .حراریة من التغذیة

وتزید ) لهث شدید(هاد شدیدة بدرجة كافیة لإحداث اعلى معدل تنفس الحرارة وعلاقتها بالإج

  :درجة حرارة الجسم، وتؤدي الى 

 .زیادة محتوي إفراز البول والزرق من العناصر المعدنیة والعناصر الصغري -

 .فقد عالي غیر طبیعي لثاني أكسید الكربون فى الدم -

 .blood pHإنخفاض بیكربونات الدم وزیادة  -

تحت مثل هذه . مرتبطة بالإجهاد قد تحدث إحتیاجات تمثیلیة للبیكربوناتالحرارة ال

م ویدالظروف، یستنفذ الطائر من تغذیة علائق تحتوي صودیوم بیكربونات أو صو

صودیوم فى العلیقة أكثر من % ٥٠سیسكیوكاربونات، هذه المركبات تمد الطائر بحوالي 

 DEB; as defined) ي إلكترولیتات متزنه هذا، التدخل الغذائي بالتغذیة على علائق تحتو

by sodium + potassium – chloride) of 220-240 mEq/kg وهذه تكون مفیدة فى 

 A, D, E, C فیتامینات .تقلیل النفوق المصاحب للحرارة وتحسین النمو خلال الجو الحار

والإتجاه العام . راريوالنیاسین معروفة بتأثیراتها الإیجابیة فى إستجابة الطیور للإجهاد الح

م °٢٨ الى ٢١تزید من ) F° 2(لكل درجة حرارة مئویة % ١.٢٥لزیادة مستوي الفیتامینات 

یجب زیادة مستویات الفیتامینات ) ف°٨٢(م °٢٨إذا زادت درجة الحرارة ). ف°٨٢-٧٠(
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ویعتمد ذلك على مستویات الفیتامینات ) F° 2(لكل درجة حرارة مئویة % ٢.٥بمعدل 

  . یجب عدم سحب الفیتامینات المضافة من العلائق.مة فى الإضافات القیاسیةالمستخد

  : الإضافات الأخري التى لها فائدة فى تحسین التحمل الحراري

 منظم إسموزي یزید كفاءة إمتصاص العناصر Betaine – osmoregulatorبیتان  -

 .ريصغالمعدنیة والعناصر ال

 .ًقة فى حالة درجات الحرارة العالیة جدا زیادة إحتیاجات الطا– Glucoseجلوكوز  -

 . یزید تحمل الطیور للحرارة– Asprineأسبرین  -

 بالإجهاد، إختیار مضادات الكوكسیدیا یجب أن یتم بعنایة لتجنب هبطتفى حالة الحرارة المر

  .الزیادة فى النفوق من خلال زیادة الإنتاج الحراري

 Maintain good feed form during hot environmental temperatures. 
 Optimize amino acid intake via balance protein and raw materials of good 
digestibility. 
 A higher contribution of calories should come from fats rather than 
carbohydrates. 

   :Litter qualityجودة الفرشة 

والفرشة سیئة الجودة مع . ٕطائر، واداءة الإنتاجيجودة الفرشة تؤثر مباشرة على صحة ال

إرتفاع محتوي الرطوبة بها قد تؤدي الى زیادة مستویات الأمونیا خلال عنبر بداري 

الفرشة . التسمین، ولها فاعلیة فى زیادة الإجهاد التنفسي وزیادة مستویات تلف الذبائح

اظ على جودة الفرشة تفید  لهذا، الحفFPD ،hock burnالسیئة الجودة تزید من خطورة 

  .الطائر والمربي

العوامل تتدخل فى جودة الفرشة یشمل الظروف البیئة المحیطة، رعایة من هناك عدد 

  .الطائر، إدارة الوحدة، الحالات والظروف الداخلیة والتغذیة

یجیات ًعند إتباع إدارة ورعایة مناسبة وأیضا مراعاة الحالة الصحیة والبیئیة، فإن إتباع إسترات

  :التغذیة تساعد على التأكد من جودة الفرشة والحفاظ علیها
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تجنب زیادة مستویات البروتین الخام فى العلائق، ویجب أن یكون تكوین العلیقة متزنة  -

 .ًتماما

 .حماض الأمینیة المهضومةلأتركیب العلیقة یكون مبني على أساس ا -

ع تحدیث دائم ومناسب للقیم لمواد الحفاظ على قائمة المواد الخام فى تكوین العلائق م -

 .ًالعلف سواء لقیمة البروتین الخام وأیضا محتوي الأحماض الأمینیة المهضومة

إستخدام مفهوم البروتین المتزن فى تكوین العلائق للتأكد من مطابقة إحتیاجات الطائر  -

 .للبروتین وعدم الزیادة

د للمیاه والذي یؤدى الى فرشة مستویات الملح یجب أن تكون متزنة لتجنب إستهلاك زائ -

 تحدید مستویات دقیقة من DEP target of 220-240 mEg/kgرطبة، هدف الوصول الى 

الصودیوم، الكلورید، البوتاسیوم للمواد الخاصة للمحافظة على قوائم التركیب وتطبق 

 .التوصیات لهذه العناصر

 على محتوي عالي من هیتجنب مواد العلف التى قیمتها الهضمیة منخفضة، أو المحتو -

 .الألیاف

دهن فى العلیقة فى صورة أعلى قیم هضمیة تساعد على تجنب الظروف /إستخدام زیت -

 .الداخلیة بینما یجب تجنب الدهن ذات صفات جودة منخفضة وقیم هضمیة منخفضة

 قد یساعد علي تقلیل لزوجة المعدة والأمعاء Exogenous enzymesإستخدام إنزیمات  -

ن جودة الفرشة، ویجب إختیار الإنزیمات المناسبة والجرعات المناسبة ومدي سوبذلك تتح

 .ملائمتها لظروف التصنیع وخلط الأعلاف لتجنیب الهدم أثناء المعالات الحراریة

 Good, friable litter without excess moisture is needed for optimal footpad 
intergrity. 
 Adequate amino acid nutrition is key for maintaining good litter quality. 
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   :Weltare and environmentالرفاهیة البیئیة 

 وبأحكـام ،یجب إنتاج جمیع العلائق مع إعتبار رفاهیة الطیور وتأثیر وفعالیة البیئة المحیطـة

یات ًعامــة فــإن إســتراتیجیات التغذیــة التالیــة تـــضع أساســیات رفاهیــة ناجحــة وأیــضا إســـتراتیج

  :البیئة، فى بعض المناطق الهامة حیث إعتبارات هامة تؤخذ فى الإعتبار

   :Welfareالرفاهیة 

یجب أن تكون التغذیة متزنة لكتاكیت التسمین للحفاظ على بروفیل النمو وحساسیته ولمنع 

. یجب أن یقابل الحاجة للبروتین كأحماض أمینیة مهضومة فى حالة إتزان. النقض الغذائي

. ن تحتوي العلائق على مستویات كافیة ومتزنة من العناصر المعدنیة الكبريویجب أ

والفوسفور المتاح والفوسفور ونسبة بین الكالسیوم ویجب أن یكون مرجع خاص للكالسیوم 

وحقیقة، یجب مراعاة مستویات الصودیوم خاصة مع . لتجنب مشاكل الجهاز العظمي

DEPودة الفرشة لتجنب النقص واعراضه والحفاظ على ج.  

ویجب مراعاة مستویات العناصر الغذائیة الصغري وبكمیات كافیة لمنع المشاكل فى 

ومن الضروري أخذ الإعتبار فى . العملیات التمثیلیة المصاحبة مع أعراض النقص

 وللحفاظ على جودة الفرشة بتحدید Pododermatitesإحتیاجات البیوتین والزنك لمنع 

  .Pododermatitesحدوث 

   :Enviromentلبیئة ا

یتم ضبط المكستویات الزائدة من البروتین الخام فى العلائق وذلك بإتزان مستویات 

ویجب . الأحماض الأمینیة المهضومة أكثر من الحد الأدني من مستویات البروتین الخام

 الذي یستخدم لخفض إفراز ideal AA profile and palanced proteinمراعاة مفهوم

-oneالأبحاث الحدیثة تقدر واحد فى المائة نقطة خفض إفراز النیتروجین . النیتروجین

percentage point reduction تؤدي الى %) ١٩-٢٠من ( فى مستوي بروتین العلیقة

ٕمتوسط خفض كلا من إفراز النیتروجین وانبعاث الأمونیا  ً١٠.%  
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ًى العلیقة قریبا جدا من من الممكن تقلیل إفراز الفوسفور عن طریق تحدید نسب الفوسفور ف ً

 من الضروري، عامة، أى تطبیقات .phytseإحتیاجات الطائر مع إستخدام إنزیمات الفیتیز 

ٕ، تقلیل الكمیات الكلیة من إستهلاك العلف، وانتاج الزرق یقلل التأثیر FCRغذائیة لتقلیل 

  .البیئي على إنتاج الدواجن

 Adequate nutrition is necessary to maintain a good broiler growth profile 
and prevent nutritional deficiencies. 
 Severe deficiency or excess of several nutrients will comprmise broiler 
welfare.  

  :Health and biosecurity : الصحة والأمن الحیوي: اًخامس

    objectiveالهدف 

عبر عنابر الطیور، ولتقلیل / خلالHygienic conditionsالصحیة  للوصول للحالات

ر، ئللوصول الي الاداء المثالي ورفاهیة الطا. التأثیرات العكسیة للأمراض  الي اقل حد

  .ولتأمین شئون سلامة الاغذیة

   : Principlesاساسیات

الوصول الي الحالات الصحیة عبر عنبر الطیور خلال  وسیلة الأمن الحیوي الصحیحة ، 

  .ة والتطهیر وبرامج التحصیناتالنظاف

Useful information available : Best Practic in the Broiler House: 
Biosecurity Aviagen Poster: Poultry Farm Biosecurity. 

  : Bird health and biosecurityلطائرلحیوي المن الأصحة وال

 والانتاج یتضمن ،ارة القطیعصحة الطائر الضعیفة لها تأثیر سلبي علي جمیع مظاهر اد

یجب ان یبدأ . معدلات النمو وكفاءة التحویل الغذائي، الحیویة، وعملیات الذبح والتجهیز

ل قكیت عمر یوم ذات صحة وجودة عالیه، وتكون مصدر هذه الكتاكیت من أاالقطیع بكت

  .  عدد من الأمهات لها نفس الحالة الصحیة ومثالیة، مصدر واحد لكل عنبر

  :ج ضبط ووقایة لأمراض المزرعة تشمل برام

 .)برامج أمن حیوي وتحصینات(منع الأمراض  -

  .)حالات ضبط الصحة، علامات ومدلولات الانتاج(حمایة مبكرة لصحة المریض  -
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  .التعامل مع حالات المرض المعروفة -

كلا من الأمن الحیوي والتحصینات یكملا بعضهما لادارة صحیة ناجحه، الأمن الحیوي 

ع مقدمه المرض، برامج تحصینات مناسبة ومعقوله للتعرف علي معرفة الامراض لمن

 .المتوطنه

الضبط المنتظم والمنظم لعلامات الانتاج یكون حیویا لاختبارات المرض المبكرة والدعوة 

التعرف المبكر والفعل في قطیع واحد یساعد علي منع المرض ومحاصرته ، لهدف معین

ومدلولات  وعلامات الانتاج مثل الطیور النافقه عند الوصول ، والتحوط لقطعان ناجحه

(D.O.A)، ایام، النفوق الیومي والاسبوعي، استهلاك المیاه، ٧ وزن الجسم في عمر 

ن ع كفاءة التحویل الغذائي، ویجب متابعة القیاسات ،وزن الجسم یومیافي متوسط الزیادة 

 ضبط مدلولات الانتاج للوصول الي  وعند فشل احكام.قرب ومقارنتها باهداف السلالة

   .الاهداف یجب عمل واجراء بحث وفحص باطقم متخصصة

  :Biosecurityالأمن الحیوي 

 یكون حرجا وحاسما للحفاظ robust biosecurity programبرنامج الأمن الحیوي القوي 

ان یجب ، الأمن الحیوي یقلل تعرض القطیع للكائنات المسببة للمرض. علي صحة القطیع

 موقع كل قطیع، ویجب فهم واتباع ممارسات الأمن معیتوافق برنامج  الأمن الحیوي 

ویعتبر التعلیم المنتظم وتدریب .  ویجب ان یكون جزء من وظیفة كل فرد،الحیوي المتوافق

عند تطور برنامج الأمن الحیوي، توجد ثلاث  نقاط اساسیة یجب ان تؤخذ . الافراد اساسیا

   :في الاعتبار

   : Farm locationقع المرزعةمو

یجب ان تقع المزارع بحیث تكون معزوله عن مزارع الدواجن الاخري وایضا حیوانات 

علي الأقل من أقرب مزارع دواجن وحیوانات )  میل٢( كیلو متر ٢.٣المزرعة مسافة 

قل  الطیور یفضل المواقع ذات العمر الواحد لیحد ناخري، وایضا من الطرق المستخدمه ل

   . اعادة  تدویر وانتقال سلالات اللقاحات الحیة والمرضیةمن
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  :  farm and house designیم المزرعة والعنبرصمت

 ولتسهیل النظافه والتطهیر، ویجب ان ،العنبر لتقلیل التدفق المروري/یجب تصمیم المسكن

  .غرباءیكون البناء مقاوم للطیور البریه والقوارض ویكون السور ضروریا لمنع اقتراب ال

یجب ان تكون ارضیة العنبر من الخرسانه المسلحة، الحوائط والاسقف غیر منفذه وسهلة 

 ،الغسیل والنظافه، سهلة الحصول علي مجري التهویة، عدم وجود رفوف او أعمدة داخلیة

  .قذارة الارضیة تجعل من المستحیل النظافة والتطهیر  بكفاءة

ممتدة حول العنبر لسهولة وسرعة )  قدم٥٠( متر ١٥یجب توفیر منطقة مستویه واضحة 

تحیط )  قدم١٠–٣(متر٣-١نة ممتدة لعرض ساقطع الحشائش مع وجود منطقة من الخر

مباشرة بالعنبر لعدم تشجیع دخول القوارض واعداد منطقة غسیل وتخزین عناصر نقل 

  . المعدات

  
  Example of good farm planning) ٢٧(شكل 

  :  Operational proceduresطرق التشغیل

یجب ان تكون طرق التشغیل ضبط حركة الناس والعلف والمعدات والحیوانات في المزرعة 

  .الطرق  الروتینیه التقلیدیة قد تتطور لتغیر من حالات المرض. لمنع انتشار المرض
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 Elements of disease exposure) ٢٨(شكل 

  : یجب ان یكون برنامج الامن الحیوي

ریا، عملیا، مؤثرا في التكالیف، جزء من برامج تدریب العاملین، یراجع دوریا، الزامیا اجبا

  .یجب دراسته من جمیع المسئولین والعاملین الفنیین، ممولا مالیا

  :  Cleaning and disinfectionالنظافة والتطهیر

   :Planningوضع الخطة 

 ،ة في نفس التوقیت النظافة التامة الناجحة تحتاج أن جمیع العملیات تتم بكفاء

 هو فرصة لاكتمال الصیانة الروتینیه في المزرعة ویجب وضع خطة  cleanoutمفهوم

برنامج النظافة والتطهیر، تشمل الخطة بیانات التاریخ، احتیاجات الوقت والعماله والمعدات 

 یجب تأمین ان جمیع المهام تتم بكفاءة ،ویجب توقیعها وتصمیمها قبل تفریغ المزرعة

  .احونج

 نظافة وتطهیر العنبر یجب A standard operating procedureالطریقة القیاسیة للعملیة 

  .ان تكون متاحة في جمیع مواقع المزرعه
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  : Site cleaningتنظیف الموقع

تنظیف الموقع یتضمن تنظیف وتطهیر عنبر الدواجن بحیث تزال جمیع العوامل المرضیة 

ت بین را ازالة متبقیات البكتریا والفیروسات والطفیلیات والحشالفعالة للأنسان والدواجن وایضا

   .القطعان لأقل حد

  :Insect controlضبط والوقایة ضد الحشرات 

 أومواد woodworkمحو الحشرات قبل ان تهاجر الي اشغال الخشب /یجب استئصال

رشة،  مغادرة القطیع من العنبر وبینما یكون مازال دافئا یجب رش الفرداخري وبمج

مناسب، والبدیل لذلك، معاملة العنبر بمبید  والمعدات، وجمیع الاسطح بمبید حشري محلي

 اسبوع قبل مغادرة القطیع والمعاملة الثابته بالمبید الحشري یجب ٢حشري فعال خلال 

  .بخیراكتمالها قبل الت

  :Remove dustازالة الاتربه 

 fan shafts من المراوح وcobwebs أنسجة العنكبوت debrisتزال الاتربه، الانقاض 

 exposed ereas of  المناطق المعروضه من الستائر المكشوفه، beamsضوارعوال

unrolled curtainsالمفتوحة الجوانب، الافاریز او الرفرف، الاشغال عنابر في ال 

 حیث تسقط  blower افضل نتائج تستخدم فرشاه او حقیق ولت stone workالحجریة

  . لي الفرشهالاتربه ع

  : Pre-sprayالرش الابتدائي

لرش محلول منظف داخل العنبر من السقف الي ) ضغط منخفض(یجب استخدام رشاس 

 الاتربة  قبل ازالة الفرشة والمعدات، ویجب في حالة العنابر مفتوحه دالارضیة، تخم

  . الجوانب ان تغلق الستائر اولا

  :Equipmentالمعدات 

السقایات، الغذایات،  (fittingsمعدات والتجهیزات نقل جمیع ال/یجب ازالة

من المباني وتوضع في منطقة خرسانیة خارجیة ویجب رفع الغذایات ) الخ.....والاسوار،
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 یجب صیانة اي عنابر او .خلال تنظیف العنیر) الحلمات(الاوتوماتیكیه وسقایات الابنال 

   .معدات واكتمالها قبل التنظیف والتطهیر

  : Remove litterةازالة الفرش

 أو عربات تریلات بالقرب من العنبر تتواجد ،یجب ازالة جمیع الفرشة والمخلفات من العنبر

 المملوءة تریلاتبفرشة ترابیه ویجب تغطیة هذه اللأ وتم) dumpstersمقالب الزباله (الزباله 

تمشیط ویجب قبل تحركها لمنع الاتربه والمتخلفات من البعثرة حول المكان الخارجي 

  .بمطهر عند مغادرة العنبرعجلات العربات والرش 

  :Litter disposalالتخلص من الفرشة 

نشرها في الارض المجاورة للمزرعة، ویجب ازالتها  و یجب الا تخزن الفرشة في المزرعة ا

علي الاقل من المزرعة، ویتم التخلص منها  طبقا )  میل٢(متر   كیلو٣.٢لمساحة 

  :ي واحد من الطرق التالیهلاجراءات حكومیه ف

 نشرها في أرض مزروعة  بمحصول وتحرث خلال اسبوع. 

  الدفن في ارضBuried in an approved land fill site في موقع محجر او حفره في 

   .الارض

  یكومstacked ویسمح بتدفئة الكومه لمدة شهر واحد قبل نشرها في ارض مراعي 

 .للحیوانات

  حرقها في فرنIncinerated ) فرن حرق النافق(. 

  :Washingالغسیل 

 في العنیر قد تم قفلها لمنع بائیةقبل بدایة الغسیل یختبر ویتأكد ان جمیع المفاتیح الكهر

  یجب استخدام مفتاح الكهرباء الرئیسي لقفل الكهرباء من العنبر، ،خطورة ان هذه كهرباء

رة متبقیة واتربه من العنبر لازالة اي قذا) رغاوي( ویستخدم غسیل تحت ضغط مع منظف

والمعدات، وهناك اتاحة للعدید من المنظفات الصناعیة المختلفة ویجب اتباع دائم لتعلیمات 
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یجب التناسق بین المنظف المستخدم مع المطهر الذي سوف . الصناعة لهذه المنظفات

   .یستخدم لتطهیر العنبر بعد ذلك

المعدات بالماء النقي النظیف مره اخري یلي الغسیل مع المطهر، یجب تشطیف العنبر و

یجب استخدام الماء الساخن للتنظیف وتزال میاه . باستخدام جهاز رش میاه تحت ضغط

 ویتم التخلص من المیاه  squeegeesa rubber edged bladمالارضیة الزیادة باستخدا

العنبر للتطهیر  جمیع المعدات التي نقلت من .تلوث العنبرلالملوثة صحیا لمنع أیة اعادة 

   .یجب غمرها وغسیلها، ثم تخزن هذه المعدات النظیفة وتغطیتها

  :یجب الانتباه داخل العنبر الي بعض الاماكن التالیه

  صنادیق المراوح                 Fan boxes  

  عمود ادارة المراوح               Fan shafts  

  المراوح                                 Fans  

  جریلات التهویة           Ventilation grills  

  رؤوس العوارض              Tops of beams 

 ف ورف/افریز                         Ledges 

 انابیب المیاه                      Water pipes 

  خطوط العلف                    Feed lines 

لیها قد تم غسیلها جیدا، یوصي باستخدام سقالات للتأكد أن المناطق المتعذر الوصول ا

یجب غسل خارج المبني ویؤخذ في  . وكذلك اضاءة متنقلهPortable scaffoldingمتناقلة

  :الاعبتار الي 

  مداخل الهواء                Air inlets  

  بالوعات ) مزراب(میزاب        Gutters 

 الممرات الخراسنیة Concrete pathways) ة عند نقاط دخول الطیور وخروجها  خاص

 )من العنبر
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في حالة العنابرمفتوحه الجوانب، یجب غسیل الستائر الداخلیة والخارجیة، واي شيء لا 

 عند تمام الغسیل، یجب الا (Polythene,cardboard)یمكن غسله یجب ان یتم اهلاكه 

 وقت والانتباه الي ليإب یكون هناك قذارة او أتربة او بقایا فرشة ویحتاج الغسیل المناس

التفاصیل وجمیع الاجهزة لدي الفنیین والعاملین ومعداتهم یجب تنظیفها جیدا خلال هذه 

  .المرحلة

   :Cleaning water and feed systems انظمة میاه التنظیف والتغلیف

الجید لجمیع المعدات داخل العنبر بعد التنظیف، من الضروري  یجب التنظیف والتطهیر

  .ن المعدات وتغطیتها لمنع اعادة تلوثهاتخزی

  : The water system cleaning procedureطریقة تنظیف نظام شرب المیاه 

  غسیل انابیب  الصرف والتنكات الرأسیة         Drain pipes and header tanks  

  غسیل الخطوط بالمیاه النقیة الدافئة              Flush times with clean water  

 حك وتنظیف التنكات الرأسیة لازالة رواسب القشور والبیوفیلم وصرفها خارج العنبر. 

Scrub header tanks to remove scale and biofilm deposit  and drain to the 
exterior of the house.  

 اعادة ملآ التنك الرأسي  بالمیاه النقیة واضافة معقم میاه مناسب. 

Rofill the header tank with fresh water and add anaprved water sanitizer  

 نك الرأسي، للتأكد من عدم وجود تتمریر المحلول المعقم خلال خطوط میاه الشرب من ال

فقاعات هوائیة تسدها ویجب التأكد ان المحلول المعقم مصرح للأستخدام مع معدات الشرب 

  .وتخفیفه صحیحا

Run the sanitizer solution through the drinker lines from the header tank, 
ensuring there are no air locks. Make sure the sanitizer is approved for use 
with the drinker equipment and is used at the correct dilution.  

 المضاف بقوة مناسبة والعمل الطبیعي مع المحلول المعقم لأ  التنك الرأسي لمستوي الملأیم

  . ساعات علي الاقل٤السماح للمطهر بالبقاء لمدة . ویغطي بالغطاء المحكم 

Fill header tank to normal operating level with additional sanitizer solution 
at appropriate strength. Replaced lid. Allow disinfectant to remain for a 
minimum of 4 hours. 
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 یصرف ویشطف الغسیل برقة بالمیاه النقیه        Drain and rinse with fresh water  

 یعاد الملاء بالمیاه النقیه قبل وصول الكتاكیت Refill with fresh water perior to 

chick arrival  

حدة مدة وا( داخل انابیب المیاه وتتم المعامله المنتظمة Biofilmیتكون وتیشكل بیوفیلم 

لازالتها وهي ضروریة لمنع قلة تدفق تیار المیاه، والتلوث  البكتیري ) علي الاقل لكل قطیع

قطیع، تؤثر الاستخدام المنظف قبل المعقم  یعتبر اهم التوصیات قبل وصول . لمیاه الشرب

مادة الانابیب علي معدل تكوین البیوفیلم، مثال ذلك یمیل تكوین البیوفیلم اسرع في حالة 

 بالفیتامینات  والاملاح هاستخدام المعامل.  والتنكات البلاستیكalkathene pipesنابیب الا

 والنظافة ،المعدنیه في میاه الشرب تزید من البیوفیلم وتجمیع تلك المواد في الانابیب

 بین هة، لهذا، فانمكنالطبیعیة داخل الانابیب داخل الانابیب لازالة البیوفیلم لیست دائما م

من )  جزء  في الملیون١٤٠(ن یمكن ازالة البیوفیلم باستخدام مستویات مرتفعة القطعا

وهذا ) كلورین دي اوكسید یستخدم بمستوي مناسب(الكلورین او  مركبات بیراوكسجین 

نظمة میاه الشرب قبل شرب الطیور، قد یحتاج الي التنظیف  لأتنظیف كاملا الیحتاج الي 

. یكون مرتفعا) خاصة الكالسیوم او الحدید( في المیاه بالحك بحامض حیث محتوي المعادن

معاملة میاه . وینظف معدن الانابیب بنفس الطریقة ولكن زیادة الحك قد تسبب التسرب

المیاه ذات المحتوي العالي من  شرب الطیور قبل الاستخدام من الاهمیة خاصة في حالة

 .المعادن

بالتبخیر والضباب من التنظیف من الممكن التعقیم باستخدام انظمة التبرید 

 وممكن استخدامه ایضا خلال الانتاج للتأكد ان المیاه  biguanide sanitizerباستخدام

المستخدمه في هذه الانظمه تحتوي اقل مستوي من البكتریا وتقلل الانتشار البكتیري في 

  .العنبر

  یاتئالغذا(طریقة تنظیف انظمة التعلیف(The feed system cleaning procedure 

feed hoppers, track, chain, hanging feeders. 
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  التفریغ وغسیل وتطهیر جمیع معدات التعلیف:  

تنظیف جمیع و والانابیب الموصلة وتنظیفها بالفرشاه بقدر الامكان bulk binsالتفریغ 

  .التبخیر بقدر الامكان .الفتحات وقفلها

  : Repairs and maintenanceالصیانة والاصلاحات

غ یعطي فرصة مثالیة للإصلاح والصیانة، ومجرد تفریغ العنبر یجب ارالعنبر النظیف الف

  :الاهتمام بالمهمات التالیه

  الاسمنت او الایبوكسي/اصلاح الشقوق في ارضیة العنبر بالخرسانة المسلحة. 

 اصلاح النقاط والوصلات والتعامل مع الاسمنت في تركیبات الحوائط. 

 ل الحوائط والستائر والاسقفاصلاح اواحلا.  

 اجراء الدهانات اوالغسیل باللون الابیض عند الحاجة. 

 التأكد من ان الابواب مقفوله ومحكمة الغلق.  

  ،صیانة واختبار كفاءة المراوح وانظمة التهویة والتدفئة والاستخلاص والعملیات الداخلیة

 .ومعدات ضبط جمیع الظروف البیئیه

 لمراوح والشفاط الخلفيصیانة وربط احزمة ا. 

 خاص بها ومعها the own toolboxمن الافضل لكل مزرعة، من الضروري ان یكون لها 

   .الأدوات والمعدات لعمل صیانة ضروریة

  : Disinfectionالتطهیر

ویتم ایضا جمیع ) شاملة المنطقة الخارجیة(لایتم التطهیر حتي یتم تنظیف المبني تماما 

صیانه، ویكون العنبر والمعدات جافة ویكون المطهرات غیر فعالة الاصلاحات واعمال ال

في حالة وجود قاذورات اواي مواد عضویه ،ویفقد كفاءته عندما یكون الاسطح رطبه حیث 

  .یحدث تخفیف هذا المطهر في هذه الحالة

بكتیریة او  المطهرات التي تستخدم بصفة منتظمة ضد الحالات الممرضة للدواجن سواء

 تستخدم .تعتبر أكثر فاعلیه، مع ضروري اتباع ارشادات الجهات المصنعة ه،فیروسی
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 pressure washer or a back packالمطهرات أما بالغسیل تحت ضغط او رشاش

sprayer .  

تسمح بأكبر وقت للأحتكام والتفاعل وهذا بالتالي ) المطهرات الرغویة(رغاوي المطهرات 

ر بدرجة حرارة عالیة بعد الانتهاء من كل شيء یشجج تدفئة العنب. یزید كفاءة التطهیر

معظم المطهرات لیس لها تأثیر ضد جراثیم الكوكسیدیا المتحوصلة ولذا یجب . التطهیر

ویجب استخدام مركبات تنتج الامونیا مع  اتمام المعاملات مع الكوكسیدیا المتخصصة،

سطح الداخلیة النظیفة وتكون وهذه تستخدم وتطبق لجمیع الا. تواجد اطقم وافراد ذو خبرة

   .فعالة حتي بعد فتره احتكاك وتعامل قصیرة لمدة ساعات قلیله

   :Formalin fumigationالتبخیر بالفورمالین 

اذا كان مسموح بالتبخیر بالفورمالین، یجب اتمام التبخیر بمجرد امكانیة ذلك بعد التطهیر 

 foggersلك خلال استخدام الضباب یمكن اتمام ذ( الاسطح  dampبی یجب ترط.واكتماله

یكون )  ف٧٠(م ٢١لادني درجة  ویدفأ العنبر)  في العنبرRHلزیادة الرطویة النسبیة 

  .%٦٥التبخیر غیر فعال في درجة الحرارة المنخفضة ورطوبه  نسبیة اقل من 

وجیهات غلاقا تماما ومحكما، وتتبع جمیع تإتقفل الأبواب والمراوح وجریلات التهویة والنوافذ 

وارشادات شركات التصنیع في مجال التبخیر، بعد التبخیر، یظل العنبر مغلقا تماما لمدة 

 ساعة مع عدم الدخول نهائیا وقبل دخول اي شخص في العنبر یجب تهویة العنبر ٢٤

یعتبر التبخیر خطر . وتكرر طرق التبخیر المذكوره سابقا، بعد التنظیف تنشر الفرشة. جیدا

 وعندما یسمح ،ت والانسان ولا یمسح باستخدامه في كل البلاد والمناطقعلي الحیوانا

مع  باستخدامه یتم باشخاص مدربین واتباع تشریعات الأمان والجودة، والصحة العامة،

) ات في الایديزواقي العیون وقفا كمامات تنفس،(استخدام  الملابس الواقیة الخاصة بذلك 

   .ي حالةالضرورةولابد من تواجد شخصین علي الاقل ف
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  :Floor treatmentالتعامل مع الارضیة 

في بعض الحالات ، یكون من الضروري  التعامل مع الارضیة ، بعض هذه المعاملات  

   .الشائعة ، في الجدول التالي

  Common floor treatments for poultry houses) ١٩(جدول 
Application Rate 

Compound 
Kg/m2 Ibs/100 ft2 

Purpose 

Boric Acid As necessary As 
necessary 

Kills darking beetles 

Salt (NaCl) 0.25 5 Reduction of clostridium 
counts 

Sulphur powder 0.01 2 Lowers pH 
Lime (calcium oxide/ 
hydroxide) 

As necessary As 
necessary 

Disinfection 

 

  :Cleaning external areasات الخارجیة تنظیف المناطق او المساح/نظافة

من الأمور الحیویه، ان المساحات الخارجیة تنظف جیدا، من المفضل ان یحاط العنبر 

)  قدم١٠-٣( متر ٣-١ بعرض  gravelلطالز/بمساحة من الخرسانة المسلحة او الحصي

   :في حالة عدم وجود مساحة، فان المنطقة او المساحة حول العنبر یجب

  من الزراعةخالیة.        

 خالیة من معدات غیر مستخدمة . 

 مستوي السطج مستويeven . 

 جیدة الصرف وخالیة من اي میاه راكدة.  

  :یجب توجیة الاهتمام  نحو تنظیف وتطهیر المناطق او المساحات التالیه

 تحت اجهزة التهویة ومراوح الشفط.    

 تحت خزانات العلف . 

 مداخل الطرقAccess routes . 

  الابوابحول.  
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جمیع المساحات الخرسانیه الخارجیة یجب غسلها وتطهیرها  جیدا مثل المناطق الداخلیة 

    .للمباني

  :تقییم كفاءة نظافة وتطهیر المزرعة

Evaluation of farm cleaning and disinfection efficiency : 

مال تنظیف عادة باكم كفاءة التیقتر ویمن الضروري ضبط والتحكم في كفاءة النظافة والتطه

 Total viableعزل السالمونیلا، من المفید ایضا عد اعداد البكتیریا الحیویة الفعالة 

bacterial counts (TVC).  یجب اكمال اعداد البكتریا والسالمونیلا المعزوله مره واحدة

 سوف یسمح بتحسن TVC’Sأو /اسلوب التحكم في السالمونیلا و .علي الاقل في القطیع

 عندما .لمختلف طرق النظافة والتطهیررنة تمر في النواحي الصحیة للمزرعة وتتم مقامس

في العینات،  یتم التطهیر بكفاءة، یكون الفعالیة في عدم عزل اي نوع من السالمونیلا

ویكون توصیات عدد العینات ووصف تفصیلي لاخذ العینه من خلال مناقشته مع المسئول 

  البیطري

  : Water qualityجودة المیاه 

یجب ان تكون المیاه نقیة وشفافه خالیه من المواد العضویة اوالمعلقة ویجب التحكم 

 Pseudomonas.وخالیة من المسببات المرضیة والضبط لجودة المیاه للتأكد من النقاوة

species and Escherichia coli  ویجب الا یزید عن one coliform /ml ،في اي عینة 

 ،من العینات% ٥ في أكثر من  coliformsاه المتعاقبة یجب الا تحتوي ايوأن عینات المی

  .والجدول التالي یوضح بیانات جودة المیاه للدواجن

  Water quality criteria for poultry) ٢٠(جدول 
Criteria Concentration 

(ppm) 
Comments 

0-1000 Good 
1000-3000 Satisfactory: Wet droppings may result at the upper 

limit 
3000-5000 Poor: Wet droppings, reduced water intake, poor 

growth and increased mortality 

Total Dissolved 
Solids (TDS) 

>5000 Unsatisfactory 
Hardness <100 Good: No problems 
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>100 Hard Satisfactory: No problem for poultry but can 
interfere with effectiveness of soap and many 

disinfectants and medications administered via 
water 

<4.0 Poor: Performance problems, corrosion of water 
system and risk of fungal biofilm formation 

50.-8.0 Satisfactory: Recommended for poultry* pH 
>8.0 Unsatisfactory: Risk of biofilm formation and 

bacterial growth 
50-200 Satisfactory: May have a laxative effect if Na or 

Mg >50 ppm 
200-250 Maximum desirable level 
250-600 May have a laxative effect 

500-1000 Poor: Laxative effect but birds amy adjust, may 
interfere with copper absorption, additive laxative 

effect with chlorides 

Sulphates 

>1000 Unsatisfactory: Lincrease water intake and wet 
droppings, health hazard for the young birds 

250 Satisfactory: Highest desirable level, levels as low 
as 14 ppm may cause problems if sodium is higher 

than 50 ppm 
500 Maximum desirable level 

Chloride 

>500 Unsatisfactory: Laxative effect, wet droppings, 
reduces feed intake increases water intake 

<300 Good: No problems 
Potassium 

>300 Satisfactory: Depends upon the alkalinity and pH 
50-125 Satisfactory: if sulphate level >50 ppm magnesium 

sulphate (laxative) will form 
>125 Laxative effect with intestinal irritation  

Magnesium 

350 Maximum 
Nitrate Nitrogen 10 Maximum (sometimes levels of 3 ppm will affect 

performance) 
Trace  Satisfactory 

Nitrates >trace Unsatisfactory: Health hazard (indicates organic 
material fecal contamination) 

<0.3 Satisfactory 
Iron >0.3 Unsatisfactory: Growth of iron bacteria (clogs 

water system and bad odor) 
2 Maximum 

Fluoride 
>40 Unsatisfactory: Causes soft bones 

Bacterial 
Coliforms 

0 cfu/ml Ideal: levels above indicates fecal contaminations 

Calcium 600 Maximum level 
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Sodium 50-300 Satisfactory: Generaly no problem; however may 
cause loose droppings if sulphates >50 ppm or if 

chloride >14 ppm 
Note: 1 ppm approximates to 1 mg.            *If there are issues with intestinal health, a 
more acidic water pH of 5-6 willk be beneficial 

 تكون جودة المیاه اقل من المفروض  municipalاذا كانت المیاه من مصدر محلي

 قد تحتوي  wells or boreholesالمیاه من الآبار او من الحفروالموصي بها، بینما مصدر 

  .مستویات عالیه من النیترات واعداد بكتریا عالیه ناتجه من تسمید الأرض المجاورة

عند زیادة اعداد البكتریا في المیاه، یجب توفیر الحلول والتصحیح في الحال، یتم الكلوره 

لملیون من الكلورین النقي في مستوي الشرب  جزء من ا٥-٣لتعطي بین )  اضافة كلورین(

وضبط البكتریا والفیروسات، ویعمد ذلك علي نوعیة  عادة، یكون ذلك فعال عادة في التحكم

، ٥ المیاه بین pHعند معاملة المیاه بالكلورین، یجب ان یكون . مركبات الكلورین المستخدم

  . ین المیاه أكبر من ذلك، تقل فعالیة الكلورpH وفي حالة ٧

جهد الاكسدة  (The oxidative reduction potential (ORP)من المفضل قیاس 

الأكسدة في المیاه قیم  .في المیاه لتقدیر مدي فعالیه البرنامج الصحي للمیاه) والاخترال

 الكیماویات مثل الكلورین، (PPM)الصحیة تعكس نشاطها أكثر من مستوي تركیزها 

 هي جمیعها مؤكسدات ، بیروكسي استیك اسید والاوزونالبرومید، هیدروجین بیروكسید

Oxidizers ولهذا فان قراءات ،ORPجهاز. مهمة في تقدیر فعالیتها ORP meter  یقیس 

كمیة الاكسجین المذاب في المیاه وتعطي بیان نظافة المیاه وقدرتها علي هدم الملوثات، 

  ، في المیاهORP واقل قراءات ،ینفالملوثات الأكثر في المیاه تكون اقل في كمیات الاكسج

  توضح ان برنامج صحة المیاه المستخدم للكلورین یكون )mV 650( اكثر من ORPقراءة 

 في المیاه المقدمه  most potential challengesفعال في التحكم وضبط معظم التحدیات

او  ( acidifier تكون الحاجة الي المحمضات)mV 650( اقل من ORPاذا كانت . للطیور

 المیاه او تكون الحاجة الي تنظیف خطوط انابیب pHلتغیر ) بعض المركبات الاخري

 لابد من معایرة جهاز . او المواد العضویة biofilmالمیاه لازالة المستویات الزائدة من

ORP meters تباع  ارشادات شركات تصنیعهإ و.  
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د نقطة دخول المیاه في العنبر  عنUltraviolet lightقد یستخدم الضوء الفوق البنفسجي 

 أو المیاه ذات المستویات العالیه من  Hard waterالمیاه العسرة .وذلك لتطهیر المیاه

 ،  تسبب انسداد صنابیر المیاه والخطوط، وتدعم النمو البكتیري(3mg 1% <)الحدید 

اه وتسبب الترسیبات انسداد خطوط المیاه، وعندما تحدث المشكلة، یجب ترشیح المی

  .micron (µm) 50-40باستخدام فلتر 

مره واحدة علي الأقل A total water quality test یجب عمل اختبار جودة المیاه الكلیة 

 بعد نظافة العنبر ،وغالبا  اكثر من ذلك اذا كان هناك مشاكل في جودة المیاه. في السنه

 التلوث البكتیري في وقبل تورید ووصول الكتاكیت، یجب اخذ عینات من المیاه لتحلیل

   .المصدر، وخزانات المیاه ونقاط الشرب

وهذا . من المفضل التحلیل الدوري الروتیني لجودة مصدر المیاه في المزرعة لكل قطیع

 اذا كانت .نبل وعمل اختبار ظاهري علي النقاوه/یحدث بجریان المیاه في نهایة كل حلمه

ف یكون هناك مستوي عالي من مواد معینه، خطوط المیاه والمیاه الصحیة لیست كافیة فسو

 rectifyهذه المواد تكون ظاهرة للعین وموجودة في المیاه، وفي هذه الحالة یجب تصحیحها 

this issue.  

 : Dead bird disposalالتخلص من الطیور النافقة

  .یوضح الجدول التالي الطرق المناسبه للتخلص من الطیور النافقة وممیزاتها وعیوبها

 Methods for dead bird disposal) ٢١(دول ج
Method Advantages Disadventages 

Disposal Pits Inexpensive to dig and tend to 
produce a low odor 

Can be a reservoir for diseases and 
requires adequate drainage 

Ground water contamination is also a 
concern 

Inceneration Does not contaminate ground 
water or produce cross 

contamination with other birds 
when facilities are properly 

maintained  
Little by-product to remove 

from the farm 

Tends to be more expensive and may 
produce air pollution 

Must ensure that there is sufficient 
capacity for future farm needs 

Must ensure that carvasses are burned 
completely to white ash 
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Comosting Economical and if designed and 
managed properly, will not 

contaminate ground water or air  

It not done correctly, live viable 
disease may be present on the farm 

Can also attract rodents 
Rendering There is no on-farm disposal of 

dead birds 
Requires minimal capital 

investment 
Produces minimal 

environmental contamination 
Materials can be turned into 

feed ingredients for other 
appropriate livestock 

 
 

Requires freezers to keep birds from 
decomposing during storage 

Requires intense biosecurity measures 
to ensure that personnal do not transfer 

disease from the rendering plant to 
farm 

Other useful information avilable:  
 Good water quality is essential for bird health and walfare. 
 Water Quality should be routinely tested for bacterial and mineral 
contamination and corrective action taken as necessary based on the test 
result. 
 Dead birds should be disposed of in a manner that avoids contamination 
of the environmental, prevents cross contamination with other poultry or 
other aminals, is not a nuisance to neighbours, and is in accordance with 
local legislation. 

 :Decreasing the rist of dieses تقلیل خطورةالأمراض

  : Preventing disease transmitted humans منع الأمراض المنقوله بالانسان

 تقلیل عدد الزوار لادني حد، ومنع غیر القائمین بالعمل الي المزرعة. 

 جمیع الأفراد الداخلین الي المزرعة یجب ان یتبعوا طرق الامان الحیوي شاملا 

 .الاستحمام وتغیرات  الملابس كاملا

  ،حفظ سجلات الزوار، تشمل الاسماء والشركات وهدف الزیارة، الزیارات السابقة للمزرعة

 .المزارع التالیه في الزیارةو

  ،عند دخول وخروج اي عنبر دواجن، یجب ان یقوم العمال والزوار بالغسیل

غیر الاحذیة بین العنابر مع توفیر  افضل ممارسة هي ت.غسیل ایادیهم واحذیتهم/وتعقیم

 .  وضع حاجز لفصل المناطق النظیفة عن المناطق غیر النظیفة
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 یستخدم مغطس قدمFoot dips  ولكن هذه لیست  لها ) الأبوات( كبدیل لتغیرات الاحذیة

في بعض الحالات ، یستخدم رشاشات للأجسام . فعالیة مثل التغیرات الكامله للأبوات

  .للتطهیر

  ولهذا فهناك  المعدات والالات المساعدة للعنابر یعتبر مصدر فعال للأمراض،نقل

 .معدات ضروریة فقط تدخل العنبر وبعد تنظیف وتطهیر مناسب

  في منع الزیارة اكثر من مزرعة ) طاقم الاشراف(في حالة عدم قدرة الاشخاص المشرفین

 .في الیوم، یجب أن تم الزیارة للقطعان الأقل عمرا أولا

  
  :)٢٩(شكل 

 Boot sanitizing procedures prior to entry into a house. Best practice is 
to change boots completely upon to the house (right hand picture) 

 Preventing Diseases Transmitted by Animals  allمنع الأمراض المنقوله بالحیوان

in/all out placement cycle ي حالة الامكانیه، توضع المزرعة في برنامج ف

Downtime  بین القطعان یقلل التلوث في المزرعة، ویعرف Downtime الفتره ه بأن 

الزمنیه بین اكتمال عملیات النظافة والتطهیر وتسكین القطیع التالي، وتقلیل خطورة 

اج التسمین ترك  من الافضل لدج A good rule of thumbالامراض المنقوله بین القطعان

   :  بعد التنظیف  والتطهیر وقبل تسكین القطیع التالي down time یوم فتره زمنیه ١٤

  عدم ترك  المعدات ، ومواد المباني او الفرشة حول العنبر ، هذا سوف یقلل تغطیة

 .القوارض والحیوانات البریه واختفاؤها 

 تنظیف بقایا العلف المتناثرة بمجرد وجودها. 

 ادة الفرشة في شكایر او داخل مخزنتخزین م.  
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  طرد جمیع الطیور البریه من جمیع المباني والتأكد من اغلاق المباني جیدا ضد الطیور

  .البریه

  التأكد ان خزانات العلف مقفوله تماما بعد . اي فتحات أو فراغات یجب سدها وتغطیتها

  .تورید العلف

 وارض والهوام والحشرات، وهذه البرامج الحفاظ علي فعالیة برنامج حفظ وضبط ضد الق

 اكثر البرامج  Baiting Programeتعتبر برامج الطعوم. میكانیكیة وبیولوجیة وكیماویة

 . فعالیة عند تطبیقه بدقه

  
  Example of a rodent baiting plan) ٣٠(شكل 

  : Vaccinationالتحصینات

الذي تسببه حالات ممرضة  field challenges التحصینات تؤهل الطائر لمجال تحدیات

 a safe form of theآمنه لكائنات الالتهابات المعدیة  بصورة وذلك بتعرض الطیور

infectious organism (antigen) في الظروف الحالیة، تعتبر طرق التحصین الصحیح 

  .الجزء الاساسي في تریبة ورعایة بداري التسمین

التشاور مع المسئولین البیطریین، ویؤخذ في یجب تطور برنامج التحصینات الملائمه ب

والجدول التالي یوضح بعض العوامل . الاعتبار التحدیات ضد الامراض المستوطنه المحلیة

  .الاساسیة للتحصینات الناجحه لبداري التسمین
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 Factors for a successful vaccination program) ٢٢ (جدول
Vaccination program(s) 

Design 
Vaccine Administration Vaccine Effectiveness 

Programs must be based on 
veterinary advice tailored 
to specific local and 
regional challenges 
established by health 
surveys ans laboratory 
analyses. 
 
Carefully selec single or 
combines vaccines 
according to age and health 
status of flocks. 
 
Vaccination must result in 
the development of 
consistent levels of 
immunity while 
minimizing potential 
adverse effects. 
 
Breeder programs should 
provide adequate and 
uniform levels of maternal 
antibodies to protect broiler 
chicks against several viral 
diseases during the first 
weeks of life. 
 
Maternal antibodies may 
interfere with the chick`s 
response to some LIVE 
vaccine strains. Levels of 
maternal antibodies in 
broilers will decline as the 
breeder source flock ages. 

Follow manufacturer 
recommendations for 
product handling and 
method of administration. 
 
Properly train vaccine 
administrators to handle and 
administer vaccines. 
 
Maintain vaccination 
records. 
 
When live vaccines are 
given in chlorinated water, 
chlorination must be stopped 
24-48 hours prior to vaccine 
addition and a vaccine 
stabilizer (such as non-fat 
powdered or liquid milk) 
should be added to the water 
with the vaccine. 
 
 

Seek veterinary advice prior 
to vaccinating sick or 
stressed birds. 
 
Periodic and efficient house 
cleaning followed by 
placement of new litter 
material reduces the 
concentration of pathogens 
in the environment. 
 
Adequate downtime 
between flock helps to 
reduce the build-up of 
normal house pathogens 
that can effect flock 
performance when re-using 
litter. 
 
Regular audites vaccine 
handling, administration 
techniques, and post-
vaccinal responses are 
critical to control challenges 
and improve performance. 
 
Ventilation and 
management should be 
optimized post-vaccination, 
especially during times of 
vaccine-induced reation. 

  : Disease investigationبحوث الأمراض

 .عادي في القطیعالتتطلب بحوث الأمراض معرفة المتوقع لأي عمر وكیفیة كشف غیر 

عند رؤیة . علي بیانات وأدلة الانتاج الطبیعي او قیاسات السلالة من الضروري التعرف
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ورا في مشاكل الصحة او الشك في حدوثها في قطعان بداري التسمین، یجب التفكیر ف

من المفید حفظ بیانات حدیثة للشئون الصحیة المحلیة والاقلیمیه . النصائح البیطریة

للأهتمام وترقب التحدیات لاي فعالیه مرضیة یجب وضع نظام معین في المزرعة عند 

   :حدوث مشكلة او اصابة مرضیة، ویجب الاهتمام بالنقاط التالیه

 المحتوي الغذاي – الشهیة والتذوق – التوزیع - الاستهلاك - الاتاحه :العلف – 

 . الاصابة بالتوكسینات–الملوثات 

 الكفایة للنمو المثالي الكفء وتطوره، التعرض المتجانس وشدة الاضاءة:الاضاءة .   

 الحمل المرضي - مستوي الرطوبه - التوزیع – العمق –  المادة المستعملة:الفرشة - 

  . التوكسینات  والملوثات

 مستوي الامونیوم والتوكسینات(ة، الاتاحة، الرطوبه، الحرارة، الملوثات  السرع:الهواء( ،

   .الحواجز

 الحمل  -المصدر، الملوثات والتوكسینات -التوزیع -الاتاحه، الاستهلاك:المیاه

  . الاضافات ومواد صیانة صحة المیاه pathogen loadالمرضي

 حدید، معدات محددة، اتاحة عوائق الت/ كثافة تسكین الطیور، حواجز:المكان/الفراغ

   .العلف والمیاه

 برنامج ضد الأوبئة  -  الترخیص الصحي:الصحة العامةpest control ،الصیانه 

  .)خزانات العلف-السقایات-المعالف-الارضیات-العنابر(ممارسات التنظیف  والتطیر 

 لحیويتصمیم العنبر وممارسات الأمن ا( خطورة عدم الأمان الحیوي :الأمن والحراسة(.   

إجراء قتراح إمثلة لبیانات النفوق التي لها علاقة بجودة الطائر وصحته وأیوضح الجدول 

  .بحوث فعاله باستخدام شئون صحیة للأصابات المرضیة بحوث
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  :)٢٣(جدول 

 Troubleshooting common issues in the 0-7 day brooding phase 
Observe Investigate Likely Causes 

Poor Chick Quality: 
 
Increased dead on arrivals 
(D.O.A.) 
 
Chicks inactive and slow to 
respond, lacking energy. 
 
General chick appearance: 
 Unhealed navels. 
 Red hocks/beaks. 
 Dark wrinkled legs. 
 Disclored or malodorous 
yolks or navels. 

Feed, Sanitation, Air, and 
Water: 
 
Source flock health and 
hygiene status 
 
Egg handling, storage, and 
transport 
 
Hatchery sanitation, 
incubation, and 
management 
 
Chick processing, handling, 
and transport 

 
 
Inadequate diet of source 
flock 
 
Health and hygiene status of 
source flock, hatchery, and 
equipment 
 
Incorrect paraemeters for 
egg storage, relative 
humidity, temperatures, and 
equipment management 
 
Incorrect moisture loss 
during incubation 
 
Incorrect incubation 
temperature 
 
Dehydration caused by 
excessive spread of hatch 
time or late removal of 
chicks 

Small Chicks Days 1-4 Feed, Light, Air, Water, and 
Space: 
 
Crop fill at 24 hours post 
chick placement 
 
Availability and 
accessibility to feed  
 
Bird comfort and welfare 

 
 
Less than 95% of chick with 
adequate crop fill by 24 
hours post placement  
 
Weak chicks  
Inhadequate feeders and 
drinkers 
 
Inadequate feed and water 
levels  
 
Equipment location and 
maintenance issues 
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Inappropriate brooding 
temperature and 
environment 

Runted and Stunted Chicks: 
 
 
Smail birds, as early as 4-7 
days 

Feed, Light, Litter, Air, 
Water, Space, Sanitation, 
and Security 
 
Flock source 
 
Hydration status of chicks 
 
Brroding conditions 
 
Feed quality and 
accessibility 
 
 
Downtime between flocks 
 
Desease challenge 

 
 
Chicks sourced from widely 
different flock ages 
 
Chicks unable to find or 
reach water 
 
Incorrect brooding 
temperatures 
 
Chicks unable to find feed 
or poor feed quality 
 
Short downtimes between 
flocks 
 
Inadequate cleaning and 
disinfection disease 
Poor biosecurity and 
hygiene practices 

  

  Troubleshooting common issues after 7 days of age) ٢٤(جدول 
Observe Investigate  Likely Causes 

Disease: 
 
Metabolic  
Bacterial 
Viral  
Fungal 
Protozoal 
Parasitic 
Toxins 

Feed, Light, Litter, Air, 
Water, Space, Sanitation, and 
Security: 
 
Broiler farm hygiene 
 
 
Local disease challenge 
 
 
Vaccination and disease 
prevention strategies 
 
Feed quality and supply 
 

 
 
 
Poor environmental 
conditions  
poor biosecurity 
 
High disease chcllenge 
Low disease protection 
 
Inadequate or improper 
implementation of disease 
prevenition 
 
Poor feed quality 
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Lighting and ventilation 

Poor bird access to feed 
 
Excessive or insufficient 
ventilation 

Unusual Bird Behavior Potential Sources: 
 
Temperature 
Management  
Immunosuppressive 
disorders 

 
 
Inadequate farm 
management 
Inadequate equipment 
Inadequate bird comfort 
and welfare 

High Number of Birds 
D.O.A. to the processing 
plant: 
 
High plant condemnation 
rate 

Feed, Light, Litter, Air, 
Water, Space, Sanitation, and 
Security: 
 
Flock records and data 
 
Health status of flock 
 
History of flock during the 
grow-out period (such as 
feed, water of power 
outages) 
 
Potential equipment hazards 
on the farm 
 
Bird handling by the 
catchers, 
Handlers, and transporters 
 
Experience and training level 
of individuals handling and 
transporting birds 
 
Conditions during catching 
and transporting (such as 
weather and equipment) 

 
 
 
 
 
Health issues during 
grow0out 
 
Management of relevant 
historical events affecting 
bird health and welfare 
 
 
 
 
Improper bird handling and 
hauling by crews 
 
 
 
 
 
Harsh conditions (weather 
or equipment related) 
during hundling, catching 
or transport to the 
processing plant 

 Know what to expect and be alert to deviation from the expected  
 Observe. Investigate. Identify. Act. 
 Use a systematic approach. Look for the obvious and cover your bases. 
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  : Disease recognitionالتعرف علي الأمراض

 لتشخیص المشاكل المرضیة ،یتضمن التعرف علي المشاكل الصحیة عدة خطوات

والتخطیط  لوضع استراتیجیة للعلاج، من الضروري تذكر أن اكثر البحوث شمولیه وتكامل 

  .وایضا الأكثر فعالیه في مواجهة الاحداث هي الأكثر تشخیصا،

ا، والتغیرات في كمیة استهلاك العلف والمیاه یكون التعرف علي الأمراض مبكرا یكون حرج

احد العلامات الأولي للمرض، ولهذا یجب الاهتمام بضبط كمیات العلف والمیاه وتعتبر 

الملاحظات الیومیه للطیور، وسلوكیاتها واي تغیرات في السلوك، مفتاح التعرف الأول 

   .علي العلامات المرضیةوالجدول التالي یعرض بعض الطرق للتعرف . والمبكر للمرض

 Recognizing signs of disease) ٢٥(جدول 
Observations by Farm 

Personnel 
Farm and laboratory 

Monitoring  
Data and Trend Analysis 

Daily assessment of bird 
behavior 
 
Bird appearance (such as 
feathering size, uniformity, 
coloring 
 
Environmental changes 
(such as litter quality, heat 
or cold stress, ventil;ation 
issues) 
 
Clinical signs of illness 
(such as respiratory noise of 
distress, depression, fecal 
droppings, vocalization) 
 
Flock uniformity 

Regular farm visitation  
 
Routine post-mortern 
examinations of normal and 
diseased birds 
 
Proper sample collection 
size and type 
 
Proper choice of subsequent 
analysis and actions 
following post-mortern 
examination-needs 
validation/ clarification 
 
Routine microbiological 
testing of farms, feed, litter, 
birds, and other appropriate 
material 
 
Appropriate diagnostic 
testing 
 
Appropriate serology 

Daily and weekly mortality 
 
Water and feed 
consumption 
 
Temperature trends 
 
D.O.A after placement on 
the farm or after arrival at 
the processing plant 
 
Condemnation at 
processing 
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 : Housing and environment التسكین والبیئة :سادسا

  : Objectiveالهدف

 لتقدیم البیئة التي تسمح للطائر بتحقیق افضل اداء انتاج من حیث معدل النمو التجانس،

   .كفاءة استخدام الغذاء  والانتاج، بینما الصحة والرفاهیة للطائر لا تتم تسویتها

  : Principlesالأساسیات

هویة هي المعني الاساسي لضبط التحكم في بیئة الطیور، التهویة تحافظ علي تعتبر الت

التهویة تضخ . خلال درجات حرارة مریحة جودة مقبوله للهواء في العنبر، مع حفظ الطیور

هواء نقي مناسب، وتزیل الرطوبه الزائدة  وتحدد زیادة تكوین وجهد وفعالیة غازات ومنتجات 

 حل المبكرة من حیاة الطیور، توزع الرطوبه، الحرارة خلال العنبر،خلال المرا .هوائیة ضارة

 وبنمو الطیور وانتاج لحم .وتعطي هواء نقي كافي لتحفظ جودة مقبولة للهواء في العنبر

من ) الرطوبه( هناك حاجة الي معدلات تهویة عالیه لازالة الحرارة ومنتجات التنفس ،اكثر

 التهویة وفقا لاستجابة سلوك الطائر للتأكد من راحة انضباط سلوك الطائر، وضبط .العنبر

  .الطائر وحفظ نشاطه وهذا هو مفتاح النجاح

  :Air الهواء

التراب ،الامونیا ،ثاني اكسید الكربون، أول : أهم ملوثات الهواء الرئیسیة في بیئة العنبر

افظ علیها في ومستویات هذه الملوثات لابد من ان یح - اكسید الكربون، ابخره میاه زیادة

الحدود التشریعیة المحددة المحلیة خلال فتره التربیه والانتاج، حیث الاستمرار وزیادة تعرض 

   .هذه الملوثات تكون

 تلف الجهاز التنفسي/ضرر. 

 تقلیل كفاءة التنفس. 

 Tigger disease ) مثال :ascites or chronic respiratory disease .( 

 یتأثر التنظیم الحراري.  

 ساهمة في تقلیل وردائة جودة الفرشةالم. 
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 تقلیل الاداء الانتاجي للطیور.  

  Effects of common broiler houses air contaminants) ٢٦(جدول 
Ammonia  Ideal level <10 ppm. 

Can be detected by smell at 20 ppm or above. 
>10 ppm will damage lung surface. 
>20 ppm will increase susceptibility to respiratory diseases. 
>25 ppm may reduce growth rate depending upon temperature and 
age. 

Carbon Doxide Ideal level <3.000 ppm. 
>3.500 porn causes ascites. Carbon dioxide is fatal at high levels 

Carbon Monoxide Ideal level <10 ppm. 
>50 ppm affects bird health. Carbon monoxide is fatal at high 
levels. 

Dust Damage to respiratory tract lining and increased susceptibility to 
disease. Dust levels within the house should be kept to a minimum. 

Humidity Ideal level 50-60% after brooding. 
Effects vary with temperature At >29°C (84.2°f) and >70% RH, 
growth will be affected. 
RH <50%, Particulary during brooding will affect growth. 

  : Water المیاه

ومن أهم الوظائف التي یقوم . تنتج الطیور حجم مستدام من المیاه تمرر الي البیئة/تضخ

  .عنبر هو ازالة هذه المیاهبها نظام التهویة في ال

من ) جالون١.٧( لتر ٦.٣متوسط قدره ) رطل ٥.١(كیلو جرام ٢.٣یستهلك طائر وزن 

من المیاه في جو )  جالون١.٣( لتر ٤.٩المیاه في حیاة الطائر ویطرد ما قیمته حوالي 

 ١٢.٩٤٤( الف لترات ٤٩طائر یفقد حوالي ) عشرة الاف (١٠.٠٠٠ قطیع عدده .العنبر

من . من المیاه في الطبیعه والبیئة كرطوبه هواء الزفیر او مفرزه في الزرق) جالون

   .الضروري ان یطرد نظام تهویة العنبر وازالة هذا الحمل المائي من العنبر

  : Temperatureدرجة الحرارة 

احد أهداف التهویة، خاصة مبكرا في فترة الانتاج المساعدة في توفیر درجة حرارة مناسبة 

 Thermal comfort حرارة العنبر حتي یكون الطیور في المنطقة الحراریة المریحةلدرجة

zone .بروفیل درجة الحرارة الموصي بها موجوده في Chick Management  هذا 
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 ویجب ان ،RH ودرجة الحرارة المثالیه الحقیقیة تختلف تبعا للـ،فقطguideline البروفیل هو 

اهریة والمرئیة والتغیرات في تاثیرات درجة الحرارة في تكون علي اساس راحة الطیور الظ

كفاءة التحویل الغذائي، هذا حقیقي عندما تكون درجات الحرارة منخفضة جدا یستخدم 

   .ومالغذاء لانتاج حرارة اكثر من الن

  : Heatingالتدفئة /التسخین

تأكد انها توفر كافیه لل تدفئة/جمیع عنابر بداري التسمین یجب ان یكون لها قدره تسخین

التهویة المناسبة الضروریة وتحافظ علي درجة حرارة العنبر في أي وقت في السنه حیث 

  .تهویة العنبر المناسبة تحافظ علي توفیر جودة هواء مقبوله

 التوزیع الحراري ،یجب ان تنتشر الحرارة بدرجة متساویة وخاصة في المساء خلال العنبر

 لتحریك circulation Fansوتستخدم مراوح نس الطیور،سلبي علي تجا السيء له تأثیر

  .ویجب العنایة بعدم وجود هواء متحرك علي مستوي الطائر وتوزیع الحراره حول العنبر،

خلال المراحل الأولي من دورة الانتاج، یجب وضع التدفئة للتشغیل اقرب من درجة الحراره 

قدم الأنمو الطیور وب و The required house set point temperatureالضروریة للعنبر 

عمرا وتبدأ لتولید تدفئة جسم أكثر، والفرق بین درجة الحرارةالضروریة للعنبر، درجة حرارة 

مثال ذلك قد یعمل . هذا الفرق ممكن ان یزید) الدفایات(التي تنتج من خلال السخانات 

اقل  )  ف٤°–٢(   ف °٢–١اذا كانت درجة حرارة العنبر تقل الي  فقط ) الدفایه(السخان 

هذه القرارات یكون علي اساس التفاعل The house set point حرارة العنبر  عن درجة

  . وراحة الطیور علي اساس وتقییم سلوك الطیور،الملحوظ والمشاهدات

 ،قبل اجراءات تدفئة العنبر قبل تسكین الطیور، ینصح باجراء ادني كمیة محددة من التهویة

د علي نوعیة نظام التدفئة المستخدمه، والهدف ازالة ایة غازات ضارة من دني تهویة تعتمأ

 بالإشارة الي ارشادات .والمساعدة في توزیع الحراره خلال العنبر قبل تسكین الطیور العنبر،

مصنعي اجهزة وانظمه التدفئة لتحقیق ادني مستوي تهویه یحتاج الیها في هذا التوقیت، هذه 

  . الدفایات الموزعة في العنبر لتسكین الطیورالارشادات موجودة علي
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  :Housing and ventilation systemsالتسكین وانظمة التهویة 

  :هناك نوعان اساسیان  لانظمة التهویة

  : Natural ventilationتهویة طبیعیة -*

عنابر مفتوحه الجوانب،  (open sided , curtain sided or naturalیعرف ایضا عنابر 

 قد یستخدم مراوح داخل العنبر لدوران ، علي التوالي)طبیعي ،)في الجوانب(انبیه ستائر ج

  .وحركه، الهواء

  :Power ventilationقوي تهویة  -*

  .العنابر لها اما حوائط صلبه او ستائر تحفظ مقفوله خلال تشغیل العنبر عادة،هذه -

  .مرواح ومداخل هواء تستخدم لتهویة العنبر -

   Natural ventilation: open – sided housingمفتوحه الجوانب : بیعیةتسكین تهویة ط

 ،تشیر عنابر التهویة الطبیعیة بانها عنابر مفتوحه الجوانب، معظمها شائعة الاستخدام

   .علي الحوائط الجانبیه) قد تستخدم ستائر واغطیة قابله للطيء والانثناء  او ابواب(ستائر 

 
 An example of natural ventilation) ٣١(شكل 

یشمل تشغیل العنابر مفتوحة الجوانب فتح وغلق الستائر للسماح بتیار التصعد 

convection current) للهواء المتدفق الي العنبر یعتبر العنابر مفتوحة ) ریاح ـ نسیم
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 فقط عندما تكون درجة الحرارة المحیطة قریبه من درجة الحراره ،الجوانب افضل اداریا

  .به  في العنبرالمطلو

ساعة وتحكم ثابت لكلا الظروف المحیطة  ٢٤ تحتاج العنابر طبیعیة التهویة ادارة مستمرة

 ،درجة الحرارة( كذلك الظروف داخل العنبر )، سرعة الریاح واتجاههاRH ،درجة الحرارة(

RH، تحتاج الستائر والأغطیة الجانبیه ضبط مستمر )  جودة الهواء، وراحة الطیور

قد تحدث، حتي في حالة الادارة ) كلا الداخلیة والخارجیة(تغیرات في البیئة لأیة ابة للأستج

فان  ونتیجة لذلك الثابته من الصعوبه الوصول الي تحكم كافي في البیئة الداخلیة للعنبر،

الاداء الانتاجي لبداري التسمین في حالة تربیتها في عنابر مفتوحه الجوانب یكون غالبا اقل 

  .انس عن تلك المرباه في عنابر متحكم بیئتهاوغیرمتج

  : Curtain managementادارة التحكم في الستائر

 بوجود نظام ستائر جید یمكن رفعها ونزولها ینصح.    

  متر علي  ١یجب ان تفتح قمة الستائر )  ایام من العمر٣–٥(في حالة الطیور الصغیرة

ائر، وكمیه فتحها یجب تقدیره من خلال العمر المضبوط لفتح قمة الست. ) قدم٣.٣(الأكثر 

وتبقي الستائر مغلقة حتي الثلاث ایام من العمر الا اذا لم یظهر سلوك . سلوك الطائر

   .الطائر غیر ذلك، وكذلك المقاییس البیئیة وجوة الهواء

  یمكن قفل قمة الستائر اذا كان هناك أمطار، لمنع دخول میاه الي العنبر ولتقلیل اي

  .ریاح الباردةتأثیرات لل

  من الممكن فتح اسفل الستائر لتحسین التهویه وتبادل الهواء خلال اجزاء النهار الحارة

–٢٠تبقي قمة واسفل الستائر مغلقة في اللیل حتي . وهذا في عمر اسبوعین وما بعد ذلك

  . یوم من العمر، اعتمادا علي الظروف الجویه٢٥

  یكون فتح الستائر قلیلا خشیة دخول الهواء ،هباردالفي حالة الظروف الجویه الخارجیة 

البارد جدا الي العنبر، ونزول بعض القطرات الي الطائر والفرشة، وهذا یؤدي الي شعور 

في نفس الوقت، یهدف الهواء الدافيء في . الطائر بعدم الراحة ویؤدي الي فرشة رطبه
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في الظروف الجویه . فئةالعنبر الي تأرجح شدید في درجات الحرارة وارتفاع تكالیف التد

  internally mounted circulation fansالباردة، ممكن استخدام مراوح دوران مثبته داخلیا

للمساعدة علي ضبط والتحكم في درجة الحرارة في العنبر بدوران الهوءا الساخن الذي یرتفع 

 تسبب ایة حركة  ومع ذلك، یجب العنایة بالتأكد ان هذه المراوح لا.ویتراكم في قمة العنبر

في المناخ البارد یوصي بتشغیل ستائر اوتوماتیكیة مع تشغیل . للهواء علي مستوي الطائر

  . thermostat overrides  مع timers بمیقاتي Circulation fansمراوح دوران 

  في حالة الظروف الجویة الدافئة، اذا لم یكن هناك ریاح عاصفة، فتح الستائر كاملا قد لا

حركه علي قد تستخدم مراوح دوران لتساعد في هذه الحالة . راحة كافیة للطیورتعطي 

 wind خلال تأثیر الریاح الباردة   lelifeالطیور تعطیها بعض الراحة/هوائیة فوق الطائر

chill effect.  

  عادة مثبته اسفل منتصف العنبر ولكن في حالة وتكون اذا تم تركیب مراوح الدوران

و الحار یكون بالقرب من الحوائط الجانبیة للعنبر، وهذا یعني ان المراوح تركیبها في الج

عادة یتم تركیب المراوح لضخ . من خارج العنبر) اقل رطوبه(النقي  تسحب الهواء الابرد،

 التي تخفض درجة حرارة العنبر خلال  diagonally across the houseخط هواء مائل

 حیث اي صورة من التبخیر البارد تستخدم في العنابر  )التبرید بالبخار(التبخیر البارد 

 spray في العنبر عند تشغیل نظام الرش RHمن الضروري قیاس . مفتوحة الجوانب

system اذا كان هناك قلیل من الریاح العاصفة او عدم وجود تلك الریاح العاصفة قد ینتج 

ؤثر علي اداء الطائر وقد  الذي یمكن ان یRHمعدل تبادل هواء مخفض یؤدي الي زیادة 

  .یؤدي الي النفوق

  في العنابر المقفوله بیئیا، اهم جزء في تقییم العنابر المفتوحه الجوانب هو عزل الاسقف

 اً هاماًفي الاجواء الباردة  تساعد علي الحفاظ علي الحرارة، في الأجواء الدافئه تلعب دور

الدافيء یجب في حالة /في الجو الحارعلي اقل،  .ذو قیمه في حفظ العنبر والطیور باردة
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العنابر مفتوحة الجوانب ان یكون لها حواجز مشعة او مشرقة مركبه تركیبا صحیحا اسفل 

   .غلاف السقف وهذه  تساعد علي تقلیل كمیة الحرارة التي تشع داخل العنبر

  
  Circulation fans in a naturally ventilated house) ٣٢(شكل 

 Naturally ventilated (open-sided) houses require continuous 24-hour management. 
 Circulation fans should be used to optimize the environment in naturally ventilated 
houses. 
 Where evaporative cooling is used, monitor relative humidty carefully. 
 In hot environments, install a suitable radiant heat barrier below the roof sheeting. 

  :  Controlled environment housingضبط والتحكم في بیئة التسكین 

في العنابر مضبوطه التحكم أو العنابر المقفوله بیئیا هي power ventilteion قوي التهویة

ویرجع ذلك الي قابلیة تقدیم . الشائعة في انظمة التهویة لعنابر بداي التسمین افضل الصور

أكثر الصور شیوعا للتسكین . ة تحت حالات بیئیة مختلفةافضل تحكم في البیئة الداخلی

 هذه العنابر عادة لها حوائط جانبیه صلبه ومرواح ،المحكم بیئیا تعمل تحت ضغط سالب

exhaust fans تسحب الهواء خارج العنبر، ومداخل اوتوماتیكیه والذي یسمح بسحب الهواء 

  .النقي داخل العنبر

  
  Example of controlled-environmental housing) ٣٣ (شكل
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لكي یقدم افضل بیئة للطیور خلال دورة الانتاج في اي وقت من السنه، كل عنبر من 

   :عنابر بداري التسمین  المغلقة بیئیا یجب تأهیلها لثلاث مراحل من التهویة

       .أقل تهویة -

       .محولة/تهویة انتقالیة -

  .انفاق تهویة -

لا تجد تدفئة كافیة لتهویة نفق  یث درجة الحرارة المحیطةفي بعض مناطق في العالم ح

وبسبب ان العنابر المقفوله بیئیا لها . هذه المرحلة قد تحذف من تصمیم العنبر التهویة،

حوائط جانبیه صلبه عادة، ینصح ان هذه العنابر یجب  ربطها بمولد احتیاطي في حالة فقد 

   . بانتظام لتشغیل صحیحقوي التیار، یجب اختبار المولد الاحتیاطي

 : Negative pressure الضغط السالب

عندما تستخلص المراوح او تستنزف هواء من العنبر، تعطي تفریغ جزئي داخل العنبر 

الضغط السالب هو الفرق بین الضغط داخل العنبر والضغط الجوي المحیط ) ضغط سالب(

 حقیقة (0.08 inches of water column-) (pa 20) ضغط سالب: خارج العنبر مثال

أقل من   Pa(-0.08 inches  of water  column) 20-تعني ان الضغط داخل العنبر

 اذا تكون ضغط سالب، یسحب الهواء الخارجي الي العنبر .الضغط المحیط خارح العنبر

لیحل محل الهواء الذي استنزف ضبط وتحكم أین وكیف واي سرعة الهواء الخارجي للدخول 

بزیادة الضغط . بر، تعتبر مفتاح جزء یدعم تهویة كافیة في العنابر المضبوطه بیئیاالي العن

بهذه الطریقه، فان یمكن استخدام الضغط . السالب تزید سرعة الهواء الداخله الي العنبر

لتنظیم سرعة الهواء القادم، والي اي مدي الدخول الي العنبر قبل تحویلها وحركتها  الي 

  .الارضیة
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  :)٣٤(شكل 

 Diagram illustrating uniform airflow through air inlets in a negative 
pressure system 

خلال التهویة، یجب دخول الهواء عنابر بداري التسمین فقط من خلال مداخل الهواء التي 

احد . یجب وضع مداخل الهواء المفتوحه في الفراغات حول الحوائط الجانبیه للعنبر. تفتح

 المكونات الحرجة لنظام تهویة ناجحة هو كیفیة انسداد هواء العنبر بنفسه، یجب ان اهم

یكون العنبر مقفولا جیدا والا یكون به ایة فتحات او شقوق او فراغات اوصورة اخري 

   . خلال دخول الهواء للعنبر،ستثناء مداخل التهویةإب/مفتوحه فیما عدا

  .ریعطي افضل تحكم دخول الهواء الي العنب -

  .السماح بأفضل تحكم في كیفیة دخول الهواء الي العنبر -

  .تكون اسهل في تولید ضغط سالب -

یجب ضبط ضغط الهواء . توضح ضبط ضغط الهواء وكیفیة انسداد هواء العنبر المحكم

اذا كان ضغط هواء العنبر یقل بمرور الوقت، فهذا دلیل ان  بانتظام قبل محل تسكین

واذا حدث ، سلوب المناسب ویحدث هذا التسرب للهواء داخل العنبرالعنبر لیس مقفلا بالا

) المداخل المكسورة واحكام الابواب: مثال ذلك(ذلك یجب دراسة وبحث التصحیح المناسب 

لتقدیر كیفیة الغلق المحكم او انسداد هواء العنبر، تقفل جمیع الابواب والمداخل الي العنبر 

مراوح ) ٢(او )  بوصه٥٠(  سم ١٢٧او )  بوصه٤٨(  سم ١٢٢) ١(وتشغیل مراوح اما 

 Pa (0.17 inches of 42 ، یجب ان یكون الضغط داخل العنبر مثالیا) بوصه٣٦( سم ٩١
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water column) 37.5 ولیس اقل من Pa(0.15 inches of water column)  ویمكن

  . قیاس الضغط في اي مكان في العنبر ویجب ان یكون متوافق خلال العنبر

في عنابر الحوائط الصلبة، یجب  الوصول الي ضغط اعلي من المقدر للعنابر : وظة ملح

 .جانبیة الستائر

 For a negative pressure system to operate successfully the house must be 
airtight (i.e. air must only enter through the air intets). 
 Pressure should be monitored over time. Corrective action must be taken 
immediately if any changes from desired pressure occurs. 

  : Minimum ventilation)الحد الادني للتهویة(أقل تهویة 

یؤدي الحد الادني للتهویة الي دخول هواء نقي الي العنبر وتفریغ اي شيء من هواء العنبر 

مع حفظ درجة حرارة هواء العنبر ) منع تكوین غازات ضارةلازالة اي رطوبه زیادة و(

  . المطلوبه

بعض اقل كمیة تهویة یجب توفیرها طوال الوقت عندما یوجد طیور في العنبر، دون مراعاة 

ممكن استخدام اقل تهویه خلال الشتاء والصیف وفي اي . درجة الحرارة في خارج العنبر

طالما (لال التحضین والظروف الجویه الباردة  ومن الشائع خ،مرحلة من دورة الانتاج

 خارجیا عن المطلوب في العنبر یجب تحدید درجة الحرارة ودرجة الحرارة اًالطقس بارد

 لا یستخدم اقل تهویة في تبرید )الحقیقیة في العنبر وتكون درجة الحرارة المطلوبة او اقل

 تؤدي الي حركة الهواء قلیله جدا اقل حد من التهویة. الطیور خلال درجات الحرارة العالیه

وهذا من الضروري  للطیور صغیرة العمر  (m/s or 30ft/min 0.15)علي مستوي الطائر

خلال اقل تهویة، یعلق بلاستیك وزنه خفیف علي العلافات .  ایام من العمر١٠اقل 

  .علي مستوي الطائر والسقایات یكون مفید جدا لكشف مدي حركه الهواء

  : Minimum ventilation laoutیةموقع اقل تهو

 وهذا یتكون من العدید من  cross ventilationاكثر انظمة اقل التهویة استخدامنا یعرف

برافعة وتفتح /وترتبط المداخل بونش. تنتشر مع كلا جوانب العنبر مداخل الحائط الجانبي

قل التهویة في مراوح تفریغ واستنزاف ا  تركب. وتقدر بانظمة التحكمیاوتقفل اتوماتیك
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 tunnel fans الحوائط الجانبي للعنبر، واحیانا واحدة او اكثر یستخدم مراوح انفاق/الحائط

  a cycle timer (on/off)ویتم تشغیل مراوح اقل تهویة في . رغما انها لیست مثالیه دائما

اقل من الضروري التذكرة ان موقع مراوح . الذي یقدم ویقیم مره اخري بنظام ضبط وتحكم

 uniformتهویة والعرض المفتوح لمداخل اقل تهویة لیس هو الذي یقیم الهواء المتجانس 

airوهي التوزیع المتساوي، والعرض المفتوح لمداخل اقل ، وتوزیع الحرارة داخل العنبر 

  . تهویة الحائط الجانبي

  :استخدام الضغط السلبي خلال اقل تهویة

Using negative pressure during minimum ventilation : 

خلال أقل تهویة، تعمل مداخل الهواء علي اساس الضغط السلبي، بوضع مداخل الهواء 

بطریقة مناسبة وادارة  الضغط السالب في العنبر، السرعة التي یدخل بها الهواء الخارجي 

العنبر خلال مداخل الهواء یجب ضبطها والتحكم فیها خلال اقل التهویة، یجب ان یكون 

لضغط السالب عالي بدرجة كافیه لتوجیه الهواء القادم البارد بسرعة عالیه بعیدا عن ا

 اذا كان الضغط السالب قلیل .الطیور موجهه الي قمة العنبر في حالة تراكم الهواء الساخن

  .   جدا، یتجه الهواء البارد ببساطة علي الكتاكیت، ویبردها ویؤدي الي فرشة رطبه

  
  Using negative pressure to control air speed) ٣٥(شكل 
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سرعة الهواء العالیة تأكید خلط جید للهوء القادم البارد مع هواء العنبر الدافيء التي تتجمع 

 لتسمح RHفي قمة العنبر، هذه لیست فقط تجعل الهواء القادم دافيء، ولكن تقلل 

   .متصاص الرطوبهإب

  
  Correct airflow during minimum ventilation) ٣٦(شكل 

  ما هو التشغیل الصحیح للضغط في العنبر؟

یجب ان یكون كافي لدفع الهواء القادم الي منتصف ) وسرعة الهواء القادم(الضغط السالب 

التشغیل المثالي للضغط السالب في العنبر خلال اقل تهویة یعتمد علي  العنبر، ولهذا فان

  :العوامل التالیة

 The width of the house              عرض العنبر -

 .المسافة التي یقطعها الهواء من الحائط الجانبي الي قمة السقف -

The distance the air must travel from the sidewall to the peak of the roof .   
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 The angle of the internal ceiling        زاویة السقف الداخلي -

 .) عوارضمستوي او یحتوي(شكل السقف الداخلي  -

The shape of the internal ceiling (smooth or with obstructions) .  

   The type of inlet used      ةطراز او نوعیة المداخل المستخدم -

 The amount the inlet is opened        ةكمیة المداخل المفتوح -

ولكن هذه تختلف  ارشادات لتشغیل وعمل الضغط لعنابر عرضها مختلف،/هناك توجیهات

علي اساس العوامل  السابقة، ویجب اختبار وتأكید علي التشغیل الصحیح للضغط في 

  . الدخان/مال اختبار التدخینتالعنابر فردیا، والطریق الوحید باك

  
  :)٣٧( شكل

 Using a smoke test to determine if airflow and operating pressure are 
correct 

 ینصح به تحت حالات الظروف  smoke testingلدخان في العنیرختبار اإجراء إ

درجة حرارة ( عندما تكون درجة حرارة العنبر . under “worst corse”  conditionsالسیئة

ویجب الحذر ان بعض . ودرجة الحرارة المحیطة او قریبة منها قد تجعلها بارده) التحضین
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ان اختبار العنبر في حالة خلوه وداخله بارد، تطلق دخان دافيء اذا ك/مولدات الدخان تقذف

   .فان الدخان یرتفع الي قمة العنبر حتي اذا كان الضغط حقیقة اقل جدا

 طول  strips of cassette or video tape, or light weight plasticبالتعاقب،/بالتناوب

ها یجب وضع)  قدم٥–٣(متر ١.٥ -١ تعلق من السقف كل)  بوصه٦(  سم ١٥حوالي 

 وعند تشغیل المراوح، .في مقدمة مدخل الهواء بالقرب من مدخل العنبر بارتفاع قمة العنبر

  . یجب ان تتحرك، تتضمن اقرب واحده لقمة السقف strip of tapeكل

 tapes الأقرب الي المدخل تظهر حركة معنویة ویعصف بقوة ضد السقف، حركة  tapeالـ

 یجب فقط ان )في قمة السقف( الاخیر tape.  السقف قمة tapeیجب ان یكون اقل  قربا للـ

یتحرك بلطف ویظهر ان الهواء هو الذي فعل ذلك في منتصف العنبر، ویقف ویبدأ في 

وتعطي وقفه ، دائرة الانتاج/ ممكن ان تبقي في مكان خلال حلقة tapesهذه. الحركه نزولا

عائق تشكیلات او اي / اذا تعرض السقف لآشعة.مرئیة سریعة عند الدخول الي العنبر

هذه . وتحتاج شریحة توجیه لملأ مداخل الهواء عائق تركیبیة یعترض طریق تدفق الهواء،

  . ستوجه الهواء القادم اسفل العوارض او العوائق ولكن تظل لقمة السقف

 للمساعدة في  laser pointerیجب تركیب وتثبیت شرائح التوجیه بدفه مممكن استخدام

  The pointerشرائح التوجیه ثم تركیبها وتثبتها صحیحة، بامساك او وضعتقدیر اذا كانت 

ترتطم   laserلشریحة توجیه الهواء ورؤیة كیف نقطة) سفل الجانب(علي الجانب السفلي 

 من الممكن ان تعطي The laser dot hits the  roof surfaceاوتصرف مسطح السقف

  .التوجیه لمنع العوائقفكرة جیدة عن الزاویة التي یجب وضع شریحة 
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  :)٣٨(شكل 

 Using a laser pointer to provide a visual reference of direction of airflow into 
the house to determine if the air direction plate is positioned correctly. The 
direction plate can then be set to ensure that airflow bypasses any ceiling 

obstructions 

  : Setting air inletsتحدید مداخل الهواء

 یجب وضع المداخل .لاقل تهویة لیس كل مداخل الهواء المتاحة في حاجه لفتحها عامة،

عند وضع المداخل . المستخدمة مستویة ومتوازیة حول العنبر وجمیعها یجب فتحها متساویة

اذا كانت مداخل الهواء لم تفتح . علي الاقل) هبوص٢(سم ٥لأقل تهویة، یجب فتحها 

كفایة، فان الهواء القادم سوف یتحرك مسافة  قصیرة للعنبر قبل وصوله للطائر، بعض 
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النظر عن ضغط العنبر وكلما زادت المداخل المفتوحه، كلما زاد حجم الهواء الداخل 

   .للعنبر

خلال أقل التهویة، ) بوصه٢(سم ٥في معظم العنابر، اذا فتحت مداخل الحوائط الجانبیه 

یكون الضغط السالب خلال العنبر منخفض جدا وسرعة دخول الهواء للعنبر سوف تقل، 

اذا فتحت جمیع مداخل . الطیور/وتزید  خطورة الهواء القادم النازل مباشرة علي الكتاكیت

  .وفقا لحفظ الضغط السالب/الهواء ن كمیة فتحها ستحتاج ضبط طبقا

 Theر في اي مكان في العنبر خلال تشغیل مراوح میقاتیه لدائرة اقل تهویةالقدرة للسی

minimum ventilation cycle timer fans وعدم الاحساس بحركة الهواء، تعتبر افضل 

  . دلیل ان العنبر مغلقا بدرجة كافیة والمداخل مثبته وتركیبها صحیحا لاقل معدل تهویة

 : Choosing minimum ventilation inletsاختیار مداخل اقل تهویة

   :بعض الخصائص والصفات الهامة التي یجب النظر لها في المدخل

 یجب ان یكون غلقه جیدا عند قفله     it should seal well when closed 

 یجب عزل باب المدخل           The inlet door should be insulated 

 في حالة عدم الحاجة لفتحهحفظ الباب مغلقا /یجب وجود میكانیكیة قفل. 

It should have a mechanism to lock/keep the door closed when not required 
to open. 

  یجب وجود شریحة التوجیه للمدخل لتوجیه الهواء القادم، خاصة اذا كان سقف العنبر

 .تعرض للعوائق

The inlet should have an air direction plate to direct the incoming air, 
especially if the ceiling of the house has exposed obstructions. 

 یجب وضع باب المداخل في اطار المدخل ویمیل بزاویة عندما یكون في وضع المقفول. 

The door of the inlet should be set into the frame of the inlet and be 
inclined at an angle when in the closed position. 
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 Example of a good-quality air inlet )٣٩(شكل 

  : Minimum ventilation operationتشغیل اقل تهویة

ولیس طبقا  ،cycle timerمیقات وتعمل المرواح علي دائرة، timerتنتظم اقل تهویة بمیقات

عند .  جودة الهواء في العنبرتقدر/ وضع الادارة الصحیحة لدائرة المیقات تقیم.لدرجة الحرارة

دوران المراوح، یجب الفتح بكفایة لمداخل اقل تهویة الحوائط الجانبیه لحفظ وثبات الضغط 

 سوف تدار oNعند نهایة زمن .  وتوجیه الهواء القادم الي قمة السطح،السالب الصحیح

عمل نظام  خلال اقل تهویة، یجب ان ی،وتقفل مراوح اقل التهویة والمداخل یجب غلقها

التدفئة في اي وقت حیث درجة حرارة العنبر الحقیقیة تكون اقل من احتیاجات درجة الحرارة 

 خلال المداخل المبكره من دائرة .المطلوبة الموجوده، حتي اذا كانت مراوح اقل تهویة تعمل

جة السخانات في مدي مقفول الي در/التدفئة الموجودة عادة تضبط لتنشیط الدفایات الانتاج،

اقل ) ف°١(م °٥.٥مثال ذلك تضبط الدفایات لتنشط علي درجة ، حرارة العنبر المطلوبه

  .من درجة حرارة العنبر الموجوده، وتقفل مرة اخري علي درجة حرارة العنبر او اعلي قلیلا

، هناك غالبا توضیح اضافة حرارة الي العنبر خلال اقل تهویة، ومراحل مبكره من الدائرة

راوح لتبدأ العمل فقط بصفة مستمرة اذا كانت درجة حرارة العنبر تزید عن وقد تضبط الم
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هذا الضبط والتحكم یتغیر كلما تنمو الطیور وتكبر في ) ف°٣–٢(م °١.٥–١المفروض 

العمر، والفرق بین درجة حرارة العنبر المفروضه والحرارة المطلوبه سوف یزید، والفرق بین 

   .تجاهل درجة الحرارة سوف یقلدرجة الحرارة المفروضة ومراوح ت

  : Stirring fans)الاثارة(مراوح الاهتزاز 

مراوح الاهتزاز الافقي یمكن استخدامها للمساعدة علي توزیع هواء دافيء اكثر تجانسا 

. ، وعندما لا تستخدم مراوح اقل تهویةالحد الأدني من التهویة/خلال العنبر خلال اقل تهویه

فيء بفعالیة وكفاءة اسفل مستوي الطائر لیساعد علي الحفاظ وهذه ممكن احضار هواء دا

) قدم٤٩ـ٣٣(متر ١٥–١٠ كل حوالي زوتوضع مراوح الاهتزا. علي الفرشة وجودة الهواء

  .الجزء الاسفل بطول العنبر/جزئیا اسفل  طول العنبر

  :نشر میقات مراوح اقل تهویة/حسابات وضع

Minimum ventilation fan timer setting calculation : 

  :خطوات تقدیر وضع میقات المراوح للوصول الي اقل تهویة كما یلي 

حیث تعطي الجدول التالي معدلات اقل تهویة الموصي بها لكل طائر موجودة ومدونه في 

 ١ووزن ) ف°٦١–°٣٠(م °١٦م الي °١ لدرجة حرارة بین) لكل طائر( معدلات اقل تهویة

  ودرجات الحرارة المنخفضة،.من ذلك ایضا مدونه كبر والأوزان ا،)رطل٢.٢(كیلو جرام 

فان المعدلات الأقل قلیلا قد یتم الحاجة لها، وبالنسبة لدرجات الحرارة العالیة، تكون 

  .وهذه المعدلات المدونه عبارة عن دلیل استرشادي فقط. المعدلات اعلي قلیلا

  Approximate minimum ventilation rates per bird up to 1kg (2.2 Ib) )٢٧ (جدول

Live Weight 
Kg (Ib) 

Minimum Ventilation Rate 
M3/hr (ft3/min) 

0.05 (0.11) 0.080 (0.047) 
0.10 (0.22) 0.141 (0.083) 
0.15 (0.33) 0.208 (0.122) 
0.20 (0.44) 0.258 (0.152) 
0.25 (0.55) 0.305 (0.180) 
0.30 (0.66) 0.350 (0.206) 
0.36 (0.77) 0.393 (0.231) 
0.40 (0.88) 0.435 (0.256) 
0.45 (0.99) 0.475 (0.280) 
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0.50 (1.10) 0.514 (0.303) 
0.55 (1.21) 0.552 (0.325) 
0.60 (1.32) 0.589 (0.347) 
0.65 (1.43) 0.625 (0.368) 
0.70 (1.54) 0.661 (0.389) 
0.75 (1.65) 0.696 (0.410) 
0.80 (1.76) 0.731 (0.430) 
0.85 (1.87) 0.765 (0.450) 
0.90 (1.98) 0.798 (0.470) 
0.95 (2.09) 0.831 (0.489) 
1.00 (2.20) 0.864 (0.509) 

Note: Prior to 1 week (7 days), the actual speed at floor level should not be more than 0.15 
m/sec (30 ft/min) 

، أول اكسید الكربون، RHلي مستویات موصي بها من بالنسبة للتهویة یجب التأكید ان أع

والمعدلات المضبوطة . ثاني اكسید الكربون والامونیا یجب عدم زیادتها عن الموصي بها

للتهویة المطلوبه سوف تختلف مع اختلاف  السلالة والجنس وكل عنبر دواجن بصفة 

وزن (تله الحیویه للطیور ویجب ضبطها مع الظروف البیئیة، سلوكیات الطائر، والك منفردة،

التحكم المنتظم لسلوكیات الطائر والتوزیع تعتبر دلیلا جیدا ان ) الطیور الكلیة في العنبر

   .التهویة صحیحة

تقدیر المعدلات الموصي بها من أول تهویة مناسبة المعادلات المضبوطه ) ١(خطوه 

  .  ومع نوعیة المراوحتختلف مع اختلاف درجات الحرارة لكل عنبر دواجن بصفة منفردة 

Step 1: Determine the appropriate minimum recommended ventilation rate. 
The exact rates will vary with temperature, for each individual poultry 
house, and with fan type.   

  .حساب معدلات أقل تهویة كلیة یحتاجها العنبر) ٢(خطوه 

Step 2: calculate the total ventilation rate required for the house. 
Total minimum ventilation= (minimum venmtilation rate per 
bird)x(number of birds in house) 

  .حساب النسبة المئویة للزمن الذي تحتاجه المراوح للتشغیل) ٣(خطوه 

Step 3: Calculate the percentage time the fans are required to run: 
                                  (total ventilation needed) 

Percentage of time = ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ  x 100  

                                 (total capacity of fans used) 
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دورة  في حاصل ضرب النسبة المئویة للزمن الذي تحتاجه المراوح للتشغیل)  ٤(خطوه 

   .المیقات الكلیه لیعطي كمیة الوقت اللازم للمراوح لتكون في كل دوره

Step 4: Multiply the percentage of time the fans are requied to run by the 
total fan timer cycle to give the amount of time that the fans are required to 
be on in each cycle.  
Note: Athough a cycle timer is another useful management tool in the 
ventilation system there is no ‘best’ predetermined cycle time length (10/5 
minutes etc). cycle times should always be managed to ensue acceptable air 
quality and bird comfort.  

  : Evaluating  minimum ventilation تقییم اقل تهویة/تقدیر

 ،أفضل طریقة لتقدیر معدلات اقل تهویة ووضعها للتحدید مرئي لراحة الطائر وسلوكیاته

عند دخول العنبر لتقدیر معدل اقل تهویة، یكون ذلك بدون ازعاج واضطراب الطیور، عند 

  :دخول العنبر یجب ملاحظة ما یلي

 : Spread/distribution of the birdsع الطیورتوزی/انتشار

  ?Are they well spread           ؟هل الطیور منتشرة جدا -

 ?Are they huddling         ؟هل الطیور محتشدة مجمعة -

 ؟هل توجد فراغات واضحة من الطیور، هل الطیور في مجموعات واضحة -

Are there clear patches of floor with no birds on it? 

 : Bird activityنشاط الطائر 

  هل یوجد نشاط للطائر علیها؟- النظر علي طول خط العلافات والسقایات -

Look along the feeder and drinker lines-is there bird activity at them? 

یجب ان یكون ثلث الطیور تقریبا علي العلافات، ثلث الطیور علي السقایات، الثلث  -

 .وهناك  الطیور أما في حالة راحة او تتحرك هناالاخیر من

As a guide there should be approximately ⅓ of the birds at feeders, ⅓ of the 
birds at the drinkers, and ⅓ of the birds either resting or moving around.  

 : Air qualityجودة الهواء

  :لعنبر، تثار بعض التساؤلات ثانیه الأولي من دخول ا٦٠–٣٠خلال 
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 ?Does it feel stale and stuffy؟          الشعور غیر المریح -١

 ?Is the air quality acceptable؟       مدي قبول جودة الهواء -٢

 ?Is humidity too high             هل الرطوبة عالیه جدا؟   -٣

 ؟هل الشعور بالبرودة جدا بنقاوة الهواء في العنبر -٤

Does if feel too cool and fresh in the house? 

أول اكسید الكربون،   ثاني اكسید الكربون،RHباستخدام الاجهزة، من الممكن قیاس 

والامونیا وتسمح بالتقدیر الكمي والمناسب، اذا اي من الملحوظات اوضحت ان معدل اقل 

  .التهویة لیس كافیا، یجب الضبط لتصحیح ذلك

 Some minimum amount of ventilation must be given at all times no matter what 
the external weather condition are. 
 Minimum ventilation is used for young chicks, nighttime, cool weather 
ventilation or whenever the house temperature is below the set-point temperature. 
 Minimum ventilation is timer driven, not temperature driven. 
 Achieving the correct operating negative pressure to ensure incoming air is 
drawn at high speed up towards the apex of the roof is critical. 
 Air inlets should be opened a minimum of 5 cm (2 in) and opened inlets should 
be distributed evently around the house. 
 Evaluating bird behavior and house condition is the only real way to determin if 
minimum ventilation settings are correct.  

   : Transitional ventilationالتهویة الانتقالیة

زالة الحرارة الزائدة في العنبر عندما تزید درجة الحراره في الهدف من التهویة الانتقالیة هو ا

والتهویة الانتقالیه هي درجة الحرارة التي تؤدي الي . العنبر فوق درجة الحرارة المطلوبه

وتبدأ العمل المستمر لضبط ) اقل تهویه(عملیة خلال توقف تشغیل المراوح في دائرة میقاتیه 

 ،ممكن ان یدخل  حجم كبیر من الهواء الي العنبر تقالیه،درجة الحرارة خلال التهویة الان

  وتستخدم التهویة ،الهواء لا ینطلق مباشرة الي الطیور ولكن یختلف عن نفق التهویة هذا

أو أن الطیور صغیرة جدا لنفق التهویة  /و الانتقالیه عندما یكون الهواء الخارجي باردا جدا

   .لیكون وسیله او اداة
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  : Transitional ventilation layout الانتقالیهموقع التهویة

خلال التهویة الانتقالیه، تزداد عدد من مداخل الحوائط الجانبیه المستخدمة للسماح بحضور 

عدد وحجم ( القدرة الكلیة لمداخل الحوائط الجانبیه .حجم كبیر من الهواء الي العنبر

بالتالي العدد الأكبر من المراوح الممكن تقدر كمیة الهواء الممكن دخوله العنبر، و) المداخل

  . استخدامها

  
  :)٤٠(شكل 

 Internal view of house in trasitional ventilation mode. Inlets are fully opened 
and the tunnel fans are ruming. Bird distribution show birds are comfortable 

 التقلیب الي نفق التهویة/د یكون من الضروري النقلاذا كان هناك عدد قلیل من المداخل، ق

مبكرا للتأكد علي ان الحرارة الزائدة قد ازیلت من العنبر، النقل الي نفق التهویه محكمة 

 كدلیل استرشادي .ومباشرة الي الطیور بشدة یسبب عدم راحة للطیور لان الهواء سینطلق

–٤٠ائط الجانبیه یجب ان تكون كافیه للسماح للتهویة الانتقالیه، القدرة الكلیه لمداخل الحو

  .من القدرة الكلیة لمراوح نفق التهویة ان تستخدم بدون فتح مداخل النفق% ٥٠

  : Transitional ventilation operationعملیة تشغیل التهویة الانتقالیه

 توجیه تعمل التهویة الانتقالیه في طریق مماثل لاقل تهویه، تعمل مداخل الهواء علي اساس

ختلط یالضغط السالب للهواء القادم، بسرعة، وبعیدا عن الطیور تجاه قمة السطح، حیث 
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 الوصول الي عمل الضغط السالب ،لهذا. مع هواء العنبر الساخن قبل سقوطه علي الارض

  .الصحیح للتأكد من ان الهواء القادم یسحب بسرعة عالیه جدا تجاه قمة السطح یكون حرجا

الحرارة المطلوبه، سوف یكون الحاجه فى الزیادة فوق درجة جة حرارة العنبر ستمرت درإذا ا

هذه ممكن الوصول الیها اما خلال استخدام وتشغیل مستمر . الي زیادة في قدرة المراوح

. ستخدام مراوح النفق فقطإلمراوح الحوائط الجانبیة بالارتباط  مع مراوح النفق، او خلال 

 مقفوله خلال التهویة الانتقالیه، یدخل الهواء فقط خلال مداخل وتبقي مداخل نفق التهویة

  . الحوائط الجانبیه

  
  :)٤١(شكل 

 Typical air movement during transition ventilation. In the example sidewall 
fans are off 

 ،ة من الزمنخلال التهویة الانتقالیه، حجم كبیر من الهواء قد یتدفق الي العنبر لفترات ممتد

. والطیور قد تشعر بعض حركة الهواء علیها رغم الحقیقة ان عمل الضغط یكون صحیحا

سوف یساعد لتقدیر كم ) في العنبر ونشاط الطائر توزیع الطیور(ملاحظة سلوكیات الطائر 
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عدد المراوح یجب ان تقل في الوقت المتاح، من الضروري عملیا للتحكم في سلوك الطائر 

  . ر من التهویة الاقل الي التهویة الانتقالیهعند التغیی

 وأن هناك نشاط قلیل عند المعالف  huddleاذا لوحظت الطیور ترقد او تبدأ في الاحتشاد

 ولاأ. والسقایات، یقترح عندما تشعر الطیور ببروده یجب العمل بطریقة صحیحة حیال ذلك

 تقفل المروحة الاخیرة القادمه اذا كان كذلك،. یجب التأكد ان ضغط العنبر مازال  صحیحا

 اذا تحسن نشاط الطائر، الاستمرار في ملاحظة .والاستمرار في ملاحظة سلوك الطائر

 دقیقة التالیه للتأكد ان هناك لا توجد تغیرات اكثر في سلوكیات ٢٠–١٥سلوكیاته في 

  .الطائر

 قبل النقل الي نفق یجب ضغط العنبر علي التهویة الانتقالیه باطول فتره علي قدر الامكان

ویقدر في حالة الضرورة للأنتقال من التهویة الانتقالیه الي نفق التهویة ان یكون ، التهویة

 النقل فقط الي نفق التهویة عند وضوح .علي اساس الملاحظات علي سلوكیات الطائر

 الانتقال الي نفق .سلوكیات الطائر ان الوضع الانتقالي ممكن حفظ الطیور في راحة

  .لتهویة فورا قد یكون ضار ومؤذي للطیورا

 Transitional ventilation is a temperature-driven process which removes excess 
heat from the house when the temperature increases above the desired set-point. 
 Transitional ventilation is used when the outside air is too cold and/or the birds 
are too young for tunnel ventilation to be implemented. 
 Evaluating bird behavior is the only real way to determine if transitional 
ventilation settings are correct.  

  : Tunnel ventilationنفق التهویة

 تقدر التهویة الانتقالیه علي حفظ الطیور في حالة یجب استخدام نفق التهویة فقط عندما لا

وعندما تظهر الطیور علامات انها تعاني من الحراره العالیه، یستخدم نفق التهویة . الراحة

 خلال نفق التهویة . وعادة عندما تكون الطیور تشعر بالبرودة،في الطقس الدافيء والحار

.  تغیر الهواء في العنبر في زمن قصیركبیر من الهواء یسحب لاسفل بطول العنبر، حجم

وهذا یولد سرعة عالیه لتدفق الهواء فوق الطیور مكونه تأثیر ریاح باردة تساعد الطیور 
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بتغیر عدد من المراوح تعمل علي سرعة رحلة الهواء خلال العنبر، .بالشعور بالبروده 

  :لبارد مع الوصول للتأثیر ا.والتأثیر البارد  علي الطیور قد یختلف ویختلف

- RH. 

   .كثافة التسكین-

  .)الخ..غطاء الریش، عمر القطیع ووزنه، درجة الحرارة الخارجیة(عوامل اخري 

  : Tunnel ventilation layoutموقع نفق التهویة

لدي نظام نفق التهویة مراوح سحب، یتم تركیبها في نهایة واحده من العنبر وتكون مداخل 

  .الهواء في النهایة العكسیه

 
 Air flow in a tunnel ventilation house) ٤٢(شكل 

ویتم تركیبها ) بوصه٥٢–٥٠(سم ١٣٢–١٢٧مراوح السحب او الشفط عادة یكون قطرها 

 والحوائط ،عبر نهایة الحائط، في الحوائط الجانبیه عند نهایة العنبر، او في كل نهایة

  . سقه ومتماثلة بقدر الامكان ومع ذلك، عند تركیب المراوح یجب ان تكون متنا،الجانبیه
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  Example of a typical tunnel ventilated house) ٤٣ (شكل

یجب ویجب تثبیت وملائمه مداخل الهواء في الجهة العكسیة من العنبر من مراوح النفق، 

تهویة  ال مداخل نفق .في كل حائط جانبي من العنبر) مساحة(ان تكون حجمها متساوي 

قفل . ه باستخدام بعض انواع من الابواب المفصلة او انظمة الستائرتكون عادة  مقفول

  .المداخل یجب ان یكون بطریقة اوتوماتیكیة وتكون مرتبطه بنظام التحكم

یجب قفل مداخل نفق التهویة بعنایة ومناسب لوجود قفل محكم للهواء خلال اقل تهویه 

واء ویؤدي الي تقلیل ضغط التشغیل  واذا لم یحدث ذلك یحدث تسرب لله،والتهویة الانتقالیه

 بالاضافة الي ،ویكون له تأثیر سيء علي التهویة خلال مراحل اقل تهویة والتهویة الانتقالیه

ذلك مساحة العنبر التي یكون فیها مداخل هواء النفق في وضع تكون فیه ابرد، وقد تصبح 

   .الفرشة رطبه

 اسفل طول العنبر للمساعدة في  air deflectors or bafflesاذا تم تركیب عواكس هواء

 the cooling ورق التبرید تحسین سرعة الهواء، أول عاكس للهواء یجب وضعه عند نهایة

pad اسفل طول )  قدم٣٣ـ٢٦(متر ١٠–٨، بعد ذلك احد عواكس الهواء یجب تركیبه كل

  .حول الفرشة) قدم٧(متر ٢العنبر، اقل ارتفاع یجب ان یكون 
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  :)٤٤(شكل 

 Example placement of air deflectors/baffles in a tunnel ventilated house 

  . خارج مداخل النفقdoghouseیجب تركیبها علي  cooling padاذا استخدمت 

  :Wind chill effectتأثیر الریاح الباردة 

تدفق الریاح الباردة هي التأثیر البارد الذي تشعر به الطیورخلال نفق التهویة یرجع ذلك ل

 التأثیر البارد الحقیقي الذي یشعر  به الطیور هو نتیجة عدة عناصر مرتبطه مع .الهواء

  :بعضها

 عمر الطائر ـ كلما صغر عمر الطائر یكون التأثیر البارد.  

  یكون التأثیر الباردیرة بأوكسرعة الهواء ـ كلما كانت سرعة الهواء عالیه. 

  ح الجاف درجة حرارة المصبا( درجة حرارة الهواءdry bulb  ( كلما زادت درجة الحرارة

 .كانت احتیاجات البرودة أكبر

 RHـ كلما كان  RHدار عالیه  یقل التأثیر الب. 

 دركثافة التسكین ـ كلما كانت كثافة التسكین عالیه یقل التأثیر البا. 
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 Theيویعرف ذلك التاثیر الحرار یشعر الطیور بدرجة الحرارة الحقیقیة خلال نفق التهویة

effective temperature الحساس  وأ وهذا التأثیر الحراري لا یمكن قیاسه بالتومومتر

و الحساس الحراري تكون أ خلال نفق التهویة،  القراءات المأخوذة بالترمومتر .الحراري

  محدوده في تقدیر درجة الحرارة التي تشعر بها الطیور 

  

  
  :)٤٥ (شكل

 Theoretical cooling effect felt by a 3.5 kg (7.7 Ib) broiler at an air 
temperature of 29.4°C (85°F) 

  أفضل طریق لتقدیر تأثیر حركة الهواء علي الطیور هي ملاحظة سلوكیاتها 

 اسفل  ومحتشدة معا ، فهي تشعر  بالبروده بغض النظر  عما رقداذا كانت الطیور ت 

 تظهره الترمومترات 

  واجنحتها ممسوكه مع الجسم دون بعد ، او ترقد  علي جانب اذا كانت الطیور منتشرة

 .واحد مع فتح الجناح ، تلهث بقلة او بشدة فانها تشعر بالحرارة العالیه
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عند ملاحظة سلوكیات الطیور واتخاذ قرارات خاصة بالتهویة، یجب التأكد من ملاحظة 

غیر خلال العنبر هناك تت الطیور من احد نهایات العنبر الي الاخري، كما ان الظروف قد

 والذي یمكن استخدامها لتعطي دلیلا ،wind chill graphsدةرعدد من اشكال الریاح البا

 افضل .ودرجة حرارة العنبر، للكمیه المطلوبه من سرعة الهواء في اعمال الطیور المختلفة

نشاط توزیعات الطیور حول العنبر و(طریق لادارة نفق التهویة بملاحظة سلوكیات الطار 

ویشعر الطائر بالراحة  في العدید من الحالات عندما یعمل نفق الطیور صحیحا) الطیور

  .من الطیور تلهث بقله % ١٠فمن العادي ملاحظة حوالي 

یجب استخدام نفق التهویة مع عنایة فائقة بالطیور الصغیرة العمر، والتي تشعر بتأثیر كبیر 

  .للریاح الباردة عن الطیور الكبیرة

 نفق التهویة، قیاس وضبط سرعة الهواء سوف تسمح التأثیرات لانظمة التهویة ان خلال

   . تقدر سرعة الهواء مره واحدة علي الاقل لكل قطیع.تعمل والتعرف علي  مشاكلها

) متر١٠٠او ( متر ٣٠ مواقع خلال عرض العنبر حوالي ٤–٣وتقدر سرعة الهواء من 

توسط سرعة الهواء عن سرعة الهواء المتوقعة لعدد ویقارن م. بعیدا عن مراوح نفق التهویة

اذا كانت سرعة الهواء الحقیقیة اعلي او اقل من المتوسط، یجب . من المراوح التي تعمل

 صحیحا للتصحیح سواء بفتح او قفل المراوح، وبمجرد اي تغییر ًاجراء ابحاث مناسبة وفعلا

 دقیقة للتأكد انها ٢٥–٢٠ بعد ات الطیوریفي التهویة یتم، من الضروري اختبار سلوك

اذا كانت سلوكیات الطائر توضح انها غیر مرتاحة فلا بد من تغیرات كثیرة تحدث . مرتاحه

  .للتهویه

 : Tunnel ventilation operationتشغیل نفق التهویة

اذا كانت تعمل وتستخدم خلال (تقفل مراوح الحائط الجانبي  عند مرحلة ابتداء نفق التهویة،

تفتح مداخل النفق وجمیع الهواء .  ویجب قفل مداخل الحائط الجانبي،)یة الانتقالیهالتهو

عدد المراوح التي تعمل خلال نفق . الداخل الي العنبر یجب دخوله خلال هذه المداخل



١٤٣ 

 

 والسؤال كم .التهویة تقدر سرعة الهواء الذي یتدفق خلال العنبر والتأثیر البارد علي الطیور

   .ي یجب ان تعمل علي اساس سلوكیات الطائرعدد المراوح الت

في نفق التهویة، یجب ان یكون درجة حرارة الترمومتر او الحساس دائما اعلي درجات قلیله 

ان الطیور لا تشعر بالبرد كنتیجة للهواء البارد   للتأكد من،من درجة حرارة العنبر المطلوبه

ة الأعلي والتي تعتمد علي درجة الذي یطلق فوق الطیور، ویجب معرفة كم درجة الحرار

  .وعمر الطیور  عدد المراوح التي تعمل،RH،حرارة الهواء

من الطیور تلهث قلیلا عندما یعمل نفق التهویة % ١٠ولیس من الشائع رؤیة حوالي 

اذا ظلت الطیور تظهر وتشعر بحرارة شدیدة عندما تعمل جمیع مرواح النفق، من . صحیحا

  . او استخدام انظمة الرش cooling padsبخلایا التبرید وذلك اماالضروري تبرید الهواء، 

 : Reverse-flow ventilation systemsانظمة تدفق التهویة العكسیه

.  تفتح المداخل في قمة السطح ومراوح الحائط الجانبي للعنبرسیهانظمة تدفق التهویة العك

مازال الطریقة الفعالة   السطح،عن أنظمة التدفق العرضیه او اقتلاع رغم أقل رؤیة شائعة

 خلال اقل تهویة یسحب الهواء خلال المداخل في قمة .لتهویة العنبر اذا احسن ادارته

امتداد السطح الداخلي، ثم یدفأ، قبل تهویة الطیور، حالة الطیورالاكبر وظروف ، السطح

علي  علي الطیوربیئة دافئه، تفتح مداخل السقف أكبر للسماح للهواء النقي بالسحب مباشرة 

هذه النوعیة من الانظمه قد یستخدم مع نفق . سرعة عالیة وبدون تدفئة قبل تهویة الطیور

 حجم فتحة المداخل لاقل تهویة هي نفسها مثل انظمه التدفق التقلیدیة او المتقاطعة .التهویه

  .)العرضیة(
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  Diagram of reverse flow (roof inlet) ventilation) ٤٦(شكل 

  : Migration fencesوار الهجرهاس

قبل الطیور للهجرة تجاه نهایة مداخل الهواء في ) العنبر ذات النفق(في نفق العنبر 

 . هجرة  الطیور تهدم كثافة التسكین وتزید من كمیات العلف ومیاه الشرب.الظروف الحارة

  .للحفظ باردا ومریحا وتؤثر قابلیه الطیور

 اسوار نموذجیة ٣مثال ذلك، : عد علي حل تلك المشكله تركیب اسوار الهجرة ممكن یسا

بطول العنبر، وتركب الاسوار لاتاحة حظائر متساویة )  قدم٣٢٨(متر ١٠٠تستخدم في 

الحجم خلال العنبر، یجب تركیب هذه الاسوار بقدر الامكان بعد انتشار الطیور في العنبر 
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من الضروري . العنبر من الطیور ویجب ان یبقي في مكانه حتي تنتهي الدوره ویفرغ .كله

 تدفق الهواء، وتضبط توزیعات الطیور وسلوكیاتها بانتظام وفقا تعیقان تلك الاسوار لا 

  . over heatingلعلامات الحرارة العالیة

  
  Example of a migration fence in a nroiler house) ٤٧ (شكل

 Tunnel ventilation is used in warm to hot weather or where large birds are drow. 
 Cooling is achieved through high-velocity airflow. 
 Care should be taken with young birds which are prone to wind chill. 
 Installation of migration fences should be considered. 

 Observations of bird behavior are the only way to assess if environmental 
conditions are correct. 

  : Evaporative cooling systemsانظمة التبرید بالتبخیر

التبرید بالتبخیر هو تبرید الهواء خلال تبخیر المیاه، فهي تحسن الظروف البیئیة في الجو 

الحار وتحسن نفق التهویه، ویجب استخدامه فقط عندما یظهر سلوكیات الطیور ان تأثیر 

ض من استخدام هذا النظام لحفظ درجة حرارة الریاح الباردة لها لا یجعلها مرتاحه، والغر

العنبر عند مستوي یكون الطیور فیه مرتاحه مع تشغیل جمیع المراوح، وهذا النظام لا یقلل 

  .درجة حرارة العنبر اقل من درجة الحرارة المطلوبه للعنبر
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  : للبیئة الخارجیة المحیطهRHكمیة التبرید بالتبخیر تعتمد علي 

 كلما زادت كمیة الرطوبه التي ممكن قبولها وكلما زادت كمیة التبرید  الهواءRHكلما قلت  -

  .بالتبخیر التي ممكن توفرها

  .وجهد التبرید بالبتخیر للهواء   كلما قلت فعالیةRHكلما زادت  -

% ٧٥–٦٥اعلي معدل تبرید بالبتخیر  یكون حوالي  في اي وقت، بالامكان الوصول الي

درجة حرارة الهواء  ( the dry bulb temperatureالفرق بین حرارة المصباح الجاف

درجة حرارة الهواء التي  ( the wet bulb temperatureوحرارة المصباح الرطب ) الحقیقیة

            .)RH% ١٠٠(سوف تكون اذا كانت بارده الي التشبع 

  
  :)٤٨ (شكل

 Maximum cooling possible during evaporative cooling is about 0.75 of the 
difference between dry and wet bulb temperature 

 : Pad coolingخلایا التبرید

الحار بسحبه خلال فلاتر مغموره في / یبرد الهواء الدافيء pad coolingفي أنظمة

 تركیب أوراق او فلاتر . بمراوح نفق التهویةwater soaked filter (cooling pad)المیاه

التبرید الكلیه یتم خلایا نصف مساحة . هایة العكسیة للعنبر لمراوح  النفقالتبرید في الن

 رغم انه في بعض الحالات بعض هذه الخلایا قد یتم ،تركیبها علي كل حائط جانبي

  .Gable wall تركیبها عبر جزء من الجمالون



١٤٧ 

 

  

  
 Pad cooling with tunnel ventilation) ٤٩ (شكل

 هذا التصمیم وخریطه ،doghouseرید قد یتم تركیبها فيفي بعض الحالات خلایا التب

الموقع لخلایا التبرید یسمح بالحجم الكبیر للهواء المستخدم في نفق التهویة للدخول خلال 

لیعمل نظام نفق التهویة بكفاءة، من  مساحة سطح والخلایا ویبرد قبل دخول العنبر

د المناسب  التي تعتمد علي قدرة الضروري ان یتم حساب مساحة اوراق او خلایا التبری

التبرید تؤكد ان ضغط أو خلایا التشغیل الكلیة للمراوح، الكمیه الصحیحة لمساحة اوراق 

 اذا كانت مساحة خلایا التبرید صغیرة جدا، یزداد ضغط .التشغیل للمراوح لیست زیادة

التصمیم .  خلال العنبر ویقلل سرعة الهواء.والتي بالتالي یقلل قدرة المراوح التشغیل للمراوح
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 یجب ان ،وخصائص الاداء لخلایا التبرید یجب ان یكون صحیحا للعنبر حیث یتم التركیب

  .یتوافق خلایا التبرید ودخول نفق  التهویة

  
  :)٥٠(شكل 

 Example of a cooling pad installed on the sidewall of the house in a doghouse 

  : Operating cooling padsتشغیل خلایا التبرید

التبرید یجب ادارته ادارة صحیحة للتأكد ان الطیور لا تشعر أو خلایا استخدام أوراق 

 للبیئة RH درجة التبرید الممكن الوصول الیها مع خلایا التبرید تعتمد علي .بالبرودة

    .المحیطة

التشغیل الأول تضخ المیاه الي خلایا التبرید بالمضخات وعند  خلال التبرید بالتبخیر،

لمضخات التبرید، یجب العنایة بضبط والتحكم في كمیة المیاه المضافة الي أوراق أو 

 میاه كثیرة جدا علي الأوراق كبدایة تسبب تقلیل سریع لدرجة حرارة .التبریدالي الوارده 

بارده  تغیر تأثیر الریاح ال،)اذا كان اوتوماتیكیه(العنبر، وهذه بالتالي تسبب توقف المراوح 

علي الطیور، والظروف البیئیة من احدي نهایات العنبر الي الاخري، وهذا یؤثر علي راحة 

  .  الطیور وحالتها الصحیة

، (on/off)أفضل تحكم في ادارة خلایا التبرید ممكن الوصول الیها بدوران مضخات التبرید 

اذا . ي درجة الحرارةكمیة المیاه التي تصل للخلایا بدایة وتسمح افضل تحكم فتحدد هذه س



١٤٩ 

 

 علي الاوتوماتیك  controllerمستمره، فیجب وضع حرارة العنبر في زیادة كانت درجة

 لدورة المضخة لوصول میاه زیادة علي الخلایا، في محاولة للحفاظ علي Onلزیادة فتره 

  . درجة الحرارة المطلوبه اكثر من تقلیل في درجة حرارة العنبر

عمل بصفة مستمرة حتي تقل درجة حرارة العنبر بدرجه كافیة مضخة التبرید یجب الا ت

اذاحدث  ذلك فان جزء كبیر من الخلایا یكون رطب وبمرور الوقت توقف . لتسبب توقفها

تشغیل . مضخة التبرید، ودرجة الحرارة تستمر في الانخفاض حتي تصبح الخلایا جافة

 )م°٦–٤(في حدود  رة العنبرمضخات التبرید بهذه الطریقة تسبب تقلبات في درجة حرا

جودة المیاه لها تأثیر معنوي في وظیفة خلایا التبرید، الماء . واحیانا اكثر) ف°١١ـ٧(

   .العسر یحتوي تركیزات عالیه من الكالسیوم ویقلل درجة صلاحیة وحیاة خلایا التبرید

  : Fogging /mistingالضباب الخفف/الضباب الكثیر

المیاه من میاه المضخة خلال  خیربالقادم بتانظمة الضباب تبرد الهواء 

  انابیب الضباب یجب ان توضع بالقرب من مداخل  spray/fogger nozzlesرشاشات

 هناك ثلاث نوعیات ،الهواء لتعظیم سرعة التبخیر ویجب اضافة انابیب اضافیة في العنبر

  :   من أنظمة الضباب

   . میكرون٣٠ بار تنقیط  حجم حتي ١٤–٧ضغط منخفض،  -

Low pressure, 7-14 bar; droplet size up to 30 microns. 

 . میكرون١٥-١٠ بار  وتنقیط حجم ٤١–٢٨ضغط مرتفع،  -

High pressure, 28-41 bar; dropt size 10-15 microns. 

 . میكرون٥ بار وتنقیط حجم ٦٩ـ٤٨ (misting)ضغط مرتفع جدا  -

Ultra-high pressure (misting), 48-69 bar; droplet size 5 microns. 
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 Example fogging system for a cross-ventilated house) ٥١(شكل 

 هناك فرصة ،نظام الضغط المنخفض یعطي اقل كمیة تبرید، ویرجع الي أكبر حجم تنقیط 

أكبر من التنقیط لا تتبخر وتسبب فرشة رطبه، هذه الانظمه لا یوصي باستخدامها في 

ظام ضغط عالي جدا تعطي وتسبب اغلب التبرید وأقل خطوره من ن . عالیهRHمساحات 

 .حیث رطوبه الفرشة

  عدد الـnozzles والكمیة الكلیة من المیاه القادمه یجب ان تعتمد علي اعلي قدرة لمرواح 

 . النفق

 الرطوبة النسبیة، الطیور، التبرید بالتبخیرRelative Humidity , Birds, and 

Evaporative Cooling .   

  التبرید بالتبخیر یكون اكثر فعالیة في البیئة معRHمنخفضة .  

 ویخفض حرارة  عندما تلهث الطیور تستخدم التبرید بالتبخیر لمساعدتها علي تحریر الحرارة

   .الجسم

  الضباب/خلایا أو اوراق ورشاش(عندما یعمل نظام تبرید بالتبخیرpads and 

spray/foggers ئة، تزید  تتبخر المیاه في البیRHالهواء . 
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اذا تم تشغیل نظام التبرید بالتبخیر لاقصي فعالیة وجهد مع تشغیل كل مراوح النفق ولكن 

 نظام التشغیل لانظمة . في العنبر قد تكون عالیهRHما تزال الطیور تلهث، هذا معناه أن 

طلاقا علي  ولكن لا یعتمد اRH ،التبرید بالتبخیر یعتمد دائما علي ارتباط درجة الحرارة

یجب تجنب محاولة استخدام تبرید بالتبخیر بدون سرعة و ،أو الزمن الیومي/درجة الحرارة و

من خلال نظام تبرید بالتبخیر سوف تقل . الطیور الأكبر عمرا الهواء الكافیة، خاصة مع

تقید قابلیة الطائر لفقد RH  هذه الزیادة في . الهواءRHدرجة حرارة الهواء، وایضا تزید 

بارتباط التبرید بالتبخیر مع سرعة الهواء العالیة فوق الطیور، تزید . لحرارة خلال اللهثا

وتقلل احتیاجاتها وحاجتها  ویكون الطیور قادرة لفقد الحرارة الي البیئة حولها كمیة الحرارة

  .لفقد الحرارة خلال اللهث

–٧٠ر اعلي من  العنبRHهناك توصیات لتجنب استخدام تبرید بالتبخیر عندما تكون 

الابحاث الحدیثة اقترحت ان الطائر . لتمكن الطائر من فقد حرارة اكثر خلال اللهث% ٧٥

 العالیه، هناك سرعة هواء كافیة للمساعدة علي الفقد الحراري من RHقادرا علي تحمل 

  .جسم الطیور الي الهواء المحیط بها

ن التشبع في فتره  الطبیعي مRHفي حالة المناخ الرطب الحار، عند اقتراب 

المساء، سرعة الهواء العالیة خلال العنبر، ومعدل التبادل الهوائي السریع یلعب /الظهیرة

في هذه الحالات، من الأمور الحیویه تصمیم العنبر . دروا هاما في حفظ الطیور حیه

عدد صحیح  من المراوح وحجم صحیح لمداخل النفق مفتوحه، خلایا او (بطریقه صحیحة 

  .) التبریداوراق

 Evapotative coolingis used to enhance tunnel ventilation in hot weather. 
 There are two types of systems-pad cooling and fogging/misting. 
 Keep fans, foggers, evaporators, and inlets clean. 
 Evaporative cooling adds moisture to the air and increases RH. It is important to 
operate the system based on RH as well as dry bulb temperature to ensure bird 
welfare. 

 Monitor bird behavior to ensure bird comfort is maintained. 
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 : Lighting for broilerالاضاءة لدجاج التسمین

)  وكیفیة توزیع الضوء خلال الیومملاظلإر واعدد ساعات النها(الاضاءة وكیفیة ادارتها 

 فائدة بداري التسمین من وجود نموذج .ممكن ان تؤثر علي انتاجیة بداري التسمین والرفاهیة

انها عطي فترات محددة للراحة والنشاط هناك عدد من ،)نهار، لیل(محدد للضوء والإظلام 

النهاریة الطبیعیة، لهذا، دورات /الیومیهالعملیات الفسیولوجیة والسلوكیه تتبع ظاهرة التناغم 

محددة من الضوء والإظلام تسمح لبداري التسمین لاكتساب نماذج طبیعیة من النمووالتطور 

   .والسلوكیات

تعتمد  .برامج الاضاءة یجب ان تكون بسیطة في التصمیم وسهولة في الاداء والوسیلة

فرده واحتیاجات السوق، وتتبع رامج الاضاءة الامثل للقطیع علي ظروف كل قطیع منب

هناك عدد من النقاط . وهذه یجب اخذها في الاعتبار، برامج الاضاءة للتشریعات المحلیة

الاداریة الاساسیة والتي تقابل جمیع الظروف ویكون الضبط والتحكم معتمدا علي ظروف 

   .القطعان

  : Lightingsالاضاءة

  :الإضاءةاربع مكونات هامه لبرنامج 

 ة الاضاءة طول فترphotoperiod length  ٢٤ ـ عدد ساعات الضوء والإظلام في فترة 

 .ساعة

 توزیع فترة الاضاءةphotoperiod distribution ساعات الضوء والإظلام تتوزع خلال 

  . ساعة٢٤فترة 

 طول الموجهwave length لون الضوء .   

 شدة الاضاءةlight intensity اشراق الضوء/ سطوع. 

مثال . المتفاعلة لهذه العوامل تؤخذ في الحسبان عند الاضاءة لعنبر دواجن تسمینالتأثیرات 

قد تتغیر بتغیر ) نمو، معامل التحویل الغذائي، نفوق(ذلك بعض معاییر الانتاج والرفاهیة 

   .توزیع الضوء والإظلام، وتغیر شدة الضوء، وطول الموجه
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  : Light durations and patternدوام الاضاءة ونماذجها

الشركات المنتجة لكتاكیت التسمین لا توصي بالاضاءة المستمرة او القریبة من المستمرة 

الافتراض بتقدیم . خلال حیاه القطیع) تقدیم فترات اظلام قصیره قد تصل لساعة واحدة(

 فقد ثبت ان ، اسرع ثبت عملیا عدم صحتهاًاضاءة مستمرة ینتج زیادة استهلاك العلف ونمو

لاضاءة هذا یخفض من اوزان التسویق، وتأثیر سلبي علي صحة ورفاهیة بداري برنامج ا

التسمین والدرجة التي یؤثر بها برنامج الاضاءة علي انتاج دواجن التسمین تتأثیر بعدد من 

  :العوامل  التالیه 

 التنفیذ المبكر یكون اكثر  the time  of program implementationزمن برنامج التنفیذ -

 .ة وتأثیرا في الافادة بصحة الطائرفعالی

  .العمر عند العملیة ـ الطیور أكبر عمرا تستفید اكثر من التعرض للإظلام -

تكون اسوأ بالتعرض ) فوق المستویات الموصي بها(تأثیرات زیادة كثافة التسكین  البیئة ـ -

اول (یل للإظلام اكثر وأطول، ولكن الضبط باستخدام انظمه من بزوغ الفجر الي غسق الل

 .تساعد في تخفیف هذه الأمور dawn to dusk system)ظلمه اللیل

ادارة العلاقات والسقایات ـ تأثیرات محدودیه العلافات والسقایات تكون سیئة بطول  -

 dawn andانظمة(من برامج الاضاءة  التعرض للأظلام، ولكن مره اخري الادارة الجیدة

dusk  (تساعد في التخفیف من المشكله. 

 .معدل نمو الطائر ـ تأثیر الاضاءة یكون اكبر في الاسراع من نمو الطیور -

  :عند التفكیر في برامج الاضاءة لبداري التسمین یجب الاهتمام بالنقاط التالیه

  ساعة اضافة، ساعة واحدة ٢٣ جمیع برامج الاضاءة یجب ان تقدم لطول الیوم مثل 

هذا لتأكید ان الكتاكیت لدیها ،  من العمرظلام في مراحل النمو الأولي حتي سبعة ایامإ

   .استهلاك علف مبكر جیدا وایضا سقیا المیاه ونشاطها، نمو مبكر وصحة ورفاهیة جیدا
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  ساعات٦-٤( ساعات اظلام ٥بعد سبعة ایام من العمر، من الأفضل الاظلام حوالي(، 

تباع ذلك یؤدي  ایام، وعدم ا٧ویوصي بأربع ساعات حد ادني من الاظلام وذلك من عمر 

. رب میاه غیر طبیعیة، ویرجع ذلك الي الحرمان من النومشسلوكیات غذائیة و) ١(: الي

معامل تحویل غذائي، معدل النمو،  (ي اداء انتاجي بیولوجي منخفض عن المثال)٢(

 . یقلل رفاهیة الطیور)٣. ()النفوق

 یة الحقیقیة من الإظلام برامج الاضاءة لبداري التسمین تخضع للتشریعات المحلیة، والكم

 . للتشریعات المحلیة complyیجب ان تستجیب 

 الزیادة (تقدم كمیة زائدة من الاضاءة /قبل نقل الطیور المسمنه الي المجزر مباشرة، تعطي

 ممكن تساعد في سحب  depletion ایام قبل التفریغ الاستنزاف٣ساعة اضاءة ٢٣الي 

ولكن ) المساعدة لحفظ الطیور هادئة(الامساك و) تثبیت نموذج استهلاك العلف(العلف 

یكون هناك تأثیر سلبي علي كفاءة استخدام الغذاء، وهذا قد یخالف التشریعات في بعض 

 .المناطق

 Keep it simple. 
 Continuous, or near continuous, lighting is not optimal. 
 Exposure to darkness increases late growth of the birds, improves feed 
efficiency, reduced morbidity, and mortality, and is necessary for normal 
behavior. 
 The exact lighting program given must comply with local legislation, and 
will depended on individual flock circumstances and market requirements, 
but the folowing recommendations will benefit bird welfare and biological 
performance. 

- From 0 to 7 days of age, chicks should have 23 hours light and 1 hour 
dark. 

- After 7 days a period of darkness of 4 to 6 hours is likely to be 
benefitcial. 

 Many spects of production management interact with the lighting 
program and modify the effects of lighting pattern on bird performance. 
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  :)تدریجي مقابل المفاجيء(تغیرات في الاضاءة 

 Grdual vs.  abrupt  changes in light: 

جيء في استهلاك تؤدي انخفاض مفا) انخفاض عدد ساعات الاضاءة(التغیرات الفجائیة 

رغم ان ساعات العمل الاضافیة لبداري . العلف، وزن الجسم، وكفاءة استخدام الغذاء

بالاستجابه لمثل هذه ) تغیر نموذج  استهلاكها للعلف(التسمین تؤقلمها لسلوكیاتها 

، )كل من طول الیوم وشدة الاضاءة(التغیرات، تحدث تغیرات تدریجیه في برامج الاضاءة 

 وهذا ضروري عملیا اذا تم تجهیز الطیور في عمر اصغر، تحت هذه ،لویكون مفض

الظروف تكون الطیور لدیها وقت اقل للأقلمة لسلوكیات التغذیة والشرب، وتكون التأثیرات 

  . علي الاداء الانتاجي اكثر وضوحا

لیل بالاضافة الي التغیرات التدریجیة في برامج الاضافة، احداث تغیرات تدریجیة  لحالة ال

قد تكون ایضا مفیدة، نشاط التغذیة في بداري التسمین علي ) الاضاءة(او الیوم ) الاظلام(

 .غلاق الاضاءةإقبل ) حوالي ساعة واحدة(اي مستویاتها مباشرة بعد الاضاءة  ولفتره 

)  دقیقه٤٥–١٥ابتداء فترة النهار او فترة اللیل فوق فترة  ( dawn to duskاستخدام انظمة

  . تحرك الطیور تدریجیا الي العلاقات وممكن ان تساعد علي تخفیف الازدحامتؤدي الي

 When making changes to a lighting program, it is better to make small 
changes over a period of days (2-3 days) than to make one abrupt change. 
 Using a dawn to dusk program in addition to lighting program will result 
in birds waking or resting at the end of the day gradually, resulting in less 
crowding at the feeders and drinkers. 

  :Intermittent lighting programsبرامج الاضاءة المتقطعة 

 فترات الضوء وفترات تتكون برامج الاضاءة المتقطعة من فترات زمنیه تحتوي كلا من

ظلام الي قسمین او أكثر لها تأثیر علي بعض لإ وتقسیم فترة ا،ظلام وتتكرر خلال الیوملإا

  :علامات الانتاج في بداري التسمین

 وزن الجسم عند عمر التسویق والنسبة المئویة للحم الصدر قد یكون اعلي. 
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 ون مفیدة لصحة الأرجل وجود ضاءة والاظلام قد یكنشاط زائد نتیجة نموذج منتظم من الإ

 .الذبیحة

اذا استخدمت برامج اضاءة متقطعة یجب تصمیم هذه البرامج ببساطة بقدر الامكان للسماع 

 ٤ظلام علي الأقل یجب ان تحتوي علي اظلام مستمر بالتنفیذ عملیا، فترة من فترات الإ

   . المحلیةاضاءة متقطعة مع التشریعات یجب توافق اي برنامج. ساعات علي الاقل

اذا استخدمت برامج اضاءة متقطعة، یجب توفیر مسافات كافیه للعلافات والسقایات، ومن 

 من عنبر لاخر عبر المزرعة  Stagger The Wake Periodsالضروري تردد فترات یقظه

  .للتأكد ان امداد المیاه لم یدفع وراء الحدود الأكبر

 Intermittent lighting programs should be designed to simple. 
 Intermittent lighting programs must adhere to local legislation. 
 Intermittent lighting programs should allow for one continuous period of 
4 hours dark. 
 Proivion of adequate feeder and drinker space is key if using an 
intermittent lighting program. 

  : Hot weather managementالادارة في ظروف الطقس الحار

في حالة الطقس الحار، حیث تكون القدرة علي السیطرة علي الظروف البیئیة محدوده في 

مثال  العنابر مفتوحه الجوانب، الفتره بدون ضوء صناعي محدوده لتعظم راحة الطیور،

 وتقدم فتره من الاضاءة في اللیل .مذلك، ممكن استبعاد العلف خلال فتره الحرارة في الیو

 ساعات اظلام علي الأقل ٤فتره مستمرة . لیسمح للطائر ان یأكل خلال فتره جو مناسب

  .تقدم خلال اللیل

  : Light color  and source لون الضوء والمصدر

عدة انماط من مصادر الضوء ممكن استخدامها لبداري التسمین، اكثر الانماط شیوعا 

  .LED او  fluorescent فروسنت  incandescentلساطع  المتوهج ا

 Incandescent الضوء المتوهج الساطع البراق یعطي مدي طیفي جید good spectral 

range ولكن لیس طاقة كفاءة . 
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 Fluorescent  ضوء الفلورسنت اكثر كفاءة من الضوء المتوهج الساطع ولكن یفقد الشدة 

تكرار الضوء الفلروسنت یجب ان یكون . انهاؤه الحقیقيبمرور الوقت ویجب احلاله قبل 

  .عالي بقدر الامكان لیقلل ان یخفق

  اللیدLED) صمام ثنائي یطلق الضوء light emitting diode (بكفاءة وممكن  الضوء

 .اختیار الوان اضاءة، التكالیف الاولیه عالیه، ولكن المصابیح تبقي صالحة لفترات طویله

وهناك   ان مصدر الضوء یؤثر علي الاداء البیولوجي لبداري التسمین،هناك أدلة قلیله

   :بعض النقاط الهامة التي یجب ان تؤخذ في الاعتبار

یجب توزیع الضوء بعنایة خلال العنبر ویكون في وضع جاهز للعمل والتشغیل الجید، 

  في عنابر الدواجن، فهي ذات جودة منخفضة ولاLEDینصح بعدم استخدام مصابیح 

ضافة الي ان طیف الضوء الذي یطلقه تصمم لتلاءم ظروف وحالات عنابر الدواجن، بالإ

 bespokeمصنعي الاضاءة قادرین علي انتاج منتج  .لیس بالاتساع الكافي لبداري التسمین

product مناسب لعنابر الدواجن .   

 ١٨٠الي اكتشاف اخفاق مصابیح الفلورسنت وصلاحیة الضوء لبداري التسمین وراء حو

 یجب استخدام هذه المصابیح ذات High frequency (>200hertz) (180 hertz) هرتز 

 وعند طلبها یجب تجنب اخفاقها حیث انها سالبه لرفاهیة ،الهرتز العالي حیثما تكون متاحه

  .الطیور وممكن تؤثرعلي سلوكیات الطائر

تكشف طول موجات اوسع  وممكن ،عیون بداري التسمیه أكثر حساسیة من عیون الانسان

كثیرا والظروف البیئیة التي یتعرض لها قد تكون اكثر سطوعا ولمعانا عن ما 

عند قیاس شدة اضاءة العنبر،  .luxmeter الانسان أو المقیاس بواسطة  perceivedیدركه

 Gallilux (the spectrum and intensity of light the birdمن المفید التأكد ان 

actually sees)بدلا من (the spectrum and intensity that a human eye sees) 

normal lux level .مستویات ممكن قیاسهاspecific Gallilux meters  متاح ولكن 

normal light meter له جداول تحویل لتحویل    luxالي gallilux.  
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 various wavelengths ofعندما یقارن طول موجات مختلفة للضوء المونوكرومانیك

monochromatic light  عند شدة اضاءة مماثلة، معدل نمو بداري التسمین یبدو افضل 

-415 (415-560mm) ( violet to green)عند تعرض بداري التسمین الي طول موجات 

560mm بالمقارنة  الي بداري التسمین التي تعرضت الي  (red) (635 mm) او ضوء 

broad spectrum (White ) .  

 There is little evidence that light source affects bird performance. 
 Violet to green light may be beneficial to broiler growth. 

  : Light intensityشدة الاضاءة

 lux (3-4 40-30یجب اتباع التشریعات المحلیة بشأن شدة الاضاءة، ولكن شدة الاضاءة 

fc)10-5ن العمر وعلي الاقل ایام م٧– من صفر lux (0.5 – 1.0 fc )  بعد ذلك سوف 

  . یحسن انشطة التغذیة والنمو

  
 Example of 10 lux/1 fc (left hand picture) and 30 lux/3 fc) ٥٢(شكل 

(right hand picture) light intensity  
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 معدلات قد تؤثر سلبیا علي(below 5 lux /0.5 f) شدة اضاءة لطول الیوم منخفض 

  :النفوق، معدل التحویل الغذائي، النمو، شدة الاضاءة المنخفضة تؤدي الي

 تؤثر علي نمو العیون.  

  تؤدي الي زیادة التهابات بطن القدمfoot pad lesions . 

  شحمام رمل، النب(تقلیل النشاط وسلوكیات الراحةscratching .. الخ.( 

 ر قد لا تستطیع كشف الفرق بین النهار واللیلالتأثیر علي التناغم الفسیولوجي مثل الطیو. 

 خلال lux (0.04 fc) 0.4ظلام فترة اللیل، شدة الاضاءة تكون اقل من  إللوصول الي حالة

بیت  خلال مداخل الهواء، light seepage الاظلام، یجب العنایة لتجنب تسریب الضوء

ف عن فعالیة الحمایة ضد المراوح واطارات الابواب، یجب اجراء اختبارات منتظمه للكش

احد الطرق لذلك الوقوف في منتصف العنبر وتقفل الاضواء، . light proofing الضوء

   .ومن الممكن رؤیة ان تسرب للضوء الي العنبر

 عواكس في قمة عتوض(شدة الاضاءة  یجب ان تكون متجانسة وموزعة خلال العنبر 

 هام جدا للتأكد من شدة الاضاءة  light meterجهاز) الاضاءة  لتحسین توزیع الضوء

  .وانها علي مستوي مناسب

  Provide a light intensity of 30-40 lux (3-4 fc) for 7 days of age. 
Thereafter provide an internsity of at least 5-10 lux (0.5-1.0 fc). Local 
legislation must be adhered to at all times. 
 During the dark period a light intensity of less than 0.4 lux (0.04 fc) must 
be provided. 
 Ensure light is uniformly distributed throughout the house and prevent 
light seepage into the house. 
 Use a light meter to verify light intersity. 

  : Litter managementالفرشةورعایة ادارة 

المناطق الجغرافیة، الاقتصادیات المحلیة، المواد الخام المتاحة، تملي وتفرض اختیار مادة 

  .  الفرشه
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 Advantages and disadvantages of different types of poultry) ٢٨(جدول 

litter material  
Litter Material Advantages/disadvantages 
Pine shavings and 
Sawdust 

Preferred litter material in many areas. 
Becoming expensive and limited in supply. 

Hardwood Shavings 
and Sawdust 

Often high in moisture. 
Can become susceptible to dangerous mold growth if 
stored improperly. 

Pine or Hardwood 
Chips 

Used successfully in many areas. 
May cause an increase in breast blisters if allowed to 
become too wet. 

Pine or Hardwood 
Bark 

Similar to chips and shaving in moisture holding capacity. 
Medium sized particles are preferred. 

Rice Hulls A good litter material where available at a competitive 
price. 
Young chicks may be prone to litter eating. 
Poor moisture holding capacity. 

Peanut Hulls An inexpensive litter material in peanut producing areas. 
Does have a tendency to cake and crust, but this is easly 
managed. 
Susceptible to mold growth and increased incidence of 
aspergillosis. 
Some problems with pesticides have been moted. 

Coconut Husks An inexpensive litter material in coconut producing areas. 
Does have a tendency to cake and crust but this is easly 
managed. 

Sand  Can be used in arid areas on concrete floors. 
It too deep, bird movement may be impeded. 
Needs good management. 
More difficult to maintain floor temperature during cold 
weather brooding. 
Need ample time and ventilation prior to brooding to 
ensure dryness. 

Crushed Corn Cobs Limited availability. 
May cause increased incidence of breast blisters. 

Chopped Straw or 
Hay 

High incidence of caking. 
Mold growth is also a possibility. 
Best used 50?50 with wood shavings. 
Slow to break down. 
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Straw Pellets Increased water holding capacity compared to sawdust. 
Cakes less easly than sawdust. 

Processed Paper Can be diffuclt to manage in humid conditions. 
Tendency to cake with increased particle size. 
Top dressing paper base with shavings may be helpful to 
decrease caking. 

Chemically Treated 
Straw Pellets 

Must use as recommended by the supplier. 

Peat Moss Can be successfully used. 
Flax Straw Low incidence of caking 

Not dusty. 
Good absorption. 

Recycled Litter Not recommended. 
Increased incidence of bacterial contamination. 

لا بأس اي نوع من مادة الفرشة یستخدم في عنابر بداري التسمین، یجب ان تقدم الفرشة 

   :الجیدة

  Good moisture absorption        امتصاص رطوبه جید -

  Biodegradability              قابلیة التكسیر بیولوجیا -

   Bird Comfort                      راحة الطائر -

 Low dust level                مستوي اتربة منخفضة -

   Freedom from contaminants         خالیة من التلوث -

  اتاحة متماكسة من مصدر امان حیوي -

    Consistent availability from a bio secure source 

، الأرضیة الخرسانیة قابله للغسیل وتسمح تأثیر امان حیوي اكبر فعالیة وادارة فعالة للفرشة

  .غیر موصي بها )التربه(الارضیة 

 FPD ، حیث السبب الأولFPDجودة الفرشة الردیئة عامل مؤثر في زیادة حدوث تعتمد 

من المهم الحفاظ علي رطوبه مناسبة لضبط الرطوبة في . هي الفرشة الرطبه والمتعجنة

 Carcass downgrading تسبب زیادة حدوث انخفاض في درجة جودة الذبیحةFPDالعنبر 

  .ضافیةإة فرشة  ویجب ضبطها  لتقدیر مدي الحاجة لزیاد
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  Causes of poor litter quality) ٥٣ (شكل

  : Reuse of litterاعادة استخدام الفرشة

رغم اعادة استخدام الفرشة، من قطیع الي اخر . لا یوصي المنتجون باعادة استخدام الفرشة

تعتبر ممارسة سیئة، من المفهوم انها قد تكون غیر مستبعده حیث توفیر وتكالیف فرشة 

اذا كانت اعادة استخدام الفرشة غیر مستبعدة، یجب . جدیدة لكل قطیع  تكون محظورة

  .اجراء هذه العملیة بادارة جیدة، اذا كان فقد الاداء للقطیع في ادني حد

واحدة من اكثر الطرق شیوعا في معاملة الفرشة المستخدمه بعمل كومبوست لها وعمل 

ل صف في منتصف العنبر، ترتفع درجة الحرارة طوعلي كشط الفرشة  (منافذ داخل العنبر

استخدام هذا الاسلوب ) وتساعد في تقلیل كل العوامل المرضیة قبل اعادة استخدام الفرشة

بعنایة لیس بالمهمة السهلة ویجب الحذر واخذ عینات لقیاس مستویات الرطوبه، ومدي 

   .التلوث بالعوامل الممرضة والمواد الضارة
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  : وعمل كمبوست یراعيعند تجمیع الفرشة

 تقدیر كمیة الفرشة. 

 تقدیر الكربون. 

 تقدیر النیتروجین.      

 النیتروجین: نسبة الكربون.  

 تقدیر الرطوبه.  

اذا تعجنت الفرشة، من المهم ان جمیع الطبقات العلویة قد ازیلت وذلك لضبط  مناسب 

  . للأمونیا

  Protect broiler from damage and provide a dry warm covering to the 
floor by using adequate quantities of a good-quality litter material. 
 Avoid nutritional causes of wet litter. 
 Ensure adequate ventilation and avoid excess moisture. 
 Choose a litter material that is absorbent, non-dusty, and clean. 
 Litter should be readily available from  reliable source. 
 Use fresh litter for each crop to prevent reinfection by pathogen. 
 Litter storage facilities should be protected from the weather and secure 
from access by vermin and wild birds. 

  : Stocking densityكثافة التسكین

كثافة . كثافة التسكین قرار مطلق علي اساس اقتصادي وایضا من تشریعات الرفاهیة

   .وجود المنتج التسكین تؤثر علي رفاهیة الطائر، اداء بداري التسمین، تجانس الطیور،

ورفاهیة  حلول وتسویه، زیادة الكثافة تزید من ضغط الظروف البیئة علي بداري التسمین

 المنتج النهائي وتقلل الربحیة، جودة التسكین ونظام التحكم وضبط الظروف ةوجود الطیور،

اذا زادت كثافة التسكین، یجب ضبط التهویة ومسافات  البیئیة تقدر افضل كثافة تسكین،

 مساحة الارضیة المطلوبه لكل كتكوت تسمین .التعلیف ومسافات شرب المیاه المتاحه

  :تعتمد علي 

 الوزن الحي الهدف المطلوب وعمر التجهیز.  
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 وفصول السنه الظروف المناخیة. 

 نوعیة وانظمة التسكین والمعدات وخاصة التهویة.  

 التشریعات المحلیة.  

 دة وثفة وتأمینواحتیاجات شهادة ج.  

تعتمد تشریعات كثافة التسكین، ببساطة علي  كیلو  في مناطق اقلیمیه محددة في العالم،

 خلال الاتحاد EUمثال ذلك یعتمد علي توصیات ) ٢قدم/أو الرطل(لمتر المربع ا/جرام

  . The EU Broiler Welfare Directive (2007) كثافة التسكین تكون علي اساس الأوروبي،

 ٢قدم/ رطل ٦.٧(المتر المربع / كیلو جرام ٣٣(.  

 المقاییس الصارمة/اذا كانت المعاییر ) ٢قدم/ رطل ٠.٨(المترالمربع /  كیلو جرام٣٩.  

 اذا كانت المعاییر للقیاسات الرفاهیة ) ٢قدم –  رطل٦.٨(المتر المربع /  كیلو جرام ٤٢

 .العالیة الاستثنائیة لفتره طویله من الزمن

تؤخذ في الحسبان الانظمه البدیلة مع مراعاة حساب اعداد الطیور وكتلة الطیور في مساحة 

المستخدمه  The National Chicken Council (2010)الأرضیة مثال ذلك التوصیة من 

   .USAفي 

  كیلو ٣٢ (٢قدم/ رطل٦.٥تسكین  اعلي كثافة)  كیلو جرام٢.٠٤( رطل ٤.٥أقل 

  .)٢م/جرام

 ٣٧ (٢قدم/ رطل٧.٥تسكین  اعلي كثافة)  كیلو جرام٢.٤٩-٢.٠٤(رطل ٥.٥ – ٤.٥ 

  .)٢م/كیلو جرام

  كیلو ٤٢ (٢قدم/ رطل٨.٥كین تس اعلي كثافة)  كیلو جرام٢.٤٩( رطل ٥.٥أعلي 

  .)٢م/جرام

من المهم التأكد ان التشریعات المحلیة لكثافة التسكین مطابقة ومتوافقة مع المعدلات المنفذة 

المناخیة /تشیر قیاسات الرفاهیة توفیر علف كافي وكذلك میاه كافیة، الظروف الجویه



١٦٥ 

 

 Footpadطن القدم الداخلیة تكون جیدة ومستدامه، واقل معدل حدوث التهابات با

dermatitis . 

  : Stocking density in hot climates كثافة التسكین في الجو الحار

  في الظروف الحارة، تعتمد كثافة التسكین المستخدمة علي درجة الحرارة المحیطة

 فیما یلي ،والرطوبه، یجب احداث  تغیرات مناسبة طبقا لنوعیة العنابر وقدرات المعدات

  :فات التسكین المستخدمة في الظروف الحارةامثلة لكثا

  في عنابر مع ضبط الظروف البیئیة: 

  .عند التجهیز) ٢قدم/ رطل ٦ (٢م/ كیلو جرام ٣٠حد أعلي     

 وتحكم رديء للظروف البیئیة  في العنابر مفتوحة  الجوانب مع ادارة: 

  .عند التجهیز) ٢قدم/ رطل ٥ – ٤ (٢م/ كیلو جرام ٢٥-٢٠حد اعلي    

  رطل ٣.٧-٣.٢ (٢ كیلو جرام م١٨-١٦في الأوقات الاكثر حرارة من السنة حد اعلي 

    .)٢قدم

 ،مع عدم ضبط الظروف البیئیة في العنابر مفتوحه الجوانب.  

 رطل٦.٦( كیلو جرام ٣من  وتربیة الطیورالي وزن حي اكبر عدم التوصیه بنمو (.  

 Adjust stocking density to allow for age and weight at which the flock is 
to be processed. 
 Match stocking density to climate and housing system. 
 Reduce stocking density it target house temperatures cannot be achieved 
due to hot climate or season. 
 Adjust ventilation and feeder and drinker space it stocking density is 
increased. 
 Follow local legislation and requirements of quality assurance standards 
set by product purchasers. 
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  :الضبط والتحكم في وزن الجسم الحي وتجانس الاداء : ًسابعا 

Section 7: Monitoring live weight and uniformity of performance : 

  : Objectiveالهدف

لتقیـــیم ادء القطیـــع الحـــي بـــوزن الطیـــور المنـــتظم ومقارنتـــه بـــالاداء الهـــدف او القیـــاس /لتحدیـــد

  .المحدد مقارب للمطلوب بقدر الامكانللتأكد أن مواصفات المنتج النهائي 

  : Principlesالاساسیات

وهـــذه . تعتمـــد الربحیـــة علـــي تعظـــیم جزئیـــة الطیـــور القریبـــة مـــن مقابلـــه المواصـــفات المطلوبـــه

تحتـاج توقــع وتجـانس  النمــو وتعتمـد ادارة ورعایــة النمــو علـي معلومــات قدیمـة وحالیــه وأیــضا 

المعرفـة والافعـال التالیـه الامنــه ممكـن الوصـول الیهــا هـذه المعلومــات و. مـستقبلیة لاداء النمـو

  . اذا كانت مقاییس النمو دقیقة

 Predictability of live weight  (cv%)توقعات اوزان الجسم الحي 

لكل قطیع ) %CV(المعلومات الدقیقة الصحیحة لوزن الجسم الحي ومعامل الاختلاف 

مناسب للتجهیز وللتأكد ان اقصي عدد تكون اساسیة في وضع الخطط والتخطیط للعمر ال

والجدول التالي یوضح أقل . من الطیور تقع في حزمة الأوزان المرغوبه قبل الذبح والتجهیز

عدد من الطیور اللازمه لعمل عینات لتقدیر اوزان الجسم الحي المحددة والموثوق بها والدقه 

 . خلال القطعان المختلفة التجانس

  :)٢٩(جدول 

 Minimum number of birds in  a sample to give accurate estimates of 
live weight according to flock uniformity 

Number of Birds to be Weighed++  Uniformity of Flock+  
61  Uniform (CV% = 8)  
96  Moderately Uniform (CV% = 10)  
138  Poorly Uniform (CV% = 12)  

+ as measured by coefficient of variation (CV%, i.e. standard deviation/average 
body weight*100), the higher the number, the more variable the flock body weight 
is. 
++ estimate of live weight will be within +/- 2% of actual live weight and will be 
correct 95% of the time.  
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ومع ذلك، زیادة تكرار الوزن واعداد . یجب وزن الطیور مره واحدة في الاسبوع علي الأقل

  تقدم قیاسات اكثر دقة وتوقعا لأوزان الجسم الحیه وتجانسها، وبزیادة هالطیور الموزون

معدل النمو وعمر التجهیز یصبح أبكر، القیاسات الدقیقة والصحیحة لأوزان الجسم الحي 

 وتحتاج توقعات الوزن الحي للقطیع عند .الأوزان ان تكتمل مرتین في الاسبوعتحتاج غالبا 

 أو اكثر تعتمد علي معامل اختلاف القطیع ١٠٠حوالي (التجهیز اعداد كبیرة من الطیور 

)CV% ( یكرر اخذ عینات منها تكون قریبه من عمر التجهیز) ایام٣-٢خلال (.  

  : Manual weighingالوزن یدویا

في كل . الطیور یدویا، یجب وزن الطیور بانتظام وفي نفس التوقیت في الیومعند وزن 

مواقع علي الأقل /مناسبة، عینات من الطیور متساویه الحجم یجب اخذها من ثلاث اماكن

التمسیك وتداول الطیور بدون التسبب في ضررها او ایذاءها او . من كل عنبر او حظیرة

ا بأشخاص مؤهلین ومختصن بقدر كاف ولدیهم تدریب یجب تنفیذه. اجهادها تحتاج مهارة

  .مناسب بالمهمة مع اعتبار رفاهیة الطیور في جمیع الأوقات

  .من الممكن وزن الطیور یدویا باستخدام موازین متنوعة ودقة محسوسة ومحسوبه

Electronic (to an accuracy of  + 1 gm / ±102) weighing scales.  

Dial type (to an accuracy of I ±20 gm , 0.04 lbs) weighing  scales.   

كلا النوعین من الموازین یستخدم بكفاءة ونجاح، ولكن یستخدم نفس المیزان كل التوقیتات 

تغیرات غیر متوقعة في وزن الجسم . لیكون المقاییس حقیقیة دون اخطاء لكل قطیع منفرد

ویجب بحث اصلاحه او اصلاح الخطأ الحي قد تكون دلالة علي خطأ الموازین او اعطاله 

  .قبل كل وزنه، یجب معایرة الموازین مقابل اوزان قیاسیة معروفه للدقة والتكرار. فورا

  : Bulk bird weighingوزن  الطیور جمیعها معا

یجب وزن مائة طائر علي .  یوم، یجب وزن الطیور جمیعها معا٢١ –صفر بین الأیام 

اذا تم تجنیس . كل وقت)  جموع الطیور مهما كان العددمن م% ١أو الهدف (الاقل معا 

لكل جنس، یجب تمسیك ) من مجموع الطیور% ١أو (الكتاكیت، یجب وزن مائة طائر 
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 یجب تعلیق الموازین فوق الحظیره في مكان Catching frame or penالطیور باستخدام 

یجب اخذ . یور فیها مع الدلو أو وعاء الوزن حیث یوضع الطzeroآمن ویضبط علي رقم 

او حظیرة مجنسة اذا (كل عنبر  مواقع علي الاقل من/عینه من الطیور من ثلاث اماكن

یجب ان تؤخذ العینات من نقاط بعیدة عن الأبواب والحوائط، ) كانت الجنس نامي منفصلا

  .بهذه الطریقة تكون العینات ممثلة بقدر الامكان، وتقدیر أوزان الطیور یكون بدقة زائدة

  
   .Example of birdsample points for weighing) ٥٤ (شكل

The red circles show where a sample of birds shoud be taken 

-١٠(تناول الطیور بطریقة صحیحة وهادئة ووضعها في وعاء الوزن بالعدد المطلوب  یتم

 ازدحامها  یحظر وضع الطیور علي بعضها او،حجم الوعاء ویعتمد ذلك علي)  طائر٢٠

یوضع وعاء الوزن خلف المیزان، الانتظار من الاستقرار دون اهتزاز ویسجل . الوعاء في

تكرر هذه العملیة . الوزن الكلي من المیزان، قبل تحریر الطیور في مساحة العنبر الرئیسیة

انحیاز  / نزعة / هذه تزیل اي انحراف(حتي توزن جمیع الطیور في العینة خلال التمسیك 
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 عند وزن جمیع عینات الطیور في العنبر، تضاف جمیع تسجیلات الأوزان معا .)تیارباخ

  .وتقسم علي أعداد الطیور الكلیة الموزونه لینتج متوسط وزن الطائر للعنبر

  
 Manual bulk weighing of chicks with an electronic scale) ٥٥(شكل 

هدف قرارات ی مقارنه متوسط الوزن ،الوزن الجماعي یسمح تقدیر متوسط وزن الطائر فقط

   .تحتاج الطیور للوزن انفرادیا) %CV (التسهیلات الاداریة ومع ذلك، لتقدیر التجانس

Useful information available: 
Broiler management How to 05: How to Bulk weight  
Broiler between 0 and 21 Days. 

  : Individual bird weighing)انفرادیا(ًفردیا وزن الطائر 

 یوما وما بعد ذلك، ٢٨–٢١لتقدیر تجانس القطیع اسبوعیا، یجب وزن الطیور انفرادیا من 

 یجب  Catching frame or penواعتمادا علي عمر التجهیز یجب غسیل الطیور باستخدام

 في مكان  shackle مع الـ zeroتعلیق الموازین فوق الحظیرة في مكان آمن والوضع في

وهذه قد تكون اما في صورة تصمیم . لتمسیك للطیور جیدا خلال عملیة الوزنا

خیط مع الوزن علي احدي النهایات المربوطة /حبل/ او قطعة وتر shackleخاص
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بمیكانیكیة المیزان، والتي یمكن أن تغلف حول كل رجل منفردة لتمسك الطائر في مكان 

  .وزنه

  
  Individual bird weighing with an electronic scale) ٥٦ (شكل

) من العدد الكلي للطیور مهما كان حجمه أكبر% ١ وأ(یجب وزن مائة طائر علي الاقل 

من كل ) للعدد الكلي% ١او(كل وقت اذا تم تجنیس الطیور، فان مائة طائر علي الأقل 

 من ثلاث نقاط علي الأقل خلال كل عنبر یجب اخذ عینة من الطیور. جنس یجب وزنه

  .لأبواب والحوائطاوبعیدا عن  )حظیرة مجنسة اذا كان كل جنس ینمو منفصلاو أ(

 والانتظار حتي  shacklesویوضع علي یتم التقاط كل طائر بهدوء وبطریقة صحیحة،

الطائر ویرجع الي المنطقة /یتحرر. الاستقرار وعدم الاهتزاز  ویسجل الوزن من المیزان

بمجرد وزن .  في حظیرة التمسیك لمنع الانحراف All birdsیجب وزن. الرئیسیة في العنبر
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 وایضا معامل الاختلاف جمیع عینات الطیور في العنبر بحسب متوسط وزن الجسم الحي

)CV% (لكل عنبر .  

Useful information available: 
Broiler management How to 06: How to Individual weigh Broiler From 21 
to 28 Days Onwards. 

  : Automatic weighing  systemsأنظمة الوزن الاوتوماتیكیة

یجب وضع انظمة الوزن الاوتوماتیكي حیث یتجمع عدد كبیر من الطیور، حیث تبقي 

حساب وزن الجسم الحي /الطیور منفردة طویلا بدرجة كافیة لتسجیل الأوزان ینتج تقدیر

الأكبر والاثقل وزنا  رومیل الذكمثال ذلك، ت. غیر دقیق عندما یكون حجم العینات صغیره

لاستخدام الموازین الأتوماتیكیة أقل تكرارا، والتي ینحرف متوسط القطیع وبأقل القراءة من 

عدد الأوزان المكتملة (الموازین الاتوماتیكیة یجب الكشف علیها بانتظام لمعدل الاستخدام 

یدوي مره علي الاقل في ، وللوصول لمتوسط الوزن الحي یجب الكشف بالوزن ال)في الیوم

  .الأسبوع

  

  
  Automatic weighing) ٥٧(شكل 
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  : Inconsistent weight dataالمتعارض/بیانات الوزن المتنافر

اذا اعطت بیانات اوزان العینات ارقام وقیم متعارضة مع الأوزان السابقة او الزیادة المتوقعة 

ور یجب وزنها في الحال هذه تؤكد سواء في الوزن، فان العینات الثانیه او التالیه من الطی

مثال طرق جمع عینات غیر سلیمه شرب (والتعرف علي شئون الفعالیة  هناك مشكلة ام لا،

  . مطلوبه للتصحیح) میاه غیر سلیمه او الأمراض

 Birds should be weighed ferquantly from day-old, Using a standardized, 
accurate, and repeatable procedure. 
 Number of Birds weighed must be sufficiently larg to give adequate 
accuracy to result. 
 Birds weighed must be representative of the whole flock. 
 The same set of scales must be used each time and scale accuracy must be 
checkedbefore every weighing regulary. 
 Birds should be caught and handled without causing them injury or 
distress. 

  : CV%(Flock Unifomity (تجانس القطیع

 والذي )%CV (بمعامل الاختلاف) القطیع(التغییر في مجتمع الطیور /یوصف الاختلاف

والقطعان المتغیرة . یعرف بأن الانحراف القیاسي للقطیع معبرا عنه النسبة المئویة للمتوسط

  .تجانس القطعان الأقل قیما) %CV (وعالیه/یكون لدیها قیم مرتفعة

له معامل ) جنس مختلط(كل جنس لدیه توزیع الوزن الحي العادي، القطیعان عند الفقس 

حیدة الجنس وذلك بسبب ان القطیع عند الفقس و اوسع عن القطعان )%CV (اختلاف

  .)ذكور واناث(یكون فعالا وعباره عن قطیعین مختلطتین معا 
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  Distribution of live weights in aflock of as-hatched broilers) ٥٨(شكل 

  
 Effect of CV% on live weight bands in a flock of sexed) ٥٩(شكل 

broilers  

جزئیة من الطیور تصل الي الهدف لها علاقة بعرض الحزم  لتسمح بالهدف والتغیرات في 

یتم الاحتیاج ) رطل٤.٤-٤.٠(م ج٢.٠٠٠-١.٨٠٠: اذا كانت حزم الوزن الحي. القطیع

  . لها

  



١٧٤ 

 

  
  Effect of CV% on proportion on birds in target live weight bird) ٦٠(شكل 

فهم هذه الاساسیات من حیث الاختلافات البیولوجیة تؤدي الي اساس خطط فعالیة في 

. للقطیع جزء اساسي لادارة جیدة لبداري التسمین) %CV(بروفیل  التجانس . المجازر

زیادة فیه علي مستوي المزرعة یجب الاتصالات بدقة التجانس ومعلومات الوزن الحي وال

ووضع الخطط لبداري التسمین بالتوازي مع اي تغیرات من المعاییر او . مع قسم التخطیط

الذي  علي اساس هذه المعلومات، قسم التخطیط ممكن ان یقدر العمر، The normالنماذج

بل احتیاجات المستهلك وایضا یكون فیه الطائر جاهز لعملیات الذبح والتجهیز والتي تقا

  .  النموذج  الاقتصادي 

 التي تقدر عدد الطیور ضمن Excel spreadsheet tool (Uni Plus)یطور المنتجین 

مجموع الطیور التي تقع في نموذج الوزن علي اساس متوسط وزن الجسم ومعامل 

  .للعینه من المجموع الكلي للطیور) %CV (الاختلاف

قطعان التسمین او المزارع مع التجانس القلیل عن المتوقع من اجراء البحوث علي 

 وسجلات الزیادة في وزن الجسم المتغیرة، تعتبر مهمة وأساسیة لمنع ،مستویات التجانس

  :والمجالات الضروریة لاجراء البحوث واولویاتها. التجهیزات الأكثر والفقر الاقتصادي

  Chick Quality              جودة الكتاكیت -

 Brooding management         التحضینادارة -

 Feeder and drinker management           اتیادارة العلافات والسقا -
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 Stocking densities                        كثافة التسكین -

 Ventiltion/ environmental  management       الظروف/ادارة التهویة -

 Disease                                      الأمراض -

ر، یجب تسجیل تجانس القطیع اسبوعیا، اذا كان القطیع غیر  اسابیع من العم٣بعد 

من ممارسات الادارة الجیدة . یجب اجراء بحوث لدراسة اسباب ذلك )CV%> 10(متجانس 

اخذ عینات من الطیور لوزن الجسم انفرادیا عند عمر یوم ومره أخري عند الیوم السابع من 

 وتطوره مع الوقت، ویعطي دلیلا علي هذه الممارسات تتم مبكرا لتجانس القطیع. العمر

  .كفاءة وكفایة ممارسات ادارة التحضین

في عمر یوم، یوصي بوزن جمیع الكتاكیت منفردا في صندوق واحد من كل مصدر قطعان 

في عمر سبعة أیام من العمر یجب الوزن . البدائي/الأمهات لتقدیر تجانس القطیع الأولي

اذا كان الفرق .  تم وصفها، او باستخدام میزان الیكترونيالتي منفردا بطرق الوزن الانفرادي

 مثال ذلك% ٣ في عمر یوم او سبعة ایام من العمر، اكبر من نقاط) %CV (بین  قطیع

)CV% ( یجب استعراض %١٠ ، في عمر سبعة ایام من العمر%٦في عمر یوم ،

س القطیع مرئیا ممارسات التحضین قبل تسكین القطیع التالي، ویجب انتظام تحدید تجان

  .من خلال المنتجین

Useful information available: 
Uniplus Excel Spreadsheet Tool. 

  
 Electronic platform scales for individual bir\d weights up to 7 )٦١(شكل 

days of age 
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 Birds in more uniform flocks will be more likely to meet the required 
target live weight. 
 Uniform flock (low CV%) are more predictable in performance than 
uneven flocks. 
 Minimize flock variability by monitoring and managing flock uniformity. 
 Variability in performance increases the flock CV% which influences 
both flock profitability and processing plant efficiency. 

  : Seprate – sex growingنمو الجنس المنفصل

من ) %CV (عدد الطیور التي تصل وزنها او قریب من متوسط القطیع ممكن توقعها من

تحسین التجانس ممكن الوصول الیه من خلال قطعان النمو ذات الجنس ، هذا القطیع

 – slow) في حالة قطعان التسمین من مصدر امهات ذات ترییش بطيء،الواحد في الموقع

feathering  parent stock)  ،ممكن تجنیسها خلال تكنیك التجنیس من خلال الریش 

لا یمكن تجنیسها من  fast feathering parent stock بینما قطعان التسمین من مصدر

  .خلال الریش

ممیزات الكتاكیت المنفصلة جنسیا النامیة ممكن استغلالها افضل عند فصل تسكین الذكور 

.   والاضافة وكثافة التسكین،ث كلا الجنسین ممكن ادارته اكثر كفاءة وذلك بالتغذیةوالانا

تنمو الذكور أسرع، وأكثر كفاءة لاستخدام  العلف وأقل محتوي دهون في الذبیحه مقارنه 

أكثر الطرق . من الممكن استخدام وتنفیذ برامج تغذیة مختلفة لكل جنس مختلف، للأناث

العلف لكلا الجنسین، ولكن تقدیم واستخدام العلف الناهي أبكر تطبیقا، استخدام نفس 

التوصیة بتساوي كمیة ومداومة العلف الباديء )  یوم من العمر٢٥قبل : مثال. (للأناث

  .بالتساوي، للتأكد بالتطور المبكر المناسب

ن خلال التحضی) ف°٤م ـ °٢-١(الذكور قد تستفاد من بروفیل درجة الحرارة العالیة قلیلا 

  .عادي أكثر بطأ من الاناث/ لانها تنتج ریش طبیعي 

 Minimize flock variability by monitoring and managing flock uniformity. 
 Grow sexes separately to reduce variability. 
 Use separate-sex housing for males and females to maximize benefits. 
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   :Section 8 Pre – processing management  ما قبل الذبحرعایة/ادارة: ًثامنا

   Objectiveالهدف

رعایة المرحلة الاخیرة من العملیة الانتاجیة حتي تنقل الطیور الي المجزر في ظروف 

  .مثالیه، للتأكد  من تحقیق احتیاجات التجهیز وانه قد روعي بدقة قیاسیات رفاهیة الطیور

  : Principlesاساسیات

الطائر للمستهلك هي الهدف من الانتباه والعنایة التفصیلیة في ادارة الظروف البیئیة جودة 

 - خلال التمسیك خلال التداول بین عنبر بداري التسمین ونظام النقل ورفاهیة الطیور

  .عند المجزر - خلال النقل

 ،التمسیكانتاج اعلي درجة جودة ذبائح مع انتاج جید یعتمد علي الاكتمال الفعال للنمو، 

  .عملیات الذبح والتجهیز

Useful information available: 
Pre-processing Handling in Broilers Aviagen Brief: Addressing Carcass 
Quality Issues at the Processing Plant. 
Poket Guide: Boilers Carcass Condemnation and Downgrade Management. 

  : Preparation for catchingالاعداد للتمسیك

  : Lightالضوء

هذا تأكیدا ان الطیور .  ساعة اضاءة قبل التمسیك٢٣من الأساسیات الضروریة للعودة الي 

 ٢٣ یجب ان تستقبل الطیور ثلاث ایام علي الاقل .ستصبح هادئة خلال عملیة التمسیك

 Lux 10-5الالتزام یجب ، قبل التمسیك، التشریعات المحلیة لشدة الإضاءةإضاءةساعة 

(0.5 – 0.9 fc) .  

  : Feed withdrawalسحب العلف

 قبل الذبح (GIT)سحب العلف ضروري للسماح بازالة وتفریغ محتویات القناة الهضمیة 

وهذه تقلل خطورة التلوث بالزرق خلال النقل وعند المجزر وتساعد لحفظ القناة . والتجهیز

  .الهضمیة وسلامتها خلال التجهیز
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زمن +زمن النقل+زمن التمسیك+زمن البقاء في العنبر دون علف = حب العلففترة س

  . Lairageالتعلیق

 GITبتفریغ محتویات (سحب العلف یجب ان یعمل علي التوازن بین الأمن الغذائي 

 والتجهیز GITالوقت بین تفریغ /بتقلیل الزمن(وتجنب زیادة الفقد في الوزن ) بأقصي معدل

 ساعة ١٢–٨الي هذا الاتزان، یوصي بازالة العلف من امام الطیور ، وللوصول )لادني حد

التفریغ الكامل لمحتویات القناة  قبل التجهیز، وینتج عن فتره سحب العلف غیر الكافیه عدم

كاذبة للوزن الحي، / وهذه تؤدي الي قیاسات غیر حقیقیة،الهضمیة قبل الذبح والتجهیز

ینتج عن زیادة فترة سحب العلف زیادة فقد . لمجزرویزید من خطورة التلوث بالزرقة في ا

  . هذه تقلل ارجحیة الوصول للهدف عند المجزر. الوزن غیر ضروریة قبل الذبح

بداري . سحب العلف یجب ان یتم ویكتمل نموذج التغذیة العادیة مع اعتبار رفاهیة الطیور

 الطیور طبیعیا وایضا التسمین تحت الادارة الجیدة مع دخول ثابت للعلف والمیاه ستأكل

 ساعات تقریبا مع شرب ٤یتم الأكل بطریقة عادیة كل . تشرب بمعدل ثابت خلال الیوم

  . ساعات أكل٤المیاه عدة مرات خلال دورة 

 ساعة ٢٤من الضروري ان نماذج التغذیة لا تضطرب في الأیام القلیلة الاخیرة وخاصة 

ط التغذیة ومظهر عدواني حیث تؤثر علي وهذه تؤدي الي عدم انضبا.  الاخیرة قبل النقل

ملأ القناة الهضمیة وتفریغة وكفاءة سحب العلف أكثر عدم الانضباط شیوعا لنموذج 

  :التغذیة

  كمیة العلف ومسافات التعلیف(اتاحة العلف(. 

 برامج الاضاءة.  

 درجة الحرارة.  

ساعد علي قد ت - خلال سحب العلف تاركه العلافات اسفل حتي وصول طاقم التمسیك

: تقلیل اكل الفرشة، بعد بدایة سحب العلف، یجب عدم حدوث اضطراب  للقطیع، مثال

  .بزیادة السیر في العنبر او فتح الأبواب
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یومین قبل الذبح والتجهیز لتجنب ) مثل حبوب القمح الكاملة(یجب ازالة الحبوب الكامله 

  .یزوجود الحبوب الكامله في الجهاز الهضمي عند الذبح والتجه

  : Feed withdrawal and weight lossسحب العلف وفقد الوزن

بمجرد التفریغ التام للقناة الهضمیة، یزید معدل فقد الوزن لتمثیل بروتین ودهن الجسم لتدعیم 

وامتصاص الماء من انسجة الجسم قد تتراكم ایضا في القناة الهضمیة، مع  .التمثیل الغذائي

  .  اللحم وزیادة خطورة التلوث بالزرق في المجزرمزید من انخفاض المنتج وجود 

ساعة /من وزن الجسم% ٠.٤–٠.٢٥اة الهضمیة، یفقد الطائر نبمجرد التفریغ التام للق

  : ویعتمد ذلك 

 في الطیور الكبیره العمراً الفقد یكون كبیر- عمر الطائر . 

 في الذكوراًفقد الوزن یكون كبیر - الجنس . 

 جدا او المنخفضة   الوزن یزید عند درجات الحرارة سواء العالیةفقد - درجة حرارة العنبر

  .جدا

 تؤدي الي تغیرات في محتویات القناة  - نماذج اضطراب الأكل قبل سحب العلف

 .الهضمیة، وایضا تغیرات فقد  الوزن بین الطیور

 أكثر وقت یستغرق في النقل، أكثر فقدا في الوزن  - طول فترة نقل اقفاص الطیور. 

 درجات الحرارة العالیة تؤدي الي زیادة فقد الوزن - جة حرارة الامساك والتعلیقدر. 

 وقیمة الطیور ویجب تقلیله الي ادني حد یقلل هذا الفقد في الوزن كل من رفاهیة الطیور . 

A 3 kg (6.6 Ib) bird will lose between 3 g (0.1 oz) and 15 g (0.5 oz) of 
weight if left for only 1 extra hour without feed after the GIT has emptied. 
If the value of the meat is $1 per kg, this equates to a loss of between 0.3 
and 1.5 cents per bird.  

  : Monitoring feed withdrawalضبط والتحكم في سحب العلف

كل قطیع وتعدل في الحال اذا خطط سحب العلف یجب التحكم فیها وضبطها واستعراضها 

سوف یكون عاقبة لرفاهیة  اذا لم تدار سحب العلف بطریقة صحیحة،. حدثت مشاكل

  .الطیوروالربحیة وأمان المنتج وفتره حفظ المنتج
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التحكم الروتیني لطرق سحب العلف ضروري للتأكد انها باقیة تعمل وتؤدي وظیفتها افضل 

 وجود روث .لعلف صحیحة وتكون الملاحظة مرئیةطریقة للتحكم اذا كانت أوقات سحب ا

مائي من بداري التسمین في انتظار الذبح، سوائل مائیة في الأمعاء الدقیقة، فرشة في 

 ١٢اكثر من (الحوصلة والقونصة عند الذبح، جمیعها توضح زیادة فترة  سحب العلف 

 سحب العلف وجود علف في الحوصلة او تلوث بالزرق عند المجزر توضح فتره) ساعة

   .)اقل من ثماني ساعات(غیر كافیة 

  : Waterالمیاه

بدون میاه تصبح الطیور تعاني من . یجب وصول المیاه غیر المحدد حتي نقطة التمسیك

  :ویمكن تسهیل وصول المیاه. الجفاف والمعدل حیث تفریغ القناة الهضمیة یقل

 استخدام خطوط شرب المیاه وتضاعفها.  

 ائرفصل الطیور الي حظ.  

 عند استخدام سقایات من نوعbell  تزال السقایات منفردة علي التوالي ومتدرجة خلال 

  .التمسیك

 : Pharmaceuticalsالصیدلانیات

، كوكسیدیوستات، أدویة تركیب یامضادات الكوكسید(اذا اضیفت المنتجات الصیدلیة 

لفترة كافیة من الي العلائق لاي سبب، هذه یجب استبعادها من العلف ) بوصفه طبیه

تنصح شركات الأدویة والتشریعات  الوقت قبل الذبح لازاله بقایا المنتجات الدوائیة في اللحم،

المحلیة لاستبعاد كوكسیدیوستات والأدویة الاخري من العلیقة ومتخصصة في بیانات 

  أو او استنزاف thinningفي حالة استخدام برنامج تخفیف. المنتجات ویجب الالتزام بها

من الضروري لزیادة فترة سحب المنتجات الصیدلیة لقبول . partial depletion جزئيتفریغ

 فترات السحب یجب دائما ان تكون لها علاقة بالفتره .الاجباریة قبل الذبح / الفتره الالزامیه

  . الأولي للتخفیف

 Allow 3 days on 23 hours light and one hour dark prior to catching. 



١٨١ 

 

 Correct timing of feed removal from the birds in that which ensures that 
the digestive tract is empty before processing commences. 
 Monitor and review feed withdrawal plans regulary. 
 Remove whole grain from the ration 2 days before processing. 
 Delay the removal of drinkers until the point of catching. 
 Follow statutory withdrawal periods for pharmaceutical products. 

   Catchingالتمسیك

 ،اسباب عدیدة للدرجات الردیئة تتواجد عند الذبح خلال فترات عند امساك الطیور وتداولها

تداول وتناول الطیور والعملیات . للتمسیك والاشراف علیها عن قرب یجب التخطیط بعنایة

برة تنفذ وتتم بالتدریب والخ) Harvesters and forkliftsمثل ونش الشركة(المیكانیكیة 

یجب حفظ الطیور . یجب العنایة الفائقة برفاهیة الطیور.واشخاص مدربین تدریب عالي

 الكشط، bruising )كدمات(هادئة ونشاطها یكون في أدني معدل لتجنب الرضوض 

  .والاصابات الاخري واصابة الاجنحة،

  : Ventilationالتهویة

) ف°٦٤(م °١٨، )ف°٦١(م °١٦ یجب ان تكون درجة  حرارة العنبر بین ،خلال التمسیك

 یجب ضبط التهویة بعنایة لتجنب الاجهاد الحراري او التبرید، یجب التحكم .لحد الامكان

 huddingاو الحشد ) اللهث(وضبط الطیور لتكون قریبة من أي  علامات للتدفئة العالیة 

لیة اعلاق الدفایات لتقلیل فعا /  یجب قفلsuffocationوالتي قد تؤدي الي الاختناق 

الحوادث والتدفئة العالیة خلال التمسیك یجب تقلیل الریاح الباردة لادني حد، والامداد 

  .بالهواء النقي دائما خلال عملیة التمسیك

  : Thinning/partial depletionالتفریغ الجزئي/التخفیف

ایة للقطیع لمقابلة احتیاجات وزن الذبح المطلوب یجب ادارته بعنئي التفریغ الجز/التخفیف

اذا لم یكن . الباقیة في العنبر یتم تهویتها جیدا خلال عملیة التخفیف /للتأكد ان الطیور

العنبر قد صمم بطریقة خاصة لبرنامج التخفیف، فانه من الممارسات العادیة لجمیع 

 هذا یعني ان الطیور الباقیة .الغدایات والسقایات أن ترفع في نفس الوقت خلال التخفیف
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الوقت دون علف للطیور الباقیه . ف تكون دون علف اومیاه خلال هذه الفترهفي العنبر سو

  :یجب حفظها لادني حد

بعض مناطق (والتي ممكن ان یؤثر علي التهاب أو ضرر في الجلد  تجنب الطیران، -١

  .)مسك الطیور، في الضوء الخافت لتجنب الطیران

عة جدا بمجرد اتمام التفریغ تجنب الطیور التي تبقي وتترك في العنبر تستهلك علف بسر -٢

ویمكن اضطراب مرور العلف وفعالیة صحة القناه الهضمیة والتي تؤدي الي عدم توازن 

درجة حرارة العنبر والتهویة فیه یجب حفظها للطیور الباقیة في . dysbacteriosisالبكتیریا

یجب غسلها اي معدات تستخدم . یجب ان یتم التخفیف بطریقة أمنه بقدر الامكان. العنبر

هذا یساعد علي تقلیل تغیرات التلوث لآقل . وتنظیفها جیدا وتطهیرها قبل دخولها العنبر

 .حد، وأیضا تقلیل تواجد اي مؤثرات اصابة

 : Pre-catchما قبل التمسیك

  :  قبل التمسیك ، یجب متابعة ومراقبة ما یلي 

  Checklist prior to catching) ٣٠(جدول 
Pre-catch Check Action 

Time taken to catch and 
transport birds 

Calcultae the time taken to catch and transport birds and 
start the catch according to when the birds are scheduled to 
be processed. 

Number of crates/modules Determine the number of crates/modules and trucks needed 
to transport the birds prior to catching. 

Equipment Ensure all equipment used (including vehicles, crates, 
fencing, and nets) is clean, disinfected and in good 
condition. 

Condition of ground at 
entrance to poultry house 

Repair, compact and level the ground at the entrance to the 
poultry house (and any secondary roads leading to the 
house) to ensure a smooth exit for the loaded trucks. 

Litter Replace wet litter to ease catching. 
Feeding equipment Remove feeding equipment from the house or re-position it 

to avoid obstruction to the birds or personnel (raise feeding 
equipment to above head height). 

Penning Within large houses, separate birds into pens. 
Light intensity Reduce light intensity during catching. Do not suddenly 

increase light intensity for nighttime catching, which is 
preferred, light intensity within the house should be 
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reduced to as low a level as possible that will allow the 
birds to be caught safely. For daytime catching, light 
intensity should be reduced as much as possible by the use 
of curtains over the doors  
Light intensity must however be sufficient to allow safe 
and careful catching. The best result are archieved when 
birds are allowed to settle after lights have been dimmed 
and when there is minimum disturbance.  

Ventilation  Maintain effective ventilation. The ventilation  system 
should be monitored and adjusted carefully throughout the 
catching procedure to \prevent heat build-up within the 
house and ensure adequate air movement over the birds. 
Birds should be monitored closely for signs of over-heating 
(panting). 

  :Appendices 1: Production records:                  سجلات الإنتاج/بیانات

Keeping accurate production redords and completing regular analyses of 
them is essential for determining the effects of changes to nutrition, 
management, environment, and health status, and for the effective 
management of broiler stock. Collating key production records (e.g. live 
weight, FCR and mortality) in a database allows analysis and interpretation 
of both current flock performance and long-term trends, which is essential 
to improving the management and performance of future flocks. 
Hygiene and disease status should also be monitored. 
It is good practice for all processes in a broiler operation to have Standard 
Operating Procedures (SOP). These should include documentation of 
established protocols, records, redord analysis, and monitoring systems. 
Records required in broiler production: 

Event Records Comment 
Chick 
Placement 

Number of day-olds 
Flock of origin and flock 
age 
Date and time of arrival 
Chick quality 
Crop fill 

Live weight, uniformity, number of dead on 
arrival 
 
 
 
Check crop fill percentage for age 

Mortality Daily 
Weekly 
Cumulative  

Record by sex if possible 
Record culls and reason for culling 
separately 
Post-mortem records of excessive mortality 
Scoring of coccidial lesions will indicate 
level of coccidial challenge 
Record actual numbers and percentages  
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Particular importance should be given to 7-
day mortality 

Medication Date 
Amount  
Batch number 

As per veterinary instruction 

Vaccination  Date of vaccination  
Vaccine type 
Batch number 

Any unexpected vaccine reaction should be 
recorded 

Live weight  Weekly average live weight 
 
Weekly uniformity (CV%) 

More frequent measurement is required 
when predicting processing weight 

Feed  Date of delivery 

 

Quantity 
Feed type 
Feed form  
Date od starting feed 
withdraeal prior to catching 

Accurate measurement of feed consumed is 
essential to measure FCR and to determine. 
cost effectiveness of broiler operation. 
 
 
Check feed quality 

Water Daily consumption 
Water to feed ratio 
 
Water quality 
 
Level of chlorination 

Plot daily consumption in graph form, 
preferably per house 
Sudden fluctuation in water consumption is 
an early indicator of problems 
Mineral and/or bacteriological especially 
where bore holes or open water reservoirs 
are used 

Environment  Temperature: 
 Floor temperature as 
well as litter temperature 
-daily minimum 
-daily maximum 
-during brooding 4 to 5 
times per day 
-Litter during brooding 
-external temperature 
(daily) 
 Relative Humidity 
(daily) 
 

Air quality 
 
Liter quality 
Last calibration of 
equipment and by who 

Multiple locations should be monitored, 
especially in chick liter area. 
 
 
Automatic systems should be cross-checked 
manually each day 
 
 
 
 
 
 
Ideally record dust, carbon dioxide (CO2) 
ammonia (NH3) or as a minimum observe.  
levels of dust and NH3 
 

Depletion Number of birds removed   
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Time and date of removal 
Information 
from 
processing 
plant 

Carcass quality  
Health inspection 
Carcass composition  
Type and % condemnations 

 

Cleaning out  Total bacterial counts After disinfection, Salmonella,  
Staphylococcus or E.coli may be monitored 
if required 

House 
inspection  

Record time of daily checks 
Make note of any bird 
observations 

 
Behavior and environmental conditions 

Lighting 
program 

Dark and light period 
Time on and time off 

Intermittent or not 

Visitors Who 
Why 
Date and reason for visit 
Previous farm visits (place 
and date) 

Should be completed for every vistor to 
ensure traceability 

   :Appendix 2: Converation tables:            جداول التحویلات 
LENGTH 
1 meter (m) = 3.281 feet (ft) 
1 foot (ft) = 0.305 meter (m) 
1 centimeter (cm) = 0.394 inch (in) 
1 inch (in) = 2.54 centimeters (cm) 
 

AREA 
1 square meter (m2) = 10.76 square feet (ft2) 
1 square foot (ft2) = 0.093 square meter (m2) 
 

VOLUME 
1 litter (L) = 0.22 gallon (gal) or 0.264 US gallons (gal US) 
1 Imperial gallon (gal) = 4.54 litter (L) 
1 US gallon (gal US)) = 3.79 litters (L) 
1 imperial gallon (gal) = 1.2 US gallon (gal US) 
1 cubic meter (m3) = 36.31 cubic feet (ft3) 
1 cubic foot (ft3) = 0.028 cubic neter (m3) 

 
WEIGHT 
1 kilogram (kg) = 2.205 pounds (Ib) 
1 pound (Ib) = 0.454 kilogram (kg) 
1 gram (g) = 0.035 ounce (oz) 
1 ounce (oz) = 28.35 grams (g) 
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ENERGY 
1 calorie (cal) = 4.184 Joules (J) 
1 joule (J) = 0.239 calories (cal) 
1 kilocalorie per kilogram (kcal/kg) = 4.184 Megajoules per kilogram (Mj/kg) 
1 Megajoule per kilogram (MJ/kg) = 108 calories per pound (cal/Ib) 
1 Joule (J) = 0.736 foot-pound (ft-Ib) 
1 foot-pound (ft-Ib)) = 1.36 Joules (J) 
1 Joule (J) = 0.00095 British Thermal Unit (BTU) 
1 British Thermal Unit (BTU) = 1055 Joules (J) 
1 kilowatt hour (kw-h) = 3412.1 British Thermal Unit (BTU) 
1 British Thermal Unit (BTU) = 0.00029 kilowatt hour (kw-h) 

 
PRESSURE 
1 pound per square inch (psi) = 6895 Newtons per square meter (N/m2) or 

Pascals (Pa) 
1 pound per square inch (psi) = 0.06895 bar 
1 bar = 14.504 pounds per square inch (psi) 
1 bar = 104 Newtons per square meter (n/m2) or 

Pascals (Pa) 
= 100 kilopascals (kpa) 

1 Newton per square meter (N/m2) or 
pascal (pa) 

= 0.000145 pound per square inch (Ib/in2) 

 
STOCKING DENSITY 
1 square foot per bird (ft2/bird) = 10.76 birds per square meter (bird/m2) 
10 birds per square meter (bird/m2) = 1.08 square feet per bird (ft2/bird) 
1 kilogram per square meter (kg/m2) = 0.205 pound per square foot (Ib/ft2) 
1 pound per square foot (Ib/ft2) = 4.88 kilograms per square meter (kg/m2) 

 
TEMPERATURE 
Temperature (°C) = 5/9 x (temperature °F – 32) 
Temperature (°F) = 32  + (9/5 x Temperature °C) 

 
TEMPERATURE CONVERSION CHART 

°C °F 
0 32.0 
2 35.6 
4 39.2 
6 42.8 
8 46.4 

10 50.0 
12 53.6 
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14 57.2 
16 60.8 
18 64.4 
20 68.0 
22 71.6 
24 75.2 
26 78.8 
28 82.4 
30 86.0 
32 89.6 
34 93.2 
36 96.8 
38 100.4 
40 104.0 

 
VENTILATION 
1 cubic foot per minute (ft2/min) = 1.699 cubic meters per hour (m3/hr) 
1 cubic foot per hour (m3/hr) = 0.589 cubic foot per minute (ft3/min) 

 
Insulation 
The R value rates the isolative properties of building materials; the higher 
the R value the better the insulation. It is measured in square-meter Kelvin 
per Watt (m2k/W) or square-foot-degree Fahrenhiet-hour/British thermal 
Unit (ft2.°F.hr/BUT). 
The U value is the inverse of the R value and describes how well a building 
material conducts heat. The lower the U value, the better the insulation. It is 
measured in Watts per meter squared Kelvin (W/m2k) or British thermal 
unit per hour degree Fahrenheit square foot. 
INSULATION 
1 squre-foot-degree Fahrenheit-hour/ 
Britis thermal unit (ft2,°F-hr/BUT) 

= 5.678 square meter Kelvin per Watt (m2k/W) 

1 squre meter Kelvin per Watt 
(m2k/W) 

= 0.176 square-foot-degree Fahrenheit-
hour/British thermal unit (ft2,°F,hr/BUT) 

 
LIGHT 
1 foot candle = 10.76 lux 
1 lux = 0.093 foot candles  

 
A simple formula to calculate the number of lamps required for a broiler 
house is as follows: 
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                                     Floor area (m2) x max. lux required 

Number of Lamps+ = ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ  

                                          Wattage of lamp x K factor 
 
+ This formula is for tungsten at a height of 2 meters above bird level. 
Flurescent lights provide three to five times the number of lux per Watt as 
tungsten bulbs. 
 
K factor depends on lamp wattage as shown below. 

 
POWER OF LAMP (WATTS) K FACTOR 

15 3.8 
25 4.2 
40 4.6 
60 5.0 

100 6.0 

 

  Appendix 3: Key performance parameters:مقاییس الآداء الإنتاجي/معاییر

 
Production Efficiency Factor (PEF)+ 
 
Livability x Live Weight in kg     x 100 
         Age in Days x FCR  
 
e.g. Age 42 days, live weight 2.652 g, livability 97.20%, FCR 1.75 
 
97.20 x 2.652 
--------------------   x 100 = 351 
    42 x 1.75 
e.g. Age 46 days, live weight 3.006 g, livability 96.90%, FCR 1.83 
 
96.90 x 3.006  

 x 100 = 346ـ-----------------------

    46 x 1.83 
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NOTES: 
The higher the value, the better the technical performance. 
 
This calculation is heavily biased by daily gain. When comparing across 
different environments, comparisons should be made at similar ages at 
processing. 
 
+ Also refered to as Europwan Production Efficiency Factor (EPEF). 
 
Coefficient of Variation % (CV%) 
 
                Standard Deviation  
CV%  ----------------------------------x 100 
              Average Body Weight 
 
 
e.g. A flock has an average body weight of 2550 g (5.62 Ib) with a standard 
deviation around that average weight of 250 g (0.55 Ib). 
 
                   250 g (0.55 Ib)  
CV%   ------------------------------ x 100  = 9.80 
                  2550 g (5.62 Ib) 
 
NOTES: 
The lower the CV%, the more uniform and less variable the flock is. CV% 
is an important tool to estimate the live weight of the flock. Please refer to 
the Monitoring Live Weight and Unifomity of Performance section in 
this handbook for more information. 



١٩٠ 

 

  : Feed conversion ratio (FCR):                      معامل التحویل الغذائي 

 
                  Total Feed Consumed  
FCR  =  ------------------------------------ 
                    Total Live Weight 
 
e.g. A sample of 10 birds has a total live weight of 31480 g (69.34 Ib) and 
they have consumed a total feed amount of 36.807 g (81.07 Ib). the average 
feed conversion for this sample set would be calculated as follows: 

 

            36807 g (81.07 Ib) 
FCR =   -------------------------= 1.169 
             31480 g (69.34 Ib) 
 
NOTES: 
The lower the FCR, the more efficient a bird (or sample of birds) is at 
converting the feed consumed into live body weight. It is especially 
important for broilers to have good FCR because they are often processed 
at a targeted live weight and customers want to get as much saleable meat 
as possible. 
 
Adjusted feed conversion ratio (adjusted FCR) 
 
                                              Target Body Weight – Actual Body Weight 
Adjusted FCR = Actual FCR + -------------------------------------------------- 
                                                                           Factor 
 
Depending on the units of measurement used, the factor in the above 
equation will change. For AH, a factor of 10 Ib, 4.5 kg, or 4500 g should be 
used, depending on the unit of measurement. This equation provides a good 
estimation of adjusted FCR for broiler performance comparison. However, 
it is important to note that adjusting FCR to target weights beyond + or – 
0.5 Ib/0.227 kg/227 g of the actual weight can distort the comparison. 
e.g. (Unit is in g) 
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                                                 Target Body Weight – Actual Body Weight 
Adjusted FCR = Actual FCR + ---------------------------------------------------- 
                                                                      4500 g 
                                         1350 g – 1290 g 
Adjusted FCR = 1.215 +  --------------------- 
                                                4500 g 
= 1.215 + (60 g/ 4500 g) 
= 1.215 + 0.013 
= 1.228 Adjusted FCR 
e.g. (Unit is in kg) 
                                                Target Body Weight – Actual Body Weight 
Adjusted FCR = Actual FCR +  ---------------------------------------------------- 
                                                                             4.5 kg 
                  1.350 kg – 1.290 kg 
= 1.215 +------------------------------ 
                             4.5 kg 
= 1.215 + (0.06/4.5 kg) 
= 1.215 + 0.013 
= 1.228 Adjusted FCR 
e.g. (Unit is in Ib) 
                                                  Target Body Weight – Actual Body Weight 
Adjusted FCR = Actual FCR + ----------------------------------------------------- 
                                                                           10 Ib 
                  2.976 Ib – 2.844 Ib 
= 1.215 +  ------------------------- 
                             10 Ib 
= 1.215 + (0.13 Ib/10 Ib) 
= 1.215 + 0.013 
= 1.228 Adjusted FCR 
 
NOTES: 
Adjusted FCR is a useful calculation when you want to measure how a 
flock is performing against a common target weight it is also helpful when 
doing breed comparsions, as they can be analyzed ata a specific target 
weight. 
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  : Appendix 4: Feather Sexing:   التجنیس بالریش 

Indentification of males and females by feather sexing at day-old may be 
accomplished easily at the hatchery in  progeny from slow-feathering 
Parent Stock. In feather-sexable broilers fast-feathering chicks are female 
and slow-feathering chicks are male. The type of feathering is identified by 
observing the relationship between coverts (upper layer) and the primaries 
(low layer), which are found on the outer half of the wing. 

 
Male broiler chick wing feathers. 
In the slow-feathering male chick, the primaries are the same length or 
shorter than the coverts; see the figures below. 

 
Female broiler chick wing feathers. 
In the fast-feathering female chick, the primaries are longer than the figure 
below. 
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 : Appendix 5: Problem solving:                               ل المشاكل حلو
Problem Possible Causes Action 

High early 
mortality  
(> 1% in first 
week)  

Poor chick quality 
 
Incorrect brooding 
 
Disease 
 
Appetite 

Check hatchery practice and egg 
hygiene  
 
Re-adjust brooders 
 
Post mortems on dead chicks, take 
veterinary advice 
 
Measure and achieve target crop fill 
levels 
Check feed availability – amount and 
space  

High mortality 
(post 7 days) 

Metabolic diseases (ascites  
sudden death syndrome) 
 
 
Infectious diseases 
 
Leg problems 
 
 

Check ventilation rates 
Check feed formulation  
Acoid excessive early growth rates  
Check hatchery ventilation  
Establish cause (post mortem) 
Take veterinary advice on medication 
and vaccination 
Check water consumption 
Check calcium, phosphorus, asnd 
Vitamin D levels in diet  
Use lighting programs to increase bird 
activity 

Poor early 
growth and 
uniformity 

Nutrition  
 
Chick quality  
 
Environmental conditions 
 
 
Appetite  
Disease 

Check starter ration – availability and 
nutritional and physical quality   
Check water supply – availability and 
quality 
Check hatchery procedures – egg 
hygiene, storage, incubation condition, 
hatch time, transport time and 
conditions 
Check temperature and humidity 
profiles  
Check daylength 
Check air quality – CO2, dust minimum 
ventilation rate  
Check poor stimulation of apetite – low 
proportion of birds with full crops  
Post mortems on dead chicks, take 
veterinary advice  
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Poor late 
growth and 
uniformity  

Low nutrient intake 
 
 
 
Infectious disease 
Environmental conditions 

Check feed nutritional and physical 
quality and formulation  
Check feed intake and accessibility 
Excessive early restriction 
Lighting program too restrictive  
See high mortality  
Check ventilation rates  
Check stocking density  
Check house temperatures 
Checl water and feed availablilty  
Check feeder and drinker space 

Poor litter 
quality  

Nutrition  
 
 
Environment 
 
 
 
 
 
 
Infectious disease 

Poor quality fast in diet  
Excess salts in diet 
Excess protein in diet 
Insufficient litter depth at start  
Inappropriate litter material  
Drinker design and adjustment (spillage 
problems) 
Humidity too high 
Stocking density too high 
Insufficient ventilation 
House temperature too low 
Causing enteritis, take veterinary 
advice 

Poor feed 
conversion 

Poor growth 
 
 
 
High mortality (especially 
late mortality)  
Feed wastage 
Environment  
Nutrition  

See poor early growth, poor late 
growth, high mortality 
Check settings/adjustment of feeders  
Allow birds to clear feeders twice daily 
Check house temjperatue is not too low 
See high mortality  
Check feed formulation and quality  

Poor feather 
cover 

Environment 
Nutrition  

Check house temperature is not too 
high 
Check ration for methionine and 
cystine content and balance 

Factory 
downgrading 

Ascites  
Blisters and burns (e.g. 
hockburn) 
 
Bruises and breaks 
 
Scratching  

See high mortality  
Check stocking density  
Check litter quality  
Increase bird activity (e.g. feeding or 
lighting programs) 
Check handling procedures at weighing 
and catching  
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Deep pectoral myopathy 
(also known as Oregon or 
Green Muscle Disease 
Excessive fatness 

Excessive light stimulation 
Check handling procedures at weighing 
and catching  
Check feeders and drinker space. 
Check access to feed and water 
Birds excessively disturbed during 
growth, e.g. at partial depletion 
(thinning), weighing, etc. 
Poor feed distribution  
Check nutritional balance of diet  
Check house temperature not too high 

 
Useful Information Available:  
           A Checklist for Investigating Broiler Performance Problems 
 

 :Appendix 6: Ventilation Rates and Calculations:   حسابات معدلات التهویة

The table below gives minimum ventilation rates (per bird) for 
temperatures between 1- and 16°C (30 and 61°F). for lower temperatures, a 
slightly lower rate may be required and for higher temperatures, a slightly 
higher rate. This table should be used as a guideline only. Ventilation 
should ensure that maximum recommended levels of RH, carbon 
monoxide, carbon dioxide, and ammonia are never exceeded. The exact 
ventilation rates required will vary with breed, Sex and for each individual 
poultry house and should be adjusted to environmental conditions, bird 
behavior, and bird biomass (total bird weight of the house). Bird behavior 
and distribution should be monitored as this can be an indicator that 
ventilation is not correct. 

Live Weight 
(kg) 

Live Weight 
(Ib) 

Minimum Ventilation 
rate 

(m2/hr) 

Minimum Ventilation 
rate 

(ft2/min) 
0.05 0.11 0.080 0.047 
0.10 0.22 0.141 0.083 
0.15 0.33 0.208 0.122 
0.20 0.44 0.258 0.152 
0.25 0.55 0.305 0.180 
0.30 0.66 0.350 0.206 
0.35 0.77 0.393 0.231 
0.40 0.88 0.435 0.256 
0.45 0.99 0.475 0.280 
050 1.10 0.514 0.303 
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0.55 1.21 0.552 0.325 
0.60 1.32 0.589 0.347 
0.65 1.43 0.625 0.368 
0.70 1.54 0.661 0.389 
0.75 1.65 0.896 0.410 
0.80 1.76 0.731 0.430 
0.85 1.87 0.765 0.450 
0.90 1.98 0.798 0.470 
0.95 2.09 0.831 0.489 
1.00 2.20 0.864 0.509 
1.10 2.43 0.928 0.546 
1.20 2.65 0.991 0.583 
1.30 2.87 1.052 0.619 
1.40 3.09 1.112 0.654 
1.50 3.31 1.171 0.689 
1.60 3.53 1.229 0.723 
1.70 3.75 1.286 0.757 
1.80 3.97 1.343 0.790 
1.90 4.19 1.398 0.823 
2.00 4.41 1.453 0.855 
2.20 4.85 1.561 0.919 
2.40 5.29 1.666 0.981 
2.60 5.73 1.769 1.041 
2.80 6.17 1.870 1.101 
3.00 6.61 1.969 1.159 
3.20 7.05 2.067 1.217 
3.40 7.50 2.163 1.273 
3.60 7.94 2.258 1.329 
3.80 8.38 2.352 1.384 
4.00 8.82 2.444 1.438 
4.20 9.26 2.535 1.492 
4.40 9.70 2.625 1.545 

NOTES: 
Minimum ventilation rate is the quantity of air required per hour to supply 
sufficient oxygen to the birds and maintain air quality. 
 
Calculation for minimum ventilation fan timer settings 
To determine the interval fan timer settings for achieving minimum 
ventilation, the following steps are employed. 
Obtain the guideline for minimum ventilation rate from the pervious table. 
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Fan timer setting calculation 
Step 1: calculate the total ventilation rate required for the house. 
Total minimum ventilation = minimum ventilation rate per bird x the 
number of birds in the house. 
 
Step 2: Calculate the percentage ON time of the fans. 
                                       Total ventilation needed 
Percentage ON time = ----------------------------------  x 100 
                                     Total operating fan capacity 
 
Step 3: Calculate the actual ON time of the fans. 
Actual ON time (min/sec) = percentage ON time (%) x fan cycle time 
(min/sec). 
Note : Cycle time = ON time + OFF time 
Example: One house of 30.000 brilers weighing 800g at 20 days of age. 
From the table on ventilation rates per bird for temperatures between -1 and 
16°C (30 and 61°F), the theoretical minimum ventilation rate at 800g 
(1.764 Ibs) is 0.731 m3/hr (0.430 ft3/min) per bird. 
 
Fan Timer setting calculation – metric 
Step 1: Detemine the required house ventilation rate. 
Total house ventilation required = 0.731 m3/hr per bird x 30.000 birds = 
21.930 m3/hr. 
 
Step 2: Calculate the percentage ON time of the fans. 
Assume the use of three 91 on cm fans, each with a capacity of 16.978 
m3/hr (at the requird operating pressure). 
 
                                        total ventilation needed 
Percentage ON time  =-------------------------------------  x 100 
                                       total operating fan capacity 
 
Total operating fan capacity = 16.978 m3/hr x 3 = 50.934 m3/hr. 
 
                                              21.930 m3/hr 
Percentage ON time =------------------------------- x 100 = 43% 
                                               50.934 m3/hr 
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Step 3: Calculate the actual ON time of the fans. 
Assume that a 5 minute (300 second) cycle is used. 
Actual ON time = 0.43 x 300 seconds = 129 seconds 
So, the fans should be ON for 129 seconds, and OFF for 171 seconds. 
 
Note : This is purely a theoretical estimation of the minimum ventilation 
requirement. Actual fan and timer sttings must be determined based on 
actual house conditions, air quality and bird behavior. 
 
Fan timer setting calculation – imperial 
Step 1: Calculate the total ventilation rate required for the house (total 
cubic feet per minute (ft3/min)). 
Total ventilation required is 0.430 ft3/min per bird x 30.000 birds = 12.900 
ft3/min. 
 
Step 2: Calculate the percentage ON time for running the fans. 
Assume the use of three 36 inch fans each with a capacity of 10.000 ft3/min 
(at the required operating pressure). 
                                       total ventilation needed 
Percentage ON time = ---------------------------------- x 100 
                                     total operating fan capacity 
 
Total operating fan capacity = 10.000 ft3/min x 3 = 30.000 ft3/min. 
 
                                            12.900 ft3/min 
Percentage ON time  = ---------------------------- x 100 = 43%. 
                                             30.000 ft3/min 
Step 3: Calculate the actual ON time of the fans. 
Assume that a 5 minute (300 second) cycle is used. 
Actual ON time = (0.43 x 300 seconds = 129 seconds. 
So, the fans should be ON for 129 seconds, and OFF for 171 seconds. 
 
Note: This is purely a theoretical estimation of the minimum ventilation 
requirement. Actual fan and timer settings.must be determined based on 
actual house conditions, air quality, and bird behavior. 
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الدواجن الآلیة/مجازر الطیور  

Poultry Slaughter Houses  

   :م١٩٩٦ لسنة ١٣٤٢ًوفقا للقرار الوزارى رقم  شروط ومواصفات مجازر الدواجن

  : ١مادة 

یكون انشاء مجازر الدواجن الآلیة والنصف آلیة والیدویة بترخیص من وزارة الزراعة بعد 

  .موافقة الهیئة العامة للخدمات البیطریة

  :٢ة ماد

   .یراعى عند اقامة مجازر الدواجن الشروط المرفقة لهذا القرار

  :الشروط الواجب توافرها عند انشاء مجازر الدواجن

 متر مربع والا تزید ٦٠یجب الا تقل مساحة المجزر بالنسبة للمجازر الیدویة عن  -١

  . طائر یومى٥٠٠الطاقة الانتاجیة عن 

  .ضرورة توفر اضاءة جیدة -٢

  .) تهویة طبیعیة- شفاطات -مراوح (ادوات كافیة للتهویة ضرورة توفر  -٣

ضرورة توفر مصادر كافیة للماء عادى وساخن على ان یكون صالح للاستهلاك  -٤

 .الآدمى

   .ضرورة توفر شبكة صرف صحى مناسبة -٥

  :الشروط الواجب توافرها فى مكونات المبنى

  : الارضیات -١

  . ان تكون صلبة وغیر نفاذة للسوائل-)١(

   .سهلة التنظیف وبها المیل الكافى لتسهیل عملیة الصرف -)٢(

  : الحوائط -٢

ان تبطن بالقیشانى حتى الاسقف مع عدم استعمال الدهانات العادیة على ان یكون  )١(

ًالاتصال بین الحوائط والارضیات مستكملا بالقیشانى لسهولة عملیة التنظیف ومنع تراكم 

   .الفضلات
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  :الاسقف -٣

  .یضاء یسهل تنظیفهاان تغطى بمادة بیاض ب - )١(

  :الشبابیك -٤

أن تكون شدیدة التحمل سهلة التنظیف والتطهیر بها سلك ضیق معدنى مانع للحشرات 

   .والجرذان

  : المعادن -٥

ان تكون جمیع المعادن المستخدمة على خطوط الانتاج مقاومة للصدأ والتآكل ومصرح 

   .باستخدامها فى مصانع الاغذیة وسهلة التنظیف والتطهیر

  :افذالنو -٦

   .ان تكون النوافذ مانعة لدخول الحشرات والاتربة والجرذان وتفتح بمیل لاعلى

   :أقسام المجزر

  :قسم استقبال الدواجن الحیة والذبح -١

ضرورة ان یتوافر له منطقة بمساحة كافیة تسمح باستیفاء اجراءات الفحص البیطرى  -١

   .الظاهرى على الدواجن قبل الذبح

   .یة والاضاءة المناسبةان تكون بها وسائل التهو -٢

   .ًضرورة اتمام عملیة الذبح طبقا للشریعة الاسلامیة -٣

   .بها الوسائل المناسبة لتجمیع ونقل الدماء ومخلفات الذبح -٤

ضرورة توفر الوسائل المناسبة لغسیل وتطهیر الارضیات والحوائط وناقلات الدواجن  -٥

   .الحیة

  :قسم السمط والترییش -٢

اسبة ومطابقة للمواصفات الفنیة لاتمام عملیة السمط ضرورة توفر وحدة السمط من

مصدر متجدد من المیاه الساخنة ودرجات الحرارة اللازمة لعملیة  بطریقة سلیمة وتوفیر

   .السمط بما یضمن اتمام العملیة ونزع الریش بصورة كاملة
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  :قسم التجهیز -٣

   .ضرورة توفر الاجهزة والادوات المناسبة لعملیة تجهیز الدواجن -١

  .رورة توفر الوسائل المناسبة وتجمیع مخلفات التجهیزض -٢

   .ضرورة توفر الوسائل المناسبة لنظافة وغسیل الكبد والقوانص -٣

   .ضرورة توفر الوسائل المناسبة لنقل المنتج الى قسم الوزن والتعبئة -٤

حسب الشروط والمواصفات ) احواض الغسیل(ضرورة توفر وحدة الغسیل المناسبة  -٥

 بمصدر مناسب من المیاه الصالح والمزود بتیار مناسب متجدد حسب الفنیة المزودة

   .طاقة الانتاج

ضرورة توفر مكان لاتمام اجراءات الفحص البیطرى الظاهرى على الدواجن بعد  -٦

  .عملیات التجهیز

  : قسم الغسیل والتبرید المبدئى -٤

   .ضرورة ان یتوفر به احواض ملساء یسهل تنظیفها وتطهیرها -١

مصدر میاه مبردة متجددة مناسبة لطاقة المجزر على الا تزید عن ضرورة توفر  -٢

وبما یضمن الوصول لدرجة )  درجة مئویة٤-١من ( درجة مئویة ٤عن درجة حرارة 

 درجة مئویة بعد عملیات التبرید المبدئى ویمكن ٨حرارة الانسجة الداخلیة الى درجة  

حسب ) الخ٠٠٠٠ فیلیة -اوراك (ن تقطیع والتشفیة للدواجالبعد التبرید اجراء عملیات 

الاصول الفنیة على ان تكون الادوات المستعملة مصنوعة من مادة غیر قابلة للصدأ 

   .ویسهل تنظیفها وتطهیرها

  :قسم التعبئة والوزن والتغلیف -٥

   .ضرورة ان یتوفر به مناضد سطحها العلوى مبطن بمادة لا تصدأ -١

   .عملیات الوزن والتصنیفضرورة ان یتوفر به موازین مناسبة لاجراء  -٢

   .ضرورة ان یتم التغلیف بمادة مناسبة حسب المواصفات القیاسیة -٣
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  :قسم التجمید -٦

ً درجة مئویة تحت الصفر طبقا ٤٠یجب ان یتوفر به نفق تجمید على درجة حرارة 

   .للمواصفات القیاسیة

  :قسم الحفظ -٧

   .ة تحت الصفر درجة مئوی١٨یجب ان یتوفر فیه ثلاجات حفظ على درجة حرارة 

  :قسم التخلص من المخلفات  -٨

یجب أن یتم فیه التخلص من المخلفات بعد تجمیعها فى آوانى مناسبة بالطرق الصحیة 

   .المناسبة

 الشروط الصحیة المشتركة للمجازر

 Common health requirements for slaughter houses : 

  ى لخروج المنتج النهائى ضرورة وجود مدخل للطیور الحیة وخروج المخلفات وأخر -١

یـــزود المجــــزر بعـــدد مــــن دورات المیـــاه المناســــبة لعـــدد العــــاملین وغـــرف لخلــــع الملابــــس  -٢

  ومكاتب اداریة حیث تكون خارج الاقسام الانتاجیة 

ان یتم غسیل المجزر ومعداته واجراء التطهیرات فور الانتهاء من العمل حـسب الاصـول  -٣

  صرح باستعمالها فى مصانع المواد الغذائیةالفنیة ویراعى استعمال المطهرات الم

 أحذیـة مطاطیـة - مریلـة جلـد -غطـاء للـرأس ( ضرورة توفر زى موحد مناسـب للعـاملین  -٤

  ) قفازات-

  ضرورة توفر وحدة اسعافات اولیة مناسبة  -٥

ًضـــرورة اســـتخراج شـــهادات صـــحیة لجمیـــع العـــاملین بـــالمجزر طبقـــا لتعلیمـــات الـــسلطات  -٦

  الصحیة المختصة

ـــة المنظمـــة لانـــشاءات المجـــازر والمعمـــول بهـــا عـــدم الا -٧ ـــالقوانین والقـــرارات الاداری خـــلال ب

  وبمنتجاتها 
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  :الشروط العامة لانشاء المجازر

 General rules for construction of slaughter houses : 

ان یتقــدم طالــب التــرخیص بطلــب الــى الهیئــة العامــة للخــدمات البیطریــة یــدون بــه مكــان  -١

   .) یدوى- نصف آلى -آالى ( ونوعیة المجزر اقامة المجزر

  :ان یرفق بطلب الترخیص المستندات الآتیة -٢

تــرخیص مـــن الحـــى المـــزعم انـــشاء المجـــزر بـــه بالموافقـــة علـــى اســـتغلال المكـــان كمجـــزر   - أ

ومهمتـــه ذبـــح وتجهیـــز )  یـــدوى - نـــصف آلـــى -آلـــى ( للـــدواجن ونـــوع النـــشاط المـــسموح بـــه 

 بـشأن المحــال التجاریـة والــصناعیة ٥٤ لـسنة ٤٥٣انون رقــم ًوتعبئـة وتغلیـف طبقــا لاحكـام القـ

 لـسنة ٣٥٩وغیرها من الاعمال المقلقة للراحة والمضرة بالصحة العامة والمعدل بالقانون رقم 

٥٩.   

   موافقة مدیریة الشئون الصحیة والتابع لها الموقع على انشاء المجزر-ب

ات البیطریة للتحقق مـن تـوفر الـشروط ان تتم معاینة المجزر بواسطة الهیئة العامة للخدم -٣

  والمواصفات حسب نوع النشاط المطلوب الترخیص به 

تباشر مجازر الدواجن نشاطها تحت اشراف مدیریات الطـب البیطـرى بالمحافظـات وعلـى  -٤

ـــیش علـــى هـــذه  ـــاء البیطـــرین التفت مـــدیر الطـــب البیطـــرى بالمحافظـــة او مـــن تكلفـــة مـــن الاطب

  . والتغلیف والحفظهالذبح او اثناء الذبح والتجهیز والتعبئالمجازر خلال مراحل ما قبل 

علــى الاجهــزة المختــصة بالهیئــة العامــة للخــدمات البیطریــة المــرور علــى مجــازر الــدواجن  -٥

  .للتفتیش علیها ومتابعة اعمالها والتحقق من التزامها بالقوانین والقرارات
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  :الجهات الرسمیة التى تتعامل مع المجزر الآلى -١

1- Official agencies that deals with automated slaughter houses 

  : الطب البیطرى: ًأولا 

التفتیش على الدجاج الحى وكـذلك علـى الـدجاج المجهـز وتحدیـد مـدى الـصلاحیة واعـدام  -١

الغیر صالح مع وجود دفتر رسـمى معتمـد مـن مـصلحة الطـب البیطـرى لـذلك لتوقیـع الطبیـب 

   .ًالبیطرى دوریا علیه

عینــات بــصفة دوریــة مــن وحــدة المخلفــات بعــد التــصنیع مــع عمــل حــرز علــى المنــتج اخــذ  -٢

   .لحین الفصل فى النتیجة ومدى الصلاحیة للاستهلاك الحیوانى

  : التموین: ًثانیا 

   .مطابقة سیارات نقل الدجاج المجهز للشروط العامة مع وجود اجهزة تبرید بها -١

الرقاب، عظـم التـشفیة، (ن مخالف مثل وجود بعض منتجات دواجن داخل ثلاجات التخزی -٢

   .ویجب ان یكتب علیها منتجات تحت التصنیع) جلد ودهن

   .عدم بیع دجاج طازج ویتم البیع بعد التجمید -٣

توفر اقفاص للتخزین تكفى المجزر مما یضطر الى التخـزین داخـل اجولـة بلاسـتیك وهـذا  -٤

   .مخالف

  : الشرطة: ًثالثا 

  :  المسطحات المائیة-١

بالتفتیش علـى وحـدة المخلفـات وعلـى رخـص وحـدة المخلفـات الخاصـة بالتـصنیع وكـذلك تقوم 

  رخص التداول والكتابة المذكورة على الاجولة وكذلك الكروت الخاصة به 

  : مركز شرطة المنطقة الموجود بها المجزر-٢

  التفتیش الدورى على الخفراء ومتابعة الامن بالمجزر 

  : الامن الصناعى: ًرابعا 

تفتیش الدورى على وحدات الاطفاء من انابیـب خاصـة بـذلك وحنفیـات الحریـق وخـراطیم ال -١

   .المیاه
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  .التفتیش على وحدة الغلایات -٢

  : الرى: ًخامسا 

التفتـــــیش علـــــى صـــــلاحیة المیـــــاه المنـــــصرفة علـــــى المـــــصرف الخـــــاص بـــــذلك لتحدیـــــد مـــــدى 

   .الصلاحیة واعطاء رخصة بذلك وهى تجدد كل عامین

   :الصحة: ًسادسا 

   .الكشف الدورى على وحدة المعالجة الخاصة بالمجزر -١

   .)عدم صلاحیة فرن الحریق(الكشف الدورى على وجود مكان للتخلص من المخلفات  -٢

   .الكشف الدورى على الملابس الخاصة بالعمل والتصنیع والثلاجات والمخلفات -٣

   .توفیر میاه ساخنة بالصالات للتطهیر والغسیل -٤

   .حیة دورات المیاه الخاصة بالعمال بصالات المجزرالكشف الدورى على صلا -٥

  .التفتیش الدورى على دفتر وحدة مصنعات اللحوم الحمراء -٦

 :ة المشاكل التى تواجه المجازر الآلی -٢

2- Problems that faces automated slaughter houses 

 ًیقابـــل المجـــزر مـــشكلة الحـــصول علـــى الـــدجاج الحـــى حیـــث یـــتم تحدیـــد ســـعره یومیـــا فـــى-١

   .البورصة وكل القائمین علیها مجموعة من السماسرة یتحكمون فى الاسعار

 كجــم وهــى ١.٦٠ كجــم الــى ١.٤٠ الاوزان التــى یحتاجهــا المجــزر فــى الــذبح تتــراوح بــین -٢

ًالاوزان التى یتطلبهـا الـسوق مـن الـدجاج المجهـز للبیـع وان معظـم المـربین حالیـا یمیلـون الـى 

 كجــم وخاصــة فــى فــصل الــشتاء وهــذه ١.٧ الحــى بمــا یفــوق زیــادة متوســطات اوزان الــدجاج

   .الاوزان لا تناسب الذبح داخل المجازر لصعوبة تسویقها

ً ارتفاع اسعار الدجاج الحى یجعل المجـازر تحـد مـن عملیـات الـذبح نظـرا لعـدم اسـتیعاب -٣

   .التكلفة المرتفعة وتسویق الدجاج المجهز فى ظل هذه الاسعار

ات بین المجـازر والمـربین تـضمن هـامش ربـح للمربـى الـذى یقـوم بتوریـد  عدم وجود تعاقد-٤

   .دجاج حى بمتوسط وزن مطلوب للمجزر
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ً بالنــسبة لــشراء الــدجاج الحــى یــتم شــراؤه نقــدا مــن البورصــة فــى حــین ان تــسویق الــدجاج -٥

  وهــذا یــؤدى الــى ،المجهــز یحتــاج الــى فتــرة ائتمــان ممــا یــؤثر علــى دورة رأس المــال العامــل

   .حتیاج رأس مال مناسب یغطى هذه الدورةا

 احتیــاج المجــزر الــى ســیارات مناســبة واقفــاص ســلیمة وعمالــة فنیــة مدربــة لعملیــات شــراء -٦

   .)B.G(الدجاج الحى لتقلیل الدجاج 

ـــى مـــوارد مالیـــة مـــستدیمة لتـــوفیر الامكانیـــات الخاصـــة بمـــصروفات -٧ ـــاج المجـــازر ال  احتی

ًات الــشراء بــصفة مــستمرة ومنتظمــة یجعلــك دائمــا متواجــد الــصیانة وعملیــات التــسویق وعملیــ

   .بالسوق

 اثنــاء انخفــاض اســعار الــدواجن تنــشط المجــازر الیدویــة التــى یجــب القــضاء علیهــا لعــدم -٨

ارتفاع التكالیف التى تتناسب مع المجـازر الآلیـة ممـا یـسبب ركـود فـى عملیـة التـسویق داخـل 

  .المجازر الآلیة

ار المناســبة فــى الــسوق المحلــى وذلــك لان المجــازر مــستوردة مــن  عــدم تــوافر قطــع الغیــ-٩

   .الخارج مما یكلف المجازر عبئ استیراد قطع الغیار من الخارج

 عــدم اقبــال جمهــور المــستهلكین علــى الــدواجن المجمــدة وهــذه العــادات والتقالیــد الــسائدة -١٠

   .فى السوق المحلى

 المجهــزة فــى عملیــات التوریــدات للجهــات  وجــود وســطاء فــى عملیــة بیــع وشــراء الــدواجن-١١

   .الرسمیة مثل المدن الجامعیة والمستشفیات

   . عدم توفر الكوادر المدربة على الذبح الآلى وخطواته المختلفة-١٢

   . شراء اللحوم الحمراء بكشف تسلیم بضاعة ویصعب الحصول على فواتیر-١٣

ر ممــا یــسبب بعــض المــشاكل  خــروج بعــض الــروائح مــن وحــدة تــصنیع مخلفــات المجــاز-١٤

   .من للمناطق المجاورة

 اعــداد دراســة تــسویقیة متكاملــة لتحدیــد احتیاجــات الــسوق مــن منتجــات اللحــوم الحمــراء -١٥

   .والدواجن ومجزئتها
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 تجهیز مندوبین للبیع یكون مدربین على مستوى عالى مـن الخبـرة فـى البیـع والتحـصیل -١٦

   .وتأمین اموال الشركة

   .رات مناسبة ومجهزة لعملیات البیع عدد سیا-١٧

 :داخل المجازر الآلیة بصفة عامة المشاكل التى تواجه العمل -٣

3- General problems that faces working in automated slaughter 
houses: 

صـــعوبة الحـــصول علـــى الاوزان المطلـــوب ذبحهـــا فـــى المجـــزر وخاصـــة فـــى فـــصل : ًأولا 

   .الشتاء

یجــب عــدم التــأخیر فــى ذبــح الــدجاج لان هــذا یــؤدى الــى : فــى ذبــح الــدجاج التــأخیر : ًثانیــا 

ـــوزن  زیـــادة نـــسبة النفـــوق وخاصـــة فـــى فـــصل الـــصیف لارتفـــاع درجـــات الحـــرارة وانخفـــاض ال

   .للدجاج وبالتالى انخفاض نسبة التصافى

 درجـة مئویـة ویجـب التأكـد مـن ٥٩.٥عـدم ضـبط درجـة الحـرارة لحـوض الـسمط علـى : ًثالثا 

رارة الحـــوض وأى انخفـــاض او ارتفـــاع درجـــة الحـــرارة بـــالحوض یـــؤدى الـــى مـــشاكل درجـــة حـــ

عدیـــدة فـــاذا انخفـــضت درجـــة الحـــرارة نجـــد ان الـــدجاج بعـــد المـــرور علـــى الریـــشات لا یكـــون 

   .نظیف بل یوجد به ریش واذا ارتفعت درجة الحرارة یؤدى الى سلخ جلد الدجاج

ارجــل الــدجاج مــن منتــصف مفــصل الركبــة یجــب قطــع : ماكینــة قطــع ارجــل الــدجاج : ًرابعــا 

ولكن عدم التجانس فى الدجاج یـؤدى الـى قطـع ارجـل الـدجاج مـن فـوق المفـصل وهـذا یـؤدى 

ـــدجاج حـــوالى  ـــذلك یجـــب تجـــانس ال ـــى زیـــادة فـــى الـــوزن ول ـــر حیـــث تـــضبط  % ٨٠ال او اكث

   .الماكینة مرة واحدة ویتم القطع من منتصف المفصل

یحــدث فــى بعــض الاحیــان ان :  ومــن تجویــف الدجاجــة ماكینــة اخــراج الاحــشاء: ًخامــسا 

تنفجر المرارة عندما تخرج الماكینـة احـشاء الـدجاج وهـذا یـؤدى الـى انخفـاض الجـودة ویحـدث 

   .هذا فى حالة اصابة الكبد بالمرض فى الدجاج او یحدث من العمالة غیر المدربة

لان قلـة المـاء فـى : هیـزیجب التأكد من ملئ حوض الشیلر بالمـاء فـى حالـة التج: ًسادسا 

   .حوض الشیلر تؤدى الى رغاوى بالحوض وبالتالى الى عدم نظافة الدجاج
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ارتفاع نسبة الماء فى الدجاجة ممـا یزیـد مـن نـسبة الـسائل المنفـصل ممـا یـؤثر علـى : ًسابعا 

   .اوزان الدواجن فیما بعد

  :حلقة الشراء والبیع فى المجازر : ًثامنا 

  ًلدواجن الحیة نقدا یتم الشراء من ا -أ   

  یتم تسویق الدواجن المجمدة بنظام الآجل ومدة الائتمان طویلة  -      ب 

  : وهناك فى انتاج المجزءات منتجات شعبیة تلقى قبول المستهلك كالآتى

من وزن الدجاجـة وتلقـى قبـول المـستهلك الـشعبى حـسب % ١٢اجنحة الدجاج وهى تمثل  -١

   .الاسعار

ظهــر الدجاجــة وجــزء مــن الرقبــة وعظــم الــصدر وتلقــى قبــول فــى المــشكلة هــى عبــارة عــن  -٢

  من وزن الدجاج المجهز % ٢٣المناطق الشعبیة وتمثل 

مـن وزن الـدجاج المجهـز وتبـاع باسـعار  % ١٧صدور الدجاج المخلیة وهـى تمثـل نـسبة  -٣

  .مرتفعة ویتم تورید الفنادق الكبرى وبیعه للمستهلكین من ذوى الدخول المرتفعة

من وزن الدجاجة ویتم اسـتهلاكه لمتوسـط الـدخل حیـث % ٤٦واجن وتمثل نسبة اوراك الد -٤

  یناسب الاسرة كبیرة العدد وتتناسب مع الظروف المعیشیة لعامة الشعب 

  : مرحلة تصنیع المخلفات: ًتاسعا 

من كل طن )  أرجل- رأس - احشاء - ریش -دم ( كجم ٣١٣یدخل قسم المخلفات 

ثم عصرها " حلل الطبخ " طبخ او تسویة المخلفات بالكواكر دجاج مذبوح فى المجزر، یتم 

 كجم ١٠٥.٥بالعصارة ثم جرشها بالمجرشة لاستخراج المركز البروتینى بكمیة قدرها 

   . %)٣.٥١٤( كجم ١١، ولاستخراج الدهن  %)٣٣.٣(

  : نوعیة المخلفات

  : بالنسبة لمخلفات المجازر -١

   .%٣٣ر نسبة المركز البروتینى الى مخلفات المجاز -١

   . كجم دهن صافى١ كجم مركز بروتینى ینتج عنهم ٣٠كل  -٢
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  ):تجمیع من محلات بیع الدواجن الحیة (  بالنسبة للمخلفات الخارجیة -٢

  .%٢٥ -% ٢٣نسبة المركز البروتینى للمخلفات خارج المجازر  -١

   . كجم مركز بروتینى ینتج عنهم ربع كیلو جرام دهن صافى٣٠كل  -٢

 دجــاج غیــر صــالح - اعــدام بیطــرى دواجــن -نفــوق دواجــن ( ت  بالنــسبة للمخلفــا-٣

  ) : للاستهلاك الآدمى 

  .%٣٣نسبة المركز البروتینى   - أ

   .دهن صافى)  كجم ١.٥ - كجم ١(  كجم مركز بروتینى ینتج عنهم من ٣٠كل   - ب

 

  :"الدواجن المبردة " المواصفات القیاسیة المصریة 

Standards and Specifications for Refrigerated Poultry Egyptian” : 

  :  المجال-١

تشمل هذه المواصفات القیاسیة الاشتراطات العامة والمواصفات الخاصة بالدواجن المذبوحة 

   .المبردة

  :  التعریف-٢

 - الاوز - الـبط - الـدجاج الرومـى -الـدجاج "  هـى المنـتج مـن الـدواجن :الدواجن المبـردة 

حة للاســــتهلاك الآدمــــى والتــــى تــــم تبریــــدها بعــــد ذبحهــــا الطازجــــة الــــصال"  الارانــــب-الحمــــام 

   .ن الاستهلاكیوتجهیزها وذلك بغرض الحفظ لمدة محدود على درجة حرارة التبرید لح

  :  الاشتراطات العامة-٣

   .تكون ناتجة من وحدات حیة سلیمة خالیة من أیة امراض معدیة او وبائیة -١

للـــشریعة الاســـلامیة وتامـــة الادمـــاء وان ًیراعـــى ان تكـــون الـــدواجن المبـــردة مذبوحـــة طبقـــا  -٢

   .تكون بمراحل التبرید بالطرق الفنیة السلیمة

تــتم عملیــة التنظیــف بعــد الــذبح مباشــرة مــن الــریش فــى حالــة الطیــور او الجلــد فــى حالــة  -٣

یـــستثنى ازالـــة الــــرأس فـــى حالـــة العــــروض (الارانـــب وتـــشمل الــــرأس والارجـــل عنـــد المفــــصل 

  .)الةالخاصة التى تشترط عدم الاز
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   .تجرى عملیة تنظیف الدواجن بعد تجهیزها مباشرة بمیاه نظیفة مجددة -٤

   .تكون خالیة من الاحشاء الداخلیة والرئة -٥

   .تكون الدواجن منزوعة الرقبة وتكون الاجنحة كاملة -٦

فى حال وجود الرقبة والقلب والقونصة والكبد المزال منه الكیس المـرارى لیراعـى ان تكـون  -٧

غلــف بغــلاف خــاص بهــا ویمكــن ان توضــع فــى عبــوات منفــصلة مناســبة او نظیفــة وســلیمة وت

   .داخل الوحدات ویراعى ان ینظف القلب من الدماء ویزال الغشاء التامورى منه

   .یجوز تجزئة الدواجن بعد تجهیزها -٨

   .تكون الوحدات المبردة ذات مظهر جید ومحتفظة بخواصها الطبیعیة -٩

جـة والنمـوات الفطریـة وكـذلك اى علامـة مـن علامـات ًیكون السطح خالیا من المواد اللز -١٠

  التلف والفساد

   .تكون الوحدات خالیة من التزنخ او الروائح الغریبة غیر المقبولة -١١

  :  المواصفات-٤

   . درجة مئویة٤لاتزید درجة حرارة المنتج بعد تبریدة على  -١

 ١.٥ تقــل عــن  درجــة مئویــة ولا٤تحفــظ الــدواجن المبــردة علــى درجــة حــرارة لا تزیــد علــى  -٢

  .درجة مئویة

 درجـة مئویـة لمـدة ١٠بعـد التعـرض لدرجـة حـرارة % ١لا یزید فیه السائل المنفـصل علـى  -٣

   . ساعات٣

ــــى  -٤ ــــارة عل ــــة الطی ــــة الكلی ــــسبة المــــواد النیتروجینی ــــد ن ــــدرة ١٠٠/  مجــــم ٢٠لا تزی  جــــرام مق

   .كنیتروجین

   .هیدكجم مالونالد/  مجم ٢.٤لاتزید نسبة حمض الثیوباربتیوریك على  -٥

  .تكون الوحدات المبردة خالیة من السالمونیلا -٦

   .جم/  خلیة ١٠٠٠لا یزید عدد خلایا بكتریا الكلوستریدم برفرنجز على  -٧

   .جم/  خلیة ٢٥٠.٠٠٠لا یزید العدد الكلى للاحیاء الدقیقة على  -٨
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   . درجة مئویة من تاریخ الذبح٤ ایام على درجة ٣لا تزید مدة صلاحیة المنتج على  -٩

   . درجة مئویة٤ید درجة حرارة المنتج اثناء اللیل والتداول على لا تز -١٠

  : العبوات والبیانات-٥

   .تعبأ كل وحدة كاملة داخل عبوة من البولى ایثیلین او عبوات مناسبة مغلقة باحكام -١

   .ًتحتوى العبوة الحاویة على وحدات متماثلة فى الحجم والوزن تقریبا -٢

تماثلــة وتعبــأ داخــل كــیس مــن البــولى ایثیلــین او عبــوات فــى حالــة التجزئــة تكــون الاجــزاء م -٣

   .مناسبة وتكون مغلقة بإحكام

بیانــات بطاقــات المــواد  "١٥٤٦مــع مراعــاة مــا جــاء بالمواصــفات القیاســیة المــصریة رقــم  -٤

وتوضـــح البیانـــات التالیـــة علـــى العبـــوة المحتویـــة علـــى الوحـــدات المبـــردة او " الغذائیـــة المعبـــأة

مادة ثابتة غیـر قابلـة للمحـو باللغـة العربیـة ویجـوز كتابتهـا بلغـات اجنبیـة اجزائها من الخارج ب

   .الى جانب اللغة العربیة

   .اسم المنتج وعنوانة وعلامته التجاریة -٥

   .نوع الدواجن المبردة ونوع الاجزاء فى حالة التجزئة -٦

   .الوزن الصافى للعبوة عند التعبئة -٧

   .تاریخ الذبح وتاریخ انتهاء الصلاحیة -٨

   .)انتاج مصر(ارة عب -٩

  :  طرق الفحص والاختبار-٦

اللحـوم  " ١٥٢٢ًیتم تقدیر حمض الثیوباربتیوریك طبقا للمواصفات القیاسیة المـصریة رقـم  -١

  " المحفوظة المذبوحة محلیا 

ًتجـــرى بـــاقى الفحـــوص والاختبـــارات طبقـــا لمـــا ورد بالمواصـــفات القیاســـیة المـــصریة رقـــم  -٢

 "  المجمدة الطیور الداجنة والارانب " ١٠٩٠
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  :  المصطلحات الفنیة -٧

 Bleeding  ادماء

 Rabbits  ارانب

 Geese  اوز

 Duck  بط

 Chilling  تبرید

 Pigeon  حمام

 Turkey  دجاج رومى

 Drip  سائل منفصل

 Pericardium  غشاء تامورى

 Gizzard  قونصة

 Fungel growth  نموات فطریة

 



٢١٣ 

 

  المواصفات القیاسیة المصریة

    الداجنة والارانب المجمدةالطیور" 

  مقدمة

تلغى هذه المواصفات وتحل محل ما ورد فى المواصفات القیاسیة المصریة رقم 

  .ً والمعدلة جزئیا١٠٩٠/١٩٨٦

   المجال-١

تشمل هذه المواصفات القیاسشیة الاشتراطات العامة والمواصفات الخاصة بالطیور الداجنة 

  .والارانب المجمدة

   التعریف-٢

ور الداجنة والارانب الطازحة الصالحة للإستهلاك الآدمي والمحفوظة باحدي طرق هي الطی

  .التجمید السریع وذلك بعد تنظیفها وازالة احشائها

   الأنواع-٣

  :الطیور الداجنة المجمدة  ٣/١

  :بداري التسمین   ٣/١/١

 اسابیع ولا یقل وزنها بعد ١٠ – ٦وهي دجاج من الجنسین یتراوح عمرها بین 

 جرام ممتلئة ذات لحم طري ملساء الجلد وغضروف القص ٦٠٠یز عن النجه

  .مرن

  الرومـــي  ٣/١/٢

  البــط والأوز  ٣/١/٣

  الحمـــام  ٣/١/٤

  الســـمان  ٣/١/٥

  الأرانب المجمدة  ٣/٢
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   الاشتراطات العامة-٤

  :یراعي ان تتوافر الاشتراطات العامة التالیة فى الطیور الداجنة والارانب المجمدة

كون ناتجة من وحدات حیة سلیمة خالیة من أیة امراض معدیة ویحظر استیراد ت  ٤/١

الدواجن من الدول التى بها أمراض وبائیة منصوص علیها فى نظام الحجر 

  .البیطري

ًتتم عملیة الذبح فى المجازر المعتمدة من الجهات الرسمیة طبقا للأصول الفنیة   ٤/٢

  . مبائرة بمیاة نظیفة مجددةالسلیمة وتتم عملیة التنظیف بعد الذبح

ٕتكون خالیة تماما من الریش او الزغب او الشعر العالق بالجسم وازالة الاحشاء   ٤/٣ ً

یستثني ازالة الرأس فى حالة العقود الخاصة التى تشترط عدم (والارجل والرأس 

  ).الازالة

القلب فى حالة وجود الاعضاء السلیمة التى تؤكل الخاصة بالطائر وهى الكبد و  ٤/٤

والقونصة فیجب ان تكون نظیفة وسلیمة وتغلف بغلاف خاص ویكون أن توضع 

فى عبوات منفصلة عن الدواجن او بداخلها وفى هذه الحالة تخضع هذه الاحشاء 

  .القابلة للأكل للمواصفات القیاسیة المصریة الخاصة بالكبد المجمدة

ام بعد تجهیزه قد یعبأ كأنصاف فى حالة الدجاج الذي یزید وزنة على ثلاثة كیلو جر  ٤/٥

  .طولیة

فى حالة الرومي اذا جزئ الى اجزاء اربعة فانه یشترط الا یقل وزن الجزء عن   ٤/٦

  .واحد كیلو جرام

یجوز تعبئة الدواجن كاملة او مجزأة او مخلیة من العظم، وبالنسبة للأرانب یجب   ٤/٧

  .تعبئتها كاملة بالرأس ولا یجوز تجزئتها

م ولمدة لا تزید على ٤ºیة التبرید الأولي على درجة حرارة لا تزید على تجرى عمل  ٤/٨

  . ساعات٦
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م على ان تصل درجة ٣٠º -تتم عملیة التجمید على درجات حرارة لاتزید على   ٤/٩

  . ساعات٤م خلال ١٨º-الحرارة داخل الانسجة الى 

% ٩٠ل عن س وجو رطوبة نسبیة لاتق١٨º-یتم التخزین على درجة لاتزید على   ٤/١٠

ویتشرط الا تزید مدة حفظها من وقت الذبح حتى استهلاكها على تسعة اشهر 

بالنسبة للدجاج الكامل وستة شهور للدجاج المجزأ والخالي من العظم، وفي حالة 

الدجاج المستورد لاتزید الفترة من تاریخ الانتاج حتى الوصول للموانئ المصریة 

  .على ثلاث شهور

 والنقل تكون وسائل النقل مزودة بثلاجات لاتزید درجة حرارتها فى حالة الشحن  ٤/١١

م، وفى حالة التوزیع الداخلي للدواجن یسمح باستخدام ثلاجات الحفظ ١٨º-على 

  .والتبرید

ًتكون الوحدات المجمدة فى الحدود المسموح بها دولیا من بقایا المبیدات الحشریة   ٤/١٢

 والهرمونات ومشابهاتها وبقایا العقاقیر والاشعاع والملوثات والمعادن الثقیلة

  .البیطریة

 دجاج –امهات ( یحظ استیراد وتداول الدجاج الكبیر بعد مرحلة انتاج البیض   ٤/١٣

  .ًمجمدا بالاسواق سواء كاملة او أجزاء منه) بیاض 

   المواصفــــات-٥

ة الاسلامیة ًیجب ان تكون الطیور الداجنة والارانب المجمدة مذبوحة طبقا للشریع  ٥/١

ًوتامة الادماء ومصفاة تماما من الماء وان تكون قد مرت بمراحل الحفظ والتجمید 

بالطرق الفنیة السلیمة، وتكون الرسائل المستوردة مصحوبة بشهادة معتمدة 

ًع فى بلد الانتاج تثبت ان الذبح تم طبقا للشریعة .م.ومصدق علیها من سفارة ج

ًما وخالیا من الامراض المعدیة والوبائیة وصالحا الاسلامیة وان الدجاج وجد سلی ً ً

  .للإستیراد الآدمي
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ًیكون السطح جافا خالیا من المواد اللزجة والنموات الفطریة والبكتیریة وكذلك اى   ٥/٢ ً

  .علامة من علامات التلف او الفساد او التزنخ او الروائح الغریبة غیر المقبولة

 المجمدة نظیفة خالیة من عیوب التصنیع ومن تكون الطیور الداجنة والارانب  ٥/٣

  ).الزور(الاحشاء الداخلیة والرئة والامعاء والقصبة الهوائیة 

ًتكون الدواجن مقطوعة الارجل عند المفصل تقریبا ومنزوعة الرقبة والغدة الزیتیة   ٥/٤

  .وتكون الاجنحة كاملة

  .نصهار فى المائة بعد الا٣لا تزید نسبة السائل المنفصل على   ٥/٥

تكون الوحدات خالیة من المیكرویات الضارة ومیكروبات التسمم الغذائي وسمومها   ٥/٦

ًطبقا لقرار وزیر الصحة فى هذا الشأن على أن تكون مصحوبة بشهادة بیطریة 

  .تثبت تاریخ الذبح والخلو من الامراض المعدیة قبل وبعد الذبح

ة بخواصها الطبیعیة غیر مكتسبة تكون الوحدات المجمدة ذات مظهر جید ومحتفظ  ٥/٧

لأى روائح غریبة او تزنخ وخالیة من المواد الحافظة او المواد المضادة للحیویة 

  .والملونات

ًیكون لون الوحدات المجمدة طبیعیا وخالیا من عیوب التجمید   ٥/٨   ).حروق التجمید(ً

 جرام مقدرة ١٠٠/رام مللیج٢٠لاتزید نسبة المواد النیتروجینیة الكلیة الطیارة على   ٥/٩

  .كنیتروجین

ًكجم من العینة مقدرا / ملیجم٠.٩لایتجاوز رقم حمض الثیوبربنیوریك عن   ٥/١٠

  .كمالونالدهید

جرام من طبقة الجلد /  خلیة ٢٥٠.٠٠٠لایزید العد الكلي للأحیاء الدقیقة على   ٥/١١

خاضع للوحدات المجمدة اما محتوي العینات من میكروبات السالمونیلا فیكون 

  .لقرار وزیر الصحة فى هذا الشأن
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   التعبئـــــة -٦

ًتكون الاكیاس المستخدمة فى تعبئة المنتج مصرح بها صحیا ومصنوعة من مادة   ٦/١

البولي ایثیلین او اى مادة اخرى مشابهة غیر منفذة للرطوبة ومحكمة الغلق ولا 

  .شفاف علي الاقلتترك اى مخالفات سامة على الدجاج او تسبب تلوثه ولها وجة 

یوضع المنتج فى حاویات مناسبة مقاومة للرطوبة وتحقق الحمایة للمنتج من   ٦/٢

التلوث اثناء التداول او التخزین وبحیث تحافظ علیة بالصورة المناسبة وتكون 

  .ًمحتویات العبوة الواحدة من وحدات مجمدة متماثلة فى الحجم والوزن تقریبا

 على الكیس من الخارج بصورة واضحة وبمادة ثابتةغیر قابلة تدون البیانات التالیة  ٦/٣

  ):باللغة العربیة بجانب اى لغات اخري(للمحو وغیر ضارة بالصحة 

  . وزن الوحدة عند التعبئة  ٦/٣/١

  .تاریخ التعبئة وتاریخ انتهاء الصلاحیة  ٦/٣/٢

  .بلد الانتاج او انتاج مصرفي حالة الانتاج المحلي  ٦/٣/٣

  .مجزر الذي تم فیة الذبح والتجهیزاسم ال  ٦/٣/٤

  .اسم الشركة وعلامتها التجاریة  ٦/٣/٥

  .نوع المنتج  ٦/٣/٦

  .فى حالة الدواجن المستوردة" ًذبحت طبقا للشریعة الاسلامیة " عبارة   ٦/٣/٧

تدون البیانات الآتیة على صنادیق التعبئة من الخارج بمادة ثابتة وغیر ضارة   ٦/٤

  ):ة بجانب اى لغات اخريباللغة العربی(بالصحة 

  .اسم المجزر الذي تم فیة الذبح والتجهیز  ٦/٤/١

  .اسم الشركة وعلامتها التجاریة  ٦/٤/٢

  .نوع المنتج  ٦/٤/٣

  .تاریخ التعبئة وتاریخ انتهاء الصلاحیة  ٦/٤/٤

  .عدد الوحدات بالصندوق  ٦/٤/٥
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  .المحليالبلد المصدر او بلد المنشأ او انتاج مصر في حالة الانتاج   ٦/٤/٦

   طرق الفحص والإختبار-٧

م رقم .ف.ًتجري طرق الفحص والاختبار طبقا للمواصفات القیاسیة المصریة م

  .الخاصة بطرق الفحص والاختبار للطیور الداجنة والارانب المجمدة) الجزء الثانى/(١٠٩٠

   المصطلحات الفنیــة-٨

  Chickens                            الدجاج 

  Turkeys                             الرومي

  Ducks, Geese                    البط والاوز

  Rabbits                             الأرانب

  Pigeon                              الحمام

  Quail                         السمان 

   المراجع العلمیة-٩

1- Tres ler and Evers (1957). The Freezing reservation of foods. V.I. 
Freezing of fresh Foods. 

2- Bremmer A.S. (1937). Poultry meat hygiene and inspection. 
3- Frezier T.C (1967). Food microbiology. 

 .المواصفات القیاسیة اللبنانیة الخاصة بالدجاج المجمد -٤

  :الجهات التى اشتركت فى تعدیل هذه المواصفات 

 . جامعة القاهرة–كیلة الزراعة  -

 .مصلحة الكیمیاء -

 .صحةالمعامل المركزیة بوزارة ال -

 .معهد التغذیة -

 .الهیئة العامة للرقابة على الصادرات والواردات -

 .وزارة التموین -

   .الغرفة التجاریة بالاسكندریة
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  ١٩٩٨لسنة ) ٢٩٢٤(قرار رئیس مجلس الوزراء رقم  -١

  ىفى شأن تیسیر الحصول على بعض خدمات الزراعة واستصلاح الاراض

Directive 2924 for 1998 of Prime Minister to Obtain Services for 
Agriculture and Land Reclaimation 

  رئیس مجلس الوزراء 

  بعد الاطلاع على الدستور 

  م ١٩٦٦ لسنة ٥٣وعلى قانون الزراعة الصادر بالقانون رقم 

  م ١٩٧٩ لسنة ٤٣وعلى قانون الادارة المحلیة الصادر بالقانون رقم 

  وبعد استطلاع رأى السادة المحافظین 

  ء على عرض وزیر الدولة للتنمیة الاداریة وبنا

  قــرر

  )المادة الأولى ( 

تتحدد الخدمات التى یسرى علیها هذا القرار فى نطاق قطاع الزراعة واستصلاح الاراضى 

  :على النحو الآتى

  :خدمات تقدمها الوحدات البیطریة بكافة المحافظات : ًأولا 

  خدمة علاج وتحصین الحیوانات والدواجن  -١

  ة طلب التأمین على الماشیة خدم -٢

  خدمة ذبح الحیوانات والكشف على اللحوم بالمجازر  -٣

  :خدمات تقدمها مدیریات الزراعة بالمحافظات: ًثانیا 

  خدمة اصدار بطاقة حیازة زراعیة  -١

  خدمة طلب نقل حیازة زراعیة  -٢

  خدمة استخراج تراخیص الاتجار فى الاسمدة والمخصبات الزراعیة  -٣

  اخیص الاتجار فى مبیدات الآفات الزراعیة خدمة استخراج تر -٤

  خدمة استخراج تراخیص الاتجار فى الاعلاف ومواد العلف  -٥



٢٢٠ 

 

  خدمة استخراج تراخیص مشاتل الفاكهة  -٦

  )المادة الثانیة ( 

تحــدد النمــاذج والمــستندات والرســوم اللازمــة لاداء الخــدمات المــشار الیهــا ، وكــذلك التوقیــت 

  ًالنحو الموضح تفصیلا بالجداول المرفقة بهذا القرار الذى تؤدى الخدمة خلاله على 

ولایجوز للجهات الاداریة طلب نماذج او مستندات او تحـصیل رسـوم بـأى حـال مـن الاحـوال 

غیــر الــوارد الــنص علیهــا فــى الجــداول المــذكورة ، مــع الالتــزام بــأداء الخدمــة الــى طالبهــا فــى 

  مسئولیة التوقیت المحدد لها ، وأى مخالفة لذلك ترتب ال

  ) المادة الثالثة ( 

ًیلغى كل نص او حكم یخالف احكام هذا القرار فى اللوائح والقـرارات والاوامـر القائمـة اعتبـارا 

رار او امــر یــصدر علــى خــلاف ًمــن تــاریخ العمــل بــه ویقــع بــاطلا كــل نــص فــى لائحــة او قــ

  هاحكام

  ) المادة الرابعة ( 

  ه یعمل بهذا القرار اعتبارا من تاریخ صدور

                                                            رئیس مجلس الوزراء

  ٢/٩/١٩٩٨: صدر فى                               

  دكتور كمال الجنزورى                               

  



٢٢١ 

 

  محافظة القلیوبیة   

  یطرى بمدیریة الطب ال

  نموذج طلب خدمة ذبح الحیوانات والكشف على اللحوم بالمجازر

  محل الاقامة /                                            الخدمة اسم طالب 

  المهنة                                              رقم رخصة مزاولة المهنة 

  ملاحظات  الاجمالى  رسوم الذبح للرأس  العدد  نوع الحیوان   م

           ك٣٠٠ابقار وجاموس اقل من   ١

           ك ٣٠٠ابقار وجاموس اكثر من   ٢

          جمال  ٣

          ثیران  ٤

          خنازیر  ٥

          ضأن  ٦

          البتلو   ٧

          الماعز  ٨

   بیانات عن الحیوانات المطلوب الكشف علیها -٢

  ملاحظات  الاجمالى  اجور الكشف  العدد  نوع الحیوان   مسلس

      )جنیهان (  ج ٢    ابقار وجاموس   ١

      )جنیهان (  ج ٢    جمال  ٢

      )جنیهان  (  ج٢    ضأن  ٣

      )جنیهان (  ج ٢    ماعز  ٤

      )جنیهان (  ج ٢    ثیران  ٥

      )جنیهان (  ج ٢    خنازیر  ٦

      )خمسة قروش (  ق ٥    الطیور والدواجن  ٧

  ١٩  /  / تاریخ تقدیم الطلب : بمراجعة بیانات ذبح الحیوانات والكشف على اللحوم تبین ما یلى

                       اسم طالب الخدمة                                 

                                              توقیع الطبیب البیطرى المختص 



٢٢٢ 

 

  یصــــالإ

   … …………… الطلب المقدم من السید ………………استلمت انا 

   مستوفیا كافة متطلبات الحصول على الخدمة  …………………بشأن 

  ١٩/       /     بتاریخ    .. ……………ب برقم وقید الطل) الرسوم / المستندات ( 

  ١٩/       /    التاریخ المحدد لانجاز الخدمة       

                                                        توقیع الموظف المختص

   :لاداء وللحصول على الخدمةلالقواعد الحاكمة 

 بـــشأن تیـــسیر الحـــصول علـــى خـــدمات ١٩٩٨ لـــسنة ٢٩٢٤ًوفقـــا لقـــرار رئـــیس مجلـــس الـــوزراء رقـــم 

وحــدات الزراعــة واستــصلاح الاراضــى ومنهــا خدمــة ذبــح الحیوانــات والكــشف علــى اللحــوم بالمجــازر 

تلتــزم جمیــع الوحــدات بالمــستندات والرســوم والتوقیتــات الموضــحة فیمــا بعــد، ولایجــوز طلــب مــستندات 

لخدمـة اى مخالفـة لـذلك ترتـب المـسئولیة، او رسـوم اضـافیة مـع الالتـزام بالتوقیتـات المحـددة لانجـاز ا

  :وذلك على النحو التالى

  :المستندات والاوراق المطلوبة: ًأولا 

   .)الاصل للاطلاع(صورة من تصریح مزاولة مهنة الذبح  -٢     .تصریح دخول المجزر - ١

   .بطاقة تسجیل الحیوان-٣

  :الرسوم المقررة لاداء الخدمة : ًثانیا 

  :رسوم الذبح  -١

الجاموس الابقار و

 ٣٠٠اقل من 

  كجم

  ًعشرون جنیها 

   جنیه٢٠

الضأني   البتلو  الجمال والثیران

والماعز 

  والخنازیر

الابقار والجاموس 

 ٣٠٠اكثر من 

  كجم

  ًثلاثون جنیها

   جنیه٣٠

  ًثلاثون جنیها

   جنیه٣٠

  عشرة جنیهات

   جنیه١٠

  هاتثمانیة جنی

   جنیه٨

  هذه الرسوم شاملة

رسوم تامین 

  المذبوحات

  رسوم بلدیة

  ضرائب

  :رسوم الكشف -٢

  للرأس ابقار وجاموس واغنام وماعز وخنازیر وثیران والجمال ) جنیهان(  جنیه ٢

  للطیور والدواجن ) خمسة قروش  ( قروش ٥



٢٢٣ 

 

  یوضح تقدیر اعداد الماشیة ) ٣١(جدول 

  النوع  نسبة التغیر

بین عامى   *١٩٩٧  ١٩٩٦  ١٩٩٥  ١٩٩٤  ١٩٩٣  ١٩٩٢

١٩٩٣،١٩٩٧  

٢٠١٠  

  ٤٧٢٩  ١٩.٦  ٣٢٩٢  ٣٢٦٢  ٢٧٠٤  ٢٧٢٨  ٢٧٥٢  ٢٤٧٨  بقارأ

  ٣٨١٨  ٢٦.٦  ٣٥٧٣  ٣٣٦٣  ٢٢٤٥  ٢١٨٩  ٢٨٢٣  ٣٦٤٢  جاموس

  ٥٥٣٠  ٣٣.٧  ٥٢٤٨  ٤٥٣٨  ٥٩٦١  ٤٩٥١  ٣٩٢٤  ٣١١١  اغنام

  ٤١٧٥  ١٤.٥  ٣٤٦٦  ٣٢٣٩  ٣٣٧٩  ٣١٩٨  ٣٠٢٧  ٢٨٦٥  ماعز

  ١١١  ٢٠.٧  ٢٨٠  ٢٥٥  ٣٦٣  ٢٩٠  ٢٣٢  ١٨٥  جمال

   ٨٩/١٩٩٠تعداد الزراعى تقدیرات معدلة بناء على نتائج ال )١(

 . إحصاءات الثروة الحیوانیة–حصر فعلى، الجهاز المركزي للتعبئة العامة والإحصاء  )٢(

   )١(أعداد المذبوحات ) ٣٢(جدول 

  )ألف رأس: الوحدة (

  نسبة التغیر

بین عامى   *١٩٩٧  ١٩٩٦  ١٩٩٥  ١٩٩٤  ١٩٩٣  ١٩٩٢  النوع

١٩٩٣،١٩٩٧  

٢٠١٠  

  -  ٥٠.٠ -  ١  ٣  ٤  ٥  ٢  ٢  ثیران

  -  ٢٠.٠ -  ٦٠  ٥٥  ١٧١  ١٩١  ٧٥  ٧٦  أبقار

  -  ٥٦.٦  ١٧٧  ١٦٤  ١١٢  ٩٢  ١١٣  ١٦٣  جاموس

  ١٢٦٢  ١٨.٦ -  ١٨٠  ٢٣٩  ٢٤٠  ١٦٤  ٢٢١  ٢٧٩  عجول جاموس

  ١٤٥٤  ٥.١ -  ٥٢٣  ٦٢٤  ٤٣٦  ٤٥٤  ٥٥١  ٥٥٥  عجول بقرى

  -  ٥٨.٤  ٤٠٧  ٤٧٨  ٤٠٧  ٣٣٢  ٢٥٧  ٤٢٨  بتلو

  ٢٣٥٤  ٥.٠  ٥٠٣  ٥٩٠  ٥٥٠  ٥٠٦  ٤٧٩  ٥٥٣  اغنام

  ٢٥٧٢  ٠.٠  ٤٥  ٥٦  ٥٢  ٤٤  ٤٥  ٧٨  ماعز

  ٢٨  ٤٣.٥  ٨٩  ١.٨  ٥٧  ٨٣  ٦٢  ٩٠  جمال

من المذبوحات % ٢٠داخل المجازر الحكومیة فقط وتقدر اعداد الرؤوس المذبوحة خارج المجازر بمقدار  )١(

 ))وزارة الزراعة(الهیئة العامة للخدمات البیطریة : المصدر  (٠داخل المجازر الحكومیة

 



٢٢٤ 

 

  )١(لدواجن والطیور تقدیر اعداد ا) ٣٣(جدول 

  )بالألف: الوحدة (

  نسبة التغیر

بین عامى   *١٩٩٧  ١٩٩٦  ١٩٩٥  ١٩٩٤  ١٩٩٣  ١٩٩٢  النوع

١٩٩٣،١٩٩٧  

٢٠١١  

دجاج 

  منزلى 

١١٦٦٧٨  ٤٣.٩  ٨٥٧٦٨  ٨١١٠٣  ٧٦٦٩٢  ٦٩٧٢٠  ٥٩٥٩١  ٥٠٩٣٣  

دجاج 

  رومى

١٣٧٥  ١٠.٥  ١٥٦٧  ١٢٨٣  ١٥١٧  ١٤٧٢  ١٤١٨  ١٣٦٥  

  ٢٤٦٩٧  ٣٤.٠  ١٩٠٠٩  ١٨٨٩٩  ١٨٧٩٠  ١٧٠٨٢  ١٤١٩١  ١١٧٩  بط

  ٧٧٥٧  ٣٣.٨  ١٥٥٤٠  ١٥٤٥٧  ١٥٣٧٤  ١٣٩٧٦  ١١٦١١  ٩٦٤٦  أوز

  ٨٨٦٩٠  ٢٦.١  ١٨٢٣٢  ١٧٤٩٧  ١٨٤٧١  ١٦٧٩٢  ١٤٤٦٤  ١٢٤٥٩  حمام بلدى

  ٤٦٩٤٨  ٤٦.٠  ١٧٤٤٠  ١٦٧٧٧  ١٦١٣٩  ١٤٦٧٢  ١١٩٤٣  ٩٧٢٢  ارانب

  ٨٩/١٩٩٠تقدیرات معدلة بناء على نتائج التعداد الزراعى  )١(

   



٢٢٥ 

 

  )المشاكل والحلول( ن تسویق الدواج

  : الدواجن الحیة: ًأولا 

  نبذة تاریخیة 

  : البورصة القدیمة

كان یتم تسویق الـدواجن الحیـة مـن خـلال بورصـة رئیـسیة سـابقة فـى منطقـة بنهـا یتبعهـا عـدة 

اماكن فى منـاطق مختلفـة كـل منهـا عبـارة عـن بورصـة مـصغرة یـتم تحدیـد أنظمتهـا واسـعارها 

لبورصــة الرئیـــسیة ببنهــا كمؤشـــر للاســعار، وبورصـــة بنهــا عبـــارة عـــن بعــد اتخـــاذ القــرار فـــى ا

   .ارض فضاء ملك أحد الافراد ویتم المشاركة بین المالك ومجلس المدینة كجهة رسمیة

  :وتدار البورصة من خلال

   .هو العامل المؤثر فى العرض بالزیادة والنقص: المربیــن 

   .یمثل القوة الشرائیة فى البورصةوهو العامل المؤثر فى الطلب و: تجار الجملة 

   .هو الوسیط بین البائع والمشترى، ویتم تحدید السعر من خلالهم: السماسـرة 

ًوتـتم جمیـع الاجـراءات عـشوائیا، ویـتم تحدیـد الـوزن المطلـوب للدجاجـة بـین التـاجر والـسماسرة 

لبیــع وفــق المتفــق ًشــفویا والمربــى ویحــدد عربــون للاتفــاق ویكتــب المربــى عنــوان مزرعتــه لیــتم ا

   .ًعلیه لیلا

ً الف دجاجة یومیا فـى ٥٠٠ - ٢٠٠ً ملیون دجاجة یومیا فى البورصة ١.٥ویتم عرض بیع 

   .البورصات الفرعیة المنتشرة فى المناطق الاخرى المختلفة

یقومـــون یتحدیـــد أصـــغر  ةســـراویــتحكم فـــى البورصـــة فـــى بنهـــا سماســـرة كبـــار یعمـــل لـــدیهم سم

  .یةالاسعار بطریقة عشوائ

  : *الرسوم

                                                           
*
 ٢٠٠٠ھذه الرسوم عام  



٢٢٦ 

 

 جنیـه فـى المتوسـط لكـل سـیارة بعـد التحمیـل فـى ١٠بعد الاتفاق واجـراءات البیـع یـتم دفـع  -١

 ٢٠٠٠ - ١٠٠٠المزرعـــة كإكرامیـــة لعمـــال المزرعـــة مـــن المـــشترى للـــسیارة العادیـــة حمولـــة 

   .دجاجة

   . جنیه على كل سیارة من المربى٢٠ - ١٠یأخذ السمسار : رسوم السمسرة  -٢

        . جنیة على كل سیارة من التاجر٢٠ - ١٠         یأخذ السمسار              

  : مشاكل البورصة القدیمة* 

   .عدم وجود تلیفونات اوفاكسات او اى وسائل اتصال تابعة لادارة البورصة -١

  .جمیع الافراد داخل البورصة غیر مؤهلین ولا یوجد كوادر او خبرات -٢

   .خصصون لتحدید الاسعارلا یوجد بالبورصة خبراء او ممثلون مت -٣

    .عدم وجود ترخیص لمزاولة مهنة السمسار داخل البورصة -٤

  : البورصة الجدیدة * 

 أقیمـــت بورصـــة ٢١/١٢/٢٠٠٢ وبالتحدیـــد فـــى یـــوم الـــسبت الموافـــق ٢٠٠٢فـــى نهایـــة عـــام 

 محافظــة القلیوبیــة علــى مــساحة اربعــة أفدنــة خاصــة -حدیثــة بأحــدث الأجهــزة فــي ســندنهور 

  : ویتم العمل بها كالتالى ،ن الحیةببیع الدواج

ـــاهرة فـــالیجى،  -١ ـــا مكونـــة مـــن عـــدة شـــركات وهـــى الق ـــسعر یومی ـــة لتحدیـــد ال ًتـــم تـــشكیل لجن

الاهــرام، الــشموع، الدقهلیــة وبعــض التجــار ومــنهم شــركة القــدس، ویــرأس هــذه اللجنــة المــدیر 

  .التنفیذى للبورصة والجمیع یعمل برئاسة محافظ القلیوبیة

ات للـــسیارات التـــى ســـوف تقـــوم بتحمیـــل الـــدجاج الحـــى باســـم محافظـــة تـــم اســـتخراج كارتـــ -٢

ًالقلیوبیة على اساس قیمة الكارتة للسیارة الكبیرة خمـسة عـشرة جنیهـا لا غیـر وسـبعة جنیهـات 

  للسیارة الصغیرة 

تــم اعتمـــاد عـــدد مـــن الـــسماسرة فـــى البورصـــة الجدیـــدة وهـــم اللـــذین قـــاموا بـــدفع اشـــتراك او  -٣

  یة بمبلغ ثلاثون الف جنیة لا غیر تأمین للبورصة الرئیس

  ًتقوم اللجنة المعنیة بتحدید السعر یومیا ویعلن  -٤



٢٢٧ 

 

یتم معاقبة اى سمسار معتمد یخالف سعر اللجنة بخـصم مبـالغ مالیـة قـدرها خمـسة آلاف  -٥

  جنیه 

ان المعــروض مــن الــدواجن الحیــة یفــوق بكثیــر المطلــوب منهــا كمــا ان غالبیــة المعــروض  -٦

مــن الاوزان الثقیلــة وهــى غیــر مطلوبــة واختفــاء الاوزان الخفیفــة وهــى مــن الــدواجن الحیــة هــو 

المطلوبة للمجازر مما ادى الى انخفاض اسـعار الـدواجن الحیـة بـصفة عامـة والاوزان الثقیلـة 

  من الدواجن بصفة خاصة 

ًیــتم حالیــا تنظــیم العمــل بالبورصــة الجدیــدة مــع محاولــة مــساندة المــربین عــن طریــق تحدیــد  -٧

اسـب للتكلفـة مـع تحقیـق هـامش ربـح بـسیط فـى هـذه الظـروف الا ان سـعر الـسوق السعر المن

لا یعـــرف التكلفـــة ولكنـــة یتحـــدد بقـــوى العـــرض والطلـــب ولابـــد مـــن مـــساندة قـــوى الطلـــب بقـــوى 

شــرائیة غیــر التجــار ولــتكن المجــازر عــن طریــق تمویلهــا مــن إتحــاد منتجــى الــدواجن لیحــدث 

   .التوازن المطلوب تحقیقه

  : الدجاج الحىمشاكل تسویق

 Problems associated with marketing of live poultry  

ـــدجاج عمـــر اربعـــون یومـــا -١ ـــوغ ال ـــد بل ـــا أقـــل مـــن  (ًتبـــدأ مـــشكلة التـــسویق عن ـــوم٣٥ًحالی  ) ی

 كجـــم حیـــث یعـــرض المربـــى دواجـــن مزرعتـــه فـــى البورصـــة مـــن ١.٧ومتوســـط وزن تبـــدأ فـــى 

جاج الحـــى المرغـــوب لـــدى تجـــار الجملـــة ًخـــلال الـــسماسرة بالبورصـــة ودائمـــا یختلـــف وزن الـــد

ًباختلاف المواسم حیث یزداد الطلب على الاوزان الصغیرة شتاءا والاوزان الكبیـرة صـیفا وهـذا  ً

ًعكــس المــألوف لــدى المربــى حیــث یقــل اســتهلاك الاعــلاف صــیفا لــشدة الحــرارة فتقــل الاوزان 

   .ویزداد الطلب على الاوزان الكبیرة

ــــد الا -٢ ًســــعار بالبورصــــة للاســــلوب العلمــــى الــــدقیق ویخــــضع طبقــــا لا یخــــضع نظــــام تحدی

ًلحسابات تقدیریة وفقا لاهواء ومصالح الـسماسرة وهـذا یـدفع الكثیـر مـن المـربین الـى الاحجـام 

عــن البیــع بالبورصــة ویــضطر الــى الانتظــار عــدة ایــام ممــا یزیــد عــرض الــدواجن ویــنخفض 

مــة بــین المــربین والتجــار والــسماسرة الــسعر وهــذا یــؤدى الــى ان دینامیكیــة التــسویق غیــر منتظ
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بدلیل ارتفاع او انخفاض الاسـعار یـتم بطریقـة عـشوائیة غیـر معروفـة الاسـباب فـى كثیـر مـن 

   .الاحیان

صـعوبة الوصــول الــى مـزارع الــدواجن لوجودهــا فـى طــرق غیــر ممهـدة وخاصــة فــى فــصل  -٣

اخـــل الحقـــول الـــشتاء یـــستحیل الوصـــول فـــى الاجـــواء الممطـــرة كمـــا ان وجـــود المـــزارع فـــى د

والاراضى الزراعیة یجعلها بعیدة عن اماكن المجازر الآلیـة وهـذا یـؤدى الـى قلـة العـرض فـى 

   .ًالبورصة الامر الذى یؤدى الى ارتفاع نسبى فى الاسعار احیانا

خلال صناعة الـدواجن یكـون المنـتج هـو الوحیـد الـذى یتحمـل مخاطرهـا وتقلبـات الاسـواق  -٤

ار فــى الانتــاج فلابــد مــن دراســة تــدعیم المربــى مــن خــلال دون ضــمان لهــامش ربــح للاســتمر

   .اجهزة الدولة

ـــشوارع بطریقـــة تخـــالف قواعـــد  -٥ ـــة وتـــذبح فـــى ال ـــة فـــى محـــلات الفرارجی ـــدواجن الحی تبـــاع ال

واساسـیات المحافظـة علــى البیئـة والــصحة العامـة وهــذه الطریقـة تــؤثر علـى سیاســة الـذبح فــى 

   .المجازر الآلیة

    Slaughtered poultry :ذبوحةالدواجن الم: ًثانیا 

یـــتم ذبـــح الـــدواجن فـــى المجـــازر الیدویـــة والآلیـــة ومعظـــم المجـــازر الیدویـــة لایراعـــى فیهـــا  -١

الاشــتراطات الـــسلیمة والــصحیة والبیئیـــة وتنـــافس المجــازر الآلیـــة فـــى الاســعار حیـــث تكلفتهـــا 

   .لعالیةالرأسمالیة منخفضة وتنافس منافسة غیر عادلة مع تكالیف المجازر الآلیة ا

ًعــدم اســتقرار اســعار الــدواجن الحیــة یومیــا تــؤثر بطریقــة مباشــرة علــى عــدم اســتقرار بیــع  -٢

الــدواجن المذبوحــة والمجهــزة والمعــدة للتــسویق بارتفــاع الاســعار ممــا یــؤثر علــى حجــم مبیعــات 

  المجازر 

نشاط بعض الوسطاء فى تجارة الدواجن وتخزین كمیات كبیرة منها لطول فتـرة الـصلاحیة  -٣

لامــر الــذى یــؤدى الــى اغــراق الاســواق بالــدواجن المجهــزة اثنــاء ارتفــاع الاســعار ممــا یــؤثر ا

   .بالسلب على انخفاض اسعار الدواجن الحیة
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تقـــوم بعـــض الجهـــات الحكومیـــة والمطـــاعم الكبیـــرة بطلـــب دواجـــن مذبوحـــة مـــن المحـــلات  -٤

منخفــضة، الامــر العامــة والخاصــة بــذبح الــدواجن دون رقابــة مــن الجهــات الرقابیــة وباســعار 

  .الذى یجعل هذه الجهات لا تتعامل مع المجازر الكبیرة

ًنظـرا لاجتهــاد المــربین فـى العــلاج والتغذیــة ) الدرجــة الثانیــة ( B.Gزیـادة نــسبة الــدجاج الــ  -٥

دون اشراف بیطرى الامر الذى یـؤدى الـى ارتفـاع نـسب الـدجاج الدرجـة الثانیـة داخـل القطیـع 

بح والتجهیـــز وهـــذه النوعیـــة مـــن الـــدجاج تـــؤدى الـــى خـــسائر فـــى والـــذى لا یظهـــر الا بعـــد الـــذ

المجازر لانه یقوم بتجزئتها واسعار بیع هذه الاجزاء منخفضة بالمقارنـة باسـعار بیـع الـدواجن 

 الــسلیمة واســتبعاد الاجــزاء غیــر الــصالحة تــؤدى الــى خــسارة فــى الدجاجــة الواحــدة تــصل الــى

   . جنیة١ اكثرمن

ومیة فى المناقـصات باسـتلام كمیـات الـدواجن المتعاقـد علیهـا فـى عدم التزام الجهات الحك -٦

فترة انخفاض اسعار الدواجن وتقوم بالشراء من الخارج وفى حالة ارتفاع الاسـعار تقـوم بتنفیـذ 

شروط المناقـصة وفـرض غرامـات تـاخیر علـى الـشركات الكبیـرة فـى حالـة عـدم التوریـد الامـر 

   . المناقصاتالذى یجعل هذه الشركات تحجم عن دخول

طـــول فتــــرة الائتمـــان وعــــدم الانتظـــام فــــى الــــسداد بالنـــسبة للجهــــات الرســـمیة مثــــل المــــدن  -٧

   .الجامعیة والمستشفیات یؤدى الى تعطل معدل دوران رأس المال العامل

  : الاقتراحات والتوصیات

الخصخـــصة والخـــروج الرشـــیق مـــن تبعیـــات الانتـــاج نظـــام انظمـــة الدولـــة الآن تـــسلك حیـــث 

ى والداجنى وذلك یلتزم الامر وقوف الدولة كمراقـب لعملیـات التـسویق الـذى یـؤدى فـى الحیوان

  : النهایة الى المستهلك الذى هو عصب الدولة ومركز اهتماماتها والتوصیات فى هذا الامر

توجیهــات الدولــة الــى مراكــز رجــال الاعمــال وهیئاتهــا واتحــاد الــدواجن الــى انــشاء شــركات  -١

یق لهـذه المنتجـات ویـسهم فیهـا الافـراد والبنـوك بـرأس المـال وتقـوم متخصصة فى مجال التسو

ًباســتلام المنــتج مــن المــربین دون وســاطة وتحدیــد اســعار اســتلام ثابتــه كــل فتــرة زمنیــة وفقــا 

لآلیــات الــسوق والعــرض والطلــب بــالرجوع الــى دراســة تــسویقیة فــى هــذا المجــال یراجــع فیهــا 
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دد هــامش ربــح لكــل مرحلــة مــن مراحــل التــسویق  ســنوات ســابقة ویحــ١٠ - ٥الاســعار لمــدة 

سواء للمربى او شـركات التـسویق او المجـازر او التـصدیر للخـارج وتـسویق منتجـات المجـزر 

   .حتى السوبر ماركت او المستهلك

الاشـراف الحكــومى علــى بورصـة الــدواجن فــى منطقـة بنهــا والمنــاطق الفرعیـة الاخــرى مــع  -٢

علــى الــدواجن المباعــة مــع تــدریب كــوادر فــى معاهــد تواجــد لجنــة بیطریــة للاشــراف الــصحى 

  .متخصصة لفنون التسویق تعمل داخل البورصة وخارجها

ـــة  -٣ ـــى مـــستوى الجمهوری ـــسنة المالیـــة عل تحدیـــد حجـــم المطلـــوب مـــن الـــدواجن قبـــل بدایـــة ال

   .والاعلان عنها للمربین وشركات التسویق المتخصصة لتحدید سیاسة سعریة للتسویق

فـى الـشوارع والمحـلات وتعـویض اصـحاب هـذه المحـلات لتحویلهـا الـى منع ذبح الـدواجن  -٤

   .نشاط آخر وتحدید الذبح بمجازر معتمدة من الجهات الرسمیة

ضرورة اشتراط شراء الجهات الرسمیة والفنادق احتیاجاتها من الدواجن من مجازر معتمدة 

  .ومرخصة

  (*)لذبح فى الدواجنالمستحضرات البیطریة ومدة ایقاف كل منها قبل ا) ٣٤(جدول 

  مدة الایقاف قبل   طریقة الاستخدام  اسم المستحضر

  الذبیح بالیوم للدواجن

   یوم٥  اضافات اعلاف   Nitrosoneنیتروزون      

   یوم٥  اضافات اعلاف   Nitrofurazone  نیتروفیورازون

   یوم٥  اضافات اعلاف   Nitromide نیترومید

   یوم٤  فاضافات اعلا   Novobiocin نوفوبیوسین

  عن طریق الحقن   Oxytetracycline أوكسى تتراسیكلین

  اضافات اعلاف

   یوم٥

   یوم٥

   روبندین هیدروكلورید

Robenidine Hydrochloride   

   یوم٥  عن طریق الحقن

   یوم٥  اضافات اعلاف   Spectinomycin سبكتینومیسین

   یوم٥  اضافات اعلاف   Roxarsone  روكسارزون

   یوم٤  اضافات اعلاف   Streptomycine ستربتومیسین

                                                           
(*)
 .F.D.A منظمة الاغذیة والادویة – .F.A.O منظمة الاغذیة والزراعة – .W.H.Oمنظمة الصحة العالمیة  
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  سلفاكلوروبیرازین مونوهیدرات

 SulfacHloropyrazine monohydrate   

   یوم٤  اضافات اعلاف

   یوم٥  اضافات اعلاف   Sulfadimethazine سلفادیمیثوكزین

   یوم١٠  اضافات اعلاف   Sulfamethazine سلفامیثازین

   یوم١٠   اعلافاضافات   Sulfaquinoxalineسلفاكینوكسالین 

   یوم٤  اضافات اعلاف   Tetracycline hydrochloride  تتراسیكللین هیدروكلورید

   یوم٥  اضافات اعلاف   Aklomide أكلومید

   یوم٥  اضافات اعلاف   Arsanilic acid حامض ارسانیلك

   یوم١  اضافات اعلاف   Chlorotetracycline   كلوروتتراسیكلین

   یوم٢-١  اضافات اعلاف   Erythromycin thiocyanate   اریثرومایسین ثیوسیانات

   یوم٥  اضافات اعلاف   Furazolidone  فیورازلیدون

   یوم٣٥  عن طریق الحقن   Gentamicin sulfate سلفات جنتامیسین

   هالوفیجبنون هیدروبرومید

Halofuginone hydrobromide   

   یوم٤  اضافات اعلاف

   یوم٣  افات اعلافاض   Hygromycin Bهیجرومیسین ب

  میتوسربیت هیدروكلورید

 Metoserprate hydrochloride   

   یوم٣  اضافات اعلاف

   یوم٣  اضافات اعلاف   Monensin  مونینسین

   یوم٣  اضافات اعلاف   Neomycin sulfate نیومیسین سلفات

   یوم٤  اضافات اعلاف   Nicarbazin  نكربازین
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  مدة ایقاف كل منها قبل الذبح فى الروميالمستحضرات البیطریة و) ٣٥(جدول 
  مدة الایقاف قبل  طریقة الاستخدام  اسم المستحضر

   الذبیح بالیوم للرومى
   یوم٥  عن طریق الحقن   Arsanilica acid  حامض الارسالینك
   یوم١  اضافات اعلاف   Chlortetracycline كلوروتتراسیكلین

   یوم٥  اضافات اعلاف   Aclopidol  اكلوبیدول
   یوم١  اضافات اعلاف   Erythromycin phosphateاریثرومیسین فوسفات   

   یوم٥  اضافات اعلاف   Furazolidone  فیورازولیدون
   یوم٥  اضافات اعلاف   Nitrosone  نیتراسون

   یوم٤  اضافات اعلاف   Novobiocin  نوفوبیوسین
  اضافات اعلاف   Oxytetracycline  اوكسى تتراسیكلین

  الحقنعن طریق 
   یوم٥
   یوم٥

   یوم١٠  اضافات اعلاف   Sulfadimethoxine  سلفادایمیثوكسین
   یوم١٠  اضافات اعلاف   Sulfaquinoxaline  سلفاكینوكسالین

   یوم٤  اضافات اعلاف   Tetracycline hydrochlorideتتراسیكللین ھیدروكلورید 
   یوم٢٠  عن طریق الفم   Neomycine  نیومیسین
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  الروميالدواجن و في والمیاه الغذاء سحب برنامج

Designing a Feed And Water Withdrawal Program For Poultry Turkeys 
   

 .النماذج هذه من تغیر قد مختلفة عوامل شرح والطبیعي الاستهلاك نماذج بالبرنامج یقصد

 وثحد كیفیة ولماذا تفاصیل والرومي منافذ ذبح/تجهیز فتحات فرص شرح الأهمیة منو

  .المنافذ/هذه الفتحات

It explains the windows of processing opportunity of turkeys and details 
why those windows occur. 

 فترات بعد الحقیقیة الامعاء ور صبیان والإنتاج على السحب تأثیرات كیفیة ًوأیضا شرح

  .والمیاه الغذاء سحب من مختلفة

  :Background الخلفیة

 تلوث من الزرق والمهضوم لمنع الذبح قبل الروميالدواجن و عن المیاه والعلف یمنع

 تكون قد الملوثة المادةوالذبیحة،  في الامعاء محتویات توجد عندما التلوث ینتجوالذبائح، 

 ممكن التلوث مشاكل أن یعتقدوأخرى،  مواد من عدد والفرشة والصفراء والزرق والعلف من

 لسوءوالذبح،  قت وبین والمیاه والعلف عن الطیور توقف بین قتالو بامتداد تصحیحها

 مشكلة یصحح فردى فعل أي ًنادرا الحقیقة فيوالمشكلة،  هذه یحل لا المقیاس هذا الحظ

 على تؤثر التي العوامل من مجموعة ارتباط تصحح عندما التلوث نتائج تقلوالتلوث، 

 تنفیذ یتم عندما فقط التلوث من ةمنخفض لمستویات الوصول الكمیة منوالاستهلاك، 

 ما كل معرفة یجب لهذا والتلوث على یؤثر البرنامج في بند كل فیه یكون معین برنامج

  .الامكان قدر على بالمشكلة یتعلق

  :Consumption patterns الاستهلاك نماذج

 للازما الزمن یتأثر والمیاه شرب والتغذیة نماذج وبرامج في تطور یحدث الرومي نمو خلال

 بهذه الزرق إلى مرورها والامعاء إلى المهضوم نزول حركة والحوصلة إلى الغذاء لمرور

  .المیاه شرب وللتغذیة النماذج
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 ساعات كل تأكل in a steady state pattern ثابت نموذج في الصغیرة الكتاكیت تأكل

حواصلها،  في الغذاء من جزء تسیل والماء بعض تشرب جبة وكل بعدوالیوم،  خلال قلیلة

 حیث القونصةو) proventriculus الغدیة المعدة (المعدة إلى یمر السائل المذاب العلفو

 في الجافة المادة ًتاركا duodenum عشر الاثنى إلى للمرور حجمها یقل وتتركز وتخلط

 إلى تمر وحواصلها في العلف كل یذاب حتى أكثر أو مرتین مرة الرومي یشربوالقونصة، 

  .العلافات إلى الرجوع الطیور تحاول الحوصلة تفریغ بمجرد والمعدة

 الثابت الأكل هو المعروف النموذج أمكن إذا وغیرة صكثیرة جبات وفي الرومي یستهلك

 العلف على الحصول في عوبة صالطیور جدت وإذا وtrue steady state eating الحقیقى

 خلال التسكین كثافة ًمثلا .دیهال توفره عند أكثر علف تستهلك فسوف معینة فترات خلال

 الحصول تستطیع لا لأنها ممتدة لفترات الأكل من الطیور من كثیر تمنع المتأخرة النمو فترة

 الطیور تحصل عندما أو هیاج فورة ینتج الثابت الأكل یمنع عامل المیاه، وأي والعلف على

  .العلف على

  ):المیاه ولعلفا استهلاك (:الاستهلاك نماذج على المؤثرة العوامل

 Factors affecting consumption patterns: 

 :Lighting programs ضاءةلإا برامج )١(

 الرومي یستهلك اطول لفترة الاظلام كان كلماوبكثرة،  الرومي یأكل الاظلام فترة بعد -

 .الاضاءة عند أكثر علف

 كانت كلماوم، الاظلا قبل قلیلة لساعات بكثرة الشرب والأكل على تتدرب والطیور تتعود -

 .الاظلام قبل أكبر التغذیة أو هیاج الفورة یكون اطول التدریب فترة

 تمنع الاظلام فتراتوالجنسي،  التطور لإبطاء الرومي مع الاضاءة تحدید یستخدم -

 تغیروالاظلام،  بعد وقبل لكلا تغذیة أو هیاج فورة ذلك عن ینتج والثابت الغذاء استهلاك

 إلى یؤدى لا ًمساءا الثامنة عند الأكل قف وعلى المتعود ولمتدربا للرومي الاضاءة برامج
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 علف أي الطیور تستهلك ًنادراوالعلف،  یزال حتى الأكل على الطیور لدفع المفضلة النتیجة

 .أكثر میاه تشرب قد لكن ولها الطبیعیة التغذیة نموذج عن زیادة

  :House temperature and air movement الهواء حركة والمسكن حرارة درجة )٢(

 التي البیئیة الرومي یختاروالأرض،  فوق اقدام عدة والفرشة :بیئتین لها الدواجن مساكن -

 .راحة أكثر تجعلها

 الهواء أو حركة ًجدا ًباردا الهواء كان إذاوف، °٩٥-٩٠ حول ًدائما الفرشة حرارة درجة -

 .مهااجسا حرارة تعید والحرارة لامتصاص الفرشة في الرومي یجلس كبیرة

 مرتاحة، سوف الطیور كانت الأرض، إذا فوق تالیة قلیلة اقدام عدة هي الثانیة البیئة -

 الطیور یدفع العطشان والجائع الطائروالمیاه،  والغذاء عن ًبحثا منها الكثیر یتحرك

 الطیور كانت إذا و.والسقایات العلافات إلى التحرك فیمكنه تقف وومروره طریقة المعترضین

 .الطریق لتوضیح ترتفع لا فإنها زائدة الهواء حركة وًجدا ًباردا فوقها الهواء ومرتاحة غیر

 مرة یجلس والهواء حركة زیادة والحرارة ببرودة للشعور المیاه وللغذاء الحركة الطائر یحاول

 .آخر قت وحتى أو یشرب یأكل لا وراحة الأكثر الفرشة على أخرى

 :Management changes الإدارة تغیرات )٣(

 یغیر أو ملأها نقلها تغیراتوعنها،  ًبحثا الطیور تستجیب نقلها والعلافات حركة ندع -

 .اكلها نماذج

 قد بشدة الغذائیة العناصر أو مستویات العلف مواد تغیر عند خاصة الغذائیة التغیرات -

 تعطلوالحالة،  تناسب لا میاه كمیات أو تشرب ًمعنویا أو أكثر أقل الطیور تأكل أن تسبب

 .أسبوع من أكثر تستغرق قد الشرب والأكل جنماذ

 .الشرب والأكل نماذج تغیر ًغالبا المرضوالتحصینات،  -
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 :Other conditions أخرى حالات )٤(

 التي الطیورویوم،  أكثر من الطائر لحاجة كافي غذاء البندولیة الحوصلات تحتوي قد -

 لأن الذبح عملیات لخلا ممتلئة امعاءها افرادها من% ٥ یكون قد غذائیة فورة لها

 . ممتلئة امعاءها تحفظ البندولیة حوصلاتها

 .الذبح عند حقیقیة تلوث مشاكل تواجه قد البندولیة الحوصلة جود وفي الطائر فإن لهذا -

 غذائها إلى للوصول الوقت في أكبر عوبة صتجد الأرجل في مشاكل لدیها التي الطیور -

 .ًأیضا الذبح عملیات لذلك ًطبقا وةمتوقع غیر بطریقة تشرب وتأكل المیاه، فهيو

 أكل أثناء والسایلوهات وhoppers علافات عند المبعثر العلف على الطیور تتغذى -

 الطیور الطیور، تبحث مسك قبل العلف ازالة عندوالعلف،  توفر عدم عند ذلك والطیور

 قبل العلف ةازال فترة امتدادوًمعا،  الفرشة والعلف مستهلكة الفرشة في العلف عن الجائعة

 .الامعاء في البكتریا مستویات من یزید مما للفرشة الطیور أكل تسبب الطیور مسك

  :Passage time الغذاء مرور أو معدل زمن

 استهلاك ساعتین أن یظهروالرومي،  في سریع الغذائیة الفورة بعد حتى الغذاء مرور زمن

 فإن الحوصلة، لذا إلى لغذاءا كل مرور ولإذابته وكافي مناسب العلف سحب بعد المیاه

 بعد ساعتین المیاه الرومي یستهلك لم الوجبة، إذا بعد ساعات ٦-٤ في الامعاء تفریغ

 شرب كلماوساعة،  ٢٢-٨-٦ عند جافة تكون الطائر امعاء محتویات فإن العلف استهلاك

 أكبر الامعاء محتویات رطوبة مشاكل تكون ساعات ٨، ٦، ٤ مثل اطول فترة المیاه الطائر

) المائیة (الرطبة الامعاءوذبحة،  إلى التغذیة والعلف منع ساعات عدد عن النظر بغض

 ًجدا او رطبة ًجدا مائیة الاعور محتویات یصبح) المیاه استهلاك من ساعات ٨، ٦، ٤(

 .للخارج طردها والاعور محتویات خروج لكنو

   :الشرب والأكل عن الرومي یتوقف متى تقدیر

 Determining when turkeys are off feed and water: 

 الذي الوقت نفس لیس انه والعلافات رفع فیه یتم الذي الزمن على التعرف الضروري من

 الأكل، إذا عن الطائر توقف عند off feed الروميوالتغذیة،  عن الرومي فیه یتوقف
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 تساعد مثالین هناك وسیأكل أنه افتراض یلزم فانه یأكلهء شي أي ایجاد الطائر استطاع

  : الأساس والافتراض هذا فهم على

 ًباحا، كم صالثامنة في ذبحة تم واللیل منتصف في الرومي امام من العلف ازیل إذا -

 ساعات ثماني لمدة off feed یصبح الطائر أنه یفترض off feed لیكون الطائر یستغرق

 ١٢ لمدة off feed یصبحواللیل،  منتصف حتى الأكل عن الطائر یتوقف ًنظریا لأنه

 .السابق الیوم مساء الثامنة لساعة یأكل كان إذا فقط ساعة

 الیوم مساء الرابعة الساعة في العلف ازیل وًباحا صالرابعة الساعة في الرومي ذبح إذا -

 جد وإذا لكن وساعة ١٢ البعض یعتقد ، قدoff feed لیصبح الطائر یستغرق كم السابق

 .فقط ساعات ٨ في off feed یكون قدف الفرشة في علف جزیئات الطائر

 الزرق والریش یستهلك فسوف زیادة فترات المجزر في الطیور استمرت إذا إلى بالإضافة -

التلوث،  مشكلة على یؤثر قد الوضع الشاحنات، هذا على المحمولة الاقفاص أرضیة من

 الكمیة یشرب ثم یأكل سوف فالرومي العلف توفر المیاه، إذا لاستهلاك مماثل الوضع هذاو

 یصبح الحوصلة تفریغ بعدوالحوصلة،  إلى مروره والعلف لإذابة الضروریة المیاه من

 للمساقى رحلتین مع أو أقل ساعة في الحوصلة تفرغ قدوأخرى،  مرة ویأكل ًجائعا الطائر

 أو ستة خمسة یشرب ًمساءا، فقد السادسة الساعة في ًطبیعیا الرومي كان إذاوالیوم،  خلال

 أو التدریب الهواء حركة والهواء حرارة درجة والاضاءة عند ًمساءا الثامنة الساعة قبل مرات

  .أكثر أو میاه غذاء أي إلى الحركة تمنع السابق

 الرومي الطیور، یصبح مسك قبل العلف ازالة بعد ًجدا طویلة لفترة المیاه توفرت إذا -

 في الصوروًحرجا،  یكون العلف ازالة بعد المیاه ازالة المیاه، زمن من زیادة یشرب قد وجائع

 ازالة بعد الشرب من الزیادة مقابل المناسبة المیاه شرب نتائج توضح التالیة الصفحات

  . العلف
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  :الإنتاج على المیاه والعلف توقف زمن تأثیر كیفیة

 How time off feed and water affects yield: 

 الطائر یفقد الغذائیة العناصر امتصاص یتوقف والامعاء إلى المرور الغذاء توقف بعد

 رطل، اربعة ١٠ للرومي ساعة/نقاط ثلاث (الجنس وللعمر ًتبعا الفقد كمیة تختلفوزنة، و

  ).رطل ٢٠ الذكور للرومي ساعة / نقاط رطل، سبعة ١٥ الإناث للرومي ساعة / نقاط

  .الأوزان في تتغیرا تسبب) off feed ساعة ١٧- ٧ من (ساعات ١٠ السحب قت وزیادة: مثال

 .رطل ٩.٧ یصبح رطل ١٠ زن ورومي -

 .رطل ١٤.٦٠ یصبح رطل ١٥ زن وانثى رومي -

 .رطل ٣٩.٣٠ یصبح رطل ٤٠ زن وذكر رومي -

 زن ویزید لا) التوصیات من أكثر (البارد الجو خلال الماء على الرومي ترك إلى بالإضافة

 احشاء زن ویقل. رطبة عاءام محتویات إلى یؤدى لكن وللذبیحة المئویة أو النسبة الطائر

 یسلخ لا التسمین، الرومي بدارى العكس علىوالذبیحة،  زن وفقد مع ًمتناسبا الرومي

 فترات كل في ًجدا جافة امعاؤه ًمبكرا یشرب لا الذي الروميوالامعاء،  زن ویفقد والامعاء

 وائلالس امتصاص اعادة أو عند الذبح عند العمر إلى ترجع قد الخصائص هذهوالذبح، 

  .windows النوافذ بین المتحررة

 امعاءها محتویات یرطب الأكل عن توقفها بعد ساعات ٨، ٦، ٤ المیاه مع الرومي وترك

 عند والثاني الأول المنفذ بین ًغالبا یحدث لا التلوث زیادةو. الذبح بتلوث كبیر ارتباط مع

 ساعات ٨، ٦، ٤ للرومي سمح إذا ًجدا یتأكد هذا فإن ذلك معوزیادة،  میاه استهلاك عدم

  .جبة وآخر بعد میاه استهلاك

  :Windows of processing opportunity الذبح منافذ/فرص تجهیز فتحات

 الجهاز فیه الذي الوقت/الزمن أساس على الرومي ذبح عملیات خلال منفذین فرص هناك

  .كبیر لتلوث ذلك یؤدى المنافذ هذه تستخدم لم للذبح، إذا المثالي الوقتواجف،  الهضمي
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 الامعاء والقونصة والمعدة والحوصلة محتویات مرور بمجرد الأولى أو النافذة المنفذ یبدأ

) المخاطي الغشاء (الامعاء میكوزا تنسلخ حتى مفتوحة تبقى المنافذ الامعاء، هذه والقونصةو

  .فترةال هذه خلال الاعور محتویات تلوث ًنادراوبالغاز،  مملوءة ومائیة الامعاء تصبحو

 المحتویات والامعاء میكوزا المخاطي الغشاء معظم تحرر بعد الثانیة أو النافذة المنفذ یبدأ

 مطابق الاعور محتویات الطائر، تلوث خارج تحرر والمبطن الغشاء من المائیة الناتجة

 لةازا بعد المیاه من الزائد الاستهلاك الثانیة، تحدید النافذة خلال مشكلة تبقى والنوافذ بین

  .الذبح عملیات منافذ ًوأیضا خلال بین التلوث مشاكل سیقلل العلف

 تفتح الفترة ساعات، هذه ست بعد عادة الامعاء الثابت، تفرغ للأكل الطبیعي النموذج في

 ساعة عشر الاثنى خلال مفتوحة تبقى النافذة الذبح، هذه عملیات من الأولى النافذة فرصة

 للطیور سمح إذا وoff feed ١٦ و ١٤ الساعات خلال معاءللأ المتزاید المرور تقفل لكنو

) الثانیة النافذة (off feed عشر الثامنة الساعة. الغذاء سحب بعد للمیاه ساعة ٢ أكثر من

 إلى تؤدى العلف ازالة بعد ساعات ٨، ٦، ٤ شرب المیاه لكن والامعاء فعل یتحسن

  .مائیة امعاء محتویات

 الامعاء فإن مأكول مستهلك علف آخر لمرور المیاه من قطف كافیة كمیة الرومي شرب إذا

. النوافذ بین ذبح إذا حتى التلوث مشاكل من قلیل یوقف جافة امعاؤه الذي الروميوتجف، 

. الأولى النافذة خلال للذبح مناسبة تكون قد العلف ازالة بعد زائدة للمیاه المستهلك الرومي

 المیاه استهلاك الثانیة، إدارة النافذة في وفذالنوا بین معنویة مشاكل تسبب سوف لكنو

 خارج النهائي العلف مرور ولإذابة فقط كافیة میاه تستهلك لكي العلف ازالة بعد النهائیة

 للرومي جبة وآخر بعد المیاه استهلاك التلوث، تحدید لتقلیل سیلة وأهم هي الطائر حوصلة

   حتاجت مستهلك علف آخر لمرور الضروریة فقط الكمیة إلى

Close planning, monitoring and management Planning   

 صول وقبل ساعة ٢٤ الذبح قبل off feed الطیور لتصبح بالیوم الزمنیة الفترة تقدیر

 ساعة كل الطائر یستهلكها التي المیاه كمیة) مقیاس (تقیس feed off الطیور

Management. 
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 للشرب للمیاه تسمح ساعة كم اما یقرر والساعة في المتوقعة المستهلكة المیاه كمیة یوضع

  .المیاه ازالة قبل للشرب للرومي یسمح الجالونات عدد أو كم العلف ازالة بعد

  : إلى تؤدى الحوصلة في علف آخر لمرور فقط إلیها یحتاج التي للكمیة المیاه تحدید

) الرطبة (المائیة دةالما قلة- .اجف الاعور محتویات-   .ًجفافا أكثر الامعاء محتویات -

 خلال للطائر الزائد الجفاف لمنع العنایة ذلك، یجب ومع .الامعاء أو قطع الرقبة من یفرز

  .الحارة الشهور

  :Summary ملخص

 المیاه والعلف استهلاك بإدارة الاعتناء الذبح عند التلوث لتقلیل فاعلیة أكثرها وطریقة أسهل

  .منفذین فرص جدتو – الذبح قبل النهائیة الساعات خلال

  .off feed ساعة ١٢ – ٦ من الأولى النافذة -

  .off feed ساعة ٢٤ – ١٨ من الثانیة النافذة -

 off للوصول الطائر یحتاج متى لتقدیر التخطیط الذبح في الاهداف لهذه الوصول یحتاج

feedصول وقبل الاخیرة ساعة عشرین والاربع خلال) الشرب (المیاه استهلاك ضبط و 

  .العلف ازالة بمجرد المقدمة المیاه كمیة إدارة وoff feed الطائر

  (*): الرومي في العلف) تفریغ (سحب دلیل

A picture guide of turkey feed withdrawal: 

 تلوث فرص لتقلیل فارغة الهضمیة قناته والمجزر إلى الرومي یصل أن الضروري من

 إذا الذبح خط في تعلیقها عند لذبیحةا تتلوث قدو. مراحلها والذبح عملیات خلال الذبیحة

 في مادة أو أي المجمع فتحة من الزرق ًالفم، وأیضا یفرز خلال الحوصلة من العلف تسرب

 قد الملوثات هذهو. الذبح مراحل خلال الامعاء فتح أو عند الرقبة من تتحرر الهضمیة القناة

 القناة تفریغ إلى للعلف المناسب السحب یؤدىو. adhere بالذبیحة تلتصق بكتریا تحتوي

  .الذبیحة أو سطح الجسم تجویف تلوث بدون بكفاءة الهضمیة

                                                           
(*) Dr. Stan. Savage's factsheet, "Feed Withdrawal: Designing a Feed and Water 
Withdrawal Program for Turkeys." This web page supplements that factsheet by providing 
pictures from a workshop conducted by Dr. Savage at the University of Manitoba. 
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 Two windows of opportunityالرومي تربیة وإنتاج لنجاح الفرص من منفذین یوجد

exist to successfullyالمنفذومنه،  الحد الضروري من والتلوث یزید المنفذین هذین ، بین 

 تفرغ الوقت هذا فيوالأكل،  عن الطائر توقف بعد عةسا ١٢-٨ بمرور یحدث الأول

 بدون طائر الذبح، وأي مراحل خلال قویة تبقى لكن وًتماما gut الهضمیة أو القناة الاحشاء

-off ساعات امتدادوالتلوث،  مشكلة ظهور یوقف ساعة ١٦-١٥ لمدة off-feed غذاء

feed الامعاء  طانةب تحرر وبالغاز تمتلأ وضعیفة الامعاء نهایات یجعلreleased 

intestinal lining  القناة في ًكثیرا السائلة المادة كمیة یزید الوقت هذا في الرومي في 

 یصبح للمیاه مناسبة إدارة معوالشحن،  قبل زیادة میاه شرب للطیور سمح إذا الهضمیة

 بین بنجاح المذبوحة الطیور تجهیز الممكن من وًنسبیا جافة الرومي امعاء محتویات

 الطائر الوقت، یحرر هذا ، فيoff-feed ساعة ١٨ في ًطبیعیا الثاني المنفذ یبدأ. المنافذ

 المجهزة الطیورو. new villi إنتاج یبدأ وflushed out النشاط وبالحیویة الامعاء بطانة

 الأول المنفذ في المذبوحة والمجهزة الطیور من أضعف امعاءها الثاني المنفذ في المذبوحة

  .الذبح خلال الامعاء تقطعت إذا الذبیحة تلوث قد ًجدا غیرة صمادة الامعاء تحتوي لكنو

  : مختلفة تغذیة مراحل في الطیور في الهضمیة القناة فحص

Examination of digestive tracts of birds at different stages of feed: 

 علامات معرفة وoff-feed زمن بمرور مختلفة لأطوار الرومي في الهضمیة القناة تخضع

) الذبح (التجهیز خط في viscera الاحشاء فحص الممكن من الهضمیة القناة تغیرات

 التعرف یمكنها الدقیقة الملاحظاتو. off-feed حالة في ًفردیا الطائر بقاء فترة طول تقدیرو

  .المیاه وللغذاء المناسب غیر السحب علامات على

 اعادة Intestinal villi الامعاء خملات تكوین اعادة دأیب والمعطلة الامعاء بطانة تموت

 من ًقلیلا وThe cat`s tongue scratch test باختبار الزغب فحص والكشف یتموتكوینه، 

 مرة الامعاء تستوىوالمكشوفة،  الامعاء بطانة على المقص مرور عند المكشوفة المادة
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 من عدید في للقونصة الصفراء الصبغة یظهرو. المنتج الغاز من ًقلیلا یظهر وأخرى

  .أو التقشیر الانسلاخ عوبة صفي القونصة تستمر والطیور

 تكون أن یجب والآن خالیة تكون الامعاء لأن between the windows عن التلوث یقل

 مشكلة الاعور تلوث یصبحوالمسلوخة،  الامعاء بطانة وبالغاز الامتلاء من ًبدلا ًنسبیا جافة

 الامعاء فإن تالیة ساعات عدة الطائر یأكل لم إذا الشحن قبل زیادة میاه الطائر شرب إذا

  .أخرى مرة الانسلاخ في تبدأ

 مختلفة مراحل في حالتها والامعاء محتوى في الاختلافات أو الصور الاشكال هذه توضح

  :(**)الماء  والغذاء سحب من

  

  

  

  

  

  

  

 
 

  )٦٢(شكل 

Hours off feed – o hours off water, hen (before the first window) Bird has eaten recently. 
Dry feed is found in the crop and the digestive tract contains feed. Gall bladder is small.  

 الغذاء على الهضمیة القناة تحتوي الحوصلة في جاف علف وجدوًحدیثا،  الطائر أكل

  .غیرة صالمراریة الحوصلةو

                                                           
(**) Poultry –Manitoba Agriculture. Food and Rural Initiatives. 
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4 hours off feed – 2 hours off water, poult (before the first window  ) The crop and 

most of the intestine is empty. Note the dry appearance of the intestine. 

 الامعاء جفاف یلاحظ. خالیة الامعاء معظم والحوصلة

 

  

  

  

  

  

  

  

  )٦٤(شكل 

 8 hours off feed – 6 hours off water, hen (in the first window)  
The intestines are totally emptied, not weeping, and shrinking. They are very flat 
and curl rapidly when opened.              
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 curl تلتوى وflat مستویة وshrinking منكمشة وweeping متهدلة وًتماما فارغة الامعاء

  .فتحها عند بسرعة

 سحب وازالة یتبعها ماء ساعتین مع ًجدا جافة امعاء أو الصور اشكال الاربعة هذه توضح

 the المائیة المحتویات تعاقب یلاحظ ماء ساعات ٨، ٦، ٤مع  مقارنة الغذاء

progression of watery contents في المائیة الاعور مادة والمیاه من زائد استهلاك مع 

١٢: ١٤، ١٠: ١٤ ،٨: ١٤، ٤: ١٤.  
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 14 hours off feed – 8 Hours off water, Tom (very late first windows) 
 
 

  

  

  

  

  )٦٦(شكل 

14 hours off feed – 12 Hours off water, Tom (very late first windows) 
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20 hours off feed – 16 Hours off water, Hen (second windows) 

 تفرغ التي الاعور محتویات والشرب زمن زیادة مع ًجدا اضح والامعاء رطوبة في لاختلاف

Dumped into الشرب زمن  ساعات٤ مع رطبة مائیة تكون الامعاء في.  

  

  

  

  

  

  )٦٨(شكل 

20 hours off feed – 18 Hours off water, Hen (second windows)  
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22 hours off feed – 18 Hours off water, Tom (second windows) 

 امعاء إلى تؤدى المیاه لاستهلاك الاضافیة الساعات أن اشكال الاربعة مقارنة توضح

  .رطبة
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22 hours off feed – 20 Hours off water, Tom (second windows) 

 :Zero hours of feed withdrawal الغذاء لسحب الصفر ساعة

 أكل الامعاء، إذا والقونصةو) الغدیة المعدة (المعدة والحوصلة في مهضومة والغذاء یوجد

 الامعاء أن بسببو. الحوصلة في المحببات توجد قد محببة أو علیقة غذاء ًحدیثا الطائر

 لحین فترة اطول دائریة تصیر وأو انبوبیة دائریة تصبح وتلتف فإنها بالمهضوم ممتلئة تكون

 مهضومي لا تحتو قد الامعاء من منعزلة مناطق جدید، بعض علف لاستقبال داهااستعدا

 على محتویاته الاعور یفرغ ویدفع وperistaltic muscle العضلات حركة إلى ذلك یرجعو

  .الغذاء سحب من المتأخرة بالمراحل بالمقارنة ًنسبیا غیرة صتكون ومنتظم أساس

  
  )٧١(شكل 
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  :العلف سحب ساعات عشر أثنى ىإل ثمانیة

 Eight to twelve hours of feed withdrawal: 

 تبقىوالهضمیة،  القناة اجزاء وباقي القونصة إلى محتویاتها تمرر والحوصلة تفرغ ًطبیعیا

 هذه wrung تعصر والقونصة تضیق وفرشة وریش ربما وغذاء تحتوي عادة القونصة

 ًسلیما الامعاء بطانة من والباقي الامعاء بطانة عشر نيالاث یفرغو. رطوبتها تنزع والمادة

 منتصف في الامعاء فتح وقطع بالمقص، عند كشطه عند منه ًجدا غیر صجزء یتحررو

 یظهر سوف at Meckel`s diverticulum or the yolk stalk remnant الهضمیة القناة

 الزغب لكشط مقص استخدام والامعاء تحت إصبع مرر إذاو. جیدة حالة في زغب

. القط لسان یشبه ویماثل خشن بسطح الشعور الامعاء، ممكن من الجزء هذا في المكشوف

  .دائریة اقل وًاستواء أكثر تصبح والغذاء من ًتماما الامعاء تخلوو
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  :Between windows النوافذ/الفتحات نیب

 لتنبیه عشر الاثنى في broken down intestinal lining المعطلة الامعاء بطانة تتراكم

 الانقباض وbile الصفراء تحرر ولإفراز Trigger the gall bladder المراریة الحوصلة

 الخلفیة ، الحركة)الامام إلى الغذاء تدفع اللاإرادي التقلص من متعاقبة موجات (العكسي

 إلى الامعاء من الصفراء تحمل للرومي الهضمیة القناة في بانتظام تحدث التي للمادة

  .التجهیز والذبح عملیة خلال الحوصلة إلى ترجع قد الصفراء هذه القونصة، بعض

أو  ساعة ١٣ لمدة off-feed الطیور أن جید دلیل للقونصة الخضراء المرارة وصبغات

  .خالیة تكون القونصة بعض. أكثر

 الامعاء كانت إذا غاز اقیعفق تحدث قد وبالغاز لامتلائها ًغالبا ًداخلیا دائریة الامعاء وتكون

 زائدة میاه استهلاكوالامعاء،  من كثیرة اجزاء في أو منفصلة مسلوخة بطانة وجود ومعطلة

 محتویات فإن الاعور فرغ الطائر إذا. الهضمیة القناة في أو المائیة الرطبة المادة حجم یزید

لا  ًغالبا التجهیز والذبح خلال المخرج من تفرز رطبة معنویة كمیات مع ستخلط الاعور

 التقشیر والانسلاخ عبة صالقونصة تصبحوالزغب،  لاختبار القط لسان حك اختبارى یجر

peel.  
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  : الملخص

-time off زمن معرفة بعدوالرومي،  في الذبیحة تلوث یقلل المناسب المیاه والغذاء سحب

feed معظم مرور بعد ذلك یكونوالطیور،  من الغذاء سحب كیفیة ضبط الافضل من 

 بصفة الشحن قبل المیاه استهلاك المهم من الامعاء بطانة انسلاخ بدایة قبل وغذائها

 للأكل الصالح اللحم كمیة من یزید والتلوث یقلل الطریقة بهذه القطیع تداولوخاصة، 

  ).الأدمي للاستهلاك(
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 : (*) لالطریقة الذبح الح

  :الذبح الحلال 

یعــرف الــذبح الحــلال علــى أنــه الطریقــة الــشرعیة التــي أباحهــا الإســلام، والتــي بموجبهــا یحــل 

للناس تناول البهائم التي ذكرهـا االله سـبحانه وتعـالى فـي كتابـه الكـریم، والتـي تكـون بنـاء علـى 

 لتقلیــــل الألــــم ّمجموعـــة مــــن الأســـس والــــشروط التـــي یحققهــــا الــــشخص القـــائم بعملیــــة الـــذبح،

  .والعذاب للبهیمة المراد ذبحها، وفي هذا المقال سنتعرف على طریقة الذبح الحلال

  :شروط الذابح 

هنــاك مجموعــة مــن الــشروط الواجــب توفرهــا فــي الــشخص القــائم بعملیــة الــذبح، والتــي نــذكرها 

  : في النقاط التالیة

 . ًیمكن أن یكون الذابح رجلا أو امرأة

 ًاقلا یــستطیع التمییــز مــا بــین الــصواب والخطــأ، وقــادرا علــى القیــام بهــذه أن یكــون الــذابح عــ ً

 . المهمة

  ،أن یكــــون مــــن أهــــل الكتــــاب، ویــــدین بإحــــدى الــــدیانات الــــسماویة الــــثلاث، وهــــي الإســــلام

 . المسیحیة أو الیهودیة

  فـــي حالـــة كـــان الـــذابح مـــن المـــسلمین، فیجـــب علیـــه أن یبـــدأ الـــذبح بـــذكر اســـم االله ســـبحانه

 . ، وذلك من خلال التسمیةوتعالى

 عقد النیة على الذبح . 

  ًعدم وجود أي موانـع شـرعیة علـى الـذابح المـسلم تحدیـدا، والتـي تتمثـل فـي أن یكـون محرمـا ً

 .سواء في الحج أو العمرة

                                                           
(*)
  ٢٠١٦أبریل  ٢٦ ، ٠٧:٥٠ :آخر تحدیث - بطمةا 

https://www.alukah.net/sharia/0/3873/#ixzz5fd14sWE6 



٢٥٢ 

 

  :شروط آلة الذبح

تقتــضي طریقــة الــذبح الحــلال علــى أن یــتم ذبــح البهیمــة بطریقــة رحیمــة وســریعة، دون إلحــاق 

أو الأذى بهــا، ولــذلك یجــب اختیــار أداة الــذبح المناســبة، والتــي تكــون وفــق المعــاییر التعــذیب 

  : التالیة

  أن تكـــون حـــادة، بحیـــث تقطـــع بـــسهولة ویـــسر وبـــشكل ســـریع، بـــدون الحاجـــة إلـــى الـــضغط

 . الشدید علیه

 أن لا تكون الأداة مسننة كالمنشار . 

 أن تكون نظیفة وطاهرة، ولا یوجد علیها صدأ. 

  :یحةشروط الذب

ذكر االله سبحانه وتعالى في كتابه الكریم بعض الحالات التي یمنع تناول البهـائم فیهـا، والتـي 

  : نذكرها في النقاط التالیة

 ًحیث لا یجوز على المسلم شرعا تناول أي حیوان میت: البهائم النافقة أو المیتة . 

 والكبدیحرم تناول الدماء المسفوكة من الحیوانات، ما عدا الطحال: الدم  . 

 یعتبر الخنزیر من الحیوانات النجسة في الإسـلام، وذلـك لأن لحمـه لا ینظـف : لحم الخنزیر

 . أو یتطهر خلال عملیة الطهي

  ،أن یكون الهدف من ذبح البهیمة هي تقدیمها كقربان للتقرب إلى غیـر االله سـبحانه وتعـالى

 . مثل الأصنام أو النار وغیرها

 ة كانتالبهائم المنخنقة بأي طریق . 

 البهائم المضروبة إلى حد الموت بسبب الألم، سواء كان بالعصا أو بأي أداة ثقیلة أخرى . 

 ٍالبهیمة الواقعة من ارتفاع عال، والتي ماتت إثر السقطة . 

 البهائم التي ماتت نتیجة التحارب أو التناطح مع البهائم الأخرى . 

 البهائم المیتة نتیجة تناول شيء مسموم. 
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  :الذبح الحلال طریقة 

 بسم االله واالله أكبر: استقبال القبلة، وذكر اسم االله حیث یجب التلفظ بالعبارة التالیة . 

 تطهیر الآداة المراد استخدامها في عملیة الذبح، بالإضافة إلى تطییبها . 

 الحرص على أن لا ترى البهیمة المراد ذبحها أداة الذبح . 

 خرى، وذلك حتى لا ترى الحیوانات البهیمة المذبوحةّالابتعاد عن مكان تجمع البهائم الأ . 

  قطــع البلعــوم والمــريء لغایــة الوصــول إلــى العــرقین المتمركــزین علــى أطــراف العنــق، والتــي

 . یطلق علیهما اسم الودجان

 الحرص على عدم فصل الرأس عن الجسم إلا من بعد أن تفارق البهیمة الحیاة. 

 طریقة الذبح في الإسلام

ِك فیه أن ما قرره القرآن الكریم، وما صح من حدیث رسول االله صلى االله علیه مما لا ش َّ َ ََّ َّ

ًوسلم وأفعاله وتصرفاته كلها حق، وخیر للبشر وصواب، وان غفلنا أو جهلنا المراد أحیانا،  َ ُ ٕ َ َ ُّ َ َ ِ

ًأو شق علینا تطبیقها أحیانا أخرى َّ. 

ُوسنقف في هذه المقالة مع معجزة لسید الخلق صل َِ ْى االله علیه وسلم تجلت في أمره عدم َ َّ

َقطع رأس الذبیحة كاملا؛ إلا بعد أن تفیض الروح من الجسد ُّ َ َّ ِ ً. 

َّولنلق الضوء أولا على مجموعة من الآداب المتبعة في الذبح الشرعي الإسلامي للبهائم ٍ
ََّ ُ َ ً ِ ُ: 

ُهناك آداب وأمور یجب علینا اتباعها عند الشروع في ذبح البهائم ِّ ٌ: 

 .ِّإخلاص النیة الله تعالى -١

ِتطییب آلة الذبح من سكین أو غیرها -٢ َّ
ُ. 

 .أن لا ترى البهیمة آلة الذبح -٣

ُأن تذكر اسم االله الأكبر -٤ ْ َّ، دون أن تكمل الرحمن الرحیم؛ لأن )بسم االله، واالله أكبر: (َ َ

 .المقام لا یناسب كلمتي الرحمن الرحیم

 .َأن تذبح وأنت تستقبل القبلة -٥

 .ُوالبهائم الأخرى التي ستذبح تنظر إلیهاَأن لا تذبح  -٦
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َعند ذبح البهیمة، لا تفصل الرأس عن الجسد إلى أن تفارق الروح الجسد -٧ ِ َُِ. 

َأما السبق العلمي لسید الخلق في وجوب عدم قطع رأس الذبیحة؛ إلا بعد أن تفیض روحها 
َّ ِّ َ

ِ َّ

ٍمن المعلوم أن الإنسان الخائف نتیجة أمر ما :ًتماما، فهو َ ُ، تتغیر ملامحه، وتظهر على َ
ِ ََّ ََ

َُّوجهه آثار ذلك من اصفرار وشحوب، وما إلى ذلك، ومما هو معلوم أن هذه التغیرات  َّ َّ ُ

َالخارجیة نابعة من تغیرات داخلیة، حیث یلتمس الدماغ من الغدة النخامیة مواجهة الخطر،  َّ َِّ

َالتي بدورها تعطي الأوامر للكظر؛ لمواجهة الأمر  َ ُ ْ
ِ َ الطارئ، فیرسل رسائل عدیدة إلى أجهزة ِ

، وأهم رسالة هي إلى القلب برفع ضخ الدم ) الكبد- الأوعیة - الرئتین -القلب : (مختلفة

 .؛ لذا یحدث اصفرار الوجه١٨٠ نبضة إلى ٨٠من 

، مما ١٨٠ إلى ٨٠الأمر ذاته یحصل عند ذبح الشاة أو البهیمة، یرتفع نبض الدم من 

ِلا من جسم الذبیحة، وكنا قد علمنا دور الدماغ الأساس في ذلك یسمح بخروج الدم كام ً

َّكله، مما یفسر لنا ضرورة عدم قطع رأس البهیمة كاملا؛ لیتمكن الدماغ الذي في الرأس من 
َ َ َ

ِ ً

ْإرسال رسائله إلى الغدة النخامیة، ومنها إلى الكظر، الذي بدوره یأمر القلب برفع النبض،  َِ ِ
ْ َ

َوهذا ما یفسر لنا بالملاحظة لون اللحم المذبوح بهذه . دم من الجسموبالتالي إخراج ال ُ

ًالطریقة، والذي یمیل إلى اللون الزهري، عكس المذبوح بغیر هذه الطریقة یكون أحمر قانیا؛ 

ُكما أن الشاة التي لا تذبح بالطریقة الإسلامیة فیها  . لأن الدم لم یخرج منه َ كغ من الدم ٨َّ

ُن حكمة االله البالغة أن السمك أُحل أكله، رغم أنه لا یذبح؛ وذلك لأنه ِوم. الذي لم یخرج ُ َّ ِ ِ
َ َّ َّ

ْحین یخرج من الماء ینتقل الدم بكامله إلى غلاصمه، فكأنها ذبحت ِ َّصدق االله عز وجل . ُ َّ

َوصدق رسوله الكریم صلى االله علیه وسلم َ َ. 

 :داب الذبح أ

  :للذبح آداب ینبغي للذابح التقید بها، وهي

أن یحد الذابح شفرته؛ لحدیث شداد بن أوس رضي االله عنه أن رسول االله صلى االله  -١

َْإن االله كتب الإحسان على كل شيء، فإذا قتلتم فأحسنوا القتلة، واذا ذبحتم : علیه وسلم قال ِ

َفأحسنوا الذبحة، ولیحد أحدكم شفرته، ولیرح ذبیحته ِّ.  
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ها الیمنى تتحرك بعد الذبح؛ لتستریح ُأن یضجع الدابة لجنبها الأیسر، ویترك رجل -٢

ًولحدیث أبي الخیر أن رجلا من . بتحریكها؛ لحدیث شداد بن أوس المتقدم قبل قلیل

َالأنصار حدثه عن رسول االله صلى الله علیه وسلم أنه أضجع أضحیته لیذبحها، فقال 
َّ ِ َّ َّ
َ ََ َْ َ ُ

َرسول االله صلى الله علیه وسلم للرجل
َّ ِ َّ َّ
َ ََ َْ َ ِّأَعن: ُ  .ي على ضحیتي فأعانهِ

َّالطعن بمحدد في اللبة، وهي الوهدة : والنحر. نحر الإبل قائمة معقولة ركبتها الیسرى -٣

َّفاذكروا اسم الله علیها صواف "التي بین أصل العنق والصدر؛ لقوله تعالى
َ َ َ َُْ َ

ِ َّ
َ ْ ُ ْ ) ٣٦الحج " (َ

ومر ابن عمر رضي االله عنهما على رجل قد أناخ بدنته؛ لینحرها، ).  من ثلاثًقیاما: (أي

َابعثها قیاما مقیدة سنة محمد صلى الله علیه وسلم: فقال
َّ ِ َّ َّ
َ ََ َْ َ ُ ً. 

ًإن الله یأمركم أَن تذبحوا بقرة"ذبح سائر الحیوان غیر الإبل لقوله تعالى  -٤ َ ْ َُ َ ُ َ َ َْ َ ْ ُ ُ ْ ََّّ ، )٦٧البقرة " (ِ

َأن النبي صلى الله علیه وسلم ذبح الكبشین اللذین ضحى «س رضي االله عنه ولحدیث أن
َّ ِ َّ َّ
َ ََ َْ َ ُ

  ".بهما

 :مكروهات الذبح

َّیكره الذبح بآلة كالة -١ ؛ لأن ذلك تعذیب للحیوان؛ لحدیث شداد بن -غیر قاطعة:  أي-َ

ولحدیث ابن عمر رضي االله . أوس الماضي، وفیه ولیحد أحدكم شفرته ولیرح ذبیحته

َأن رسول االله صلى الله علیه وسلم أمر أن تحد الشفار، وأن توارى عن البهائم: نهماع
َّ ِ َّ َّ
َ ََ َْ َ ُ. 

یكره كسر عنق الحیوان أو سلخه قبل زهوق روحه؛ لحدیث شداد بن أوس رضي االله  -٢

 .لا تعجلوا الأنفس أن تزهق: وٕاذا ذبحتم فأحسنوا الذبحة، ولقول عمر رضي االله عنه: عنه

وأن : لسكین والحیوان یبصره؛ لحدیث ابن عمر رضي االله عنهما السابق وفیهیكره حد ا -٣

 .توارى عن البهائم

 :حكم ذبائح أهل الكتاب

ٌّوطعام الذین أُوتوا الكتاب حل : "تحل ذبائح أهل الكتاب من الیهود والنصارى؛ لقوله تعالى ِ ِ َِّ
َ َ ُْ َ ُ َ َ َ

ْلكم ُ قال . هود والنصارى حل لكم أیها المسلمونذبائح أهل الكتاب من الی: ، أي)٥المائدة " (َ

فذبائح أهل الكتاب من الیهود والنصارى  .طعامهم ذبائحهم: ابن عباس رضي االله نهما
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حلال بإجماع المسلمین؛ لأنهم یعتقدون تحریم الذبح لغیر االله، وتحریم المیتات، بخلاف 

، فإنه لا تحل ذبائحهم، غیرهم من الكفار من عبدة الأوثان والزنادقة والمرتدین والمجوس

َُّوكذا المشركون شركا أكبر، من عباد القبور والأضرحة ونحوهم ً.  

 :أحكام الصید

 :في تعریف الصید، وحكمه، ودلیل مشروعیته )١(

 :تعریف الصید -١

ُالصید لغة ْ ًمصدر صاد یصید صیدا أي: َّ ُ َْ ِ َ ًقنصه، وأَخذه خلسة وحیلة، سواء أكان مأكولا أم : َ ُ ْ

: ًطلق على المصید، تسمیة للمفعول باسم المصدر، فیقال للحیوان المصیدوأُ. غیر مأكول

 .صید

  .ًاقتناص حیوان حلال متوحش طبعا، غیر مملوك، ولا مقدور علیه: ًوشرعا

ُوالوحش ْ  .هو كل حیوان غیر مستأنس من دواب البر: َ

 :مشروعیة الصید -٢

ُأُحلت لكم بهیمة: "الصید مشروع مباح، قوله تعالى َ
ِ َ ْ ُ َ ْ َّ ِّ الأنعام إلا ما یتلى علیكم غیر محلي ِ َّ ِِ

ُ ََ ْْ َْ ُْ َ ََ ُْ ِ َ َ ْ

ٌالصید وأَنتم حرم ُ ُْ ُ ْ َ
ِ ْ ُواذا حللتم فاصطادوا: "، وقوله تعالى)١المائدة " (َّ َ ْ َ ُْ َْ ََ   ).٢المائدة " (َِٕ

َّولحدیث عدي بن حاتم رضي االله عنه أن النبي صلى ا
َلله علیه وسلم قالَ

َّ ِ َّ
َ َ َْ َ إذا أرسلت : "ُ

ُكلبك المعلم، وذكرت اسم االله علیه فكل َ."  

هذا إن كان الصید لحاجة الإنسان، أما إن كان لمجرد اللعب واللهو، فهو مكروه؛ لكونه من 

ََالعبث، ولنهیه صل الله علیه وسلم أن تصبر البهائم َ ُْ ُ َ
َّ ِ َّ
َ ََ َْ   .ًتتخذ غرضا للرمي: أي. َّ

  :الصید المباح وغیر المباح )٢(

  :الصید كله مباح بحریه وبریه إلا في حالات

َ یحرم صید الحرم للمحرم وغیره، وذلك بالإجماع، لقوله صلى الله علیه وسلم :الحالة الأولى
َّ ِ َّ َّ
َ ََ َْ َ ُ ََ

لا یعضد شوكه، ولا ... َّإن هذا البلد حرمه االله یوم خلق السموات والأرض: "یوم فتح مكة
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َّینف یستفاد من : قال العلماء.. هو كنایة عن الاصطیاد: "قال الحافظ ابن حجر قیل" ر صیدهَُ

  ". النهي عن التنفیر تحریم الإتلاف بالأولى

َ یحرم على المحرم صید البر، أو اصطیاده، أو الإعانة على صیده بدلالة أو :الحالة الثانیة

َّیا أَیها ال: "إشارة أو نحو ذلك؛ لقوله تعالى
َ ُّ ٌذین آمنوا لا تقتلوا الصید وأَنتم حرمَ ُ ُْ ُ ُ َْ َ َ ْ َّ ُ ْ َ ُ َ َ َ

المائدة " (ِ

٩٥.(  

: وكذلك یحرم علیه الأكل مما صاده، أو صید لأجله، أو أعان على صیده، لقوله تعالى

ًوحرم علیكم صید البر ما دمتم حرما" َُ ْ ُْ َ َ ُُ ْ ُ ُِّ ِّْ ْ َْ ُ َ َ َوقد رد النبي صلى الله ع). ٩٦المائدة" (َ ُ
َّ َّ

َ َلیه وسلم َّ
َّ ِ
َ َ َْ

ًحمارا وحشیا أهداه إلیه الصعب بن جثامة، وقال من : إنا لم نرده علیك إلا أنا حرم، یعنى: ً

  .أجل أننا حرم

 :شروط إباحة الصید )٣(

  .ٕیشترط لحل الصید واباحته شروط، وذلك في الصائد، وآلة الصید

  :شروط الصائد: ًأولا

ًفي الذابح بأن یكون مسلما أو كتابیا، یشترط في الصائد الذي یحل أكل صیده ما یشترط  ً

ًعاقلا، فلا یحل ما صاده مجنون أو سكران لعدم الأهلیة، ولا یحل ما صاده مجوسي أو 

  . وثني أو مرتد؛ لأن الصائد بمنزلة المذكي

وأن یكون .  كالحوت والجراد، فیباح إذا صاده من لا تحل ذبیحتهزكاةأما ما لا یحتاج إلى 

ٕصید؛ لأن الرمي بالآلة وارسال الجارحة جعل بمنزلة الذبح، فاشترط له ًالصائد قاصدا لل

  .القصد

  :شروط آلة الصید: ًثانیا

  :الآلة نوعان

ٌّما له حد یجرح؛ كالسیف والسكین والسهم )١( ُوهذا یشترط فیه ما یشترط في آلة الذبح : َ

ث رافع بن بأن ینهر الدم، ویكون غیر سن وظفر، وأن یجرح الصید بحده لا بثقله؛ لحدی

َقال رسول االله صلى الله علیه وسلم: خدیج رضي االله عنه قال
َّ ِ َّ َّ
َ ََ َْ َ ما أنهر الدم وذكر اسم االله : ُ
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َوسئل رسول االله صلى الله علیه وسلم عن صید المعراض فقال. علیه فكلوه
َّ ِ َّ َّ
َ ََ َْ َ ْما خزق فكل، : ُ ُ َ َ َ َ

رة، والعصا، والفخ، وقطع الحدید الحجا: وما قتل بعرضه فلا تأكل، وفي معنى المعراض

ًونحوه مما لیس محددا، إلا الرصاص الذي یستعمل الیوم في البنادق، فإنه حلال صیده؛ 

 .لأن به قوة دفع تخزق، وتنهر الدم

الجارحة من سباع البهائم أو جوارح الطیر، فیجوز الصید بسباع البهائم التي تصید  )٢(

َوما علمتم من الجوارح مكلبین : "، لقوله تعالىبنابها وجوارح الطیر التي تصید بمخلبها ََِِّ ُ َِ ِ َ ََ َْ ِ َّ
ُْ ْ

ِتعلمونهن مما علمكم الله فكلوا مما أَمسكن علیكم واذكروا اسم الله علیه ِ َّ ِ َّ َّ ِْ َْ َ َُ َ ُ ََ ُْ ُ ْ ُُ ُ ُ ُْ َ َ ْ َ َْ َّ ََّ َ َُّ َ ِّ ومثال ). ٤المائدة" (ُ

 .الصقر، الباز، الشاهین: ومثال جوارح الطیر. الكلب، الفهد، النمر: سباع البهائم

  :شروط الاصطیاد بسباع البهائم وجوارح الطیر

َّیشترط في الاصطیاد بسباع البهائم وجوارح الطیر أن تكون معلمة، أي أنها تعلم آداب أخذ 
َ ُ

  :الصید؛ وذلك بأن تتصف بالصفات التالیة

 .یرهًأن تقصد إلى الحیوان الذي یراد صیده إذا أرسلت إلیه، ولا تقصد شیئا غ -١

وهذان الشرطان معتبران في الكلب . أن تنزجر إذا زجرت، فتتوقف إذا استوقفها صاحبها -٢

ًخاصة؛ لأن الفهد لا یكاد یجیب داعیا، وان اعتبر متعلما ًٕ. 

  .أن تسترسل إذا أرسلت، وأن ترجع إذا دعیت:  فتعلیمها یعتبر بأمرین كذلك:أما الطیر

 .ل أن تصل به إلى صاحبها الذي أرسلهاًألا تأكل شیئا من الصید إذا قتلته، قب  -٣

ِقل أُحل لكم الطیبات وما علمتم من الجوارح : "والأصل في اعتبار هذه الشروط قوله تعالى ِ َ ََ َ َْ َ
ِ َّ ِ

ُْ ْ َ ُ َِّّ ُ ُ َ
َّ ْ ُ

ْمكلبین تعلمونهن مما علمكم الله فكلوا مما أَمسكن علیكم ُُ ُ ُ ََْ َُ ُ ََ َْ َ َْ َّ َِّ َّ َّ َِ ُ َ ُ َُّ َ ِّ ُِّ وحدیث عدي ابن ). ٤المائدة" (ِ

َحاتم رضي االله عنه عن النبي صلى الله علیه وسلم قال
َّ ِ َّ َّ
َ ََ َْ َ إذا أرسلت الكلب المعلم، : ُ

ٕوسمیت، فأَمسك، وقتل، فكل، وان أكل فلا تأكل، فإنما أمسك على نفسه ْ َ َ ََ َ ْ َّ."  

  :التسمیة عند رمي الصید

َّفكلوا مما : "حة؛ لقوله تعالىالتسمیة عند رمي الصید أو إرسال الجار: ًومن الشروط أیضا ِ ُُ َ

ِأَمسكن علیكم واذكروا اسم الله علیه ِ َّْ َْ ََ ََ ْ ُ ُْ ُْ َ َ ْ َ ، ولحدیث عدي بن حاتم رضي االله عنه )٤ المائدة" (ْ
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.  علیهوٕان رمیت سهمك فاذكر اسم االله... إذا أرسلت كلبك فاذكر اسم االله علیه: ًمرفوعا

ًإذا أرسلت كلبك المعلم، وذكرت اسم االله علیه، فكل فإن ترك التسمیة سهوا حل : وفي لفظ ً

  .واالله أعلم. الصید

إذا أدرك الصائد الصید وفیه حیاة مستقرة، فإنه یجب ذكاته، ولا : ًحكم إدراك الصید حیا

  .زكاةن یحل بدونها، أما إذا أدركه ولا حیاة فیه مستقرة، فإنه یجوز أكله بدو

إن االله كتب الإحسان على كل شيء، فإذا ( قوله - صلى االله علیه وسلم - علمنا رسول االله 

، فالذبح )ٕقتلتم فأحسنوا القتلة، واذا ذبحتم فأحسنوا الذبحة، ولیحد أحدكم شفرته ولیرح ذبیحته

 أنه له آداب ینبغي على المسلم مراعاتها، ومن هذه الآداب التي تدل على عظمة هذا الدین

حث على راحة الحیوان المذبوح قدر المستطاع، فیستحب أن یحد الذابح شفرته قبل الذبح 

ّویكره الذبح بآلة كالة لما في ذلك من تعذیب للحیوان، كما یكره أن تحد السكین أمام 

الذبیحة، ویكره أن تذبح الذبیحة أمام أخرى، كما یندب تقدیم الماء للحیوان قبل ذبحه، 

ٕ السكین على الذبیحة برفق ذهابا وایابا، فهذا من الإحسان الذي أمرنا به رسول ویندب إمرار

  . صلى االله علیه وسلم-االله 

  :منها أمور الذبح في یستحب

 مخالف ذلك لأن ;الحدید بغیر لا الحادین والسیف كالسكین حادة حدید بآلة یكون أن -أ

  ).ذبیحته لیرحو( - وسلم علیه االله صلى - قوله في المطلوبة للإراحة

  .للذبیحة إراحة فیه لأن -  الإسراع وهو - القطع في التذفیف -ب

 هي إذ بوجهها لا بمذبحها القبلة إلى موجهة والذبیحة القبلة، مستقبل الذابح یكون أن - ج

 أن یكره كان - عنهما االله رضي - عمر ابن ولأن ; شأنه عز االله طاعة إلى الرغبة جهة

 بن وجابر سیرین ابن عن ذلك وصح الصحابة، من له مخالف ولا .لةالقب لغیر ذبیحة یأكل

  .زید

 والشافعیة، والمالكیة الحنفیة، بذلك صرح ونحوها، الشاة إضجاع قبل الشفرة إحداد -د

 أخرجه لما للذبح مهیأة وهي الذبیحة، یدي بین الشفرة الذابح یحد أن كراهة على واتفقوا
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 یحد وهو یذبحها أن یرید شاة أضجع رجلا أن -ماعنه االله رضي-عباس ابن عن الحاكم

 قبل شفرتك حددت هلا موتات؟ تمیتها أن أترید :وسلم علیه االله صلى-النبي له فقال شفرته،

  .تضجعها أن

 النهي لأن ;مكروهاته من شيء فعل أو الذبح، مستحبات من شيء بترك الذبیحة ُتحرم ولا

 یلحق ما وهو غیره، في لمعنى بل عنه المنهي في لمعنى لیس الحدیث من المستفاد

  .الفساد یوجب فلا إلیها، حاجة لا ألم زیادة من الحیوان

  .برفق الأیسر شقها على الذبیحة تضجع أن -هـ

 أن على العلماء واتفق المسلمون، علیه وأجمع بالإضجاع الأحادیث جاءت :النووي قال

 بالیمین السكین أخذ في الذابح على أسهل لأنه الأیسر جانبها على یكون الذبیحة إضجاع

 إلى فیها تحتاج التي المذبوحات جمیع الكبش على الجمهور وقاس بالیسار، رأسها وٕامساك

  .الإضجاع

  .الشافعیة بذلك صرح برفق، المذبح إلى الذبیحة سوق -و

  .أیضا الشافعیة بذلك صرح ذبحها، قبل الذبیحة على الماء عرض -ز

 وثلاثا التسمیة قبل ثلاثا الذابح یكبر كالأضحیة القربات من قربة الذبیحة كانت وٕاذا - ح

  .الشافعیة بذلك صرح مني، فتقبله وٕالیك منك هذا اللهم :یقول ثم بعدها،

  .والشافعیة المالكیة بذلك صرح الیمنى، بالید الذبح كون - ط

 وكذا حهاذب حال الذبیحة رأس یبین أو النخاع الذابح یبلغ حتى القطع في المبالغة عدم -ي

 حاجة لا إیلام زیادة من ذلك كل في لما تبرد أن قبل سلخها وكذا تبرد أن قبل الذبح بعد

 عن نهى - وسلم علیه االله صلى - النبي أن عنهما االله رضي - عباس ابن ولحدیث .إلیها

  .تفرس أن الذبیحة

 أو نخع فإن ردتب أن قبل الذبیحة رقبة كسر هو تفرس أن معنى النهایة في الأثیر ابن وقال

  .بشرائطها التذكیة لوجود الذبیحة تحرم لم تبرد أن قبل سلخ
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 تمام بعد النار في إلقائها أو منها، عضو قطع بكراهة والحنابلة والشافعیة المالكیة وصرح

  .روحها خروج وقبل ذبحها،

 :لةالحناب من القاضي وقال .روحها خروج قبل ونقلها تحریكها بكراهة أیضا الشافعیة وصرح

  .تبرد أن قبل منها عضو وقطع تبرد، حتى عنقها كسر یحرم

  :یؤكد الحدیث والعلم

 دمها ضغط انخفاض إلى یؤدي ذبحها قبل الحیوانات توتر أن العلمیة الأبحاث أكدته مما

 بطئا، أكثر بصورة اللهائیة القصبة شق عند دمائها تدفق إلى یؤدي ما وهو ملحوظة بدرجة

 یكون الموت حتى نزفها معدل أن كما أطول، لفترة الحیاة قید وعلى واعیة بقائها عن فضلا

 الكیماویة العملیات من بالعدید الإضرار إلى ذبحها قبل الحیوانات توتر ویؤدي .ًكثیرا أسوأ

 یعرف فیما ًوتیبسا ًجفافا أكثر وتكون أغمق، لون إلى لحومها فتتحول جسدها في الحیویة

 العدید ًمؤخرا الدولیة بالحیوان الرفق جمعیة أصدرته تقریر تضمن وقد .الداكن اللحم باسم

 في الحیوانات بمعاملة یتعلق فیما الإسلام بتعالیم إخلالا تمثل التي المخزیة الممارسات من

 أثناء تلاقیه لما بالإضافة والمجازر، الأسواق إلى النقل عملیات وخلال الإنتاج، مزارع

  .الإسلام عنها نهى ممارسات من الذبح عملیة

  : حیوانیة غیر معاملة

 الرحمة ملائكة جمعیة مستشارة سیدهم ماریا بیترا الدكتورة أعدته الذي التقریر ویذكر

 أنه.. السواء على والإنسان بالحیوانات تضر التي الممارسات تلك بین من الدولیة بالحیوان

 ولا التسمین، محطاتو بالمزارع الحیوانات علاج في جماعیة إجراءات إتباع یتم ما عادة

 بالمضادات معاملتها بعد المقررة الانتظار بفترات الالتزام یتم كان إذا ما بمتابعة أحد یهتم

 المضادات هذه بقایا ترسیب إلى یؤدي ما وهو لا أم الأدویة من عدیدة أخرى وأنواع الحیویة

 الكثیر تصیب التي دةالمتزای الحساسیة لانتشار الرئیسي السبب لتشكل اللحوم داخل والأدویة

  .الناس من
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 في الزیادة لتجنب الماء شرب من للحیوانات المستوردین حرمان عن التقریر تحدث كما

 ٣٦ إلى الأحیان بعض في تصل لفترات الصیف قیظ في حتى المال بعض لتوفیر أوزانها

 لا ماءال من للحرمان الحیوان تحمل قدرة أن دولیا المعروف من أنه من الرغم على ساعة،

  .ساعات ٦ على تزید

 الشدیدة القسوة من یخلو لا نحو على السفینة متن على من الحیوانات إنزال یتم ما ًوكثیرا

 من أیدیهم إلیه تصل ما بكل داع دونما الحیوانات بضرب المؤهلین غیر العمال یقوم حیث

 الغلیظة، ارقوالمط صدئة مسامیر آخرها في المثبتة الخشبیة كالعوارض ملائمة غیر آلات

 ما ًونادرا والبراز، البول بفعل زلقة أرضیتها مجهزة، غیر شاحنات في الحیوانات نقل یتم كما

 على یجبرها ما وهو مرتفعة بكثافة الشاحنات في الحیوانات تكدیس ویتم بالقش، فرشها یتم

 ىإل مستقیم بشكل رؤوسها بإدارة حتى لها یسمح لا نحو على ببعضها متلاصقة الوقوف

 حتى مسقوفة غیر أماكن في تؤوي العناء رحلة بعد المجازر إلى تصل وعندما الأمام،

  .الیوم نفس في ذبحها ًمقررا كان إذا ماء رشفة ولو لها تقدم ولا ذبحها، یحین

 لكبح الجزارین بعض اعتاده الذي والعنف القسوة مدى هو التقریر تضمنه ما أفظع أن على

 حیث الذبح عملیة لإتمام منها والتمكن علیها، السیطرة أجل من الهائجة الحیوانات جماح

 الحیوانات تنهار حتى أیضا الأمامیة وأحیانا الخلفیة الأرجل أربطة بفصل الجزارون یقوم

 واقتطاع عیونها "\خزق"\ إلى أحیانا یلجئون كما حملها، على أرجلها تقوى فلا قواها وتخور

 لدفعها جسدها من متفرقة أجزاء في وطعنها بعد، وحالر تسلم لم وهي كاللسان منها أجزاء

 الممارسات من ذلك غیر إلى موتها، اكتمال قبل سلخها في البدء وكذلك الذبح، مكان إلى

 النظر وجهة من الصدمة من حالة في وهي ذبحها، عند الحیوانات موت إلى تؤدي التي

  .البریئة المخلوقات إیلام تعمد ترفض التي الإسلامي الدین لتعالیم المخالفة الطبیة

  :الذبح عند توصیات

 ألم أي في ذلك یتسبب أن بدون الفور على الزور لیقطع حاد بسكین الذبح یكون أن یجب

 على الحیوان یجر لا كما یتوتر، لا حتى الحیوان أمام السكین بشحذ ینصح ولا بل للحیوان،
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 حیوان من أكثر هناك كان إذا الأخرى الحیوانات أمام یذبح ولا الذبح، مكان إلى الأرض

  .ذبحه سیتم

 العنف استخدام دون علیه السیطرة مع تامة راحة في الأرض على بهدوء الحیوان یوضع

 یكون أن یجب والذبح .بعضها مع فقط قوائم ٣ تقیید ویتم المفرطة، القسوة أو المبرر غیر

 الذبح بعد بحریة یتحرك الحیوان ویترك إبطاء، دون الأرض على وضعها بمجرد ًفوریا

 أو الجسد عن الرأس بفصل ینصح ولا الإمكان، قدر كاملا لیكون الدم نزف لاستكمال

   .الشوكي النخاع إلى السكین وصول

ُ أمور یستحب للمضحى أن یقوم بها للأضحیة قبل ذبحها ٤ دار الإفتاء، إن هناك أعلنت ُ

  .بعد صلاة العید

ُول ما یستحب للمضحى فعله بالذبیحة قبل فى إجابتها عن سؤال ح" الإفتاء"وأضافت 

َ أمور، أولها أن یظهر المضحى الأضحیة، أى ٤ُالأضحیة؟ أنه یستحب قبل الأضحیة  َّ ِ ْ ُ ِ ُ

یربطها فى مكان ظاهر، قبل یوم النحر بأیام إن تیسر له ذلك، وعلى ألا یضر غیره، لما 

 .أجر وثوابٕفیه من الاستعداد للقربة واظهار الرغبة فیها، فیكون له فیه 

وأكدت أنه فى الأمر الثانى، أن یقلدها ویجللها، قیاسا على الهدى، لأن ذلك یشعر 

ِومن یعظم شعائر الله فإنها من تقوى القلوب: "بتعظیمها، قال تعالى ُُ ْ َ َْ ََ ْ ِْ ِ َّ ِ ِّ
َ َ َِّْ َ ََ ُ ً، منوها بأن التقلید "َ

ِیعنى تعلیق شىء فى عنق الحیوان، لیعلم أنه هدى أو أُضحى،  والتجلیل هو إلباس الدابة ْ

ّالجل   .بضم الجیم، ویجوز فتحها مع تشدید اللام، وهو ما تغطى به الدابة لصیانتها ُ

ًوأوضح أن الأمر الثالث، یتمثل فى أن یسوقها إلى مكان الذبح سوقا جمیلا لا عنیفا، ولا  ً ً

ٍیجر برجلها إلیه، مستدلا بما جاء عن شداد بن أَوس رضى االله َّْ ِ ْ ِ َ ْ َ ِ عنه، عن رسول اللهً َّ ِ
ُ َ ْ صلى  َ

َقال االله علیه وسلم َإن الله كتب الإحسان على كل شيء فإذا قتلتم فأَحسنوا القتلة واذا : َ َ َ ََِٕ َ ْ ِ ِ َّْ ُْ ْ َْ َ َُْ َ َِ ِ ِِّ ُ ََ َ ََ َ َّ

ُذبحتم فأَحسنوا الذبح ولیحد أَحدكم شفرته فلیرح ذبیحته  َ ُ ُ َ ُ َ ََ َ ُِ َ َْ ْ ْ ِْ ْ َْ ْ ََ ْ َْ ُ ُ َّ ِ َّ ِ
َ ، "ارى فى صحیحهأخرجه البخ"ُ

  .ًوأخیرا عرض الماء على الذبیحة قبل الذبح
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إحداد الشفرة .. استقبال القبلة.. الإفتاء تقدم روشتة شرعیة حول كیفیة ذبح الأضحیة

التكبیر ثلاثا .. عرض الماء علیها.. الإسراع بالقطع وعدم المبالغة.. وٕاخفائها عن الحیوان

 .ولا تحرمها بترك شىء.. والذبح بالیمنى

یستعد ملایین المسلمین فى جمیع أنحاء العالم لإحیاء سنة النبى، صلى االله علیه وسلم، 

وٕاحیاء شعیرة من شعائر االله وهى الأضحیة، ولكن الكثیر یجهل كیفیة ذبح الأضحیة أو كل 

 .ما یؤكل من البهائم، بالرغم من أن السنة النبویة أوضحت لنا كیفیة الذبح 

صریة أنه یستحب فى الذبح عدة خطوات معظمها مأخوذ من حدیث وتؤكد دار الإفتاء الم

ِشداد بن أوس رضى االله عنه عن رسول الله َّ ِ
ُ َ ْ َصلى االله علیه وسلم قال َ َإن الله كتب : َ ََ َ َّ َّ ِ

َّالإحسان على كل شيء فإذا قتلتم فأَحسنوا القتلة واذا ذبحتم فأَحسنوا الذ ِ ِ ُِ ُْ ْ ْ َْ َ َ َْ ُْ ُ ََ ََ َ َ َ ََِٕ َ ْ ْ ْ ِ ِِّ ُ َ ْبح، ولیحد أَحدكم َ ُ ُ َ ُ ََّ ِ ْ َ ْ

ُشفرته فلیرح ذبیحته َ ُ َُ َِ َ ْ ِ َْ َْ َّفیستحب فى ذبح الأُضحیة ما یلى ،َ ِ ْ: 

 . أن یكون بآلة حادة كالسكین والسیف الحادین-١

 . التذفیف فى القطع، وهو الإسراع؛ لأن فیه إراحة للذبیحة-٢

لأن القبلة جهة الرغبة إلى  استقبال القبلة من جهة الذابح ومن جهة مذبح الذبیحة؛ -٣

طاعة االله تعالى، ولابد للذابح من جهة، وجهة القبلة هى أشرف الجهات، وكان ابن عمر 

 .وغیره یكرهون أكل الذبائح المذبوحة لغیر القبلة

ُ إحداد الشفرة قبل الذبح مع مراعاة عدم رؤیة الحیوان ذلك، عن ابن عباس رضى الله -٤ َ َ
َّ ِ

َ ٍ َّ ِ ِْ

َعنهما ُ ْ ِن رجلا أَضجع شاة یرید أَن یذبحها وهو یحد شفرته، فقال له النبى صلى الله علیه أَ: َ َّ َّْ َْ ََ ُ ُ ُ ُ َ َ َ َ ُ َ َُ ِ َّ َ َ َْ َ َ َ ََ َُّ
َ َُ ْ ْ ُ ِ ً َ َّ

َوسلم 
َّ
َ َأَترید أَن تمیتها موتات ؟ هلا حددت شفرتك قبل أَن تضجعها: َ َ ََ ِ ْ ُْ َ َ َ ُ ُْ َ َْ َ َ ْ َ ْ َ َُ َ

ٍ ِ
ْ َ ِ. 

الذبیحة بترك شىء من مستحبات الذبح أو فعل شىء من وینبغى التنبیه إلى أنه لا تحرم 

مكروهاته؛ لأن النهى المستفاد من الحدیث لیس لمعنى فى المنهى عنه بل لمعنى فى غیره، 

 .وهو ما یلحق الحیوان من زیادة ألم لا حاجة إلیها، فلا یوجب الفساد

لإضجاع فى جمیع  أن تضجع الذبیحة على شقها الأیسر برفق، والدلیل على استحباب ا-٥

َالمذبوحات حدیث عائشة رضى االله عنها أن النبى صلى االله علیه وسلم أَمر بكبش أَقرن  َ َْ ٍ ْ َ ِ َ
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َیطأُ فى سواد ویبرك فى سواد وینظر فى سواد فأُتى به لیضحى به فقال لها ُ َُ َ َ َ َُ ِ ِ ِ ِ ٍ ِ ٍ ِ ٍ ِِ ِِّ َ ُ َ َ ََ َ َ َ ََ َ َُ َْ ُیا عائشة : ْ َ ِ َ َ

َهلمى المدیة، ثم ق َّ ُِّ َ َ ْ ُ ْ ُاشحذیها بحجر ففعلت ثم أَخذها وأَخذ الكبش فأَضجعه ثم ذبحه: َالَُ َ َ ُ َ َ َ ََ َ َ ََّ َُّ َُ َْ َْ ََ َ ْ َ َ َْ َ َ ٍ ِ
َ

ِ ْ. 

َیستحب أَن ینحر ): ٤٩٦/ ٦(قال الشیخ زكریا الأنصارى فى أسنى المطالب  َ ُ َ ُْ ْ ُّ َ ًالبعیر قائما (ْ
ِ َِ ُ َْ

ٍعلى ثلاث ََ َ َمن قوائمه؛ لقوله تعالى) َ َ َ
ِ ِ ِ ِ ِ ِِ

َْ ََ ٍاذكروا اسم الله علیها صواف﴾ قال ابن عباسَ ﴿ف:ْ ََّّ َ َُ ْ َْ َ َ َ َ َُ ِ َّ
َ ْ ُ ْ :

ٍقیاما على ثلاث  ََِ َ َ ًمعقولا(ًَ ُ ْ ِفى الركبة قال فى المجموع) َ ُُّ َْ ْ ِ ِ َِ َ َ ِوأَن تكون المعقولة الیسرى للاتباع : ْ َ ُِّ ِ ِ
َ ْ ْْ ُْ َ ُ َ َ ُ َ ْ َ

ِرواه أَبو داود بإسناد صحیح على شرط مسل ِ ِ ٍ
ْ ُْ ْ َ َ َ ٍُ َ َ ِِ

ُ ََ ُ َّوالا(مٍ َ ًأَى وان لم ینحره قائما ) َِٕ
ِ َ ُ ْ َ َْ ْ َ ْ َفباركا(َِٕ ِ ْوأَن ) ََ َ

ُیذبح البقر والغنم( ََ ْ ْ َْ َُ َ َ َ َونحوهما كالخیل وحمر الوحش بأَن یقطع حلقها أَعلى العنق وأَن تكون ) ُ ُ ََ ْ ُ ْ ََ َ َ ُ َ
ِ ُِ ْ ْ ْ َْ ْ ْ ْ َْ ُ َ ُ َُ ُ ََ ْ ِ ِ ِ َ ُ

ًمضجعة( َ َ ْ ُللاتباع فى الشاة رواه ) ُ َ َ
ِ ِ ِ َِّ ِ ُالبخارى وقیس بها البقیة ؛ ولأنه أَرفق َِّ َ ْ ُ َ ََُّ َِ َُ َِّ ْ َْ

ِ َِ ِ َعلى(َ َجنبها ) َ
ِ ْ َ

ِالأیسر( َ َْ َ؛ لأنه أَسهل على الذابح فى أَخذ السكین بالیمین وامساك رأسها بالیسار)ْ ََ َ َ ُْ ِْ ِ َِ َ َ
ِ ِ ِ ِ ِ َّْ ْ َِٕ ِ ِ ِّ ِّ ْ ِ َ ُ ْ ََّ فیؤخذ من  .ِ

وهذا فى حق  .بالعكس على الیمینالتعلیل أنه إن كان الذابح أعسر فیكون الإضجاع 

 .الذبائح التى تحتاج إلى إضجاع، بخلاف الإبل التى تنحر قائمة

 . سوق الذبیحة إلى المذبح برفق-٦

 . عرض الماء على الذبیحة قبل ذبحها-٧

ُ عدم المبالغة فى القطع حتى یبلغ الذابح النخاع، أو یبین رأس الذبیحة حال ذبحها، -٨

بل أن تبرد، وكذا سلخها قبل أن تبرد؛ لما فى ذلك من إیلام لا حاجة وكذلك بعد الذبح وق

إلیه، وذلك لحدیث ابن عباس رضى االله عنهما أن النبى صلى االله علیه وسلم نهى عن 

 .الذبیحة أن تفرس

ِفى حدیث عمر أَنه كره : )٤٢٨/ ٣" (النهایة فى غریب الحدیث والأثر"قال ابن الأثیر فى  َ َ َ ُ َ
ِ ِ ِ

َالفرس  ِفى الذبائحَْ ِ َّ ِ
ٍوفى روایة  َ

َ َ َِ َّنهى عن الفرس فى الذبیحة(ِ ِ
َْ ِ َ ُهو كسر رقبتها قبل أَن تبرد) َ َْ َْ ْ َ َ َ ْ َ َ ُ. 

ً إذا كانت الذبیحة قربة من القربات كالأضحیة یكبر الذابح ثلاثا قبل التسمیة وثلاثا -٩ ً َّ ِ ْ ُ

 .ٕاللهم هذا منك والیك فتقبله منى : بعدها، ثم یقول

 .ذبح بالید الیمنى، وأما الإبل فتختص بالنحر كون ال-١٠
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َّكما حدد الشرع شروط الأُضحیة وهى ِ ْ: 

 .الضأن والمعز: الإبل والبقر والغنم، ومن الغنم:  أن تكون من بهیمة الأنعام، وهى-١

ً وأن تبلغ السن المحددة شرعا، بأن تكون جذعة للضأن، وأن تكون ثنیة فى غیره، -٢

  .ت اللحم الوفیرویتسامح فى ذلك لذوا

ِّ وأن تكون خالیة من العیوب المانعة من الإجزاء، وهى العور البین، والمرض البین، -٣ ِّ

  .ِّوالعرج البین، والهزال المزیل للمخ

ً وأن تكون ملكا للمضحى أو مأذونا له فى التضحیة بها-٤ ً.  

العاشر (حر  وأن یكون الذبح فى الوقت المحدد شرعا، ویبدأ من شروق شمس یوم الن-٥

، وینتهى بغروب شمس آخر أیام التشریق، وبذلك تكون أیام الذبح أربعة )من ذى الحجة

  .أیام

  .َّ وأن یكون الحیوان حیا وقت الذبح-٦

َ وأن یكون زهوق روحه بمحض الذبح، فلو اجتمع الذبح مع سبب آخر للموت یغلب -٧ ُ

  .زكاةِّالمحرم على المبیح، فتصیر میتة لا م

ُ الحیوان صیدا من صید الحرم، فلو ذبح صید الحرم كان میتة، سواء كان ذابحه وألا یكون ً

  .محرما أو حلالا غیر محرم

َحرمت علیكم المیتة والدم ولحم الخنزیر وما"تفسیر الأیة الكریمة  َ ََ َ َِ ِ ِ ْ ُْ ُْ ْ َْ ََّ ُ َ ْ ُ َ ُْ ِأُهل لغیر الله به  ِّ ِ َّ ِ ِِ ِ َْ َّ

ُوالمنخنقة والموقوذة َ َْ ُ ْ َ ُْ َْ َُ َالمتردیة والنطیحة وما أَكل السبع إلا ماوَ َِ ُ َ ُ
َّ ِ ُ َ ََّ َ َ َ َُ ُِ َّ ِّ ََ ِذكیتم وما ذبح على النصب  ْ ُ ُّ َ ُ ََ َ ِ َ َ ُْ ْ

َّ

ُوأَن تستقسموا
ِ َْ َْ ْ ْبالأزلام ذلكم فسق الیوم یئس الذین كفروا من َ ِ َِّ ِ ِ ِ

ُ َْ ٌَ َُ َ َ ََ ْ ْ ْ َ ِ َْ ِدینكم فلا تخشوهم واخشوني  ِ
ْ َْ َْ ْ ََ ْ ُْ َ ُ ِ ِ

َالیوم أَكم ْْ َ ْلت لكمَْ ُ َ ُ َدینكم وأَتممت علیكم نعمتي ورضیت لكم الإسلام ْ ْ ِْ ْ َ ْ ُْ ُ َُ َُ ُ َِ ِ ِ ِ
َ ََ َْ َ ْ ِدینا فمن اضطر في  ْ َُِّ ًْ ْ َ َ

َّمخمصة غیر متجانف لإثم فإن ِ َِ ٍْ ٍ ِ ٍ
َ َ ُْ َ ََ ْ َ ٌالله غفور رحیم َ

ِ َّ
َ ٌ ُ َ   ).٣المائدة" (َ

   :تفسیر ابن كثیر -١

ما مات : وهي المحرمات من المیتة ذهیخبر تعالى عباده خبرا متضمنا النهي عن تعاطي ه

 ولا اصطیاد، وما ذاك إلا لما فیها من المضرة، لما زكاةمن الحیوان حتف أنفه، من غیر 
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الدم المحتقن، فهي ضارة للدین وللبدن فلهذا حرمها االله، عز وجل، ویستثني من  فیها من

 والشافعي في موطئه الكم المیتة السمك، فإنه حلال سواء مات بتذكیة أو غیرها، لما رواه

وابن  وابن خزیمة في سننهم وابن ماجه والنسائي والترمذي وأبو داود في مسندیهما وأحمد

سئل عن ماء  ، أن رسول االله صلى االله علیه وسلمأبي هریرة في صحیحیهما، عن حبان

  ".هو الطهور ماؤه الحل میتته": البحر، فقال

 أو دما مسفوحا: لقوله; المسفوح به یعني والدم: لما سیأتي من الحدیث، وقوله الجراد، وهكذا

اب كثیر بن شه حدثنا ابن أبي حاتم قال.  قاله ابن عباس وسعید بن جبیر)١٤٥الأنعام (

 عن سماك عن یعني ابن قیس عمرو محمد بن سعید بن سابق، حدثنا المذحجي، حدثنا

إنما حرم : فقال. إنه دم: فقالوا. كلوه : أنه سئل عن الطحال فقال  : ابن عباس عن عكرمة

 عائشة، عن القاسم یحیى بن سعید، عن حماد بن سلمة، عن  رواهوكذا. علیكم الدم المسفوح

  .إنما نهى عن الدم السافح: قالت

عن أبیه  عبد الرحمن بن زید بن أسلم حدثنا أبو عبد االله محمد بن إدریس الشافعي وقد قال

 ودمان، فأما المیتتان أحل لنا میتتان "قال رسول االله صلى االله علیه وسلم: قال ابن عمر عن

  .فالحوت والجراد، وأما الدمان فالكبد والطحال

، محمد بن عبد الملك بن أبي الشوارب علي بن الحسن، حدثنا حدثنا ابن أبي حاتم وقال

بعثني : قال وهو صدي بن عجلان أبي أمامة أبي غالب، عن بشیر بن سریج، عن حدثنا

رسول االله صلى االله علیه وسلم إلى قومي أدعوهم إلى االله ورسوله، وأعرض علیهم شرائع 

: الإسلام، فأتیتهم، فبینا نحن كذلك إذ جاؤوا بقصعة من دم، فاجتمعوا علیها یأكلونها، قالوا

إنما أتیتكم من عند محرم هذا علیكم، وأنزل االله ! ویحكم: قلت: قال. م یا صدي فكلهل

 ولحم حرمت علیكم المیتة والدم: "فتلوت علیهم هذه الآیة: وما ذاك؟ قال: علیه، قالوا

   .الخنزیر

بإسناد مثله، وزاد بعد هذا  ابن أبي الشوارب من حدیث أبو بكر بن مردویه ورواه الحافظ

اسقوني شربة  ویحكم،: فجعلت أدعوهم إلى الإسلام، ویأبون علي، فقلت لهم: قال السیاق
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. لا ولكن ندعك حتى تموت عطشا: فقالوا وعلي عباءتي: قال من ماء، فإني شدید العطش

فأتاني : غتممت وضربت برأسي في العباء، ونمت على الرمضاء في حر شدید، قالفا: قال

 ألذ )شرابا (آت في منامي بقدح من زجاج لم یر الناس أحسن منه، وفیه شراب لم یر الناس

منه، فأمكنني منها فشربتها، فحیث فرغت من شرابي استیقظت، فلا واالله ما عطشت ولا 

  .ك الشربةتلعریت بعد 

عبد  عبد االله بن أحمد بن حنبل، حدثني عن علي بن حمشاذ في مستدركه، عن الحاكم ورواه

أبي أمامة، قد  أبي غالب، عن عن صدقة بن هرمز االله بن سلمة بن عیاش العامري، حدثنا

أتاكم رجل من سراة قومكم، :  فسمعتهم یقولون،"یك الشربة بعد ت": ذكر نحوه وزاد بعد قوله

لا حاجة لي فیها، إن االله أطعمني وسقاني، وأریتهم : فلم تمجعوه بمذقة، فأتوني بمذقة، فقلت

  .بطني فأسلموا عن آخرهم

 وٕایاك والمیتات لا تقربنها: ابن إسحاق في قصیدته التي ذكرها الأعشى وما أحسن ما أنشد

  .ظما حدیدا فتفصداولا تأخذن ع

لا تفعل كما یفعل الجاهلیة، وذلك أن أحدهم كان إذا جاع أخذ شیئا محددا من عظم : أي

، ونحوه، فیفصد به بعیره أو حیوانا من أي صنف كان، فیجمع ما یخرج منه من الدم فیشربه

        وذا النصب المنصوب لا تأتینه: (الأعشى حرم االله الدم على هذه الأمة، ثم قال ولهذا

   ).ولا تعبد الأصنام واالله فاعبدا

إنسیه ووحشیه، واللحم یعم جمیع أجزائه حتى الشحم، ولا یحتاج : عني یولحم الخنزیر: وقوله

 فإنه رجس أو فسقا: اهنا وتعسفهم في الاحتجاج بقولهه الظاهریة في جمودهم إلى تحذلق

الأنعام . (میتة أو دما مسفوحا أو لحم خنزیر فإنه رجس إلا أن یكون): یعنون قوله تعالى(

یعم جمیع أجزائه، وهذا بعید من حیث  حتى الخنزیر، أعادوا الضمیر فیما فهموه على) ١٤٥

أن اللحم یعم  والأظهر اللغة، فإنه لا یعود الضمیر إلا إلى المضاف دون المضاف إلیه،

 مسلم هو المفهوم من لغة العرب ، ومن العرف المطرد ، وفي صحیحجمیع الأجزاء كما 

 قال رسول االله صلى االله علیه وسلم: بریدة بن الخصیب الأسلمي، رضي االله عنه، قال عن
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فإذا كان هذا التنفیر لمجرد ، "من لعب بالنردشیر فكأنما صبغ یده في لحم الخنزیر ودمه"

كید على أكله والتغذي به، وفیه دلالة على شمول اللمس فكیف یكون التهدید والوعید الأ

   . اللحم لجمیع الأجزاء من الشحم وغیره

إن االله حرم بیع الخمر والمیتة : أن رسول االله صلى االله علیه وسلم قال: وفي الصحیحین

شحوم المیتة، فإنها تطلى بها السفن، وتدهن  یا رسول االله، أرأیت: فقیل. والخنزیر والأصنام

   .ملا هو حرا :جلود، ویستصبح بها الناس؟ فقالبها ال

هانا عن المیتة ن: الروم ملك لهرقل أنه قال: أبي سفیان من حدیث البخاري وفي صحیح

لأن ، ما ذبح فذكر علیه اسم غیر االله، فهو حرام: أي، وما أهل لغیر االله به: وقوله. والدم

االله أوجب أن تذبح مخلوقاته على اسمه العظیم، فمتى عدل بها عن ذلك وذكر علیها اسم 

حرام  لوقات، فإنهاالمخ غیره من صنم أو طاغوت أو وثن أو غیر ذلك، من سائر

المتروك التسمیة علیه، إما عمدا أو نسیانا، كما سیأتي  وٕانما اختلف العلماء في. بالإجماع

  .تقریره في سورة الأنعام

ابن  نعیم بن حماد، حدثنا حدثنا، علي بن الحسن الهسنجاني حدثنا: ابن أبي حاتم وقد قال

المیتة، والدم، ولحم : بتحریم أربع آدم نزل: قال أبي الطفیل الولید بن جمیع، عن فضیل، عن

ٕالخنزیر، وما أهل لغیر االله به، وان هذه الأربعة الأشیاء لم تحل قط، ولم تزل حراما منذ 

م طیبات أحلت لهم حرم االله علیه بنو إسرائیل خلق االله السموات والأرض، فلما كانت

 آدم علیه السلام، نزل بالأمر الأول الذي جاء به عیسى ابن مریم بذنوبهم، فلما بعث االله

  .وهذا أثر غریب. وأحل لهم ما سوى ذلك فكذبوه وعصوه علیه السلام

: قال ربعي بن عبد االله ، حدثناأحمد بن یونس حدثنا أبي، حدثنا: أیضا ابن أبي حاتم وقال

ابن : یقال له بني ریاح كان رجل من: قال هو جدي: قال الجارود بن أبي سبرة سمعت

على أن یعقر هذا مائة من  الكوفة، بماء بظهر أبا الفرزدق غالبا وثیل، وكان شاعرا، نافر

ماء، فلما وردت الماء قاما إلیها بالسیوف، فجعلا إبله، وهذا مائة من إبله، إذا وردت ال

 بالكوفة وعلي: قال فخرج الناس على الحمرات والبغال یریدون اللحم: قال. یكسفان عراقیبها
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 یا أیها :على بغلة رسول االله صلى االله علیه وسلم البیضاء وهو ینادي علي فخرج: قال

  .االلهأهل بها لغیر  الناس، لا تأكلوا من لحومها فإنما

حماد  هارون بن عبد االله، حدثنا حدثنا: أبو داود هذا أثر غریب، ویشهد له بالصحة ما رواه 

نهى النبي صلى االله علیه وسلم : قال ابن عباس أبي ریحانة، عن عن عوف عن، بن مسعدة

  .عن معاقرة الأعراب

جریر بن  ثناهارون بن زید بن أبي الزرقاء، حدثنا أبي، حد حدثنا: أیضا أبو داود وقال

إن رسول االله صلى االله علیه وسلم : یقول عكرمة سمعت: قال الزبیر بن خریت حازم، عن

لخنق إما قصدا أو وهي التي تموت با والمنخنقة: وقوله. نهى عن طعام المتباریین أن یؤكل

  . اتفاقا، بأن تتخبل في وثاقتها فتموت به، فهي حرام

 ابن عباس فهي التي تضرب بشيء ثقیل غیر محدد حتى تموت، كما قال الموقوذة وأما

كان أهل  : قتادة وقال. هي التي تضرب بالخشب حتى توقذ بها فتموت: وغیر واحد

  .االجاهلیة یضربونها بالعصى حتى إذا ماتت أكلوه

یا رسول االله، إني أرمي بالمعراض الصید : قلت: قال عدي بن حاتم أن: وفي الصحیح

ٕإذا رمیت بالمعراض فخزق فكله، وان أصابه بعرضه فإنما هو وقیذ فلا : "قال. فأصیب

  ".تأكله

ففرق بین ما أصابه بالسهم، أو بالمزراق ونحوه بحده فأحله، وما أصابه بعرضه فجعله 

أجمع الفقهاء على هذا الحكم هاهنا، واختلفوا فیما إذا صدم الجارحة  وقدوقیذا فلم یحله، 

لا   أنه:أحدهما: الصید فقتله بثقله ولم یجرحه، على قولین، هما قولان للشافعي رحمه االله

، أنه یحل: والثاني. یحل، كما في السهم، والجامع أن كلا منهما میت بغیر جرح فهو وقیذ

دخل  لأنه قد،  الكلب، ولم یستفصل، فدل على إباحة ما ذكرناهلأنه حكم بإباحة ما صاده

  .في العموم

إذا أرسل كلبا على صید فقتله بثقله ولم یجرحه، أو  اختلف العلماء رحمهم االله تعالى، فیما

فكلوا مما ": لعموم قوله تعالى، أن ذلك حلال: أحدهما: صدمه، هل یحل أم لا؟ على قولین
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وهذا قول حكاه الأصحاب  . عدي بن حاتم  وكذا عمومات حدیث)٤ المائدة ("أمسكن علیكم

  .والرافعي كالنووي) منهم (حه بعض المتأخرینرحمه االله، وصح الشافعي عن

 المزني رحمه االله، واختاره الشافعي أن ذلك لا یحل، وهو أحد القولین عن: والقول الثاني

أبي  عن ومحمد بو یوسفأ ورواه. ترجیحه أیضا، واالله أعلم ابن الصباغ ویظهر من كلام

الإمام أحمد بن حنبل، رضي االله عنه وهذا القول أشبه بالصواب،  وهو المشهور عن حنیفة،

 ابن الصباغ واحتج. واالله أعلم، لأنه أجرى عن القواعد الأصولیة، وأمس بالأصول الشرعیة

دى أفنذبح یا رسول االله، إنا لاقو العدو غدا ولیس معنا م: رافع بن خدیج، قلت له بحدیث

الحدیث بتمامه، وهو في ". ما أنهر الدم وذكر اسم االله علیه فكلوه: "بالقصب؟ قال

  .الصحیحین

ٕوهذا وان كان واردا على سبب خاص، فالعبرة بعموم اللفظ عند جمهور من العلماء في 

كل شراب أسكر : "فقال وهو نبیذ العسل البتع سئل علیه السلام عن الأصول والفروع، كما

إن هذا اللفظ مخصوص بشراب العسل؟ وهكذا هذا كما سألوه عن : فیقول فقیه" حرامفهو 

لأنه علیه السلام قد ، عاما یشمل ذاك المسئول عنه وغیره ، فقال لهم كلامازكاةشيء من ال

  .أوتي جوامع الكلم

إذا تقرر هذا فما صدمه الكلب أو غمه بثقله، لیس مما أنهر دمه، فلا یحل لمفهوم هذا 

لأنهم إنما سألوا عن الآلة التي ، هذا الحدیث لیس من هذا القبیل بشيء:فإن قیل. دیثالح

ولهذا استثنى من ذلك السن والظفر، حیث ، الذي یذكى یذكى بها، ولم یسألوا عن الشيء

والمستثنى یدل على .  أما السن فعظم، وأما الظفر فمدى الحبشة،"لیس السن والظفر: "قال

وٕالا لم یكن متصلا فدل على أن المسئول عنه هو الآلة، فلا یبقى فیه جنس المستثنى منه، 

  .دلالة لما ذكرتم

ما أنهر الدم وذكر : "بأن في الكلام ما یشكل علیكم أیضا، حیث یقول: فالجواب عن هذا

فهذا یؤخذ منه الحكمان معا، یؤخذ حكم الآلة " فاذبحوا به: "ولم یقل". اسم االله علیه فكلوه
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هذا . لا بد من إنهار دمه بآلة لیست سنا ولا ظفرا بها، وحكم المذكى، وأنهالتي یذكى 

  .مسلك

وهي أن السهم جاء التصریح فیه بأنه إن قتل بعرضه فلا  المزني طریقة: والمسلك الثاني

لأنهما ، والكلب جاء مطلقا فیحمل على ما قید هناك من الخزق. ٕتأكل، وان خزق فكل

وجب حمل  ٕید، فیجب الحمل هنا وان اختلف السبب، كمااشتركا في الموجب، وهو الص

وهذا یتوجه له . مطلق الإعتاق في الظهار على تقییده بالإیمان في القتل، بل هذا أولى

على من یسلم له أصل هذه القاعدة من حیث هي، ولیس فیها خلاف بین الأصحاب 

لب بثقله، فلم یحل قیاسا هذا قتله الك: أن یقول وله. قاطبة، فلا بد لهم من جواب عن هذا

ولا . والجامع أن كلا منهما آلة للصید، وقد مات بثقله فیهما ما قتله السهم بعرضه على

على العموم، كما هو مذهب الأئمة الأربعة  لأن القیاس مقدم، یعارض ذلك بعموم الآیة

  .والجمهور ، وهذا مسلك حسن أیضا

عام فیما قتلن ) ٤ المائدة" (فكلوا مما أمسكن علیكم: "أن قوله تعالى: مسلك آخر، وهو

إما أن یكون : غیره، لكن هذا المقتول على هذه الصورة المتنازع فیها لا یخلو بجرح أو

حكم هذه الآیة على  ه، وأیا ما كان فیجب تقدیمنطیحا أو في حكمه، أو منخنقا أو في حكم

  :تلك لوجوه

وٕان : "لعدي بن حاتم أن الشارع قد اعتبر حكم هذه الآیة حالة الصید، حیث یقول: أحدها

ا من العلماء فصل بین حكم وحكم ولم نعلم أحد". أصابه بعرضه فإنما هو وقیذ فلا تأكله

إن الوقیذ معتبر حالة الصید، والنطیح لیس معتبرا، فیكون القول بحل : من هذه الآیة، فقال

  .من العلماء المتنازع فیه خرقا للإجماع لا قائل به، وهو محظور عند كثیر

 لیست على عمومها بالإجماع، )٤ المائدة" (فكلوا مما أمسكن علیكم: "أن تلك الآیة: الثاني

بل مخصوصة بما صدن من الحیوان المأكول، وخرج من عموم لفظها الحیوان غیر 

  .المأكول بالاتفاق، والعموم المحفوظ مقدم على غیر المحفوظ
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لأنه قد احتقن فیه الدماء ، في حكم المیتة سواء والحالة هذه ا الصیدأن هذ: المسلك الآخر

  .فلا تحل قیاسا على المیتة، وما یتبعها من الرطوبات

إلى آخرها محكمة لم " حرمت علیكم المیتة: "أن آیة التحریم، أعني قوله: المسلك الآخر

یسألونك : "یدخلها نسخ ولا تخصیص، وكذا ینبغي أن تكون آیة التحلیل محكمة، أعني قوله

 فینبغي ألا )٤ المائدة" ( علمتم من الجوارح مكلبینوما، ماذا أحل لهم قل أحل لكم الطیبات

یكون بینهما تعارض أصلا وتكون السنة جاءت لبیان ذلك، وشاهد ذلك قصة السهم، فإنه 

لأنه من ، ذكر حكم ما دخل في هذه الآیة، وهو ما إذا خزفه المعراض فیكون حلالا

، إذا أصابه بعرض فلا یؤكلالطیبات، وما دخل في حكم تلك الآیة، آیة التحریم، وهو ما 

لأنه وقیذ، فیكون أحد أفراد آیة التحریم، وهكذا یجب أن یكون حكم هذا سواء، إن كان قد 

وٕان لم یجرحه بل صدمه أو قتله بثقله فهو . جرحه الكلب فهو داخل في حكم آیة التحلیل

:  ما ذكرتمفلم لا فصل في حكم الكلب، فقال: فإن قیل. نطیح أو في حكمه فلا یكون حلالا

لأن من شأن ، أن ذلك نادر: فالجواب ٕإن جرحه فهو حلال، وان لم یجرحه فهو حرام؟

الكلب أن یقتل بظفره أو نابه أو بهما معا، وأما اصطدامه هو والصید فنادر، وكذا قتله إیاه 

تحریم المیتة  بثقله، فلم یحتج إلى الاحتراز من ذلك لندوره، أو لظهور حكمه عند من علم

وأما السهم والمعراض فتارة یخطئ لسوء رمي رامیه . منخنقة والموقوذة والمتردیة والنطیحةوال

فلهذا ذكر كلا من حكمیه مفصلا، واالله ، أو للهواء أو نحو ذلك، بل خطؤه أكثر من إصابته

حكم ما إذا أكل من  ذكر ولهذا لما كان الكلب من شأنه أنه قد یأكل من الصید،، أعلم

وهذا صحیح ثابت " إن أكل فلا تأكل، فإني أخاف أن یكون أمسك على نفسه": الصید، فقال

لا یحل ما : في الصحیحین وهو أیضا مخصوص من عموم آیة التحلیل عند كثیرین فقالوا

. والنخعي والشعبي الحسن وبه قال. وابن عباس أبي هریرة أكل منه الكلب، حكي ذلك عن

 ابن جریر في المشهور عنه وروى والشافعي وأحمد بن حنبل وصاحباه أبو حنیفة وٕالیه ذهب

ٕأن الصید یؤكل وان : وابن عباس وابن عمر یرةوأبي هر وسلمان وسعد علي في تفسیره عن

یؤكل ولو لم یبق منه : ، وغیرهموابن عمر وأبو هریرة وسلمان سعد حتى قال، أكل منه الكلب
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في قوله القدیم، وأومأ في الجدید إلى قولین، قال  لشافعيوا مالك وٕالى ذلك ذهب. إلا بضعة

  .وغیره من الأصحاب عنه أبو نصر ابن الصباغ ذلك الإمام

علیه عن رسول االله صلى االله ، أبي ثعلبة الخشني بإسناد جید قوي، عن أبو داود وقد روى

ٕإذا أرسلت كلبك وذكرت اسم االله فكل وان أكل منه، وكل ما : "وسلم أنه قال في صید الكلب

  ".ردت علیك یدك

: أن أعرابیا یقال له، عمرو بن شعیب، عن أبیه، عن جده من حدیث النسائي ورواه أیضا

  .یا رسول االله، فذكر نحوه: قال و ثعلبةأب

عبد العزیز بن  عمران بن بكار الكلاعي، حدثنا حدثنا: في تفسیره محمد بن جریر وقال

 وهو معاویة بن قرة أبي إیاس عن هو الطاحي محمد بن دینار حدثنا هو اللاحوني موسى

إذا : "سلمان الفارسي، عن رسول االله صلى االله علیه وسلم قال ، عنسعید بن المسیب عن

  .أرسل الرجل كلبه على الصید فأدركه وقد أكل منه، فلیأكل ما بقي

موقوفا وأما  سلمان ، عنسعید بن المسیب وغیره عن قتادة علله بأنه قد رواه ابن جریر ثم إن

وقد حمله . وغیره أبي ثعلبة على ذلك، وراموا تضعیف حدیث" عدي "الجمهور فقدموا حدیث

بعض العلماء على أنه إن أكل بعد ما انتظر صاحبه وطال علیه الفصل ولم یجئ، فأكل 

لا یخشى أنه أمسك على نفسه، ،  هذهوالحالة لأنه، منه لجوعه ونحوه، فإنه لا بأس بذلك

  .منه أول وهلة، فإنه یظهر منه أنه أمسك على نفسه، واالله أعلم بخلاف ما إذا أكل

 على أنها كالكلاب، فیحرم ما أكلت منه عند الشافعي فأما الجوارح من الطیر فنص

أكل ما أكلت منه  من أصحابنا أنه لا یحرم المزني واختار. الجمهور، ولا یحرم عند الآخرین

لأنه لا یمكن تعلیمها كما یعلم الكلب : قالوا وأحمد أبي حنیفة الطیور والجوارح، وهو مذهب

فیعفى عن ذلك، وأیضا فالنص  وأیضا فإنها لا تعلم إلا بأكلها من الصید،، بالضرب ونحوه

یحرم ما أكل : إذا قلنا:  الإفصاح في الشیخ أبو علي وقال. ورد في الكلب لا في الطیرإنما 

هذا التفریع  القاضي أبو الطیب منه الكلب، ففي تحریم ما أكل منه الطیر وجهان، وأنكر

   . رحمه االله على التسویة بینهما، واالله سبحانه وتعالى أعلم الشافعي والترتیب، لنص
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علي  قال. فهي التي تقع من شاهق أو موضع عال فتموت بذلك، فلا تحل" المتردیة "وأما

هي التي تتردى : وقال قتادة. ن جبلالمتردیة التي تسقط م: ابن عباس بن أبي طلحة، عن

  .هي التي تقع من جبل أو تتردى في بئر: السدي وقال في بئر

ٕفهي التي ماتت بسبب نطح غیرها لها، فهي حرام، وان جرحها القرن وخرج " النطیحة "وأما

  .مذبحها منمنها الدم ولو 

وأكثر ما ترد هذه البنیة في كلام العرب بدون . منطوحة: والنطیحة فعیلة بمعنى مفعولة، أي

كف خضیبة، ولا عین : كف خضیب، وعین كحیل، ولا یقولون: تاء التأنیث، فیقولون

لأنها أجریت مجرى ، إنما استعمل فیها تاء التأنیث :وأما هذه فقال بعض النحاة: كحیلة

أتي بتاء التأنیث فیها لتدل على  إنما: وقال بعضهم. طریقة طویلة: كما في قولهمالأسماء، 

لأن التأنیث مستفاد من أول ، عین كحیل، وكف خضیب: التأنیث من أول وهلة، بخلاف

  .الكلام

ما عدا علیها أسد، أو فهد، أو نمر، أو ذئب، أو كلب، فأكل : أي" وما أكل السبع: "وقوله

سال منها الدماء ولو من مذبحها، فلا تحل  ٕبعضها فماتت بذلك، فهي حرام وان كان قد

وقد كان أهل الجاهلیة یأكلون ما أفضل السبع من الشاة أو البعیر أو البقرة ونحو . بالإجماع

  .االله ذلك على المؤمنینذلك فحرم 

عائد على ما یمكن عوده علیه، مما انعقد سبب موته فأمكن تداركه " إلا ما ذكیتم: "وقوله

والمنخنقة والموقوذة والمتردیة ": ، وفیه حیاة مستقرة، وذلك إنما یعود على قولهزكاةب

" إلا ما ذكیتم: "في قوله ابن عباس علي بن أبي طلحة، عن وقال" والنطیحة وما أكل السبع

 سعید بن جبیر وكذا روي عن. إلا ما ذبحتم من هؤلاء وفیه روح، فكلوه، فهو ذكي: یقول

  .والسدي والحسن البصري

، جعفر بن محمد حدثنا حفص بن غیاث أبو سعید الأشج، حدثنا ناحدث: ابن أبي حاتم وقال

إن مصعت بذنبها أو ركضت : قال، "وما أكل السبع إلا ما ذكیتم: "قال علي عن أبیه، عن

  .برجلها، أو طرفت بعینها فكل
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 حصین عن حجاج حدثنا: قالا وعباد هشیم حدثنا الحسین حدثنا القاسم حدثنا: ابن جریر وقال

 الموقوذة والمتردیة والنطیحة، وهي زكاةإذا أدركت : قال علي عن ارثالح عن الشعبي عن

  .تحرك یدا أو رجلا فكلها

 متى زكاةالم أن: وغیر واحد والضحاك وعبید بن عمیر وقتادة والحسن طاوس وهكذا روي عن

وهذا مذهب جمهور . ل على بقاء الحیاة فیها بعد الذبح، فهي حلالتحركت بحركة تد

الشاة  عن مالك سئل: ابن وهب وقال. وأحمد بن حنبل والشافعي أبو حنیفة الفقهاء، وبه قال

لا أرى أن تذكي أي شيء یذكى : مالك حتى تخرج أمعاؤها؟ فقال التي یخرق جوفها السبع

   . منها

 عن الضبع یعدو على الكبش ، فیدق ظهره أترى أن یذكى قبل أن مالك سئل: أشهب وقال

كان أصاب أطرافه، فلا ٕیموت، فیؤكل؟ قال إن كان قد بلغ السحرة، فلا أرى أن یؤكل وان 

قیل . لا یعجبني، هذا لا یعیش منه: ظهره؟ فقال وثب علیه فدق: له قیل. أرى بذلك بأسا

إذا شق بطنها فلا أرى أن : فالذئب یعدو على الشاة فیشق بطنها ولا یشق الأمعاء؟ فقال: له

  .تؤكل

الله من الصور التي رحمه ا مالك رحمه االله، وظاهر الآیة عام فیما استثناه مالك هذا مذهب

  .بلغ الحیوان فیها إلى حالة لا یعیش بعدها، فیحتاج إلى دلیل مخصص للآیة، واالله أعلم

یا رسول االله، إنا لاقو العدو غدا، ولیس : قلت: أنه قال رافع بن خدیج عن: وفي الصحیحین

 السن علیه فكلوه، لیس ما أنهر الدم وذكر اسم االله: "معنا مدى، أفنذبح بالقصب؟ فقال

  ".والظفر، وسأحدثكم عن ذلك، أما السن فعظم، وأما الظفر فمدى الحبشة

 عمر مرفوعا، وفیه نظر، وروي عن أبي هریرة عن الدارقطني وفي الحدیث الذي رواه

  .ق واللبة، ولا تعجلوا الأنفس أن تزهق في الحلزكاةألا إن ال موقوفا، وهو أصح

أبي العشراء  عن، حماد بن سلمة وأهل السنن، من روایة الإمام أحمد وفي الحدیث الذي رواه

لو : ن اللبة والحلق؟ فقال إلا مهكازیا رسول االله، أما تكون ال:  قلت:الدارمي، عن أبیه قال

  .عنك طعنت في فخذها لأجزأ
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  .یقدر على ذبحه في الحلق واللبة لم وهو حدیث صحیح ولكنه محمول على ما

 قال الكعبة كانت النصب حجارة حول وابن جریج مجاهد قال" وما ذبح على النصب: "وقوله

ها، وهي ثلاثمائة وستون نصبا، كان العرب في جاهلیتها یذبحون عند: ابن جریج

وینضحون ما أقبل منها إلى البیت بدماء تلك الذبائح، ویشرحون اللحم ویضعونه على 

  .النصب

وكذا ذكره غیر واحد، فنهى االله المؤمنین عن هذا الصنیع، وحرم علیهم أكل هذه الذبائح 

من الشرك  الذبح عند النصب النصب حتى ولو كان یذكر علیها اسم االله في التي فعلت عند

لأنه قد تقدم تحریم ما أهل به ، وینبغي أن یحمل هذا على هذا. ه االله ورسولهالذي حرم

  .االله لغیر

، م بالأزلامالاستقسا حرم علیكم أیها المؤمنون أي" وأن تستقسموا بالأزلام: "وقوله تعالى

زلم، وقد كانت العرب في جاهلیتها یتعاطون ذلك، : زلم، وقد تفتح الزاي، فیقال: واحدها

والثالث " لا تفعل: " وعلى الآخر"أفعل: "وهي عبارة عن قداح ثلاثة، على أحدها مكتوب

: وعلى الآخر" أمرني ربي: "مكتوب على الواحد: ومن الناس من قال. غفل لیس علیه شيء

والثالث غفل لیس علیه شيء، فإذا أجالها فطلع السهم الآمر فعله، أو الناهي ".   ربينهاني"

مأخوذ من طلب القسم من هذه : والاستقسام، "الاستقسام "ٕتركه، وان طلع الفارغ أعاد

  .أبو جعفر بن جریر هكذا قرر ذلك. الأزلام

 اج بن محمد، أخبرناالحج الحسن بن محمد بن الصباح، حدثنا حدثنا: ابن أبي حاتم وقال

: قال" زلاموأن تستقسموا بالأ: "ابن عباس عن عطاء وعثمان بن عطاء، عن ابن جریج

 وٕابراهیم النخعي مجاهد وكذا روي عن. قداح كانوا یستقسمون بها في الأمور والأزلام

هي القداح كانوا یستقسمون بها : ابن عباس وقال. تل بن حیانومقا والحسن البصري

هبل، : صنم كان یقال له قریش أن أعظم أصنام: وغیره محمد بن إسحاق وذكر. الأمور

فیه، كان عنده  الكعبة منصوب على بئر فیها، توضع الهدایا وأموال الكعبة، وكان داخل
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 سبعة أزلام مكتوب فیها ما یتحاكمون فیه، مما أشكل علیهم، فما خرج لهم منها رجعوا إلیه

  .ولم یعدلوا عنه

 وٕاسماعیل إبراهیم وجد الكعبة أن النبي صلى االله علیه وسلم لما دخل: وثبت في الصحیح

  ". أنهما لم یستقسما بها أبداقاتلهم االله، لقد علموا: "مصورین فیها، وفي أیدیهما الأزلام، فقال

 لما خرج في طلب النبي صلى االله علیه وسلم سراقة بن مالك بن جعشم أن: في الصحیحو

فاستقسمت بالأزلام هل أضرهم أم لا؟ : مهاجرین، قال المدینة وأبي بكر، وهما ذاهبان إلى

 بها ثانیة وثالثة، فعصیت الأزلام وأتبعتهم، ثم إنه استقسم:  قال.لا تضرهم: فخرج الذي أكره

لم یسلم إذ ذاك، ثم أسلم بعد  سراقة وكان كذلك وكان  لا تضرهم:كل ذلك یخرج الذي یكره

  .ذلك

رجاء  ، عنعبد الملك بن عمیر عن رقبة إبراهیم بن یزید، عن من طریق ابن مردویه وروى

لن یلج الدرجات من : "قال رسول االله صلى االله علیه وسلم: قال أبي الدرداء ، عنبن حیوة

" وأن تستقسموا بالأزلام: "في قوله مجاهد وقال".  طائراتكهن أو استقسم أو رجع من سفر

  .كانوا یتقامرون بها والروم فارس هي سهام العرب ، وكعاب: قال

: عة للقمار فیه نظر، اللهم إلا أن یقالفي الأزلام أنها موضو مجاهد وهذا الذي ذكر عن

 فإن االله سبحانه. إنهم كانوا یستعملونها في الاستخارة تارة، وفي القمار أخرى، واالله أعلم 

یا أیها الذین آمنوا : "فقال في آخر السورة قد فرق بین هذه وبین القمار وهو المیسر، وتعالى

". إنما الخمر والمیسر والأنصاب والأزلام رجس من عمل الشیطان فاجتنبوه لعلكم تفلحون

في الخمر والمیسر ویصدكم عن ذكر  "إنما یرید الشیطان أن یوقع بینكم العداوة والبغضاء

وأن تستقسموا : "وهكذا قال هاهنا) ٩١ ،٩٠تانالآی" (منتهون الصلاة فهل أنتم االله وعن

أي تعاطیه فسق وغي وضلال وجهالة وشرك، وقد أمر االله المؤمنین إذا " بالأزلام ذلكم فسق

ن یعبدوه، ثم یسألوه الخیرة في الأمر الذي یریدونه، كما ترددوا في أمورهم أن یستخیروه بأ

 رحمن بن أبي الموالي، عنعبد ال وأهل السنن، من طرق عن والبخاري الإمام أحمد رواه

كان رسول االله صلى االله علیه وسلم یعلمنا : قال جابر بن عبد االله عن محمد بن المنكدر،
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إذا هم أحدكم بالأمر فلیركع ركعتین من : الاستخارة كما یعلمنا السورة من القرآن، ویقول

ألك من فضلك وأستقدرك بقدرتك، وأس، اللهم إني أستخیرك بعلمك: غیر الفریضة، ثم لیقل

فإنك تقدر ولا أقدر، وتعلم ولا أعلم، وأنت علام الغیوب، اللهم إن كنت تعلم هذا ، العظیم

خیرا لي في دیني ومعاشي وعاقبة أمري، فاقدره لي ویسره لي وبارك  ویسمیه باسمه الأمر

لي فیه، اللهم إن كنت تعلمه شرا لي في دیني ومعاشي وعاقبة أمري، فاصرفني عنه، 

هذا : الترمذي وقال". أحمد لفظ "ه عني، واقدر لي الخیر حیث كان، ثم رضني بهواصرف

الیوم یئس : "قوله. حدیث حسن صحیح غریب، لا نعرفه إلا من حدیث ابن أبي الموالي

یئسوا أن یراجعوا : یعني: ابن عباس علي بن أبي طلحة، عن قال" وا من دینكمالذین كفر

  .دینهم

وعلى هذا المعنى یرد الحدیث . ومقاتل بن حیان والسدي عطاء بن أبي رباح وكذا روي عن

إن الشیطان قد یئس أن : "الثابت في الصحیح، أن رسول االله صلى االله علیه وسلم قال

  ".یعبده المصلون في جزیرة العرب، ولكن بالتحریش بینهم

هذه أنهم یئسوا من مشابهة المسلمین، بما تمیز به المسلمون من : ویحتمل أن یكون المراد

ولهذا قال تعالى آمرا عباده المؤمنین أن یصبروا ویثبتوا في ، الصفات المخالفة للشرك وأهله

لا تخافوا منهم في  أي" فلا تخشوهم واخشون: "مخالفة الكفار، ولا یخافوا أحدا إلا االله، فقال

مخالفتكم إیاهم واخشوني أنصركم علیهم وأبیدهم وأظفركم بهم، وأشف صدوركم منهم، 

  .وأجعلكم فوقهم في الدنیا والآخرة

هذه أكبر " ینكم وأتممت علیكم نعمتي ورضیت لكم الإسلام دیناالیوم أكملت لكم د: "وقوله

نعم االله عز وجل، على هذه الأمة حیث أكمل تعالى لهم دینهم، فلا یحتاجون إلى دین 

ولهذا جعله االله خاتم الأنبیاء، ، غیره، ولا إلى نبي غیر نبیهم، صلوات االله وسلامه علیه

ا أحله، ولا حرام إلا ما حرمه، ولا دین إلا ما وبعثه إلى الإنس والجن، فلا حلال إلا م

وتمت : "شرعه، وكل شيء أخبر به فهو حق وصدق لا كذب فیه ولا خلف، كما قال تعالى

صدقا في الأخبار، وعدلا في الأوامر  أي )١١٥الأنعام " (كلمت ربك صدقا وعدلا
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الیوم أكملت لكم دینكم : "تعالى ولهذا قال، والنواهي، فلما أكمل الدین لهم تمت النعمة علیهم

فارضوه أنتم لأنفسكم ، فإنه الدین الذي  أي" سلام دیناوأتممت علیكم نعمتي ورضیت لكم الإ

  .أشرف كتبه رضیه االله وأحبه وبعث به أفضل رسله الكرام، وأنزل به

وهو الإسلام، أخبر " الیوم أكملت لكم دینكم: "قوله ابن عباس علي بن أبي طلحة، عن قال

االله نبیه صلى االله علیه وسلم والمؤمنین أنه أكمل لهم الإیمان، فلا یحتاجون إلى زیادة أبدا، 

   . وقد أتمه االله فلا ینقصه أبدا، وقد رضیه االله فلا یسخطه أبدا

 ورجع ،فلم ینزل بعدها حلال ولا حرام عرفة، نزلت هذه الآیة یوم: السدي عن أسباط وقال

حججت مع رسول االله : أسماء بنت عمیس قالت. رسول االله صلى االله علیه وسلم فمات

فمال رسول االله  جبریل،  تلك الحجة، فبینما نحن نسیر إذ تجلى لهصلى االله علیه وسلم

 صلى االله علیه وسلم على الراحلة، فلم تطق الراحلة من ثقل ما علیها من القرآن، فبركت

 عرفة ت رسول االله صلى االله علیه وسلم بعد یومما: ابن جریج قال. فأتیته فسجیت علیه بردا

 عن ابن فضیل، سفیان بن وكیع، حدثنا حدثنا: ابن جریر، ثم قال رواهما. بأحد وثمانین یوما

وذلك یوم الحج الأكبر، " الیوم أكملت لكم دینكم "لما نزلت: هارون بن عنترة، عن أبیه قال

أبكاني أنا كنا في زیادة : قال" "ما یبكیك؟" :فقال له النبي صلى االله علیه وسلم عمر بكى

ویشهد لهذا المعنى ". صدقت: " فقال.من دیننا، فأما إذ أكمل فإنه لم یكمل شيء إلا نقص

  ".با، وسیعود غریبا، فطوبى للغرباءإن الإسلام بدأ غری: "الحدیث الثابت

طارق  ، عنقیس بن مسلم أبو العمیس، عن ، حدثناجعفر بن عون حدثنا : الإمام أحمد وقال

یا أمیر : فقال رضي االله عنه عمر بن الخطاب إلى الیهود جاء رجل من :قال بن شهاب

. المؤمنین، إنكم تقرءون آیة في كتابكم، لو علینا معشر الیهود نزلت لاتخذنا ذلك الیوم عیدا

 فقال عمر واالله إني" الیوم أكملت لكم دینكم وأتممت علیكم نعمتي: "وأي آیة؟ قال قوله: قال

لأعلم الیوم الذي نزلت على رسول االله صلى االله علیه وسلم، والساعة التي نزلت فیها على 

  .في یوم جمعة عرفة رسول االله صلى االله علیه وسلم، نزلت عشیة
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 والترمذي مسلم ورواه أیضا. به جعفر بن عون عن الحسن بن الصباح عن البخاري ورواه

 عند تفسیر هذه الآیة من طریق ريالبخا ، به ولفظقیس بن مسلم من طرق عن والنسائي

إنكم تقرؤون آیة، لو نزلت فینا : لعمر الیهود قالت: قال طارق عن قیس ، عنسفیان الثوري

االله صلى االله إني لأعلم حین أنزلت، وأین أنزلت وأین رسول :  فقال عمر.لاتخذناها عیدا

 وأشك كان یوم الجمعة أم لا: سفیان قال، وأنا واالله بعرفة عرفة، علیه وسلم حیث أنزلت یوم

  ".الیوم أكملت لكم دینكم"

الروایة فهو تورع، حیث شك هل أخبره شیخه بذلك أم رحمه االله، إن كان في  سفیان وشك

ٕلا؟ وان كان شكا في كون الوقوف في حجة الوداع كان یوم جمعة، فهذا ما إخاله یصدر 

رحمه االله، فإن هذا أمر معلوم مقطوع به، لم یختلف فیه أحد من أصحاب  الثوري عن

اترة لا یشك في صحتها، وقد وردت في ذلك أحادیث متو المغازي والسیر ولا من الفقهاء،

  .عمر واالله أعلم، وقد روي هذا الحدیث من غیر وجه عن

رجاء بن أبي سلمة،  ، أخبرنا ابن علیة یعقوب بن إبراهیم، حدثنا حدثني: ابن جریر وقال

إسحاق بن  هو: أبو جعفر بن جریر قال، إسحاق ، أخبرنا أمیرناعبادة بن نسي أخبرنا

مة نزلت علیهم لو أن غیر هذه الأ: كعب قال: قال، یعني ابن ذؤیب قبیصة عن، خرشة

أي : عمر  فقال.هذه الآیة، لنظروا الیوم الذي أنزلت فیه علیهم، فاتخذوه عیدا یجتمعون فیه

علمت الیوم الذي أنزلت فیه، قد : عمر فقال" الیوم أكملت لكم دینكم: "فقال كعب ؟ آیة یا

  .وكلاهما بحمد االله لنا عید عرفة والمكان الذي أنزلت فیه، نزلت في یوم جمعة ویوم

هو مولى  عمار حماد بن سلمة، عن حدثنا قبیصة حدثنا، أبو كریب حدثنا: ابن جریر وقال

الیوم أكملت لكم دینكم وأتممت علیكم نعمتي ورضیت لكم : "قرأ ابن عباس أن بني هاشم

: ابن عباس فقال. لو نزلت هذه الآیة علینا لاتخذنا یومها عیدا: فقال یهودي" الإسلام دینا

  .یوم عید ویوم جمعة: فإنها نزلت في یوم عیدین اثنین

یحیى بن الحماني،  موسى بن هارون، حدثنا أحمد بن كامل، حدثنا حدثنا: هابن مردوی وقال

 عن ،ابن الحنفیة أبي عمر البزار، عن إسماعیل بن سلمان، عن قیس بن الربیع، عن حدثنا
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ة على رسول االله صلى االله علیه وسلم، وهو قائم نزلت هذه الآی: قال رضي االله عنه علي

  ".الیوم أكملت لكم دینكم: "عشیة عرفة

، هشام بن عمار أبو عامر إسماعیل بن عمرو السكوني، حدثنا حدثنا: ابن جریر وقال 

على  معاویة بن أبي سفیان سمع أنه: عمرو بن قیس السكوني ، حدثناابن عیاش حدثنا

في  عرفة، نزلت في یوم: حتى ختمها، فقال" الیوم أكملت لكم دینكم: "المنبر ینتزع بهذه الآیة

  .یوم جمعة

 قتادة عمر بن موسى بن وجیه، عن محمد بن إسحاق، عن ابن مردویه، من طریق وروى

الیوم أكملت لكم دینكم وأتممت علیكم نعمتي : "نزلت هذه الآیة: لقا سمرة عن الحسن عن

. ورسول االله صلى االله علیه وسلم واقف على الموقف عرفة یوم" ورضیت لكم الإسلام دینا

خالد بن أبي  ابن لهیعة، عن من طریق والطبراني وابن مردویه بن جریرا فأما ما رواه

ولد نبیكم صلى االله علیه : قال ابن عباس عن حنش بن عبد االله الصنعاني، عمران، عن

یوم الاثنین، ودخل المدینة یوم الاثنین،  مكة نوخرج م ونبئ یوم الاثنین وسلم یوم الاثنین،

ورفع الذكر یوم الاثنین، فإنه أثر " الیوم أكملت لكم دینكم: "وأنزلت سورة المائدة یوم الاثنین

 ابن لهیعة، عن موسى بن داود، حدثنا حدثنا: الإمام أحمد قد رواهو. ٕغریب واسناده ضعیف

 ولد النبي صلى االله علیه :قال ابن عباس عن حنش الصنعاني، خالد بن أبي عمران، عن

 إلى المدینة یوم الاثنین، وقدم مكة مهاجرا منوسلم یوم الاثنین، واستنبئ یوم الاثنین، وخرج 

  .یوم الاثنین، وتوفي یوم الاثنین، ووضع الحجر الأسود یوم الاثنین المدینة

أراد أنها نزلت  ابن عباس ولعل. ولم یذكر نزول المائدة یوم الاثنین فاالله أعلم أحمد هذا لفظ

  .لمیوم عیدین اثنین كما تقدم، فاشتبه على الراوي، واالله أع

 عن العوفي لیس ذلك بیوم معلوم عند الناس، ثم روي من طریق: وقد قیل: ابن جریر قال

: ناس قاللیس ذلك بیوم معلوم عند ال: یقول" الیوم أكملت لكم دینكم: "في قوله ابن عباس

 ثم .إنها نزلت على رسول االله صلى االله علیه وسلم في مسیره إلى حجة الوداع: وقد قیل

 من طریق ابن مردویه وقد روى: قلت. الربیع بن أنس ، عنأبي جعفر الرازي رواه من طریق
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أنها أنزلت على رسول االله صلى االله علیه وسلم ، أبي سعید الخدري یدي، عنأبي هارون الع

أنه : وفیه أبي هریرة ثم رواه عن". مولاه فعلي من كنت مولاه: "لعلي حین قال غدیر خم یوم

ولا یصح . الیوم الثامن عشر من ذي الحجة، یعني مرجعه علیه السلام من حجة الوداع

وكان یوم جمعة،  عرفة، أنها أنزلت یوم: هذا ولا هذا، بل الصواب الذي لا شك فیه ولا مریة

 ، وأول ملوك الإسلاموعلي بن أبي طالب عمر بن الخطاب كما روى ذلك أمیر المؤمنین

، رضي االله وسمرة بن جندب عبد االله بن عباس ن القرآن، وترجمامعاویة بن أبي سفیان

، وغیر واحد من الأئمة وشهر بن حوشب وقتادة بن دعامة الشعبي عامر عنهم، وأرسله

  .، رحمه االلهیر الطبريابن جر والعلماء، واختاره

فمن احتاج : أي " فمن اضطر في مخمصة غیر متجانف لإثم فإن االله غفور رحیم: "وقوله

لجأته إلى ذلك، فله تناول إلى تناول شيء من هذه المحرمات التي ذكرها تعالى لضرورة أ

لأنه تعالى یعلم حاجة عبده المضطر، وافتقاره إلى ذلك، فیتجاوز ، ذلك، واالله غفور رحیم له

لى االله قال رسول االله ص: قال ابن عمر ، عنابن حبان وفي المسند وصحیح. له عنه ویغفر

وفي . ابن حبان لفظ" إن االله یحب أن تؤتى رخصته كما یكره أن تؤتى معصیته: "علیه وسلم

  .من لم یقبل رخصة االله كان علیه من الإثم مثل جبال عرفة لأحمد لفظ

واجبا في بعض الأحیان، وهو ما إذا خاف على  اول المیتةتن قد یكون: ولهذا قال الفقهاء

:  واختلفوا.یكون مباحا بحسب الأحوال مهجته التلف ولم یجد غیرها، وقد یكون مندوبا، وقد

هل یتناول منها قدر ما یسد به الرمق، أو له أن یشبع، أو یشبع ویتزود؟ على أقوال، كما 

هل : میتة وطعام الغیر، أو صیدا وهو محرموجد  وفیما إذا. هو مقرر في كتاب الأحكام

ویلزمه الجزاء، أو ذلك الطعام ویضمن بدله؟ على قولین، هما  یتناول المیتة، أو ذلك الصید

مضي علیه ثلاثة أیام لا  ولیس من شرط جواز تناول المیتة أن ی.رحمه االله للشافعي قولان

یجد طعاما، كما قد یتوهمه كثیر من العوام وغیرهم، بل متى اضطر إلى ذلك جاز له، وقد 

أبي واقد  عن حسان بن عطیة، حدثنا الأوزاعي ، حدثناالولید بن مسلم حدثنا: الإمام أحمد قال
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یا رسول االله، إنا بأرض تصیبنا بها المخمصة، فمتى تحل لنا بها المیتة؟ : أنهم قالوا اللیثي

  ".إذا لم تصطبحوا، ولم تغتبقوا، ولم تجتفئوا بقلا فشأنكم بها: "فقال

ابن  وكذا رواه. وجه، وهو إسناد صحیح على شرط الصحیحینمن هذا ال أحمد تفرد به

به ، لكن  الأوزاعي محمد بن القاسم الأسدي، عن عبد الأعلى بن واصل، عن جریر، عن

أبي واقد، به ومنهم  مسلم بن یزید، عن حسان بن عطیة، عن عن الأوزاعي عن رواه بعضهم

 ابن جریر أبي واقد، به ورواه عن ،أبي مرثد أو، مرثد عن حسان عن الأوزاعي من رواه عن

ورواه . عن رجل قد سمي له، فذكره حسان عیسى بن یونس، عن ، عنهناد بن السري عن

  .مرسلا حسان عن الأوزاعي ابن المبارك، عن عن هناد أیضا عن

 وجدت عند: قال عون ، عنابن علیة یعقوب بن إبراهیم، حدثنا حدثني: ابن جریر وقال

  ".ویجزى من الاضطرار غبوق أو صبوح: "فقرأته علیه، فكان فیه سمرة كتاب الحسن

أن رجلا سأل النبي  الحسن دثناح الخصیب بن زید التمیمي عن هشیم أبو كریب، حدثنا حدثنا

من  إلى متى یروى أهلك ":فقال: الحرام؟ قال لي متى یحل إلى: صلى االله علیه وسلم فقال

  .اللبن، أو تجيء میرتهم

 عمر بن عبد االله بن عروة، عن جده ابن إسحاق، حدثنا عن سلمة ابن حمید، حدثنا حدثنا

أتى النبي صلى االله علیه وسلم یستفتیه أن رجلا من الأعراب ، عروة بن الزبیر، عن جدته

تحل لك : "النبي صلى االله علیه وسلم فقال في الذي حرم االله علیه، والذي أحل له،

الطیبات، وتحرم علیك الخبائث إلا أن تفتقر إلى طعام لا یحل لك، فتأكل منه حتى تستغني 

فقال النبي  عن ذلك؟وما فقري الذي یحل لي؟ وما غناي الذي یغنیني : فقال الرجل". عنه

إذا كنت ترجو نتاجا، فتبلغ بلحوم ماشیتك إلى نتاجك، أو كنت ترجو : "صلى االله علیه وسلم

فقال . "غنى، تطلبه، فتبلغ من ذلك شیئا، فأطعم أهلك ما بدا لك حتى تستغني عنه

 إذا أرویت: "صلى االله علیه وسلم النبي أدعه إذا وجدته؟ فقال ما غناي الذي: الأعرابي

االله علیك من طعام، وأما مالك فإنه میسور كله،  أهلك غبوقا من اللیل، فاجتنب ما حرم

  .لیس فیه حرام
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أو "یعني به العشاء ،  "وما لم تغتبقوا "الغداء،: یعني به" :ما لم تصطبحوا: "ومعنى قوله

أو : "لهیعني قو یروى هذا الحرف : ابن جریر وقال. فكلوا منها أي تختفئوا بقلا فشأنكم بها

" وتحتفوا"الیاء والحاء،  بتخفیف" وتحتفیوا"بالهمزة، " تختفئوا ":على أربعة أوجه" تختفئوابقلا

  .بالحاء وبالتخفیف، ویحتمل الهمز، كذا ذكره في التفسیر" وتحتفوا  الفاء بتشدید

عقبة  ، حدثناالفضل بن دكین هارون بن عبد االله، حدثنا حدثنا: أبو داود قال: حدیث آخر

أنه أتى رسول االله صلى ، الفجیع العامري عن سمعت أبي یحدث بن وهب بن عقبة العامري

 قال. نغتبق ونصطبح: قلنا " ما طعامكم؟ ":ما یحل لنا من المیتة؟ قال: االله علیه وسلم فقال

وأحل لهم المیتة . "الجوع وأبي ذاك: "قال، قدح غدوة، وقدح عشیة: قبةع فسره لي: أبو نعیم

وكأنهم كانوا یصطبحون ویغتبقون شیئا لا یكفیهم، فأحل  أبو داود تفرد به. على هذه الحال

یرى جواز الأكل منها حتى یبلغ حد الشبع، ولا  لهم المیتة لتمام كفایتهم، وقد یحتج به من

موسى بن إسماعیل،  حدثنا: أبو داود قال: حدیث آخر.  أعلمیتقید ذلك بسد الرمق، واالله

 فقال له .ومعه أهله وولده الحرة جابر بن سمرة، أن رجلا نزل عن سماك حدثنا حماد حدثنا

إن ناقة لي ضلت، فإن وجدتها فأمسكها، فوجدها ولم یجد صاحبها، فمرضت فقالت : رجل

. اسلخها حتى نقدد شحمها ولحمها فنأكله: تهانحرها، فأبى، فنفقت، فقالت له امرأ: امرأته

هل عندك غنى : " حتى أسأل رسول االله صلى االله علیه وسلم، فأتاه فسأله، فقال  :فقال

هلا كنت : فجاء صاحبها فأخبره الخبر، فقال: قال". فكلوها: "قال. لا : قال"یغنیك ؟ 

كل والشبع، والتزود منها تفرد به وقد یحتج به من یجوز الأ. استحییت منك: نحرتها؟ قال

  .مدة یغلب على ظنه الاحتیاج إلیها، واالله أعلم

غیر متعاط لمعصیة االله ، فإن االله قد أباح ذلك له وسكت : أي" غیر متجانف لإثم: "وقوله

فمن اضطر غیر باغ ولا عاد فلا إثم علیه إن االله  "لآخر، كما قال في سورة البقرةعن ا

العاصي بسفره لا یترخص  وقد استدل بهذه الآیة من یقول بأن). ١٧٣الآیة" (غفور رحیم

  .لأن الرخص لا تنال بالمعاصي، واالله أعلم، شيء من رخص السفرب
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  :تفسیر القرطبي -٢

 والمنخنقة والموقوذة حرمت علیكم المیتة والدم ولحم الخنزیر وما أهل لغیر االله به: قوله

والمتردیة والنطیحة وما أكل السبع إلا ما ذكیتم وما ذبح على النصب وأن تستقسموا بالأزلام 

ذلكم فسق الیوم یئس الذین كفروا من دینكم فلا تخشوهم واخشون الیوم أكملت لكم دینكم 

ف وأتممت علیكم نعمتي ورضیت لكم الإسلام دینا فمن اضطر في مخمصة غیر متجان

  . لإثم فإن االله غفور رحیم

  :فیه ست وعشرون مسألة

تقدم  حرمت علیكم المیتة والدم ولحم الخنزیر وما أهل لغیر االله به: قوله تعالى: الأولى

والمنخنقة هي التي تموت خنقا، وهو حبس : قوله تعالى: الثانیة .یه كاملا في البقرةالقول ف

 النفس سواء فعل بها ذلك آدمي أو اتفق لها ذلك في حبل أو بین عودین أو نحوه، وذكر

ابن  وذكر نحوه، أن أهل الجاهلیة كانوا یخنقون الشاة وغیرها فإذا ماتت أكلوها: قتادة

  .عباس

الموقوذة هي التي ترمى أو تضرب بحجر أو عصا حتى ، والموقوذة: ه تعالىقول: الثالثة 

وقذه : یقال منه، والسدي والضحاك وقتادة والحسن ابن عباس عن، تموت من غیر تذكیة

كان أهل : قتادة قال. مثخن ضربا: لان وقیذ أيیقذه وقذا وهو وقیذ، والوقذ شدة الضرب، وف

كانوا یضربون الأنعام بالخشب لآلهتهم حتى  : الضحاك الجاهلیة یفعلون ذلك ویأكلونه، وقال

فطارة  شغارة تقذ الفصیل برجلها: قالفرزد یقتلوها فیأكلوها، ومنه المقتولة بقوس البندق، وقال

  .لقوادم الأبكار

قلت یا رسول االله فإني أرمي بالمعراض الصید : قال عدي بن حاتم عن مسلم وفي صحیح

وفي روایة  بعرضه فلا تأكله ٕإذا رمیت بالمعراض فخزق فكله وان أصابه: فقال، فأصیب

، الصید بالبندق والحجر والمعراض ياختلف العلماء قدیما وحدیثا ف: أبو عمر قال. فإنه وقیذ

 وهو قول، ابن عمر على ما روي عن، فمن ذهب إلى أنه وقیذ لم یجزه إلا ما أدرك ذكاته

في  الأوزاعي قال، ، وخالفهم الشامیون في ذلكوالشافعي والثوري وأصحابه وأبي حنیفة مالك
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 وعبد االله بن عمر وفضالة بن عبید أبو الدرداء فقد كان، كله خزق أو لم یخزق: المعراض

عمر،  عبد االله بن عن الأوزاعي هكذا ذكر: أبو عمر قال، لا یرون به بأسا ومكحول

صل في هذا الباب والذي علیه عنه، والأ نافع عن مالك ما ذكره ابن عمر والمعروف عن

وما أصاب بعرضه فلا تأكله  "وفیه عدي بن حاتم العمل وفیه الحجة لمن لجأ إلیه حدیث

  ".فإنما هو وقیذ

كان ، هي التي تتردى من العلو إلى السفل فتموت المتردیة والمتردیة: قوله تعالى: الرابعة

وسواء تردت بنفسها ، الهلاك وهي متفعلة من الردى وهو، ذلك من جبل أو في بئر ونحوه

لأنه ، ٕأو رداها غیرها، واذا أصاب السهم الصید فتردى من جبل إلى الأرض حرم أیضا

وٕان وجدته غریقا في الماء فلا تأكله  ومنه الحدیث، ربما مات بالصدمة والتردي لا بالسهم

ي ولم تكن مسلم، وكانت الجاهلیة تأكل المترد أخرجه فإنك لا تدري الماء قتله أو سهمك

فأما هذه الأسباب فكانت عندها ، تعتقد میتة إلا ما مات بالوجع ونحوه دون سبب یعرف

 في صفة مخصوصة على ما یأتي بیانها، وبقیت هذه كلها زكاةفحصر الشرع ال، زكاةكال

وكذلك النطیحة وأكیلة السبع التي فات نفسها . میتة، وهذا كله من المحكم المتفق علیه

  .لبالنطح والأك

فعیلة بمعنى مفعولة، وهي الشاة تنطحها أخرى أو  النطیحة والنطیحة: قوله تعالى: الخامسة

لأن الشاتین قد ، غیر ذلك فتموت قبل أن تذكى، وتأول قوم النطیحة بمعنى الناطحة

: كما یقال نطیحة ولم یقل نطیح، وحق فعیل لا یذكر فیه الهاء: تتناطحان فتموتان، وقیل

لكن ذكر الهاء هاهنا لأن الهاء إنما تحذف من الفعیلة إذا كانت ، دهینكف خضیب ولحیة 

شاة نطیح وامرأة قتیل، فإن لم تذكر الموصوف أثبت : یقال، صفة لموصوف منطوق به

رأیت ": لأنك لو لم تذكر الهاء فقلت، رأیت قتیلة بني فلان وهذه نطیحة الغنم: الهاء فتقول

  ".والمنطوحة أبو میسرة وقرأ. م امرأةقتیل بني فلان لم یعرف أرجل هو أ

یرید كل ما افترسه ذو ناب وأظفار من الحیوان،  وما أكل السبع: قوله تعالى: السادسة

: سبع فلان فلانا أي: یقال. ذئب والضبع ونحوها، هذه كلها سباعكالأسد والنمر والثعلب وال
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لأن ، منه السبع وما أكل: عابه ووقع فیه، وفي الكلام إضمار، أي: عضه بسنه، وسبعه أي

ما أكله السبع فقد فني، ومن العرب من یوقف اسم السبع على الأسد، وكانت العرب إذا 

 الحسن وغیره، وقرأ قتادة قاله،  إن أكل بعضهاأخذ السبع شاة ثم خلصت منه أكلوها، وكذلك

من : عتبة بن أبي لهب في حسان وقال، نجد لأهل بسكون الباء، وهي لغة" السبع "وأبو حیوة

عبد االله  وقرأ" وأكیلة السبع: ابن مسعود وقرأ  .فما أكیل السبع بالراجع یرجع العام إلى أهله

  ".وأكیل السبع: "بن عباس

نصب على الاستثناء المتصل، عند الجمهور من العلماء  إلا ما ذكیتم: قوله تعالى: السابعة

 عاملة زكاةفإن ال، فقهاء، وهو راجع على كل ما أدرك ذكاته من المذكورات وفیه حیاةوال

یجعل منقطعا إلا  لأن حق الاستثناء أن یكون مصروفا إلى ما تقدم من الكلام، ولا، فیه

أبي طلحة  عن الركین بن الربیع عن وجریر وشریك ابن عیینة روى. بدلیل یجب التسلیم له

 ذئب عدا على شاة فشق بطنها حتى انتثر قصبها عن بن عباسا سألت: قال الأسدي

: إسحاق بن راهویه قال. كل وما انتثر من قصبها فلا تأكل: فأدركت ذكاتها فذكیتها فقال

ٕابن عباس، فإنها وان خرجت مصارینها فإنها حیة بعد،  السنة في الشاة على ما وصف

یة هي أم میتة، ولا ینظر إلى فعل هل وٕانما ینظر عند الذبح أح،  منها سالمزكاةوموضع ال

ومن خالف هذا فقد خالف السنة من جمهور : إسحاق قال، یعیش مثلها؟ فكذلك المریضة

  .الصحابة وعامة العلماء

والأشهر من  ابن وهب وهو قول، مالك وذكر عن أصحاب ابن حبیب وٕالیه ذهب: قلت

قولا آخر أنها لا تؤكل إذا بلغ منها السبع أو  للشافعي وأحفظ: المزني قال. الشافعي مذهب

 ذكرهمالك، وهو الذي  من قول وهو قول المدنیین، والمشهور، التردي إلى ما لا حیاة معه

إسماعیل  ٕفي موطئه، والیه ذهب مالك ، ذكرهزید بن ثابت في تلقینه، وروي عن عبد الوهاب

حرمت علیكم : أي، وجماعة المالكیین البغدادیین، والاستثناء على هذا القول منقطع القاضي

في هذه  مالك اختلف قول: ابن العربي قال. ما ذكیتم فهو الذي لم یحرمهذه الأشیاء لكن 

والذي في الموطأ أنه إن كان ،  صحیحةزكاةفروي عنه أنه لا یؤكل إلا ما ذكي ب، الأشیاء
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وهو الصحیح من قوله الذي كتبه بیده وقرأه  ،ذبحها ونفسها یجري، وهي تضطرب فلیأكل

عمره فهو أولى من الروایات النادرة، وقد أطلق علماؤنا على  على الناس من كل بلد طول

ولیت ، المریضة أن المذهب جواز تذكیتها ولو أشرفت على الموت إذا كانت فیها بقیة حیاة

 اتسق النظر، وسلمت من لو شعري أي فرق بین بقیة حیاة من مرض، وبقیة حیاة من سبع

 زكاةقد أجمعوا في المریضة التي لا ترجى حیاتها أن ذبحها : أبو عمرو الشبهة الفكر، وقال

لها إذا كانت فیها الحیاة في حین ذبحها، وعلم ذلك منها بما ذكروا من حركة یدها أو رجلها 

یدا ولا رجلا أنه لا تحرك  وأجمعوا أنها إذا صارت في حال النزع ولم: أو ذنبها أو نحو ذلك

وكذلك ینبغي في القیاس أن یكون حكم المتردیة وما ذكر معها في الآیة، واالله ،  فیهازكاة

  .أعلم

في  ابن سیده قطرب، وقال قاله، الذبح كاة في كلام العربزال كیتمز: قوله تعالى: الثامنة

كى زحدیث، و إنما هووهذا : ابن عطیة قال، "كاة أمهزكاة الجنین ز "والعرب تقول) المحكم(

   .یذكیها الأسل: ومنه قول الشاعر، الحیوان ذبحه

وعبد  وعلي وأبي هریرة أبي سعید من حدیث الدارقطني الحدیث الذي أشار إلیه أخرجه: قلت

كاة أمه، وبه یقول جماعة أهل العلم، زكاة الجنین ز: قال صلى االله علیه وسلم عن النبي االله

لأن ، إذا خرج الجنین من بطن أمه میتا لم یحل أكله: أنه قال أبي حنیفة إلا ما روي عن

كاة ز،  االله علیه وسلمّنبي، صلوفي قول ال: ابن المنذر قال.  نفسینزكاة نفس لا تكون زكاة

لو أعتقت أمة حامل إن عتقه : دلیل على أن الجنین غیر الأم، وهو یقول كاة أمهزالجنین 

لأنه إذا أجاز أن یكون عتق واحد عتق اثنین ، اة أمه زككاتهزوهذا یلزمه أن ، عتق أمه

وما  علیه وسلمصلى االله  على أن الخبر عن النبي،  اثنینزكاة واحد زكاةجاز أن یكون 

جاء عن أصحابه، وما علیه جل الناس مستغنى به عن قول كل قائل، وأجمع أهل العلم 

إذا ذكیت الأم وفي بطنها  كاة له، واختلفوازكاة أمه لیست بزالجنین إذا خرج حیا أن  على أن

ذا  أمه إذا كان قد تم خلقه ونبت شعره، وذلك إزكاةكاته ز: وجمیع أصحابه مالك فقال، جنین

الحیاة، غیر أنه یستحب أن یذبح إن خرج یتحرك، فإن  خرج میتا أو خرج به رمق من
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ضحیت بنعجة فلما ذبحتها جعل یركض ولدها في : ابن القاسم سبقهم بنفسه أكل، وقال

بطنها فأمرتهم أن یتركوها حتى یموت في بطنها، ثم أمرتهم فشقوا جوفها فأخرج منه فذبحته 

كان أصحاب . عبد االله بن كعب بن مالك لي أن یشووه، وقالفأمرت أه، فسال منه دم

: ابن المنذر قال.  أمهزكاةإذا أشعر الجنین فذكاته : یقولون صلى االله علیه وسلم رسول االله

 رضي االله عنه علي بن أبي طالب  أمه ولم یذكر أشعر أو لم یشعرزكاةكاته زوممن قال 

روي عن وقد : القاضي أبو الولید الباجي قال. وٕاسحاق وأحمد والشافعي وسعید بن المسیب

إلا أنه حدیث   أمه أشعر أو لم یشعرزكاة الجنین زكاة: أنه قال صلى االله علیه وسلم النبي

وباالله . هو الصحیح من الأقوال الذي علیه عامة فقهاء الأمصار مالك فمذهب، ضعیف

  .التوفیق

لمذكى أصلها التمام، ومنه تمام السن، والفرس ا  في اللغةزكاةال ذكیتم: قوله تعالى: التاسعة

ذكى یذكي، والعرب : الذي یأتي بعد تمام القروح بسنة، وذلك تمام استكمال القوة، ویقال

یفضله إذا : زهیر وقال الشاعر هو، والذكاء حدة القلب. جري المذكیات غلاب: تقول

  .تمام السن منه والذكاء  اجتهدوا علیه

تذكو به النار، وأذكیت الحرب والذكاء سرعة الفطنة، والفعل منه ذكي یذكى ذكا، والذكوة ما 

وذلك أنها تذكو كالنار، والصبح ابن ذكاء لأنه من ، والنار أوقدتهما، وذكاء اسم الشمس

، ذكیت الذبیحة أذكیها مشتقة من التطیب. فمعنى ذكیتم أدركتم ذكاته على التمام. ضوئها

 وفي حدیث، التجفیفدمه فقد طیب، لأنه یتسارع إلیه  فالحیوان إذا أسیل، رائحة ذكیة: یقال

 في زكاةفال، یرید طهارتها من النجاسة"  الأرض یبسهازكاة "رضي االله عنهما محمد بن علي

ٕالذبیحة تطهیر لها، واباحة لأكلها فجعل یبس الأرض بعد النجاسة تطهیرا لها واباحة  ٕ

ا في الشرع ٕالعراق، واذا تقرر هذا فاعلم أنه أهل وهو قول،  للذبیحةزكاةالصلاة فیها بمنزلة ال

والعقر في غیر  عبارة عن إنهار الدم وفري الأوداج في المذبوح، والنحر في المنحور

  .على ما یأتي بیانه، المقدور، مقرونا بنیة القصد الله وذكره علیه
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فالذي علیه الجمهور من العلماء أن كل ما ، زكاةفیما یقع به ال واختلف العلماء: العاشرة

على هذا تواترت ،  ما خلا السن والعظمزكاة فهو من آلات الأفرى الأوداج وأنهر الدم

المنهي عنهما في التذكیة هما غیر  الآثار، وقال به فقهاء الأمصار، والسن والظفر

فأما المنزوعان فإذا ، ذلك الخنق: ابن عباس وكذلك قال، لأن ذلك یصیر خنقا، المنزوعین

، ه قوم السن والظفر والعظم على كل حال بهما عندهم، وقد كرزكاةفریا الأوداج فجائز ال

وحجتهم ، الشافعي ، وروي عنواللیث بن سعد والحسن إبراهیم منهم، منزوعة أو غیر منزوعة

في  قلت یا رسول االله إنا لاقو العدو غدا ولیست معنا مدى: قال رافع بن خدیج ظاهر حدیث

 أو معاذ بن سعد عن الأنصار عن رجل من نافع عن مالك وفي موطأ. فنذكي باللیط؟ روایة

كانت ترعى غنما له بسلع فأصیبت شاة منها  لكعب بن مالك أن جاریة: سعد بن معاذ

لا بأس بها : فأدركتها فذكتها بحجر، فسئل رسول االله صلى االله علیه وسلم عن ذلك فقال

أعجل وأرن ما أنهر الدم : أنذبح بالمروة وشقة العصا؟ قال: أبي داود وكلوها، وفي مصنف

 لظفر وسأحدثك أما السن فعظم وأما الظفر فمدىوذكر اسم االله علیه فكل لیس السن وا

ما ذبح باللیطة والشطیر : أنه قال سعید بن المسیب عن مسلم، وروي الحدیث أخرجه الحبشة

والشطیر فلقة العود، وقد  .اللیطة فلقة القصبة ویمكن بها الذبح والنحر. فحل ذكي والظرر

،  بها ولا یمكن النحرزكاةدقیقا، والظرر فلقة الحجر یمكن ال یمكن بها الذبح لأن لها جانبا

  .وعكسه الشظاظ ینحر به، لأنه كطرف السنان ولا یمكن به الذبح

  إلا بقطع الحلقوم والودجین، وقالزكاةلا تصح ال: وجماعة مالك قال: الحادیة عشرة

لأنهما مجرى الطعام ، یصح بقطع الحلقوم والمريء ولا یحتاج إلى الودجین: الشافعي

وغیره اعتبروا الموت  ومالك. والشراب الذي لا یكون معهما حیاة، وهو الغرض من الموت

من الحرام الذي یخرج بقطع  وهو اللحم على وجه یطیب معه اللحم، ویفترق فیه الحلال

ما أنهر الدم، : في قوله رافع بن خدیج وعلیه یدل حدیث، أبي حنیفة الأوداج وهو مذهب

أبي  وهو قول، لمريءالحلقوم والودجین وا: أنه یشترط قطع أربع مالك وحكى البغدادیون عن
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ثم اختلف أصحابنا في قطع أحد الودجین والحلقوم . اللیث ، والمشهور ما تقدم وهو قولثور

  . أم لا؟ على قولینزكاةهل هو 

 الحلق تحت الغلصمة فقد تمت الذبح مهما كان في وأجمع العلماء على أن: الثانیة عشرة

وقد :  أم لا، على قولینزكاةواختلف فیما إذا ذبح فوقها وجازها إلى البدن هل ذلك ، زكاةال

ذبحها من القفا واستوفى القطع وأنهر الدم وقطع  وكذلك لو، أنها لا تؤكل مالك روي عن

لأن المقصود قد حصل، وهذا ینبني على ، تؤكل: الشافعي لم تؤكل، وقال الحلقوم والودجین

وقد ذبح ، ٕ وان كان المقصود منها إنهار الدم ففیها ضرب من التعبدزكاةأصل، وهو أن ال

فبین   في الحلق واللبةزكاةإنما ال: صلى االله علیه وسلم في الحلق ونحر في اللبة وقال

فإذا . ما أنهر الدم وذكر اسم االله علیه فكل: ا وعین موضعها، وقال مبینا لفائدتهامحله

أهمل ذلك ولم تقع بنیة ولا بشرط ولا بصفة مخصوصة زال منها حظ التعبد، فلم تؤكل 

  .أعلم لذلك، واالله

: یلفق، زكاة ثم رجع في الفور وأكمل الزكاةرفع یده قبل تمام ال واختلفوا فیمن: الثالثة عشرة

  .والأول أصح لأنه جرحها ثم ذكاها بعد وحیاتها مستجمعة فیها، لا یجزئه: یجزئه، وقیل

ویستحب ألا یذبح إلا من ترضى حاله، وكل من أطاقه وجاء به على سنته : الرابعة عشرة

وذبح المسلم أفضل  من ذكر أو أنثى، بالغ أو غیر بالغ جاز ذبحه إذا كان مسلما أو كتابیا،

ولا یجوز ، فقد اختلف فیه ذبح النسك كتابي فإن، ولا یذبح نسكا إلا مسلم تابي،من ذبح الك

  .في تحصیل المذهب، وقد أجازه أشهب

 الإنسي، زكاةلم یجز في ذكاته إلا ما یجوز في  وما استوحش من الإنسي: الخامسة عشرة

 فیه زكاةوكذلك المتردي في البئر لا تكون ال، واللیث بن سعد وربیعة وأصحابه مالك في قول

 أهل وقد خالف في هاتین المسألتین بعض ،زكاةإلا فیما بین الحلق واللبة على سنة ال

" الحبشة فمدى ":وقد تقدم، وتمامه بعد قوله رافع بن خدیج وفي الباب حدیث، وغیرهم المدینة

 فقال رسول االله صلى، وأصبنا نهب إبل وغنم فند منها بعیر فرماه رجل بسهم فحبسه: قال

 لهذه الإبل أوابد كأوابد الوحش فإذا غلبكم منها شيء فافعلوا به هكذا إن: االله علیه وسلم
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تسلیط النبي صلى االله علیه : الشافعي قال، والشافعي أبو حنیفة فكلوه، وبه قال وفي روایة

 أبي العشراء عن والترمذي أبو داود واحتج بما رواه، زكاةوسلم على هذا الفعل دلیل على أنه 

لو طعنت في :  إلا في الحلق واللبة؟ قالزكاةقلت یا رسول االله أما تكون ال: عن أبیه قال

ورواه  أحمد بن حنبل وهو حدیث صحیح أعجب: یزید بن هارون قال. فخذها لأجزأ عنك

لا یصلح هذا  :أبو داود قال. أبي داود، وأشار على من دخل علیه من الحفاظ أن یكتبه عن

هذا الحدیث على ما سقط في مهواة فلا  ابن حبیب إلا في المتردیة والمستوحش، وقد حمل

. وأصحابه مالك وهو قول انفرد به عن، زكاةى ذكاته إلا بالطعن في غیر موضع الیوصل إل

 لحدیث، أظهر في أهل العلم، وأنه یؤكل بما یؤكل به الوحشي الشافعي قول: أبو عمر قال

ومن جهة القیاس لما كان الوحشي إذا ، وابن مسعود سابن عبا وهو قول، رافع بن خدیج

فكذلك ینبغي في القیاس ، لأنه صار مقدورا علیه، قدر علیه لم یحل إلا بما یحل به الإنسي

  .یحل به الوحشيإذا توحش أو صار في معنى الوحشي من الامتناع أن یحل بما 

تسلیط النبي صلى االله علیه وسلم : بأن قالوا رافع بن خدیج أجاب علماؤنا عن حدیث: قلت

ولم یقل " فحبسه: "لقوله، إنما هو على حبسه لا على ذكاته، وهو مقتضى الحدیث وظاهره

ٕوأیضا فإنه مقدور علیه في غالب الأحوال فلا یراعى النادر منه، وانما ، إن السهم قتله

یكون ذلك في الصید، وقد صرح الحدیث بأن السهم حبسه وبعد أن صار محبوسا صار 

 فقد قال فیه أبي العشراء فلا یؤكل إلا بالذبح والنحر، واالله أعلم، وأما حدیث، مقدورا علیه

عن  لأبي العشراء حماد بن سلمة، ولا نعرف حدیث غریب لا نعرفه إلا من حدیث: الترمذي

أسامة بن قهطم،  اسمه: فقال بعضهم، أبي العشراء ث، واختلفوا في اسمأبیه غیر هذا الحدی

فهذا سند . نسب إلى جده عطارد اسمه: ویقال بلز: ویقال یسار بن برز اسمه: ویقال

إذ ، لما كان فیه حجة  بن هارونیزید ولو سلمت صحته كما قال، حجة فیه مجهول لا

،  في أي عضو كان مطلقا في المقدور وغیره، ولا قائل به في المقدورزكاةمقتضاه جواز ال

فلا یكون فیه ، له غیر متفق علیه وابن حبیب أبي داود وتأویل. فظاهره لیس بمراد قطعا

 یند الإنسي أنه لا أنهم قد أجمعوا أنه لو لم مالك وحجة: أبو عمر قال. حجة، واالله أعلم
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وهذا لا حجة . على أصله حتى یتفقوا  ثم اختلفوا فهو،یذكى إلا بما یذكى به المقدور علیه

  .لأن إجماعهم إنما انعقد على مقدور علیه، وهذا غیر مقدور علیه، فیه

االله كتب الإحسان على كل  إن: ومن تمام هذا الباب قوله علیه السلام: السادسة عشرة

 ٕلتم فأحسنوا القتلة واذا ذبحتم فأحسنوا الذبح ولیحد أحدكم شفرته ولیرح ذبیحتهفإذا قت شيء

: ثنتان حفظتهما عن رسول االله صلى االله علیه وسلم قال: قال شداد بن أوس عن مسلم رواه

فلا یصرعها بعنف ولا ، الرفق بها إحسان الذبح في البهائم، قال علماؤنا. إن االله كتب فذكره

ٕإلى آخر، واحداد الآلة، واحضار نیة الإباحة والقربة وتوجیهها إلى القبلة، یجرها من موضع  ٕ

ٕوالإجهاز، وقطع الودجین والحلقوم، واراحتها وتركها إلى أن تبرد، والاعتراف الله بالمنة، 

بأنه سخر لنا ما لو شاء لسلطه علینا، وأباح لنا ما لو شاء لحرمه ، والشكر له بالنعمة

 وحكي جوازه عن، إحسان الذبح ألا یذبح بهیمة وأخرى تنظر إلیها نم: ربیعة وقال. علینا

والأول أحسن، وأما حسن القتلة فعام في كل شيء من التذكیة والقصاص والحدود ، مالك

نهى رسول االله صلى االله علیه : قالا وأبي هریرة ابن عباس عن أبو داود وغیرها، وقد روى

وهي التي تذبح فتقطع ولا تفرى  "في حدیثه ابن عیسى شریطة الشیطان، زاد وسلم عن

  ".الأوداج ثم تترك فتموت

النصب حجر كان : ابن فارس قال وما ذبح على النصب: قوله تعالى: السابعة عشرة

ینصب فیعبد وتصب علیه دماء الذبائح، وهو النصب أیضا، والنصائب حجارة تنصب 

النصب جمع، واحده : ع، وقیلحوالي شفیر البئر فتجعل عضائد، وغبار منتصب مرتف

وكانت ثلاثمائة وستین حجرا، ، هو اسم مفرد والجمع أنصاب: نصاب كحمار وحمر، وقیل

. بفتح النون وجزم الصاد" النصب "ابن عمر وروي عن. بجزم الصاد" النصب "طلحة وقرأ

، بفتح النون والصاد جعله اسما موحدا كالجبل والجمل، والجمع أنصاب: الجحدري

ابن  قال. یذبحون علیها مكة هي حجارة كانت حوالي: مجاهد قال. مال والأجبالكالأج

وتنضح بالدم ما أقبل من البیت، ویشرحون اللحم ویضعونه  بمكة كانت العرب تذبح: جریج

نحن أحق أن : للنبي صلى االله علیه وسلم ل المسلمونفلما جاء الإسلام قا، على الحجارة
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: فأنزل االله تعالى، البیت بهذه الأفعال، فكأنه علیه الصلاة والسلام لم یكره ذلك نعظم هذا

والنیة فیها تعظیم : المعنى وما ذبح على النصب ونزلت  االله لحومها ولا دماؤهالن ینال

لا وذا النصب المنصوب : الأعشى النصب لا أن الذبح علیها غیر جائز، وقال

  .لعافیة واالله ربك فاعبدا     تنسكنه

ما ذبح على النصب وما : ابن زید قال قطرب قال، لأجلها: أي، على بمعنى اللام: وقیل

ما ذبح على النصب جزء مما أهل به لغیر : ابن عطیة قال. شيء واحد أهل به لغیر االله

  . النفوس لهاالله، ولكن خص بالذكر بعد جنسه لشهرة الأمر وشرف الموضع وتعظیم

معطوف على ما قبله، وأن في محل رفع،  وأن تستقسموا بالأزلام: قوله تعالى: الثامنة عشرة

بات یقاسیها : قال، ر، واحدها زلم وزلموالأزلام قداح المیس. وحرم علیكم الاستقسام: أي

  .غلام كالزلم

 . فنساؤها یضربن بالأزلام یمة قتلت سرواتهفلئن جذ: وقال آخر فجمع

سعید  عن أبي حصین عن شریك حدثهم عن أبیه عن ابن وكیع أن: محمد بن جریر وذكر

سفیان  ناقال ل : محمد بن جریر قال. أن الأزلام حصى بیض كانوا یضربون بها بن جبیر

أراد أظلاف البقرة : فقالوا .تزل عن الثرى أزلامها: لبید فأما قول. هي الشطرنج: بن وكیع

  .والأزلام للعرب ثلاثة أنواع الوحشیة ،

منها الثلاثة التي كان یتخذها كل إنسان لنفسه، على أحدها افعل، وعلى الثاني لا تفعل، 

وهي  معه، فإذا أراد فعل شيء أدخل یدهعلیه، فیجعلها في خریطة  والثالث مهمل لا شيء

ٕوانتهى بحسب ما یخرج له، وان خرج القدح الذي لا شيء  فإذا خرج أحدها ائتمر متشابهة

حین اتبع النبي  سراقة بن مالك بن جعشم وهذه هي التي ضرب بها، علیه أعاد الضرب

سام لأنهم كانوا استق: وٕانما قیل لهذا الفعل، وقت الهجرة وأبا بكر صلى االله علیه وسلم

ونظیر هذا . الاستسقاء في الاستدعاء للسقي: كما یقال، یستقسمون به الرزق وما یریدون

لا تخرج من أجل نجم كذا، واخرج من أجل نجم كذا، : الذي حرمه االله تعالى قول المنجم

  . وسیأتي بیان هذا مستوفى إن شاء االله،وما تدري نفس ماذا تكسب غدا: وقال جل وعز
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مكتوب علیها ما یدور بین الناس  الكعبة سبعة قداح كانت عند هبل في جوف: والنوع الثاني

" منكم "  وفي آخر قدح فیه العقل من أمر الدیات،، منها فیه كتاب من النوازل، كل قدح

وفي سائرها أحكام المیاه وغیر ذلك، وهي التي  ،"ملصق"، وفي آخر "من غیركم"وفي آخر 

الخبر المشهور ، على بنیه إذ كان نذر نحر أحدهم إذا كملوا عشرة عبد المطلب ضرب بها

على ، وهذه السبعة أیضا كانت عند كل كاهن من كهان العرب وحكامهم. ابن إسحاق ذكره

  .عند هبل الكعبة  ما كانت فينحو

سبعة منها فیها حظوظ، وثلاثة أغفال، وكانوا ، وهي عشرة قداح المیسر هو: والنوع الثالث

یضربون بها مقامرة لهوا ولعبا، وكان عقلاؤهم یقصدون بها إطعام المساكین والمعدم في 

التي  والروم رسفا الأزلام هي كعاب: مجاهد وقال زمن الشتاء وكلب البرد وتعذر التحرف،

فالاستقسام بهذا كله هو طلب القسم ، هي الشطرنج: ووكیع سفیان یتقامرون بها، وقال

وهو من أكل المال بالباطل، وهو حرام، وكل مقامرة بحمام أو بنرد أو ، والنصیب كما بینا

وهو ،  بغیر ذلك من هذه الألعاب فهو استقسام بما هو في معنى الأزلام حرام كلهشطرنج أو

ولهذا نهى أصحابنا : ابن خویز منداد قال. التكهن والتعرض لدعوى علم الغیب ضرب من

 عن الأمور التي یفعلها المنجمون على الطرقات من السهام التي معهم، ورقاع الفأل في

فإنه لا تدري ، وٕانما نهى االله عنها فیما یتعلق بأمور الغیب : ريإلكیا الطب أشباه ذلك، وقال

فاستنبط بعض الجاهلین من ، نفس ماذا یصیبها غدا، فلیس للأزلام في تعریف المغیبات أثر

مالیك في العتق، ولم یعلم هذا الجاهل أن الذي في الإقراع بین الم الشافعي هذا الرد على

بني على الأخبار الصحیحة، ولیس مما یعترض علیه بالنهي عن الاستقسام  الشافعي قاله

 علما على إثبات حكم فإن العتق حكم شرعي، یجوز أن یجعل الشرع خروج القرعة، بالأزلام

إذا فعلت كذا أو قلت : العتق قطعا للخصومة، أو لمصلحة یراها، ولا یساوي ذلك قول القائل

كذا فذلك یدلك في المستقبل على أمر من الأمور، فلا یجوز أن یجعل خروج القداح علما 

، على شيء یتجدد في المستقبل، ویجوز أن یجعل خروج القرعة علما على العتق قطعا

  .فظهر افتراق البابین



٢٩٧ 

 

وكان علیه الصلاة والسلام یعجبه أن  ولیس من هذا الباب طلب الفأل،: التاسعة عشرة

وٕانما كان یعجبه الفأل ، حدیث صحیح غریب: وقال الترمذي أخرجه یسمع یا راشد یا نجیح

فیحسن الظن باالله عز وجل، ، لأنه تنشرح له النفس وتستبشر بقضاء الحاجة وبلوغ الأمل

لأنها من أعمال أهل ، ، وكان علیه السلام یكره الطیرة"أنا عند ظن عبدي بي: "وقد قال

أن  الفرق بین الفأل والطیرة: الخطابي قال. ولأنها تجلب ظن السوء باالله عز وجل، الشرك

ق حسن الظن باالله، والطیرة إنما هي من طریق الاتكال على شيء الفأل إنما هو من طری

هو أن یكون مریضا فیسمع یا : عن الفأل فقال ابن عون سألت: الأصمعي سواه، وقال

أبي  عن مسلم وفي صحیح، الترمذي وهذا معنى حدیث، سالم، أو یكون باغیا فیسمع یا واجد

یا رسول : لا طیرة وخیرها الفأل، قیل: سمعت النبي صلى االله علیه وسلم یقول: قال هریرة

الكلمة الصالحة یسمعها أحدكم، وسیأتي لمعنى الطیرة مزید بیان إن : االله وما الفأل؟ قال

إنما العلم بالتعلم والحلم : رضي االله عنه أنه قال أبي الدرداء عن روي. شاء االله تعالى

، بالتحلم، ومن یتحر الخیر یعطه، ومن یتوق الشر یوقه، وثلاثة لا ینالون الدرجات العلا

  .من تكهن أو استقسم أو رجع من سفر من طیرة

إشارة إلى الاستقسام بالأزلام، والفسق الخروج، وقد  ذلكم فسق: قوله تعالى: الموفیة عشرین

تقدم، وقیل یرجع إلى جمیع ما ذكر من الاستحلال لجمیع هذه المحرمات، وكل شيء منها 

ى الحرام، والانكفاف عن هذه المحرمات من الوفاء بالعقود، إذ فسق وخروج من الحلال إل

  .أوفوا بالعقود: قال

یعني أن ترجعوا إلى دینهم  الیوم یئس الذین كفروا من دینكم: قوله تعالى: الحادیة والعشرون

وذلك أن رسول االله صلى االله علیه ، مكة فتح نزلت هذه الآیة حین: الضحاك قال. كفارا

سنة ثمان، ودخلها ونادى منادي : تسع، ویقاللثمان بقین من رمضان سنة  مكة وسلم فتح

ومن وضع السلاح فهو ، ألا من قال لا إله إلا االله فهو آمن "رسول االله صلى االله علیه وسلم

وفي یئس لغتان، یئس ییأس یأسا، وأیس یأیس إیاسا ، "آمن، ومن أغلق بابه فهو آمن
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لا تخافوهم وخافوني فإني أنا : أي فلا تخشوهم واخشوني. النضر بن شمیل قاله، وٕایاسة

  .القادر على نصركم

وذلك أن النبي صلى االله علیه وسلم  الیوم أكملت لكم دینكم: قوله تعالى: الثانیة والعشرون

أنزل االله الحلال والحرام  المدینة لم تكن إلا فریضة الصلاة وحدها، فلما قدم بمكة حین كان

على ما ، الآیة الیوم أكملت لكم دینكم: فلما حج وكمل الدین نزلت هذه الآیة، إلى أن حج

یا أمیر : فقال عمر إلى لیهودا جاء رجل من: قال طارق بن شهاب روى الأئمة عن. نبینه

: قال، لاتخذنا ذلك الیوم عیدا الیهود المؤمنین آیة في كتابكم تقرءونها لو علینا أنزلت معشر

 فقال  لكم دینكم وأتممت علیكم نعمتي ورضیت لكم الإسلام دیناالیوم أكملت: وأي آیة؟ قال

نزلت على رسول االله صلى ، إني لأعلم الیوم الذي أنزلت فیه والمكان الذي أنزلت فیه: عمر

لما  وروي أنها. لیلة جمعة النسائي مسلم، وعند لفظ. في یوم جمعة بعرفة االله علیه وسلم

فقال له رسول ، عمر نزلت في یوم الحج الأكبر وقرأها رسول االله صلى االله علیه وسلم بكى

 أبكاني أنا كنا في زیادة من دیننا فأما إذ كمل: ما یبكیك؟ فقال: االله صلى االله علیه وسلم

أن  مجاهد صدقت، وروى:  علیه وسلمفقال له النبي صلى االله. فإنه لم یكمل شيء إلا نقص

  .مكة هذه الآیة نزلت یوم فتح

بعد العصر في حجة  عرفة القول الأول أصح، أنها نزلت في یوم جمعة وكان یوم: قلت

الوداع سنة عشر ورسول االله صلى االله علیه وسلم واقف بعرفة على ناقته العضباء، فكاد 

قد یعبر بجزء منه عن جمیعه، وكذلك عن الشهر والیوم . عضد الناقة ینقد من ثقلها فبركت

ومعلوم أنك لم تستوعب الشهر ، فعلنا في شهر كذا وكذا وفي سنة كذا كذا: تقول، ببعضه

وذلك مستعمل في لسان العرب والعجم، والدین عبارة عن الشرائع التي شرع وفتح ، ولا السنة

 ابن عباس م ینزل بعدها حكم، قالهفإنها نزلت نجوما وآخر ما نزل منها هذه الآیة، ول، لنا

وقد نزل بعد ذلك : المراد معظم الفرائض والتحلیل والتحریم، قالوا: ، وقال الجمهوروالسدي

مل معظم الدین وأمر ٕالربا، ونزلت آیة الكلالة إلى غیر ذلك، وانما ك قرآن كثیر، ونزلت آیة

الحج، إذ لم یطف معهم في هذه السنة مشرك، ولا طاف بالبیت عریان، ووقف الناس كلهم 
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عدوكم وأظهرت دینكم على الدین كله كما بأن أهلكت لكم  أكملت لكم دینكم: بعرفة، وقیل

  .قد تم لنا ما نرید إذا كفیت عدوك : تقول

وٕاظهار  رائع والأحكامبإكمال الش: أي وأتممت علیكم نعمتي: قوله تعالى: الثالثة والعشرون

آمنین مطمئنین . مكة وهي دخول ولأتم نعمتي علیكم: كما وعدتكم، إذ قلت دین الإسلام

  .لى دخول الجنة في رحمة االله تعالىوغیر ذلك مما انتظمته هذه الملة الحنیفیة إ

یدل على أن الدین  الیوم أكملت لكم دینكم: قوله تعالى: لعل قائلا یقول: الرابعة والعشرون

 المهاجرین ن الأوقات، وذلك یوجب أن یكون جمیع من مات منكان غیر كامل في وقت م

وبایعوا رسول االله صلى االله علیه وسلم البیعتین  والحدیبیة بدرا والذین شهدوا والأنصار

جمیعا، وبذلوا أنفسهم الله مع عظیم ما حل بهم من أنواع المحن ماتوا على دین ناقص، وأن 

ان یدعو الناس إلى دین ناقص، ومعلوم أن رسول االله صلى االله علیه وسلم في ذلك ك

لم قلت : فالجواب أن یقال له دینا قیما:  كما قال تعالى،النقص عیب، ودین االله تعالى قیم

أرأیت نقصان الشهر هل یكون عیبا، : وما دلیلك علیه؟ ثم یقال لهإن كل نقص فهو عیب 

وما یعمر من : ونقصان صلاة المسافر أهو عیب لها، ونقصان العمر الذي أراده االله بقوله

أهو عیب له، ونقصان أیام الحیض عن المعهود، ونقصان أیام  معمر ولا ینقص من عمره

نقصان  إذا لم یفتقر صاحبه، فما أنكرت أن الحمل، ونقصان المال بسرقة أو حریق أو غرق

قبل أن تلحق به الأجزاء الباقیة في علم االله تعالى هذه لیست بشین  أجزاء الدین في الشرع

  :یخرج على وجهین "الیوم أكملت لكم دینكم: "كرت أن معنى قول االله تعالىولا عیب، وما أن

ه، وذلك لا أن یكون المراد بلغته أقصى الحد الذي كان له عندي فیما قضیته وقدرت: أحدهما

إنه : ما قبل ذلك ناقصا نقصان عیب، لكنه یوصف بنقصان مقید فیقال له یوجب أن یكون

كالرجل یبلغه االله مائة سنة ، كان ناقصا عما كان عند االله تعالى أنه ملحقه به وضامه إلیه

ولا یجب عن ذلك أن یكون عمره حین كان ابن ستین كان ناقصا ، أكمل االله عمره: فیقال

من عمره االله ستین سنة فقد : فإن النبي صلى االله علیه وسلم كان یقول، صور وخللنقص ق

كان ناقصا عما كان : ولكنه یجوز أن یوصف بنقصان مقید فیقال. أعذر إلیه في العمر
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وقد بلغ االله بالظهر والعصر والعشاء أربع . إلیه عند االله تعالى أنه مبلغه إیاه ومعمره

ولا یجب عن ذلك أنها كانت حین   أكملها لكان الكلام صحیحا،فلو قیل عند ذلك، ركعات

كانت ناقصة عما عند االله أنه ضامه : ولو قیل، كانت ركعتین ناقصة نقص قصور وخلل

إلیها وزائده علیها لكان ذلك صحیحا فهكذا، هذا في شرائع الإسلام وما كان شرع منها شیئا 

  .كان له عنده، واالله أعلمإلى أن أنهى االله الدین منتهاه الذي  فشیئا

یكن بقي  أنه وفقهم للحج الذي لم الیوم أكملت لكم دینكم: أنه أراد بقوله: والوجه الآخر

 فإنه، فاستجمع لهم الدین أداء لأركانه وقیاما بفرائضه، علیهم من أركان الدین غیره، فحجوا

الحدیث، وقد كانوا تشهدوا وصلوا وزكوا . بني الإسلام على خمس: یقول علیه السلام

فلما حجوا ذلك الیوم مع النبي صلى االله علیه ، ولم یكونوا حجوا وصاموا وجاهدوا واعتمروا

 الیوم أكملت لكم دینكم وأتممت علیكم نعمتي عرفة وسلم أنزل االله تعالى وهم بالموقف عشیة

ٕالطاعات كلها دین وایمان واسلام وفي ذلك دلالة على أن، فإنما أراد أكمل وضعه لهم ٕ.  

أعلمتكم برضاي به لكم : أي ورضیت لكم الإسلام دینا: وله تعالىق: الخامسة والعشرون

م فلا یكون لاختصاص الرضا بذلك الیو، فإنه تعالى لم یزل راضیا بالإسلام لنا دینا، دینا

: ٕنصب على التمییز، وان شئت على مفعول ثان، وقیل ودینا. فائدة إن حملناه على ظاهره

ورضیت لكم  المعنى ورضیت عنكم إذا انقدتم لي بالدین الذي شرعته لكم، ویحتمل أن یرید

ورضیت إسلامكم الذي أنتم علیه الیوم دینا باقیا بكماله إلى آخر الآیة لا : أي الإسلام دینا

إن الدین عند : والإسلام في هذه الآیة هو الذي في قوله تعالى. أنسخ منه شیئا، واالله أعلم

للنبي علیهما الصلاة والسلام، وهو الإیمان  جبریل وهو الذي یفسر في سؤال االله الإسلام

  .والأعمال والشعب

من دعته ضرورة إلى أكل  یعني فمن اضطر في مخمصة: قوله تعالى: السادسة والعشرون

. الجوع وخلاء البطن من الطعام والمخمصة، وسائر المحرمات في هذه الآیة المیتة

ومنه أخمص ، والخمص ضمور البطن، ورجل خمیص وخمصان وامرأة خمیصة وخمصانة

تبیتون في المشتى ملاء : الأعشى قال، وع والغرثالقدم، ویستعمل كثیرا في الج
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. منطویات على الجوع قد أضمر بطونهن: أي . وجاراتكم غرثى یبتن خمائصا     بطونكم

والنحر      والبطن ذو عكن خمیص لین:  في خمص البطن من جهة ضمره النابغة وقال

  .تنفجه بثدي مقعد

وهو  ص جمع الخمیص البطنالخما. خماص البطون خفاف الظهور: وفي الحدیث

إن الطیر تغدو خماصا وتروح : ومنه الحدیث، أخبر أنهم أعفاء عن أموال الناس. الضامر

الخمائص ثیاب خز أو صوف معلمة، وهي : الأصمعي قال، بطانا، والخمیصة أیضا ثوب

  .سوداء ، كانت من لباس الناس، وقد تقدم معنى الاضطرار وحكمه في البقرة

غیر  غیر مائل لحرام، وهو بمعنى: أي غیر متجانف لإثم :قوله تعالى: رونالسابعة والعش

ما : رضي االله عنه عمر ومنه قول، والجنف المیل، والإثم الحرام. وقد تقدم باغ ولا عاد

 وقرأ. وكل مائل فهو متجانف وجنف: ما ملنا ولا تعمدنا ونحن نعلمه: أي، تجانفنا فیه لإثم

دون ألف، وهو أبلغ في المعنى، لأن شد العین " متجنف "والسلمي ویحیى بن وثاب النخعي

وتفاعل إنما هو محاكاة الشيء والتقرب ، یقتضي مبالغة وتوغلا في المعنى وثبوتا لحكمه

: ٕ واذا قلتومقاربة میل، تمایل الغصن فإن ذلك یقتضي تأودا: ألا تراك أنك إذا قلت، منه

فالمعنى غیر ، تمیل فقد ثبت حكم المیل، وكذلك تصاون الرجل وتصون، وتعاقل وتعقل

فإن االله له غفور : أي فإن االله غفور رحیم . والشافعي قتادة قاله، متعمد لمعصیة في مقصده

 ":الرجز لأبي النجم العجلي "سیبویه رحیم فحذف، وأنشد

 أراد لم أصنعه فحذف ، واالله أعلم    علي ذنبا كله لم أصنع     قد أصبحت أم الخیار تدعي

.  

   :تفسیر الطبري -٣

  . أهل لغیر االله بهحرمت علیكم المیتة والدم ولحم الخنزیر وما: "القول في تأویل قوله

  .حرم االله علیكم، أیها المؤمنون، المیتة: یعني بذلك جل ثناؤه: أبو جعفر قال

كل ما له نفس سائلة من دواب البر وطیره، مما أباح االله أكلها، أهلیها ووحشیها، : "المیتة"و

  .فارقتها روحها بغیر تذكیة
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 دواب البر وطیره بغیر تذكیة، مما ، هو كل ما فارقته الحیاة من"المیتة: "وقد قال بعضهم

  .أحل االله أكله

كتاب لطیف القول في  "وقد بینا العلة الموجبة صحة القول بما قلنا في ذلك، في كتابنا

  ".الأحكام

قل لا : "، فإنه الدم المسفوح، دون ما كان منه غیر مسفوح، لأن االله جل ثناؤه قال"الدم" وأما

أجد في ما أوحي إلي محرما على طاعم یطعمه إلا أن یكون میتة أو دما مسفوحا أو لحم 

، فأما ما كان قد صار في معنى اللحم، كالكبد والطحال، وما )١٤٥ سورة الأنعام" (خنزیر

  . منسفح، فإن ذلك غیر حرام، لإجماع الجمیع على ذلك حم غیركان في الل

  .وحرم علیكم لحم الخنزیر، أهلیه وبریه: ، فإنه یعني"ولحم الخنزیر": وأما قوله

وأما لحم . فالمیتة والدم مخرجهما في الظاهر مخرج عموم، والمراد منهما الخصوص

   . ه ، لم یخصص منه شيءكباطنه، وباطنه كظاهره، حرام جمیع الخنزیر، فإن ظاهره

  . وما ذكر علیه غیر اسم االله ، فإنه یعني"وما أهل لغیر االله به: "وأما قوله

إهلال "ومنه. یسقط من بطن أمه، وذلك إذا صاح حین "استهلال الصبي" وأصله من

كما یهل الراكب  یهل بالفرقد ركبانها  : ابن أحمر ومنه قول ، إذا لبى به"المحرم بالحج

  . المعتمر

 وما ذبح للآلهة وللأوثان، یسمى علیه غیر اسم ،"ا أهل لغیر االله بهوم: "وٕانما عنى بقوله

  .االله

وبالذي قلنا في ذلك قال أهل التأویل، وقد ذكرنا الروایة عمن قال ذلك فیما مضى، فكرهنا 

  .إعادته

  الحسین بن مسعود البغوي : تفسیر البغوي -٤

ما ذكر : أي" حرمت علیكم المیتة والدم ولحم الخنزیر وما أهل لغیر االله به "قوله عز وجل

كان : ابن عباس  وهي التي تختنق فتموت، قال"والمنخنقة" اسم غیر االله تعالى، على ذبحه

  هي المقتولة بالخشب، قال"والموقوذة"أهل الجاهلیة یخنقون الشاة حتى إذا ماتت أكلوها، 
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هي التي تتردى من مكان عال " والمتردیة"كانوا یضربونها بالعصا فإذا ماتت أكلوها، : قتادة

وهي التي تنطحها أخرى فتموت، وهاء التأنیث تدخل في " والنطیحة"، أو في بئر فتموت

الفعیل إذا كان بمعنى الفاعل، فإذا كان بمعنى المفعول استوى فیه المذكر والمؤنث، نحو 

رأینا : عین كحیل وكف خضیب، فإذا حذفت الاسم وأفردت الصفة، أدخلوا الهاء فقالوا

أنها صفة  م یتقدمها الاسم، فلو أسقط الهاء لم یدركحیلة وخضیبة، وهنا أدخل الهاء لأنه ل

یرید ما بقي مما أكل " وما أكل السبع "مؤنث أم مذكر، ومثله الذبیحة والنسیكة، وأكیلة السبع

إلا ما أدركتم ذكاته من هذه : یعني" إلا ما ذكیتم"، وكان أهل الجاهلیة یأكلونهالسبع، 

  .الأشیاء

إتمام فري الأوداج : والمراد هناذكیت النار إذا أتممت إشعالها، : الإتمام، یقال وأصل التذكیة

ما أنهر الدم وذكر اسم االله علیه فكل غیر : "وٕانهار الدم، قال النبي صلى االله علیه وسلم

  ".السن والظفر

قطع المريء والحلقوم وكما له أن یقطع الودجین   في الحیوان المقدور علیهزكاةوأقل ال

اج أو حجر إلا السن والظفر، ویجوز بكل محدد یقطع من حدید أو قصب أو زج معهما،

ٕفنهى النبي صلى االله علیه وسلم عن الذبح بهما، وانما یحل ما ذكیته بعدما جرحه السبع 

ما صار بجرح السبع إلى حالة  منه إذا أدركته والحیاة فیه مستقرة فذبحته، فأما وأكل شیئا

ردیة والنطیحة إذا المت ٕالمذبوح، فهو في حكم المیتة، فلا یكون حلالا وان ذبحته، وكذلك

تكون حلالا ولو رمى إلى صید في  أدركتها حیة قبل أن تصیر إلى حالة المذبوح فذبحتها

لأن الوقوع على الأرض من ضرورته، ، الهواء فأصابه فسقط على الأرض فمات كان حلالا

فإن سقط على جبل أو شجر أو سطح ثم تردى منه فمات فلا یحل، وهو من المتردیة إلا 

 لأن الذبح قد حصل بإصابة ،ن السهم أصاب مذبحه في الهواء فیحل كیف ما وقعأن یكو

  .السهم المذبح

حد وجمعه أنصاب هو وا: النصب جمع واحده نصاب، وقیل: قیل" وما ذبح على النصب"

  .مثل عنق وأعناق، وهو الشيء المنصوب
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كانت حول البیت ثلاثمائة وستون حجرا منصوبة ، كان  : وقتادة مجاهد واختلفوا فیه، فقال

أهل الجاهلیة یعبدونها ویعظمونها ویذبحون لها، ولیست هي بأصنام، إنما الأصنام هي 

وما ذبح على اسم : نصوبة، ومعناههي الأصنام الم: المصورة المنقوشة، وقال الآخرون

: قطرب قال، هما واحد: وما ذبح على النصب وما أهل لغیر االله به: ابن زید النصب، قال

  .وما ذبح لأجل النصب: على بمعنى اللام أي

الاستقسام بالأزلام، والاستقسام هو طلب القسم  ویحرم علیكم: أي" وأن تستقسموا بالأزلام"

زلم، وزلم بفتح : القداح التي لا ریش لها ولا نصل، واحدها: والحكم من الأزلام، والأزلام هي

الزاي وضمها، وكانت أزلامهم سبعة قداح مستویة من شوحط یكون عند سادن الكعبة، 

 من غیركم، وعلى: منكم، وعلى واحد: لا وعلى واحد: نعم، وعلى واحد: على واحد توبمك

العقل، وواحد غفل لیس علیه شيء، فكانوا إذا أرادوا أمرا من : ملصق، وعلى واحد: واحد

أو غیره، أو تدارءوا في نسب أو اختلفوا في تحمل عقل جاءوا إلى  سفر أو نكاح أو ختان

بمكة، وجاءوا بمائة درهم فأعطوها صاحب القداح حتى  قریش هبل، وكان أعظم أصنام

ٕخرج نعم، فعلوا، وان خرج لا لم  یا إلهنا إنا أردنا كذا وكذا، فإن: یجیل القداح، ویقولون

یفعلوا ذلك حولا ثم عادوا إلى القداح ثانیة، فإذا أجالوا على نسب، فإن خرج منكم كان 

ٕا، وان خرج ملصق كان على منزلته لا نسب له ٕوسطا منهم، وان خرج من غیركم كان حلیف

ٕولا حلف، واذا اختلفوا في عقل فمن خرج علیه قدح العقل حمله، وان خرج الغفل أجالوا ثانیا  ٕ

سعید بن  قال" ذلكم فسق: "حتى یخرج المكتوب، فنهى االله عز وجل عن ذلك وحرمه، وقال

التي  والروم فارس هي كعاب: مجاهد الأزلام حصى بیض كانوا یضربون بها، وقال: جبیر

: سفیان بن وكیع الأزلام للعرب، والكعاب للعجم، وقال: وغیره الشعبي وقال، یتقامرون بها

العیافة والطرق والطیرة من : "هي الشطرنج، وروینا أن النبي صلى االله علیه وسلم قال

  .الضرب بالحصى: والمراد من الطرق" الجبت

 ابن الفضل الكندي أنا ابن فنجویه أنا أبو إسحاق الثعلبي أخبرنا أبو سعید الشریحي أخبرنا

 عبد الملك بن عمیر عن"  المختارأبو "أنا سوید بن سعید أنا الحسن بن داود الخشاب أخبرنا
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من تكهن أو : "قال رسول االله صلى االله علیه وسلم: قال أبي الدرداء عن رجاء بن حیوة عن

  ".استقسم أو تطیر طیرة ترده عن سفره لم ینظر إلى الدرجات العلا من الجنة یوم القیامة

أن ترجعوا إلى دینهم كفارا، وذلك : یعني" الیوم یئس الذین كفروا من دینكم: "قوله عز وجل

أن الكفار كانوا یطمعون في عود المسلمین إلى دینهم فلما قوي الإسلام یئسوا، ویئس وأیس 

  .بمعنى واحد

فلا تخشوهم واخشون الیوم أكملت لكم دینكم وأتممت علیكم نعمتي ورضیت لكم الإسلام "

نزلت هذه الآیة یوم الجمعة، یوم عرفة بعد العصر في حجة الوداع، والنبي صلى االله " دینا

  .ادت عضد الناقة تندق من ثقلها فبركتعلى ناقته العضباء، فك بعرفات علیه وسلم واقف

 أنا محمد بن یوسف أنا أحمد بن عبد االله النعیمي أنا عبد الواحد بن أحمد الملیحي أخبرنا

قیس  أنا أبو العمیس أنا جعفر بن عون سمع الحسن بن الصباح حدثني محمد بن إسماعیل

رضي االله عنه أن رجلا من الیهود قال  عمر بن الخطاب عن هابطارق بن ش عن بن مسلم

یا أمیر المؤمنین آیة في كتابكم تقرأونها، لو علینا معشر الیهود نزلت لاتخذنا ذلك الیوم : له

م دینكم وأتممت علیكم نعمتي ورضیت لكم الیوم أكملت لك: "أیة آیة؟ قال: عیدا، قال

قد عرفنا ذلك الیوم والمكان الذي نزلت فیه على النبي صلى االله : "عمر قال" الإسلام دینا

  ".إلى أن ذلك الیوم كان عیدا لنا عمر أشار. علیه وسلم وهو قائم بعرفة یوم الجمعة

 والنصارى الیهود دجمعة وعرفة وعی: كان في ذلك الیوم خمسة أعیاد: ابن عباس قال

  .والمجوس، ولم تجتمع أعیاد أهل الملل في یوم قبله ولا بعده

رضي االله عنه، فقال له  عمر لما نزلت هذه الآیة بكى: عن أبیه قال هارون بن عنترة روى

أبكاني أنا كنا في زیادة من دیننا، : ؟ فقال"عمر ما یبكیك یا: "النبي صلى االله علیه وسلم

  .صدقت: قال  نه لم یكن شيء قط إلا نقص،فأما إذا كمل فإ

وكانت هذه الآیة نعي النبي صلى االله علیه وسلم وعاش بعدها إحدى وثمانین یوما، ومات 

سنة إحدى عشرة من  "یوم الاثنین بعدما زاغت الشمس للیلتین خلتا من شهر ربیع الأول

  .جرته في الثاني عشروكانت ه" توفي یوم الثاني عشر من شهر ربیع الأول: الهجرة، وقیل



٣٠٦ 

 

یوم نزول هذه الآیة أكملت لكم دینكم، یعني : یعني" الیوم أكملت لكم دینكم: "قوله عز وجل

م والحلال والحرام، فلم ینزل بعد هذه الآیة حلال الفرائض والسنن والحدود والجهاد والأحكا

رضي االله عنهما، وروي عنه أن  ابن عباس هذا معنى قول. ولا حرام، ولا شيء من الفرائض

  .آیة الربا نزلت بعدها

  .أكملت لكم دینكم فلم یحج معكم مشرك : وقتادة سعید بن جبیر وقال

  .أظهرت دینكم وأمنتكم من العدو: وقیل

" ولأتم نعمتي علیكم"وأنجزت وعدي في قول : یعني" وأتممت علیكم نعمتي: "جلقوله عز و

حجوا آمنین وعلیها ظاهرین، و مكة ، فكان من تمام نعمته أن دخلوا)١٥٠سورة البقرة(

عبد الواحد  سمعت" ورضیت لكم الإسلام دینا"، مطمئنین لم یخالطهم أحد من المشركین

أبا بكر  سمعت نیسابوريأبا بكر ال سمعت: أبا محمد بن أبي حاتم، قال سمعت: قال الملیحي

 أبا حاتم محمد بن إدریس الحنظلي، سمعت محمد بن الحسن بن المسیب المروزي، سمعت

رضي االله  إبراهیم بن أبي بكر بن المنكدر سمعت مروان المصري أنا عبد الملك بن مسلمة

سمعت : یقول رضي االله عنه جابر بن عبد االله سمعت محمد بن المنكدر عنه، سمعت عمي

هذا دین : "علیه السلام قال االله تعالى جبریل قال: رسول االله صلى االله علیه وسلم یقول

  ".ما صحبتموه ارتضیته لنفسي ولن یصلحه إلا السخاء وحسن الخلق، فأكرموه بهما

أجهد في مجاعة، والمخمصة خلو البطن : أي" فمن اضطر في مخمصة: "قوله عز وجل

مائل : أي" غیر متجانف لإثم"، رجل خمیص البطن إذا كان طاویا خاویا: من الغذاء، یقال

فإن االله "، غیر متعرض لمعصیة في مقصده: یأكل فوق الشبع، وقال قتادة إلى إثم وهو أن

  .فأكله فإن االله غفور رحیم: وفیه إضمار، أي" غفور رحیم

أبو العباس أحمد بن محمد بن سراج  أنا أبو عبد االله محمد بن الحسن المروزي أخبرنا

 أبو الحسن علي بن عبد العزیز المكي أنا أبو أحمد محمد بن قریش بن سلیمان أنا الطحان

أبي  عن حسان بن عطیة عن الأوزاعي عن محمد بن كثیر أنا أبو عبید القاسم بن سلام أنا
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رض فتصیبنا بها المخمصة فمتى تحل لنا یا رسول االله إنا نكون بالأ: قال رجل واقد اللیثي

  ".تغتبقوا أو تحتفئوا بها بقلا فشأنكم بها ما لم تصطبحوا أو: "المیتة؟ فقال 

  محمد الطاهر ابن عاشور : التحریر والتنویر -٥

بیان لما  ، فهوأحلت لكم بهیمة الأنعام إلا ما یتلى علیكم استئناف بیاني ناشئ عن قوله

 لأنه المقصود من ومعنى تحریم هذه المذكورات تحریم أكلها،. لیس بحلال من الأنعام

وأدمج فیها . أحوال الأنعام تقتضي تحریم أكلها مجموع هذه المذكورات هنا، وهي أحوال من

 وهذا .لاستیعاب محرمات الحیوان، نوع من الحیوان لیس من أنواع الأنعام وهو الخنزیر

على تحریم الحمر الأهلیة،  الاستیعاب دلیل لإباحة ما سوى ذلك، إلا ما ورد في السنة من

لا إلى  اختلاف بین العلماء في معنى تحریمها، والظاهر أنه تحریم منظور فیه إلى حالة

بها الخیل والبغال قیاسا، وهو من قیاس الأدون، ولقول االله تعالى إذ  مالك وألحق. الصنف

 أبي حنیفة وهو قول. والخیل والبغال والحمیر لتركبوها وزینة ذكرها في معرض الامتنان

أبو و الشافعي وقال. خلافا لصاحبیه، وهو استدلال لا یعرف له نظیر في الدلالة الفقهیة

: قالت أسماء بنت أبي بكر وثبت في الصحیح، عن. یجوز أكل الخیل: ومحمد یوسف

 جابر بن عبد االله وعن. ولم یذكر أن ذلك منسوخ. ذبحنا فرسا على عهد رسول االله فأكلناه

  .عن لحوم الحمر ورخص في لحوم الخیل خیبر نهى یوم صلى االله علیه وسلم أن النبيء

نهى عن أكلها في  صلى االله علیه وسلم أن النبيء وأما الحمر الأهلیة فقد ورد في الصحیح

 وقال. نهى عنها أبدا: وقیل. لأن الحمر كانت حمولتهم في تلك الغزاة :فقیل. خیبر غزوة

فلیس لتحریم هذه الثلاثة على الإطلاق وجه بین من الفقه ولا من . بإباحتها  ابن عباس

  .السنة

كة الدم الحیوان الذي زالت منه الحیاة، والموت حالة معروفة تنشأ عن وقوف حر والمیتة

وعلة تحریمها أن الموت ینشأ عن علل . الرئیسیة أو أكلها باختلال عمل أحد الأعضاء

یعدي عن غیره عسیر، ولأن الحیوان المیت  یكون معظمها مضرا بسبب العدوى، وتمییز ما
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لا یدرى غالبا مقدار ما مضى علیه في حالة الموت، فربما مضت مدة تستحیل معها منافع 

  .، فنیط الحكم بغالب الأحوال وأضبطهالحمه ودمه مضار

والدم هنا هو الدم المهراق، أي المسفوح، وهو الذي یمكن سیلانه كما صرح به في آیة 

الأنعام، حملا لمطلق هذه الآیة على مقید آیة الأنعام، وهو الذي یخرج من عروق جسد 

ن متفاوت الحمرة الحیوان بسبب قطع العرق وما علیه من الجلد، وهو سائل لزج أحمر اللو

  .باختلاف السن واختلاف أصناف العروق

لأنه یكتسب رائحة كریهة عند لقائه الهواء، ولذلك قال : والظاهر أن علة تحریمه القذارة

كثیر من الفقهاء بنجاسة عینه، ولا تعرض في الآیة لذلك، أو لأنه یحمل ما في جسد 

، أو لما یحدثه تعود شرب الدم من الحیوان من الأجزاء المضرة التي لا یحاط بمعرفتها

وقد كانت العرب تأكل الدم، فكانوا في . الضراوة التي تعود على الخلق الإنساني بالفساد

المجاعات یفصدون من إبلهم ویخلطون الدم بالوبر ویأكلونه، یسمونه العلهز بكسر العین 

إنما   ذلك عند قوله تعالىوالهاء وكانوا یملئون المصیر بالدم ویشوونها ویأكلونها، وقد تقدم

  .في سورة البقرة حرم علیكم المیتة والدم

إلى آخر  وما أهل لغیر االله به ولم یقل والخنزیر كما قال ولحم الخنزیر وٕانما قال

نزیر في جمیع آیات القرآن إلا بإضافة لفظ لحم إلى ولم یذكر تحریم الخ. المعطوفات

الخنزیر، ولم یأت المفسرون في توجیه ذلك بوجه ینثلج له الصدر، وقد بینا ذلك في نظیر 

ویبدو لي أن إضافة لفظ لحم إلى الخنزیر للإیماء إلى أن  .هذه الجملة من سورة البقرة

وهذا إیماء إلى أن ما عدا . یراد به أكلهفإنما  المحرم أكل لحمه لأن اللحم إذا ذكر له حكم

أكل لحمه من أحوال استعمال أجزائه هو فیها كسائر الحیوان في طهارة شعره، إذا انتزع منه 

في حیاته بالجز، وطهارة عرقه وطهارة جلده بالدبغ، إذا اعتبرنا الدبغ مطهرا جلد المیتة، 

وأبي  داود الظاهري لد الخنزیر بالدبغ عنوقد روي القول بطهارة ج. زكاةاعتبارا بأن الدبغ كال

 والترمذي مسلم رواه أیما إهاب دبغ فقد طهر صلى االله علیه وسلم أخذا بعموم قوله یوسف

  .ابن عباس عن



٣٠٩ 

 

أن لحمه یشتمل على جراثیم مضرة لا تقتلها حرارة النار عند الطبخ،  وعلة تحریم الخنزیر

فإذا وصلت إلى دم آكله عاشت في الدم فأحدثت أضرارا عظیمة، منها مرض الدیدان التي 

  .في المعدة

   . ما سمي علیه عند الذبح اسم غیر االله وما أهل لغیر االله به هو

 الجهر بالصوت ومنه الإهلال بالحج، وهو التلبیة الدالة على الدخول في الحج، :والإهلال

ذلك مشتق من اسم الهلال، لأن العرب كانوا إذا رأوا : قیل. ومنه استهل الصبي صارخا

رفعوا أصواتهم بذلك لیعلم الناس ابتداء الشهر، ویحتمل عندي أن هلال أول لیلة من الشهر 

وكانوا إذا ذبحوا القرابین . عند رؤیته یكون اسم الهلال قد اشتق من جهر الناس بالصوت

  .باسم اللات، باسم العزى: للأصنام نادوا علیها باسم الصنم، فقالوا

سد مجاري النفس بالضغط على الحلق، : والخنق. هي التي عرض لها ما یخنقها والمنخنقة

أو بسده، وقد كانوا یربطون الدابة عند خشبة فربما تخبطت فانخنقت ولم یشعروا بها، ولم 

 المنخنقة، ولم یقل المخنوقة بخلاف قوله: ولذلك قیل هنا. یكونوا یخنقونها عند إرادة قتلها

كان أهل الجاهلیة یخنقون الشاة وغیرها فإذا ماتت : بقوله ابن عباس ، فهذا مراد والموقوذة

  .أكلوها

أن الموت بانحباس النفس یفسد الدم باحتباس الحوامض الفحمیة  وحكمة تحریم المنخنقة

  .الكائنة فیه فتصیر أجزاء اللحم المشتمل على الدم مضرة لآكله

 دون إهراق الدم، وهو اسم مفعول  المضروبة بحجر أو عصا ضربا تموت به:والموقوذة

وحكمة . وتأنیث هذا الوصف لتأویله بأنه وصف بهیمة. من وقذ إذا ضرب ضربا مثخنا

  .تحریمها تماثل حكمة تحریم المنخنقة

  .هي التي سقطت من جبل أو سقطت في بئر تردیا تموت به، والحكمة واحدة :متردیةوال

. یوانا آخرح والنطح ضرب الحیوان ذي القرنین بقرنیه. فعیلة بمعنى مفعولة :والنطیحة

  .أخرى فماتت والمراد التي نطحتها بهیمة
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وتأنیث النطیحة مثل تأنیث المنخنقة، وظهرت علامة التأنیث في هذه الأوصاف وهي من 

  .باب فعیل بمعنى مفعول لأنها لم تجر على موصوف مذكور فصارت بمنزلة الأسماء

أي بهیمة أكلها السبع، والسبع كل حیوان یفترس الحیوان كالأسد والنمر  :وما أكل السبع

لأن أكیلة السبع تموت بغیر  فحرم على الناس كل ما قتله السبع، والضبع والذئب والثعلب،

  .سفح الدم غالبا بل بالضرب على المقاتل

لأن ، حرمت علیكم المیتة استثناء من جمیع المذكور قبله من قوله إلا ما ذكیتم وقوله

یرجع إلى جمیعها عند الجمهور، ، الاستثناء الواقع بعد أشیاء یصلح لأن یكون هو بعضها

والمذكورات قبل بعضها محرمات  الرازي، والإمام أبي حنیفة ولا یرجع إلى الأخیرة إلا عند

 حالة، زكاةمستثنى حالا لا ذاتا، لأن الوحیث كان ال. لذاتها وبعضها محرمات لصفاتها

تعین رجوع الاستثناء لما عدا لحم الخنزیر، إذ لا معنى لتحریم لحمه إذا لم یذك وتحلیله إذا 

 حالة تقصد لقتل الحیوان زكاةثم إن ال. ذكي، لأن هذا حكم جمیع الحیوان عند قصد أكله

لى المیتة لأنه عبث، وكذلك إنما بالحیوان المیت، فعلم عدم رجوع الاستثناء إ فلا تتعلق

حیاة فلا معنى لتعلقها بالدم، وكذا ما أهل لغیر االله به، لأنهم یهلون به   بما فیهزكاةتتعلق ال

المنخنقة، :  بتحلیله، فتعین أن المقصود بالاستثناءزكاة، فلا معنى لتعلق الزكاةعند ال

ذه المذكورات تعلقت بها أحوال وما أكل السبع، فإن ه والموقوذة، والمتردیة، والنطیحة،

ٕیبح أكلها لأنها حینئذ میتة، واذا  تفضي بها إلى الهلاك، فإذا هلكت بتلك الأحوال لم

 بها في حالة هي زكاةوالمقصود أنها إذا ألحقت ال.  قبل الفوات أبیح أكلهازكاةتداركوها بال

قل لا أجد فیما أوحي إلي  فیها حیة، وهذا البیان ینبه إلى وجه الحصر في قوله تعالى

أو لحم خنزیر فإنه رجس أو  محرما على طاعم یطعمه إلا أن یكون میتة أو دما مسفوحا

 فیها شیئا ولم یذكر المنخنقة والموقوذة اةزكفذكر أربعة لا تعمل ال . فسقا أهل لغیر االله به

فعضوا على . في حال اتصال الموت بالسبب لا مطلقا وما عطف علیها هنا، لأنها تحرم

  .هذا بالنواجذ
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فالجمهور  في هاته الخمس عبارات مختلفة زكاةضبط الحالة التي تعمل فیها ال وللفقهاء في

علامة حیاة قبل الذبح أو النحر، من تحریك ذهبوا إلى تحدیدها بأن یبقى في الحیوان رمق و

وهذا . عضو أو عین أو فم تحریكا یدل على الحیاة عرفا، ولیس هو تحریك انطلاق الموت

أن المذكورات إذا بلغت : مالك وعن. في الموطأ، وروایة جمهور أصحابه عنه مالك قول

، لا تصح ذكاتها، فإن زكاةمبلغا أنفذت معه مقاتلها، بحیث لا ترجى حیاتها لو تركت بلا 

. الشافعي وهو أحد قولي مالك، عن ابن القاسم وهذه روایة. زكاةلم تنفذ مقاتلها عملت فیها ال

لة هل إنما ینظر عند الذبح أحیة هي أم میتة؟ ولا ینظر إلى حا: ومن الفقهاء من قالوا

 ابن حبیب، من أصحاب مالك، واختاره ابن وهب وهو قول. یعیش مثلها لو تركت دون ذبح

ونفس الاستثناء الواقع في الآیة یدل على أن االله رخص في حالة هي . للشافعي وأحد قولین

، أما إذا لم تنفذ المقاتل فلا یخفى على أحد أنه یباح الأكل، إذ زكاة المحل توقف في إعمال

، إلا أن زكاةهو حینئذ حیوان مرضوض أو مجروح، فلا یحتاج إلى الإعلام بإباحة أكله ب

إن الاستثناء هنا منقطع بمعنى لكن، أي لكن كلوا ما ذكیتم دون المذكورات، وهو : یقال

على رأي من یجعل " وما أكل السبع "ستثناء من قولهومن العلماء من جعل الا. بعید

 الاستثناء للأخیرة، ولا وجه له إلا أن یكون ناظرا إلى غلبة هذا الصنف بین العرب، فقد

  .زكاةالذئاب تنتابهم كثیرا، ویكثر أن یلحقوها فتترك أكیلتها فیدركوها بالكانت السباع و

والنصب  .هو ما كانوا یذبحونه من القرابین والنشرات فوق الأنصاب وما ذبح على النصب

هو جمع وواحده نصاب، : الجنس، وقیل الحجر المنصوب، فهو مفرد مراد به) بضمتین(

ا یرادف الصنم، وهو قد یطلق بم. كأنهم إلى نصب یوفضون" بفتح فسكون"نصب : ویقال

ذي  وقد یخص الصنم بما كانت له صورة، والنصب بما كان صخرة غیر مصورة مثل

والأصح أن النصب هو حجارة غیر مقصود منها أنها تمثال للآلهة، . الخلصة ومثل سعد

بل هي موضوعة لأن تذبح علیها القرابین والنسائك التي یتقرب بها للآلهة وللجن، فإن 

وأما الأنصاب . دة ولها أسماء وكانت في مواضع معینة تقصد للتقربالأصنام كانت معدو

وٕانما كانوا یتخذها كل حي یتقربون عندها، فقد روى  فلم تكن معدودة ولا كانت لها أسماء
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فلما تفرق بعضهم ، إسماعیل الكعبة، وهم ولد أن العرب كانوا یعظمون: أئمة أخبار العرب

حجر، فنحن ننصب في أحیائنا  الكعبة: فقالوا عبةالك عظم علیهم فراق مكة وخرجوا من

الكعبة، فنصبوا هذه الأنصاب، وربما طافوا حولها، ولذلك یسمونها  حجارة تكون لنا بمنزلة

  .ویذبحون علیها الدماء المتقرب بها في دینهم الدوار بضم الدال المشددة وبتشدید الواو

كنا  : البخاري في صحیح أبي رجاء العطاردي وعن، وكانوا یطلبون لذلك أحسن الحجارة

ا أي في نعبد الحجر فإذا وجدنا حجرا خیرا منه ألقینا الأول وأخذنا الآخر فإذا لم نجد حجر

بلاد الرمل جمعنا جثوة من تراب ثم جئنا بالشاة فحلبناها علیه لیصیر نظیر الحجر ثم طفنا 

  .به

مثل حجر الغبغب :  حجارة أعدت للذبح وللطواف على اختلاف عقائد القبائل:فالنصب

وكانوا یذبحون على الأنصاب ویشرحون اللحم ویشوونه، فیأكلون . الذي كان حول العزى

في  صلى االله علیه وسلم یذكر وصایا النبي الأعشى، كون بعضا للسدنة، قالبعضه ویتر

  :قصیدته التي صنعها في مدحه

 للنبي صلى االله علیه وسلم زید بن عمرو بن نفیل وقال وذا النصب المنصوب لا تنسكنه

مما تذبحون  إني لا آكل: قبل البعثة، وقد عرض علیه الرسول سفرة لیأكل معه في عكاظ

كان حول البیت ثلاثمائة ونیف وستون نصبا، وكانوا : مكة وفي حدیث فتح. نصابكمعلى أ

وقد كان في الشرائع القدیمة تخصیص . بدمائها الكعبة إذا ذبحوا علیها رشوها بالدم ورشوا

 ما ذبح للأكل، فمن ذلك صخرة صخور لذبح القرابین علیها، تمییزا بین ما ذبح تدینا وبین

وتحتها جب یعبر عنها ببئر الأرواح، لأنها تسقط  إبراهیم نها من عهدإ: بیت المقدس، قیل

 كان على الأرض ثم بناه الحجر الأسود : ومن ذلك فیما قیل. فیها الدماء، والدم یسمى روحا

فلما اختلطت العقائد في . حجر المقام، في قول بعضهم ومنها. الكعبة في جدر إبراهیم

ابن  عن البخاري وفي. ح القرابین المتقرب بها للآلهة وللجنالجاهلیة جعلوا هذه المذابح لذب

 وما ذبح على النصب الىولهذا قال االله تع: قلت. أنصاب یذبحون علیها: النصب: عباس
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، ولم یقل وما ذبح للنصب لأن الذبیحة تقصد للأصنام والجن، وتذبح على )على(بحرف 

  .الأنصاب، فصارت الأنصاب من شعائر الشرك

على المحرمات المذكورة هنا ، مع أن هذه السورة نزلت  وما ذبح على النصب عطفووجه 

ي بعد أن مضت سنین كثیرة على الإسلام وقد هجر المسلمون عبادة الأصنام، أن ف

ٕالمسلمین كثیرین كانوا قریبي عهد بالدخول في الإسلام، وهم وان كانوا یعلمون بطلان 

عبادة الأصنام، أول ما یعلمونه من عقیدة الإسلام، فقد كانوا مع ذلك مدة الجاهلیة لا 

یختص الذبح على النصب عندهم بذبائح الأصنام خاصة، بل یكون في ذبائح الجن ونحوها 

كانوا یستدفعون بذلك :  دفع الأمراض ودفع التابعة عن ولدانهم، فقالوامن النشرات وذبائح

عن أنفسهم البرص والجذام ومس الجن، وبخاصة الصبیان، ألا ترى إلى ما ورد في كتب 

 قبل الهجرة ورجع إلى قومه ودعا امرأته إلى لما أسلم الطفیل بن عمرو الدوسي أن: السیرة

لا، أنا ضامن، : فقال. ؟"صنم دوس"أتخشى على الصبیة من ذي الشرى : قالت له الإسلام

فأسلمت، ونحو ذلك، فقد یكون منهم من استمر على ذبح بعض الذبائح على الأنصاب 

، ٕتأكید تحریم ذلك واشاعتهالتي في قبائلهم على نیة التداوي والانتشار، فأراد االله تنبیههم و

یا أیها الذین آمنوا إنما الخمر  عند قوله في صدر هذه السورة وفي آخرها ولذلك ذكر

  .الآیات یطانوالمیسر والأنصاب والأزلام رجس من عمل الش

  محمد بن علي بن محمد الشوكاني : فتح القدیر الجامع بین فني الروایة والدرایة -٦

والمیتة قد تقدم  إلا ما یتلى علیكم: هذا شروع في المحرمات التي أشار إلیها سبحانه بقوله

ذكرها في البقرة، وكذلك الدم ولحم الخنزیر وما أهل به لغیر االله، وما هنا من تحریم مطلق 

ملا للمطلق على المقید، وقد ورد في السنة تخصیص الدم مقید بكونه مسفوحا كما تقدم ح

أحل لنا میتتان ودمان، فأما المیتتان فالحوت : بقوله صلى االله علیه وآله وسلم المیتة

 ،والدارقطني ،وابن ماجه د،وأحم ،الشافعي أخرجه والجراد، وأما الدمان فالكبد والطحال

ل وأه أحمد وهو عند هو الطهور ماؤه والحل میتته: وفي إسناده مقال، ویقویه حدیث والبیهقي



٣١٤ 

 

وقد أطلنا الكلام علیه في  وابن حبان، ،ابن خزیمة السنن وغیرهم وصححه جماعة منهم

  .شرحنا للمنتقى

الصوت لغیر االله كأن یقول بسم اللات والعزى ونحو ذلك، ولا حاجة بنا هنا  رفع :والإهلال

هي التي تموت " والمنخنقة "إلى تكریر ما قد أسلفناه ففیه ما لا یحتاج الناظر فیه إلى غیره

 سواء كان ذلك بفعلها كأن تدخل رأسها في حبل أو بین عودین، ،وهو حبس النفس: بالخنق

  . وقد كان أهل الجاهلیة یخنقون الشاة، فإذا ماتت أكلوهاأو بفعل آدمي أو بغیره،

وقذه یقذه : هي التي تضرب بحجر أو عصا حتى تموت من غیر تذكیة، یقال  :والموقوذة

مثخن ضربا، وقد كان أهل الجاهلیة : أي، وقذا فهو وقیذ، والوقذ شدة الضرب، وفلان وقیذ

:  تموت ثم یأكلونها، ومنه قول الفرزدقیفعلون ذلك فیضربون الأنعام بالخشب لآلهتهم حتى

   فطارة لقوادم الأظفار شغارة تقذ الفصیل برجلها

الصید بالبندق والحجر والمعراض،  واختلف العلماء قدیما وحدیثا في: ابن عبد البر قال

لبندقة، وبالمعراض السهم الذي لا ریش له أو العصا التي رأسها ویعني بالبندق قوس ا

 ابن عمر، فمن ذهب إلى أنه وقیذ لم یجزه إلا ما أدرك ذكاته على ما روي عن: محدد، قال

 وخالفهم الشامیون في ذلك، قال والشافعي ،والثوري وأصحابه وأبي حنیفة مالك، وهو قول

، وفضالة بن عبید، أبو الدرداء كله خرق أو لم یخرق، فقد كان: في المعراض الأوزاعي

  .لا یرون به بأسا ومكحول، وعبد االله بن عمر

ما  ابن عمر والمعروف عن عبد االله بن عمر، ، عنوزاعيالأ هكذا ذكر: ابن عبد البر قال

 والأصل في هذا الباب والذي علیه العمل وفیه الحجة حدیث: قال نافع، مالك، عن ذكر

والحدیث في :  قلت.انتهى ما أصاب بعرضه فلا تأكل فإنه وقیذ: وفیه عدي بن حاتم،

قلت یا رسول االله إني أرمي بالمعراض الصید فأصیب : الصحیحین وغیرهما عن عدي قال

فقد  ٕإذا رمیت بالمعراض فخرق فكله، وان أصاب بعرضه فإنما هو وقیذ فلا تأكله: فقال

 علیه وآله وسلم الخرق وعدمه، فالحق أنه لا یحل إلا ما خرق لا ما صدم، اعتبر صلى االله

  .ٕفلا بد من التذكیة قبل الموت والا كان وقیذا
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وهي بنادق الحدید التي یجعل فیها البارود والرصاص ویرمى : وأما البنادق المعروفة الآن

ى الدیار الیمنیة إلا في علیها أهل العلم لتأخر حدوثها، فإنها لم تصل إل بها، فلم یتكلم

المائة العاشرة من الهجرة، وقد سألني جماعة من أهل العلم عن الصید بها إذا مات ولم 

لي أنه حلال لأنها تخرق وتدخل في الغالب  یتمكن الصائد من تذكیته حیا، والذي یظهر

یث وآله وسلم في الحد من جانب منه وتخرج من الجانب الآخر، وقد قال صلى االله علیه

  .فاعتبر الخرق في تحلیل الصید إذا رمیت بالمعراض فخرق فكله: الصحیح السابق

هي التي تتردى من علو إلى أسفل فتموت من غیر فرق بین أن تتردى " والمتردیة: "قوله

وسواء تردت ، من جبل أو بئر أو مدفن أو غیرها، والتردي مأخوذ من الردى وهو الهلاك

هي فعیلة بمعنى مفعولة، وهي التي تنطحها أخرى " والنطیحة: "هبنفسها أو ردها غیرها، قول

لأن الدابتین تتناطحان ، فعیلة بمعنى فاعلة: فتموت من دون تذكیة، وقال قوم أیضا

نطیح مع أنه قیاس فعیل؛ لأن لزوم الحذف مختص بما : نطیحة ولم یقل: فتموتان، وقال

 ثبتت التاء للنقل من الوصفیة إلى كان من هذا الباب صفة لموصوف مذكور فإن لم یذكر

  ".والمنطوحة "وقرأ أبو میسرة الاسمیة،

وها، والمراد ما افترسه ذو ناب كالأسد والنمر والذئب والضبع ونح: أي وما أكل السبع: قوله

لأن ما أكله السبع كله قد فني، ومن العرب من یخص اسم السبع ، ما أكل منه السبع هنا

ٕبالأسد، وكانت العرب إذا أكل السبع شاة ، ثم خلصوها منه أكلوها، وان ماتت ولم یذكوها، 

ة عتب في حسان بسكون الباء، وهي لغة لأهل نجد، ومنه قول" السبع "وأبو حیوة الحسن، وقرأ

   فما أكیل السبع بالراجع     من یرجع العام إلى أهله: بن أبي لهب

  ".كیل السبعوأ: "ابن عباس ، وقرأ"وأكیلة السبع "ابن مسعود وقرأ

 في محل نصب على الاستثناء المتصل عند الجمهور، وهو راجع على "إلا ما ذكیتم": قوله

 المشهور من مذهب وهو: ما أدركت ذكاته من المذكورات سابقا، وفیه حیاة، وقال المدنیون

أنه إذا بلغ السبع منها إلا ما لا حیاة معه فإنها لا تؤكل،  الشافعي وهو أحد قولي مالك،

فیكون الاستثناء على  إسماعیل القاضي، وٕالیه ذهب زید بن ثابت، وحكاه في الموطأ، عن
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حرمت علیكم هذه الأشیاء، لكن ما ذكیتم فهو الذي یحل ولا یحرم، : أي، هذا القول منقطعا

  . في كلام العرب الذبح، قاله قطرب وغیرهزكاةوالأول أولى، وال

: ب والذكاءحدة القل: تمام استكمال القوة، والذكاء: ؛ أي  التمام:  في اللغةزكاةوأصل ال

أوقدتهما، وذكاء اسم : سرعة الفطنة، والذكوة ما تذكى منه النار، ومنه أذكیت الحرب والنار

عبارة عن إنهار : والتذكیة في الشرع إلا ما أدركتم ذكاته على التمام،: الشمس والمراد هنا

ا بالقصد الدم، وفري الأوداج في المذبوح والنحر في المنحور والعقر في غیر المقدور مقرون

، فذهب الجمهور إلى أن كل ما أنهر زكاةالله، وذكر اسمه علیه، وأما الآلة التي تقع بها ال

  . ما خلا السن والعظم، وبهذا جاءت الأحادیث الصحیحةزكاةالأوداج فهو آلة لل الدم وفرى

النصب حجر كان ینصب فیعبد ویصب علیه : ابن فارس قال وما ذبح على النصب: قوله

: النصب: دماء الذبائح، والنصائب حجارة تنصب حوالي شفیر البئر فتجعل عضائد، وقیل

 أبي بضم النون وسكون الصاد، وروي عن طلحة وقرأ. جمع، واحده نصاب، كحمار وحمر

بفتح النون والصاد، جعله اسما موحدا  الجحدري بفتح النون وسكون الصاد، وقرأ عمرو

 هي حجارة كانت حوالي: مجاهد قال، كالجبل والجمل، والجمع أنصاب كالأجبال والأجمال

وتنضح بالدم ما أقبل من البیت  بمكة كانت العرب تذبح: ریجابن ج یذبحون علیها، قال مكة

ویشرحون اللحم ویضعونه على الحجارة، فلما جاء الإسلام قال المسلمون للنبي صلى االله 

وما ذبح على : نحن أحق أن نعظم هذا البیت بهذه الأفعال، فأنزل االله: علیه وآله وسلم

إن : والنیة بذلك تعظیم النصب، لا أن الذبح علیها غیر جائز، ولهذا قیل: والمعنى النصب

وهو على هذا داخل فیما أهل به لغیر االله،  قطرب، لأجلها، قالها: أي،  بمعنى اللام"على"

  . تحریمه ولدفع ما كانوا یظنونه من ذلك لتشریف البیت وتعظیمهوخص بالذكر لتأكید

الاستقسام بالأزلام،  وحرم علیكم: أي، معطوف على ما قبله وأن تستقسموا بالأزلام: قوله

لیس براعي إبل  بات یقاسیها غلام كالزلم:  الأزلام قداح المیسر واحدها زلم، قال الشاعرو

   .ولا بجزار على لحم وضم ولا غنم

  .فنساؤها یضربن بالأزلام     فلئن جذیمة قتلت ساداتها: وقال آخر
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ثالث أحدها مكتوب فیه افعل، والآخر مكتوب فیه لا تفعل، وال: والأزلام للعرب ثلاثة أنواع

مهمل لا شيء علیه فیجعلها في خریطة معه، إذا أراد فعل شيء أدخل یده وهي متشابهة 

ٕفأخرج واحدا منها ، فإن خرج الأول فعل ما عزم علیه، وان خرج الثاني تركه، وان خرج  ٕ

  .الثالث أعاد الضرب حتى یخرج واحد من الأولین

: به الرزق وما یریدون فعله كما یقاللأنهم كانوا یستقسمون ، وٕانما قیل لهذا الفعل استقسام

طلب القسم والنصیب، وجملة قداح المیسر : استدعى السقي، فالاستقسام: أي، استسقى

 فارس إن الأزلام كعاب: عشرة، وقد قدمنا بیانها، وكانوا یضربون بها في المقامرة، وقیل

لأنه ، قسام بالأزلامٕهي الشطرنج، وانما حرم االله الاست: التي یتقامرون بها، وقیل والروم

  .تعرض لدعوى علم الغیب وضرب من الكهانة

إشارة إلى الاستقسام بالأزلام أو إلى جمیع المحرمات المذكورة هنا، " ذلكم فسق: "قوله

لأن الفسق هو أشد ، الخروج عن الحد، وقد تقدم بیان معناه، وفي هذا وعید شدید: فسقوال

  .الكفر لا ما وقع علیه اصطلاح قوم من أنه منزلة متوسطة بین الإیمان والكفر

 مكة فتح وهو یوم، المراد الیوم الذي نزلت فیه الآیة الیوم یئس الذین كفروا من دینكم: قوله

المراد بالیوم الزمان الحاضر وما : سنة ثمان، وقیل: لثمان بقین من رمضان سنة تسع وقیل

 قالهٕفیه لغتان ییس بیاءین یأسا، وأیس إیاسا وایاسة،  یتصل به، ولم یرد یوما معینا ویئس

حصل لهم الیأس من إبطال دینكم وأن یردوكم إلى دینهم كما كانوا : أي، النضر بن شمیل

 فأنا القادر "واخشون "لا تخافوا منهم أن یغلبوكم أو یبطلوا دینكم:  أي"فلا تخشوهم"یزعمون 

  .ٕإن نصرتكم فلا غالب لكم، وان خذلتكم لم یستطع غیري أن ینصركمعلى كل شيء 

ا جعلته كاملا غیر محتاج إلى إكمال لظهوره على الأدیان كله الیوم أكملت لكم دینكم: قوله

وغلبته لها ولكمال أحكامه التي یحتاج المسلمون إلیها من الحلال والحرام والمشتبه، ووفى 

:  قال الجمهور"لكم: "من تقدیم قوله ما تضمنه الكتاب والسنة من ذلك، ولا یخفى ما یستفاد

  . نزول معظم الفرائض والتحلیل والتحریم:المراد بالإكمال هنا
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كآیة الربا وآیة الكلالة ونحوهما، والمراد بالیوم المذكور هنا هو وقد نزل بعد ذلك قرآن : قالوا

یوم الجمعة، وكان یوم عرفة بعد العصر في حجة الوداع سنة عشر، هكذا ثبت في 

  . الحج الأكبرإنها نزلت في یوم: وقیل عمر بن الخطاب، الصحیح من حدیث

وقهر الكفار  مكة بإكمال الدین المشتمل على الأحكام وبفتح وأتممت علیكم نعمتي: قوله

  .ولأتم نعمتي علیكم: وٕایاسهم عن الظهور علیكم كما وعدتكم بقولي

أخبرتكم برضاي به لكم فإنه سبحانه لم یزل راضیا : أي  الإسلام دیناورضیت لكم : قوله

لأمة نبیه صلى االله علیه وآله وسلم بالإسلام فلا یكون لاختصاص الرضا بهذا الیوم كثیر 

یرید رضیت لكم الإسلام الذي أنتم علیه الیوم دینا  فائدة إن حملناه على ظاهره، ویحتمل أن

  .دنیا، ودینا منتصب على التمییز، ویجوز أن یكون مفعولا ثانیاباقیا إلى انقضاء أیام ال

من : أي، هذا متصل بذكر المحرمات وما بینهما اعتراض فمن اضطر في مخمصة: قوله

مجاعة إلى أكل المیتة وما بعدها من المحرمات، :  أي"في مخمصة "رةدعته الضرو

خمیصة وخمصانة، ومنه  وخمصان، وامرأة ضمور البطن، ورجل خمیص: والخمص

 :الأعشى أخمص القدم، ویستعمل كثیرا في الجوع، قال

   وجاراتكم غرثى یبتن خمائصا     تبیتون في المشتاء ملأى بطونكم          

حال كون المضطر في مخمصة : أي، الحرام: المیل، والإثم:  الجنف" متجانفغیر": قوله

 النخعي، بمعنى غیر باغ ولا عاد، وكل مائل فهو متجانف وجنف، وقرأ غیر مائل لإثم، وهو

به لا یؤاخذه بما ألجأته إلیه  فإن االله غفور رحیم" متجنف "والسلمي ،ویحیى بن وثاب

الضرورة في الجوع مع عدم میله بأكل ما حرم علیه إلى الإثم بأن یكون باغیا على غیره أو 

  . إلیه الضرورة حسبما تقدممتعدیا لما دعت

: قال أبي أمامة وصححه، عن والحاكم وابن مردویه، ،والطبراني ،ابن أبي حاتم وقد أخرج

ثني رسول االله صلى االله علیه وآله وسلم إلى قومي أدعوهم إلى االله ورسوله وأعرض بع

: علیهم شعائر الإسلام، فبینما نحن كذلك إذ جاءوا بقصعة دم واجتمعوا علیها یأكلونها، قالوا

ویحكم إنما أتیتكم من عند من یحرم هذا علیكم، لما أنزل االله : هلم یا صدي فكل، قلت
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 ،ابن جریر وأخرج "حرمت علیكم المیتة: فتلوت علیهم هذه الآیة: ما ذلك؟ قالو: علیه، قالوا

وما أهل لغیر االله : في قوله ابن عباس عن في سننه، والبیهقي ،وابن أبي حاتم وابن المنذر،

الشاة :  قال"والموقوذة "التي تخنق فتموت: قال" والمنخنقة: "وما أهل للطواغیت به: قال به

 ذبحتم من ذلك، : یقول"إلا ما ذكیتم " ما أخذ السبع:یقول وما أكل السبع التي تنطح الشاة

وأن  النصب أنصاب كانوا یذبحون ویهلون علیها: قال  النصبوما ذبح على وبه روح فكلوه

 یعني من أكل "ذلكم فسق "هي القداح كانوا یستقسمون بها في الأمور: قال تستقسموا بالأزلام

  .ك كله فهو فسقذل

. الرداة التي تتردى في البئر، والمتردیة التي تتردى من الجبل: عنه قال ابن أبي حاتم وأخرج

ض حصى بی: قال وأن تستقسموا بالأزلام: في قوله سعید بن جبیر ، عنبن جریرا وأخرج

كانوا إذا : في الآیة قال الحسن ، عنوابن جریر، عبد بن حمید وأخرج. كانوا یضربون بها

: أمرني، وعلى الآخر: ن إلى قداح ثلاثة یكتبون على واحد منهاأرادوا أمرا أو سفرا یعمدو

نهاني، ویتركون الثالث مخللا بینهما لیس علیه شيء ثم یجیلونها، فإن خرج الذي علیه 

ٕأمرني مضوا لأمرهم، وان خرج الذي علیه نهاني كفوا، وان خرج الذي لیس علیه شيء  ٕ

الیوم یئس الذین كفروا  : في قوله ابن عباس عن وابن المنذر، ، ابن جریر وأخرج. أعادوها

   . یئسوا أن یرجعوا إلى دینهم أبدا: قال  من دینكم

أن یرجعوا إلى دینهم عبادة الأوثان  مكة یقول یئس أهل: عنه في الآیة قال البیهقي وأخرج

فلما كان  محمد  في عبادة الأوثان وتكذیب"واخشون "محمد في اتباع" فلا تخشوهم"أبدا 

 الیوم أكملت لكم دینكم وهو رافع یدیه والمسلمون یدعون االله جبریل نزل علیه بعرفات فاواق

منتي، : قال وأتممت علیكم نعمتي حلالكم وحرامكم فلم ینزل بعد هذا حلال ولا حرام: یقول

فمكث رسول االله صلى االله  لكم الإسلام دینا اخترت:  یقول"ورضیت "فلم یحج معكم مشرك

ابن  وأخرج . علیه وآله وسلم بعد نزول هذه الآیة أحدا وثمانین یوما، ثم قبضه االله إلیه

 أخبر االله نبیه والمؤمنین أنه أكمل لهم الإیمان فلا یحتاجون :عنه قال وابن المنذر ،جریر

  .إلى زیادة أبدا، وقد أتمه فلا ینقص أبدا، وقد رضیه فلا یسخطه أبدا
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إنكم تقرءون : لعمر الیهود قالت: قال طارق بن شهاب وغیرهما، عن ومسلم ،البخاري وأخرج

 :وأي آیة؟ قالوا: نزلت لاتخذنا ذلك الیوم عیدا، قال الیهود آیة في كتابكم لو علینا معشر

واالله إني لأعلم الیوم الذي نزلت فیه على رسول االله صلى : قال عمر الیوم أكملت لكم دینكم

نزلت فیها، نزلت على رسول االله صلى االله علیه وآله وسلم  االله علیه وآله وسلم والساعة التي

 ابن عباس عن، وابن أبي حاتم وابن المنذر، ،ابن جریر وأخرج. عشیة عرفة في یوم الجمعة

 "في مخمصة"یعني إلى ما حرم مما سمي في صدر هذه السورة " فمن اضطر": في قوله

  . غیر متعمد لإثم:  یقول"لإثم غیر متجانف"یعني في مجاعة 

  :التفسیر الكبیر -٧

الإمام فخر الدین الرازي أبو عبد االله محمد بن عمر بن حسین القرشي الطبرستاني       

  الأصل

أهل لغیر االله به والمنخنقة حرمت علیكم المیتة والدم ولحم الخنزیر وما : "قوله تعالى

وما أكل السبع إلا ما ذكیتم وما ذبح على النصب وأن  والنطیحة والموقوذة والمتردیة

  ."تستقسموا بالأزلام

ثم ذكر فیه استثناء أشیاء " أحلت لكم بهیمة الأنعام: "اعلم أنه تعالى قال في أول السورة

تتلى علیكم، فههنا ذكر االله تعالى تلك الصور المستثناة من ذلك العموم، وهي أحد عشر 

  :نوعا

  .إنكم تأكلون ما قتلتم ولا تأكلون ما قتل االله: یقولون  وكانوا:المیتة: الأول

افق لما في العقول، لأن الدم جوهر لطیف جدا، فإذا مات الحیوان مو تحریم المیتة واعلم أن

  .وفسد وحصل من أكله مضار عظیمة حتف أنفه احتبس الدم في عروقه وتعفن

كانوا یملئون المعي من الدم ویشوونه ویطعمونه " : الكشاف " قال صاحب  :الدم: الثاني

  .الضیف ، فاالله تعالى حرم ذلك علیهم

الغذاء یصیر جزءا من جوهر المغتذي، فلا بد أن :  قال أهل العلم:زیرلحم الخن: الثالث

یحصل للمغتذي أخلاق وصفات من جنس ما كان حاصلا في الغذاء، والخنزیر مطبوع 
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على حرص عظیم ورغبة شدیدة في المشتهیات، فحرم أكله على الإنسان لئلا یتكیف بتلك 

مة، فكأنها ذات عاریة عن جمیع الأخلاق، الكیفیة، وأما الشاة فإنها حیوان في غایة السلا

  .فلذلك لا یحصل للإنسان بسبب أكل لحمها كیفیة أجنبیة عن أحوال الإنسان

والإهلال رفع الصوت، ومنه یقال أهل فلان بالحج إذا لبى به،  :ما أهل لغیر االله به: الرابع

سم اللات والعزى با: ومنه استهل الصبي وهو صراخه إذا ولد، وكانوا یقولون عند الذبح

  .فحرم االله تعالى ذلك

 واعلم أن .خنقه فاختنق، والخنق والاختناق انعصار الحلق:  یقال:المنخنقة: الخامس

   : المنخنقة على وجوه

منها أن أهل الجاهلیة كانوا یخنقون الشاة فإذا ماتت أكلوها، ومنها ما یخنق بحبل الصائد، 

ة فتختنق فتموت، وبالجملة فبأي وجه اختنقت ومنها ما یدخل رأسها بین عودین في شجر

  .فهي حرام

واعلم أن هذه المنخنقة من جنس المیتة، لأنها لما ماتت وما سال دمها كانت كالمیت حتف 

  .أنفه

وقذها وأوقذها إذا ضربها إلى أن : یقال وهي التي ضربت إلى أن ماتت :الموقوذة: السادس

ق فمات، وهي أیضا في معنى المیتة وفي معنى ویدخل في الموقوذة ما رمي بالبند ماتت،

  .المنخنقة فإنها ماتت ولم یسل دمها

وما یغني عنه : "قال تعالى. والمتردي هو الواقع في الردى وهو الهلاك :المتردیة: السابع

فالمتردیة هي  فلان تردى من السطح،: وقع في النار، ویقال  أي)١١اللیل" (ماله إذا تردى

التي تسقط من جبل أو موضع مشرف فتموت، وهذا أیضا من المیتة لأنها ماتت وما سال 

ه منها الدم، ویدخل فیه ما إذا أصابه سهم وهو في الجبل فسقط على الأرض فإنه یحرم أكل

   . لأنه لا یعلم أنه مات بالتردي أو بالسهم

وهي المنطوحة إلى أن ماتت، وذلك مثل شاتین تناطحا إلى أن ماتا أو  :النطیحة: الثامن

  .الدم مات أحدهما، وهذا أیضا داخل في المیتة لأنها ماتت من غیر سیلان
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یة، والنطیحة، إنما أن دخول الهاء في هذه الكلمات الأربع، المنخنقة، والموقوذة، والمترد

حرمت علیكم الشاة المنخنقة : كان لأنها صفات لموصوف مؤنث وهو الشاة، كأنه قیل

والموقوذة، وخصت الشاة لأنها من أعم ما یأكله الناس، والكلام یخرج على الأعم الأغلب 

  .ویكون المراد هو الكل

حة فعدل بها إلى لم أثبت الهاء في النطیحة مع أنها كانت في الأصل منطو: فإن قیل

كف خضیب، ولحیة دهین، : النطیحة، وفي مثل هذا الموضع تكون الهاء محذوفة، كقولهم

  .وعین كحیل

إنما تحذف الهاء من الفعیلة إذا كانت صفة لموصوف یتقدمها، فإذا لم یذكر الموصوف ف

م رأیت قتیلة بني فلان بالهاء لأنك إن ل: وضعتها موضع الموصوف، تقول وذكرت الصفة

امرأة، فعلى هذا إنما دخلت الهاء في النطیحة لأنها صفة  تدخل الهاء لم یعرف أرجل هو أو

  .لمؤنث غیر مذكور وهو الشاة
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وتكلفة انتاج كیلو جرام لحوم  بیان تفصیلى لعملیات الذبح والتجهیز داخل المجازر الآلیة

  :دواجن مجهزة ومجزئة 

Detailed Account of Slaughtering and Commercial Preparation of 
Poultry Products, and Cost, per Kilogram, of Producing Divided 
Poultry Products in Automated Slaghter Houses  : 

  : تتم عملیات ذبح الدواجن داخل المجازر الآلیة على اربع مراحل رئیسیة تتم كما یلى

  :مرحلة الاستقبال: ًأولا 

  : حلة كما یلىتتكون هذه المر

یــتم اســتقبال الــدواجن داخــل المجــزر فــى النــصف الثــانى مــن اللیــل وتنتظــر تحــت مظلــة  -١

   .استقبال الدواجن حتى یهدأ الدجاج من النقل

یتم وزن الدجاج على رصیف استقبال الدجاج وزن المجـزر الآلـى حتـى یـتم الوصـول الـى  -٢

ًالمجـــزر الآلـــى وهـــى تمثـــل دائمـــا نـــسبة الفاقـــد والمتمثـــل فـــى الفـــرق بـــین وزن المزرعـــة ووزن 

)١ (%. 

بعد عملیة المیزان یتم تعلیق الـدجاج علـى خطـوط الـذبح وتـتم عملیـة الـذبح علـى الـشریعة  -٣

   .الاسلامیة

   .تدور الدجاجة على وحدة تصفیة الدم حتى یتم تصفیة الدم بصورة كاملة -٤

رة المـاء بـه تدخل الدجاجة مرحلة السمط داخـل حـوض ممتلـئ بالمـاء الـساخن ودرجـة حـرا -٥

  . درجة مئویة وهذه الدرجة تساعد على نزع الریش٦١ الى ٥٨من 

وحــدة نــزع الــریش تمــر بــداخلها الدجاجــة ویــتم نــزع الــریش ثــم تمــرر الدجاجــة علــى جهــاز  -٦

   .آخر لازالة الریش الدبوسى وطبقة الكیوتیكل

رجــل تمـر الدجاجــة علــى ماكینــة قطــع الــرأس وهــى معلقــة وبعــد ذلــك علــى ماكینــة قطــع الا -٧

التــى یــتم ضــبط هــذه الماكینــة علــى متوســط وزن قطیــع الــدجاج حتــى یــتم قطــع الارجــل مــن 

   .المفصل وبعد قطع الارجل تسقط الدجاجة الى المرحلة التالیة
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  : مرحلة التجهیز وتتم كما یلى: ًثانیا 

یتم استقبال الدجاج فى هذه المرحلة فـى حـوض تحـت دش مـاء بـارد حتـى تعـود الدجاجـة  -١

نها ووضعها الطبیعى وازالة المادة الشمعیة الموجودة على جسم الدجاجـة بعـد خروجهـا الى لو

  من وحدة نزع الریش

  یتم تعلیق الدجاجة مرة اخرى على خط التجهیز والتى تمر على ماكینة التجویف  -٢

  على هذه الماكینة یتم فتح الدجاجة من عند فتحة العروة  -٣

 باسـتخراج الاحـشاء الداخلیـة للدجاجـة بمـا فیهـا بعد ذلك تدخل معلقـة داخـل الدجاجـة تقـوم -٤

  الكبدة والقونصة وتطرح معلقة على ظهر الدجاجة 

 تمـــر الدجاجـــة معلقـــة علـــى الخـــط امـــام عـــاملات هـــذه المرحلـــة التـــى تقـــوم بفـــصل الكبـــدة  -٥

والقونـــصة عـــن الاحـــشاء وتقـــوم بنـــزع الاحـــشاء مـــن الدجاجـــة وتلقـــى بـــالمجرى المـــؤدى الـــى 

  المجارى 

دة والقونصة على سیر خاص بها حتى تـصل الـى العـاملات الخاصـة بتجهیـز توضع الكب -٦

  الكبدة والقوانص وتنظیفها وغسلها ویتم التعبئة والوزن 

تمـر الدجاجـة علـى نفـس خـط التجهیـز لعملیــة نـزع الفـشه عـن طریـق شـفاطات نـزع الفــشة  -٧

  ونزع الحواصل

م وجــود ریــش علــى اى تـتم علمیــات مراجعــة بــصفة مــستمرة حتــى تتأكــد العــاملات مــن عــد -٨

جزء من جسم الدجاجة او بداخلها فـشة او حوصـلة وتمـر الدجاجـة علـى دوائـر بهـا دش میـاه 

  باردة بصفة مستمرة لازالة اى اثر لعملیات التنظیف السابقة 

تــدخل الدجاجــة بعــد كــل العملیــات الــسابقة مرحلــة الغــسیل وتــسقط داخــل الــشیلر الخــاص  -٩

ًمثلجــة متجــددة بــصفة دائمــة لتنظیــف الدجاجــة جیــدا وهــو بعملیــة الغــسیل وهــو مجهــز بمیــاه 

ًعلى مرحلتین وتدور بداخلة الدجاجة حلزونیا ثم تنتقل الى المرحلة الثانیة مـن الغـسیل وبـذلك 

ًتقریبـا ) الـشیلر(ًیكون تم غسیل الدجاجة بصورة نهائیة ونظیفة تماما ، وطول حوض الغـسیل 
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ر مــاء علــى جمیــع المراحــل مــن أول الــسمط  لتــ١٦ الــى ١٢ متــر وتحتــاج الدجاجــة مــن ١٦

  حتى الغسیل فى الشیلر 

بعد خروج الدجاجة من الشیلر یتم تركها فتـرة وجیـزة حتـى یـتم تـصفیة المیـاه ویـتم تعلیـق  -١٠

  الدجاجة على خط الوزن 

  : مرحلة الوزن وتتم كما یلى : ًثالثا 

جیل وزن الدجاجـة ویـتم تـس) خـط الـوزن (  متر على هذا الخط ٣٢تسیر الدجاجة حوالى  -١

  بالكومبیوتر 

  یتم وضع برنامج الكومبیوتر على عدد محطات الوزن والتعبئة  -٢

  ًتسقط كل دجاجة بعد وزنها اتوماتیكیا فى المحطة الخاصة بوزنها  -٣

 ١٥٠٠ جــم وتنتهــى الــى ٦٠٠تنقــسم محطــات الــوزن الــى مــدرجات للــدجاج تبــدأ مــن وزن  -٤

 جم 

  : تنقسم المدرجات كالآتى

  )  جم بین الدرجات ٥٠المتوسط (  جم ٦٥٠ الى ٦٠٠من  -١

  )  جم بین الدرجات ٥٠المتوسط (  جم ٧٠٠ الى ٦٥٠من  -٢

  )  جم بین الدرجات ٥٠المتوسط (  جم ٧٥٠ الى ٧٠٠من  -٣

  )  جم بین الدرجات ٥٠المتوسط (  جم ٨٥٠ الى ٨٠٠من  -٤

  )  جم بین الدرجات ٥٠المتوسط (  جم ٩٠٠ الى ٨٥٠من  -٥

  )  جم بین الدرجات ٥٠متوسط ال(  جم ٩٥٠ الى ٩٠٠من  -٦

  )  جم بین الدرجات ٥٠المتوسط (  جم ١٠٠٠ الى ٩٥٠من  -٧

  : تبدأ المدرجات الاكبر بعد ذلك

  )  جم بین الدرجات ١٠٠المتوسط (  جم ١١٠٠ الى ١٠٠٠من  -١

 )  جم بین الدرجات ١٠٠المتوسط (  جم ١٥٠٠ الى ١٤٠٠من  -٢
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  : مرحلة التعبئة والتغلیف: ًرابعا 

 فى كل محطة وذلك خاص بالمدرج یتم وضع كـل دجاجـة هالدجاج حسب وزنبعد سقوط  -١

داخل كیس مكتوب علیه جمیع البیانات الاساسیة من القـرار الـوزارى للمجـزر وتـاریخ الانتـاج 

ومدة الصلاحیة واسم الشركة باللغة العربیـة وعبـارة صـنع فـى مـصر ومـدة صـلاحیة الدجاجـة 

عة اشــهر مــن تــاریخ الانتــاج وحتــى تــضمن ســلامة حــسب المواصــفات القیاســیة المــصریة تــس

مـــدة الـــصلاحیة وتجمـــد الدجاجـــة بطریقـــة ســـلیمة حتـــى تـــضمن وصـــول التجمیـــد الـــى العظـــم 

 سـاعة ثـم بعـد ذلـك ١٦ درجـة مئویـة لمـدة ٤٠ -بوضعها فى انفاق تجمید تحت درجة حـرارة 

   درجة مئویة ١٨ -یتم نقلها الى ثلاجة التجمید 

  الاقفاص البلاستیك مدرجة حسب وزنها كل مدرج على حدة یتم وضع الدواجن داخل  -٢

 سـاعة بعـد ذلـك یـتم ١٦ درجـة مئویـة لمـدة ٤٠ -یتم وضع الدواجن داخل انفاق التجهیز  -٣

  . درجة مئویة١٨ -نقلها فى ثلاجات الحفظ تحت درجة 

وبـــذلك تكـــون قـــد انتهـــت مراحـــل الـــذبح والتجهیـــز والـــوزن والتغلیـــف لتـــصبح الدجاجـــة فـــى  -٤

  . النهائیة للبیعالصورة

  :مرحلة التقطیع والتصنیع : ًخامسا 

فـى صـالة التـصنیع )  صـدر٢عـدد +  ورك ٢عـدد ( الى اربـع اجـزاء B.Gیتم تقطیع الدجاج 

تـــزال (ویـــتم الـــتخلص مـــن الاجـــزاء المـــصابة بالكـــدمات ســـواء بالـــصدر او الـــورك او الجنـــاح 

  .)عدام جزئى فقطتسبب الكدمات فى انخفاض الجودة او فى ا(, )الكدمة فقط

  . كجم١١٢٠ دجاجة     الوزن الصافى بعد التكییس ١٠٠٠    العدد 

  . دجاجة٢٢٠       B.G   عدد الدجـاج  

  . %٢٢            B.Gنسبة الـــــ     

  .)حسب طلب العمیل(، او الدجاج فوق الوزن B.Gیتم تصنیع الآتى من الدجاج 

  من الوزن المجهز    %١٧ - % ١٥من   ) فیلیة ( صدور مخلیة 

  من الوزن المجهز    %٤٥ - % ٤٢من   اوراك

  من الوزن المجز    %١٢  اجنحة 
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  من الوزن المجهز    % ٢٥ - % ٢٣من   مشكلة 

  من الوزن المجهز    %٣ - % ٢من   الفاقد

  من وزن الدجاج الحى    %٥  الكبد والقوانص

     كجم ١٥٠٠  الوزن الكلى 

     %) ٧٤.٦٦٦(  كجم ١١٢٠  الوزن الصافى 

     % ) ٤.٤٦٦٦(  كجم ٦٧  وزن الكبدة والقوانص

    % )٢٠.٨٦٦(  كجم ٣١٣  المتبقى من ذلك یذهب الى قسم المخلفات 

ًالأســعار وفقــا  (:تكلفــة كیلــو جــرام الــدجاج المجهــز داخــل المجــزر الآلــى ) ٣٦(جــدول 

  )٢٠٠٢لتاریخ إعداد الدراسة عام 

  السعر بالجنیه  البیــــــــــــــان

   جنیه ٤.٤٠  اساس سعر كجم على المتوسط العام من الدجاج الحى تسلیم المزرعة 

   جنیه٥.٨٦  تصافى % ٧٥متوسط سعر كجم المجهز بعد عملیة التنظیف بنسبة 

   جنیه ٠.٥١  یضاف نقل ونافق واعدام وفاقد طریق وذبح وتجهیز 

   جنیة ٦.٣٧  

   ) جنیه ٠.١٠٠(   ناتج مخلفات الدجاجة الواحدة 

   جنیه ٦.٢٧  تكلفة الكجم دجاج مجهز 

  :تحلیل تكالیف النقل والنافق والاعدام وفاقد الطریق والذبح والتجهیز 

  ٠.٠٦٥=  كجم ٢٠٠٠÷    جم   ١٣٠.٠)        = النولون (  اجرة سیارة -١

  ٠.٠٠٥=  كجم  ٢٠٠٠÷    جم   ١٠.٠=    اجرة عامل تحمیل             -٢

  ٠.٠٨٨=  جم  ٤.٤٠٠×   كجم  ٠.٤٠ =                فقد وزن طریق  -٣

  ٠.٠٢٢=  جم  ٤.٤٠٠×   %    ٠.٥٠=   نافق واعدام                   -٤

  ٠.٣٣٠=  جم ١٠٠٠×   قرش      ٣٥=  ذبح وتجهیز كیلو الدجاج الحى -٥

  ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ                                                                      

  ٠.٥١٠= ً  فقط واحد وخمسون قرشا لا غیر                                      
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   كیلو جرام١.٠٠فة تجزئة الدجاجة وزن لتك) ٣٧(جدول 

   كجم ١ة دجاجة تجزئ                                                                  

  قیمة المبیعات  سعر البیع  الوزن بالجرام  النسبة  البیان

  ٢.٦٦  ١٦.٠٠   جرام ١٦٥   %١٧  فیلیة دواجن 

  ٢.٤١  ٥.٧٥   جرام ٤٢٠   %٤٦  اوراك دواجن

  ٠.٢٨  ٣.٠٠   جرام ٩٥   %٢٣  جناح 

  ٠.٢٢  ١.٧٥   جرام ١٢٥   %١٢  مشكلة 

  ٠.٠٣  ٤.٠٠   جرام٦   %٢  اعوریات 

  ٥.٦٠  الاجمالى 

  . قرش١٢=  جنیه  ٠.٧٥٠× جرام عظم وجلد ومخلفات١٦٠ویستفید المجزر من الدجاجة 

  .ش قر٦٧ = ٥.٦٠ -٦.٢٧=الفرق بین تكلفة انتاج كجم دواجن مجهزة وكجم دواجن مجزأة

  .ً قرشا لكل كجم دجاج٦٧تجزئة الدجاجة تسبب خسائر قیمتها : الاستنتاج 

  )٢٠٠٢ (تینى حیوانى ودهون حیوانیة من مصنع المخلفاتمركز برو بیان تكلفة انتاج طن) ٣٨(جدول 

ـــاج  ـــتج ٥٦ طـــن مركـــز بروتینـــى ، وانتـــاج ١٧٠٠عناصـــر التكلفـــة لانت  طـــن دهـــون مـــن المن

  ٠ طن مخلفات مجزر كطاقة قصوى ٥١٠٠دهون من % ٣.٣النهائى بنسبة 

  ملاحظات  البیان  القیمة بالجنیة

   ساعة ٢٤ًلمستخدم نظرا لتشغیلها من الوقود ا% ٧٠تمثل   وقود وزیوت  ه جنی٢٤٥٠٠٠

   ساعة٢٤ًلمستخدمة نظرا لتشغیلها  من الكهرباء ا%٧٠تمثل   كهرباء   جنیه٢٦٨٠٠٠

    قطع غیار   جنیة٧٥٠٠٠

    اهلاك  ه جنی١٧٠٠٠

    اجور  ه جنی٣٦٠٠٠

    شكایر  ه جنی٤٠٠٠

مشتراه مخلفات   ه جنی٣٩٧٨٠٠

  مجازر

  

    اجمالى التكالیف  ه جنی١٠٤٢٨٠٠

   .طن / ه  جنی٦١٣=   طن  ١٧٠٠ ÷ ١٠٤٢٨٠٠= ة الطن  تكلف-*
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                                                   ١٧٠٠  

  .ه جنی٥٩٣.٤٥= ــــــــــ ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ×  جنیه ٦١٣= تكلفة انتاج المركز البروتینى 

                                                   ١٧٥٦  

                                                ٥٦  

  ٠ جنیة ١٩.٥٥= ــــــ ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ×  جنیه ٦١٣= تكلفة انتاج طن الدهون  

                                              ١٧٥٦  

  .م٢٠٠٢ر عام ً هذه الأسعار طبقا لأسعا: ملحوظة -*

  

  :تأثیر طریقة الذبح على جودة حفظ لحوم كتاكیت التسمین 

  :مقدمة

الدواجن عملیة معقدة من النواحى البیولوجیة والكیماویة والهندسیة والتسویقیة  تجهیز

وانتاج الدواجن وتجهیزها یتضمن سلسلة من الخطوات المتداخلة المصممة  .والاقتصادیة

جاهزة للطهى او تقطیعها لاجزاء او اشكال متنوعة فى صورة لتحویل الطیور الى ذبائح 

  .منتجات لحوم منزوعة العظم

اثناء انتاج ورعایة الدواجن لا تؤثر فقط عوامل ما قبل الذبح على نمو وتطور العضلات 

ولكن تحدد حالة الحیوان عند الذبح ویعتبر اللحم مصدر جید للبروتین الحیوانى الذى 

الامینیة الضروریة والعناصر المعدنیة والفیتامینات والاحماض یحتوى على الاحماض 

كما یمدنا اللحم بالسعرات الحراریة من الدهن والبروتین والكمیات . الدهنیة الضروریة

% ٢٠-١٠ على leanویحتوى اللحم القلیل على الدهن الهبر . المحددة من الكربوهیدرات

السیسیتن ما بین +تراوح نسبة المثیونینبینما ت% ٠.٥٧، ٠.٥بروتین حسب نسبة ما بین 

٠.٢٦، ٠.٢١.%  

  . یعتبر بروتین اللحم من البروتینات العالیة فى القیمة الهضمیة و القیمة الغذائیة
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ومن . یعتبر اللحم منتج قابل للفساد ویتعرض للفساد السریع اذا لم یتم تداولة بطریقة سلیمة

تتعرض لنمو میكروبي لذلك یجب مقاومة ثم فأن لحوم الدواجن وخاصة كتاكیت التسمین 

وتجاریا تلعب البكتریا المفسدة دورا هاما فى امان . المیكروبات المرضیة مثل السالمونیلا

  .الغذاء و فترة حیاتة

وقد اوضحت العدید من الابحاث العلمیة ان هناك الكثیر من العوامل تؤثر على نمو 

  . الكائنات الحیة الدقیقة المفسدة للحم

 المركبات الغذائیة المتاحة، درجة الحرارة المناسبة، الرطوبة، الضغط : هذة العواملومن

  . واحتمال حدوث اكسدةPhالاسموزى للبیئة، درجة الحموضة 

تعتبر كمیة الدم المتبقیة على الذبیح بعد النزیف من العوامل التى تسبب فساد اللحم لأن 

ب قیمتة الغذائیة العالیة، درجة حرارته و درجة الدم یعتبر بیئة ممتازة للنمو البكتیري بسب

. حموضته ورطوبته العالیة نسبیا و تتوقف كمیة الدم النازف على طریقة الذبح المستخدمة

كما ان محتوى الدم من الهیموجلوبین یشجع اكسدة الدهن ویقلل من فترة حیاة منتجات 

  . اللحوم

الطریقة : مستوى العالم ومن هذة الطرقهناك الكثیر من الطرق المستخدمة في الذبح على 

الاسلامیة المعلقة والطریقة الاسلامیة المستلقاه وطریقة الصعق الكهربائي وطریقة الخنق 

وتحتاج الطریقة الاسلامیة الى سكین . بثاني أكسید الكربون، طریقة الرصاص المطاطي

بح وعدم معاناة حاد كما وصى بذالك النبى محمد صلى االله علیة وسلم لاستحسان الذ

ویعتبر الصعق الكهربائى من اكثر الطرق شیوعا فى ذبح الحیوان على . الحیوان اثناء الذبح

مستوى العالم وخاصة فى اوروبا حیث تقتل الطیور بالصعق الكهربائى حیث یتوقف تدفق 

الدم الى المخ ومن ثم یموت الطائر ولكن ینتج عن هذة الطریقة عظام مكسورة ونزیف دم 

  . یركب
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  :وفیما یلى نتائج تأثیر طریقة الذبح على جودة حفظ لحم كتاكیت التسمین 

الطریقة الاسلامیة المعلقة، الطریقة الاسلامیة المستلقاة، (وجود تأثیر معنوى لطرق الذبح 

فكانت اقل . على كمیة الدم المجموعة بعد ذبح كتاكیت التسمین) وطریقة الصعق الكهربائى

 الذبح بطریقة الصعق الكهربائى بینما كانت اكبر كمیة دم نازف عند كمیة دم نازف عند

استخدام طریقة الذبح الاسلامیة المعلقة وذلك لأن تعلیق الطیور بدون اغمائها یؤدى الى 

زیادة نزیف الدم نتیجة لتأثیر الجاذبیة الأرضیة وزیادة سرعة تدفق الدم فى الاوعیة الدمویة 

ور بالصعق الكهربائى تكون الطیور فى حالة اغماء ویقل نزیف وعند ذبح الطی. قبل تجلطه

  . الدم نتیجة لاحتجازه فى الأوعیة الدمویة

طریقة الذبح بالصعق الكهربائى یؤدى الى توقف القلب عن عملة وفقد المخ وظیفته وحدوث 

بح طریقة الذ. صدمة و نزیف دم للطیور وتجلطه نتیجة لاحتجاز المزید من الدم فى الذبیحة

 ساعات من الذبح لأن اللحم لا یزال طازجا، ٦لا تؤثر على عدد المستعمرات البكتیریة بعد 

 ساعة او ٤٨ینتج عن طریقة الذبح بالصعق الكهربائى اعلى عدد مستعمرات بكتیریة بعد 

وهذا النمو .  ساعة من الذبح بسبب زیادة المحتجز من الدم بالذبیحة وموت الأنسجة٩٦

  . مى یقلل من فترة حیاة اللحم و یؤدى الى زیادة فساد المنتج البكتیرى العال

وفى جمیع طرق . وعند استخدام طریقة الذبح الاسلامیة المعلقة یكون النمو البكتیري اقل

كمركبات غذائیة متاحة بمرور الوقت و . الذبح المختلفة یستنزف الدم المتبقى بالذبیحة

یسبب . نسجة العضلیة كمصدر للمركبات الغذائیةتتحول الكائنات الحیة الدقیقة الى الا

فى لحم الصدر مما یشجع ) الهیموجلوبین(النزیف غیر المضبوط احتجاز المزید من الدم 

  . من اكسدة الدهن و تقلیل فترة حیاة منتجات اللحم

یستنتج مما سبق ان الطریقة الاسلامیه المعلقة تعتبر من أفضل طرق الذبح الموصى 

  .ذبح كتاكیت التسمینباستخدامها ل
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تحت ظروف فصل الصیف فى مصر، یمكن تحسین مكونات ذبیحة كتاكیت : ملحوظة

 لزیادة عضلات الصدر ومحصول اللحم وتقلیل الوزن Naالتسمین بإدخال جین عري الرقبة 

  .النسبي لدهن البطن
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  (*)الذبائح تجهیز والذبح

Killing and Processing 

  : مقدمة

 أو التسمین للرومي بالنسبةوأسبوع،  ٢٤-٢٢ حوالي عمرة یصل عندما للذبح الرومي یجهز

الرومي،  سلالة ونوع على العمر یعتمدوأسبوع،  ١٦-١٢ عمر في یجهز قد الشي ذكور

 الطائر یفحص الذبح وللتجهیز الطائر استعدادا لتقدیروأخرى،  عوامل والتغذیة برنامجو

 الریش یكون عندما جاهز الطائر یكونوصیر، الق Pin الدبوسى أو الإبري الریش من خلوةو

 قد أو non protruding بارز غیر وناضج غیر ریش الریش هذا یعتبر والازالة سهل

 بدون القوادم ریش مظهریة له القصیر البارز الریش وJust pierced the skin الجلد یخترق

 الریش ذات وميالر منة النوعی تلك في جذاب، خاصة غیر یظهر وتسویته أو كبیر ریش

 یدرج لموٕاذا النهائیة،  التسویق طیور في جودة وعند الجودة درجة انخفاض یسبب والغامق

 اهمیة اعتبار عنومكانة،  یبقى الدبوسى الریش ًمنزلیا، فإن یستهلك لكن وللتسویق الطائر

 .الریش یتحسن حتى الطیور تلك ذبح وتجهیز تأجیل المفضل فمن الدبوسى الریش جودو

 ریش یسحب ذلك لعمل وthe degree of fat covering الدهون تغطیة درجة ًأیضا صیفح

 عند وthe thinly feathered area of the breast للصدر الرفیعة الترییش منطقة من قلیل

 the الجناح او أساس قاعدة والصدر لعظم الامامیة النهایة بین الطریق نصف حوالي نقطة

base of the wing الجلد نیةث یؤخذ fold of skin الابهام بین thumbبین (السبابة و 

  .)الوسطى والابهام

 forefinger الكثافة /السمك فحص وید كل في thicknessالتلوین و coloration.في  

 بیضاء skin fold الجلد ثنیة یكونو، prime turkey الصدر ذات الأصلي الرومي حالة

 الطیورو، quite thick بعید حد إلى حقیقة افتهكث وyellowish white مصفر ابیض أو

 الطیور بینما thick, cream – colored skin كریمى لونه سمیك جلد الدهن الكثیرة الثمینة

                                                           
  Nutrition of the turkey, Milton, L. Scott, Cornell Univ. (1987) 
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 شفاف شبة الجلد وthin، often paper – thinًغالبا  الورق بسمك رفیع جلد لها هنا والأقل

semitransparentالحمرة إلى یمیل وreddish .  

  Care before killing: الذبح قبل ایةالعن

 تدوس وأن الطیور تكدس إلى یؤدى بإهمال والسلیمة غیر بالطرق الطیور امساك عملیة

 تؤثر) كدمات (اصابات حدوث یسبب مما pile and trample) تدهس (البعض بعضها

، bruise site الكدمة موقع في احمر لونها تبدو الحدیثة الذبائح، الاصابات جودة على

 من detract تنقص العیوب هذه مثلومزرق،  اخضر لونها تبدو القدیمة الاصابات بینما

 السیقان من grab الطیور، تمسك مسك السلیمة، عند المسك الذبائح، طریقة رتبة ومظهر

 عدم العرقوب، مع مفصل لقفل السیقان استطالةواحدة،  وبید العرقوب مفاصل والاقدام بین

 العرقوب مفاصل فوق) شالتریی (ریش بها التي المنطقة في السیقانك لا تمس grasp مسك

 الجناح الساق، یمسك عظام من الطیور مسك الجلد، بعد لون تغییر هذا یسبب قد حیث

ًعملیا،  الطائر حركة immobilize یشل هذاو، base الأساس أو القاعدة عند الأخرى بالید

  .bruising الكدمات وinjuries الاصابات نعیم والطائر في ًأیضا متحكم الماسك یجعلو

 الطیور امام من الماء یسحب لاوساعة،  ١٢ ب الذبح قبل الطیور) تصویم (تجویع یجب

 تفریعها والامعاء والحوصلة من الغذاء بخروج یسمح التصویم هذاوالمفرط،  الجفاف لتفادى

 عملیة قبلوبنظافة،  وهولةبس تتم الداخلیة الاحشاء نزع عملیة تجعلوالذبح،  قبل ًنهائیا

 الشرائح أو السلك من أرضیة له ضیق مكان إلى العنبر من الصائمة الطیور الذبح، تنقل

 بعد. الزرق أو زیادة، الفرشة، الریش علف على الحصول من الطائر تمكین لعدم الخشبیة

 زیادة تسبب قدوالذبح،  قبل التهویة جید مریح مكان في بهم الاحتفاظ یجب الطیور مسك

 انخفاض وbluish الذبائح تشویه إلى یؤدىء وسي إدماء الأكسجین غاز قلة أو الحرارة

  .الذبائح تلون عدم والرتبة
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  :Processing area and equipment المعدات تجهیز والذبح مكان اعدادا

 عند المعدات، أما والتسهیلات من قلیل إلى الرومي طیور من قلیل لعدد الاعداد یتطلب

 كافي مكان هناك یكون أن المفضل أو المرغوب فمن الرومي طیور من كبیر عدد ذبح

 نزع ماكینة الرومي، مثل طیور ذبائح تجهیز بعملیة الخاصة المعدات بعض لاستیعاب

 منوذلك،  امكن كلما حي صبأسلوب للذبح المعدة الرومي طیور الخ، تجهز... الریش

 القناة محتویات هي للتلوث ًشیوعا الأكثر صادرالم الرومي، احدى ذبائح تلوث منع الهام

 ًأیضاوللتلوث،  بؤرة تكون حیث خلافة والزرق والطعام بقایا وفضلات من بها ما والهضمیة

 عملیة على للقائمین نظیفة غیر اكیاس استخدامو، )النظیفة غیر (القذرة المستخدمة المعدات

ٕ واعداد تجهیز وذبح عند الاعتبار في قةالساب النقاط هذه اخذ الذبائح، یجبٕ واعداد تجهیز

فترة  لها والرتبة في منخفضة والذبائح من ردیئة نوعیة ذلك عن ینتج إنه حیث الذبائح

  . الفساد عملیة بدأ قبل بالفترة یتعلق ما هذا وقصیرة shelf life صلاحیة

 الحشرات من الخلو والنظیفة المیاه مصدروالجیدة، التهویة،  الإضاءة والنظافة توفیر یجب

ٕ واعداد تجهیز ولذبح المعد المكان في البریة الحیوانات ووالقوارض) الذباب (مثل جمیعها

الأداء،  سهولة والنظافة تضمن التي المساعدة الأجهزة توفیر مراعاة ًأیضاو. الرومي طیور

 ءأحشا أو العرضیة النفایات لتداول مناسبة اوعیة والتغلیف والاحشاء لنزع العمل اسطحو

الصعوبات،  احدى تمثل الاحوال احسن في تجهیزها والذبائح إعداد عملیة الذبیحة، أن

 الحجرتین احدى الذبائح، تستخدم تجهیز وإعداد لعملیة حجرة ٢ عدد توفیر یجب ًنموذجیاو

 لأنه ذلك والتعبئةو) الاحشاء نزع (للتجویف تستعمل الأخرى الریش والحجرة تنظیف وللذبح

 قلیلة الطیور عدد كان الرومي، فاذا من كبیر لعدد العملیات هذه  تمت الوقت نفس في

 السحب والذبح عملیة هي ومشتركة احدة وغرفة في السابقتین العملیتین ان تتم فیمكن

 ذبحها بعد الطیور تجمع الغرفة تنظف السابقة العملیات من الانتهاء بعد) التجویف(

  .ًامانا وًتعقیما أكثر الطریقة تجعل two-step method الخطوتین طریقة. تعبئتها وتجویفهاو
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 :Required equipmentsالمطلوبة  المعدات

 / كیزان/  Shackles or killing cones مخاریط أو قیود / اصفاد/  cones أغلال

  .الذبح شكالات

 حبل من ناعته صیمكن الذي التعلیق قید توفیر الرومي، فیجب طیور من قلیل عدد ذبح إذا

 نصف یعقد / المنخفضة، یربط بالنهایة متصلة مربعة بوصة ٢×٢ خشبیة كتله مع قوى

 المثبتة الخشبیة عقب، الكتلة على رأسا الطائر یعلق والشكال في الساقین كلا حول عقدة

 التجاریة الذبائح إعداد مجازر تستخدم وخلالها، من السحب من الحبل تمنع الحبل في

، plucking الریش نزع تسهل وًجزئیا الأرجل تمسك التي ةالسلكی القیود التجاریة نصفو

 الثقیل المقاس ذو السلك من shackles بهم الخاصة قیودهم یصنعون المنتجین بعض

heavy-gauge wire ،التالي الشكل في كما (الذبح مخاریط استعمال یفضلون الاخرونو (

 النهایة خلال من رأسه بإبراز المخروط إلى الطائر ، ینزلfunnels للأقماع المشابهة تلك

 الصراع (الشدیدة الحركة من الرومي طیور بعض یمنع والرومي حركة یعیق السفلى، هذا

struggling (الرتبة تخفض مما الذبیحة في مكسورة عظام أو كدمات إلى تؤدى قد التي.       

  

  

  

          

  

  

  )٧٧(شكل                         )   ٧٦(    شكل                 

   :A weight or blood cupالدم  كأس أو الوزن

 من الطائر یمنع للطائر الاسفل بالمنقار متصل) بسیط وزن (ضئیل ثقل أو الدم كأس وزن

 عمل ، یمكنsplashing blood) الدم نثر (الدم رشو) struggling الترفیس (الصراع
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 المنقار مع sharp hook حاد خطاف بواسطة باتصاله) الشباك (النافذة زن ومن الوزن

 عمل یمكن) التالي الشكل في كما(الذبح،  اقماع توافر عند الدم كأس یستعمل لاوالاسفل، 

 solder بالعلبة مدبب حاد ثقیل سلك التحامو، two-quart can مكیالین علبة من الدم كأس

a sharp pointed heavy wire to the can ،ویثقل لاسفلا المنقار خلال من السلك یعلق 

  .الثقیلة أو الخرسانیة بالأحجار الكأس

  

  

  

  

  

  

  )٧٨(شكل 

  :The Knivesالسكاكین 

 من عدید نصلها، یوجد على الأمراض تحمل أنها حیث بالسكاكین الكافیة العنایة یجب

 الدبوس فصل والعظم ازالةوالذبح،  عملیة في المستخدمة السكاكین من الخاصة الأنواع

pinningالدماغ لفصل بالنسبةواللحم،  عن العظم لفصل بوصة ٦ سكاكین تستخدم و 

brained الذبح سكین أو رفیع قضیب یستخدم.  

  

  

  

  

  

  )٧٩(شكل 
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  )٨٠(شكل 

  :Scalding tankالسمط  تانك

 عاء وأي أو جالون ٢٠-١٠ سعته قمامة ندوق صطیور، قلیلة بضعة سمط عند یستخدم

 استخدام یفضل الذبائح من بمناس عدد سمط كافى، عند یكون مناسب بحجم نظیف آخر

 فیه متحكم سمط حوض جود وعدم ًحراریا، في فیه متحكم سمط vat عاء وأو حوض

 الماء منه ینسكب الحوض والارتفاع في تستمر الساخن الماء حرارة درجة ًحراریا، فإن

 حوض یوضح التالي المطلوب، الشكل حسب الحرارة درجة تبقى أن المطلوبوالساخن، 

     ).منزلیة صناعة (ًحراریا فیه حكمالمت السمط

  :Thermometerالترمومتر 

 .dairy th البان معمل ترمومتر السمط، یستخدم أنواع لبعض مهمة الدقیقة الحرارة درجات

 یسجل .floating th عائم ترمومتر أو .candy th حلوى ، ترمومترrugged شدید جید

  .یةفهرنهیت درجة ١٥٠-١٢٠ بین بدقة الحرارة درجات

  :Slughtingالذبح 

 المعدني القید أو rape بالحبل بأقدامه الرومي الدیك یعلق

metal shackle الذبح مخروط في ضعه وأوkilling 

Coneبرفقل لا سف تسحب واحدة وبید الرأس ، تمسك 

 ثبات، یقطع ضع وفي یصبح والرومي طائر توتر لتخفیف

 كالفكو خلف مباشرة حاد بسكین الوداجى الورید

mandiblesإلى السكین إدخال بواسطة عمله یمكن ، هذا 

 فصل وقطع یتمو، out ward الخارج من السكین بتدویروالرقبة،  عظم من ُقریبا الرقبة

 أكثر أخرى طریقة الخارج، یوجد من الطریقة بهذه severing the jugular الوداجى الورید

احدة،  وید في الرأس م، تمسكالف داخل من الوداجى الورید قطع یتم أن هي عوبةص

 قطع عمل الرقبة، یتم جانب على الوداجیة الاوردة ضغط یحذر والجوانب تمسك الاصابعو

 الوداجى الورید فروع تفصل أو تقطع لكى الرأس قریب الخارج من الحنجرة عبر عمیق قوى
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 الاجنحة مسك عدم ، یجبjunction الوصلة أو الملتقى من قریب أو نظیف نحو على

 سوف الذبائح ردائه الاجزاء، مظاهر هذه من الدم تدفق من لاتحد حتى بشدة السیقانو

   .كاملة بصورة الادماء یحدث لم إذا تظهر

  :De-braining المخ فصل

 pluck the الطائر من) نتفه (نزعة سهل الریش تجعل الرومي رأس من المخ نزع عملیة

birds ،لكنوجافة،  الطیور ریش نزع عند المخ الوداجى، یفصل الورید قطع بعد تحدثو 

  إزالة عملیة تكون حتى مسموطة شبة أو نصف الطیور كانت إذا ًأیضا المخ فصل یمكن

  .اسهل الریش

 في cleft الشق أو groove الاخدود خلال من السكین المخ، بإدخال فصل عملیة وتتم

 حتى) الخلف إلى (rear of the skull الجمجمة مؤخرة خلال السكین یدفع والفم سقف

 یدار ، ثم)٦-٣ شكل) (الاذن شحمة (rear lobe of the brain للمخ الخلفي الفص تثقب

 حدث إذا) اسهل نزعة یجعل أي (الریش loosen یحل والطائر یقتل هذاودورة،  ربع السكین

 هذا أن إلى تشیر علامة فإنها squawk and shudder ارتعاد وقشعریرة وًجدا عالي وتص

 درجة إلى الوصول قبل كبیرة ممارسة الاجراء هذا یتطلبوجیدة،  بطریقة تم حالذب

 الطبقة على المحافظة تحقق الطریقة هذه أن إلا بطیئة جاف الریش  إزالة الاحتراف، رغم

   .جید الذبیحة مظهر یجعل مما ازالتها عدم وللجلد الخارجیة

  
  الرومي في المخ فصل یوضح) ٨١( شكل
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  :Scalding and pickingالریش ) فنت (نزع والسمط

 یحل) دقائق ٣-٢ من عادة (كاملة الادماء عملیة حدوث والرومي طائر موت بمجرد

 ماء في الرومي طائر ، یغمسsub scold method ثانویة سمط طریقة باستخدام الریش

) ةجاهز (معدة الطیور تكون بذلك وثانیة ٣٠ لمدة فهرنهیتیة درجة ١٤٠ حوالي حرارته درجة

 ًأیضا تزیل التيوالمطاطیة،  الاصابع ذات) الریش نزع (الریش تنظیف ماكینة في لوضعها

 أو الكیوتیكل طبقةو، )cuticle البشرة طبقة – bloom الزهرة طبقة أو (الكیوتیكل طبقة

 الإبري  الریش ، أما)للجلد الخارجیة الطبقة (الخارجیة الرقیقة الطبقة هي البشرة طبقة

اللون،  عدیم یصبح والخارج من الجلد بجفاف لا یسمحوبالید،  یزال ویترك لذيا) الدبوسى(

 السمط طریقةوجارى،  بارد ماء في الطیور توضع والحال في الذبیحة تجوف لموٕاذا 

 سطح موحدة، یمیل) الجلد (البشرة لون یعطى والریش لإزالة ًسهلا الامر تجعل هذه الثانوي

 ویشوه، لیكون لونه سیفقد بالماء تغطیته وبلله یستمر لمإذا  ولزج ورطب یكون أن إلى الجلد

 الماء لوصول الماء في اسفل الى وأعلى إلى الطیور slosh سكب فعال، یجب السمط

 around the feather follicles at the الریش قاعدة عند الریش حویصلات حول تخللهو

base of the feathers.  

  :Semi scaldالسمط  نصف أو شبة

 مدة الطائر یسمط أن هيوالسمط،  نصف طریقة هي ًأحیانا المستعملة الأخرى الطریقة

 فهرنهیتیة درجة ١٣٠ – ١٢٥ حرارته درجة الذي الماء في ثانیة ٦٠-٣٠ من حوالي

 لتحطیم الكفایة فیه بما حارة لیست الحرارة درجة لكن الریش loosen ، یحل)سمط نصف(

الریش،  منزوعة وًجفافا أكثر الذبیحة تظهر البشرة، هكذا تسلخ حدوث أو الخارجیة الطبقة

فهرنهیتیة،  درجة ١٣٠ – ١٢٥ الضیق المدى خلال الماء حرارة درجة تكون أن یجب

 السمط قت وأو ًقلیلا بارد الماء كان الطائر، إذا عمر على یعتمد وعامل ًأیضا الوقتو

 الریش نزع تموٕاذا بسهولة،  تزاعهلان كافیة بدرجة loosen الریش حل ًجدا، لا یحدث قصیر

 ًجدا ساخنة الماء حرارة درجة كانتوٕاذا الذبیحة،  رتبة انخفاض والجلد تمزق عنه ینتج بشدة
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 ترقع علیه یترتب مما زائد لسمط الطائر یتعرض فسوف ًجدا طویل السمط قت وكان أو

 the bird will have an over scalded or patchy الذبیحة رتبه یخفض مما الذبیحة

appearance.  

  :Killing and processing الذبیحة تجهیزٕ واعداد والذبح

  :Hand picking) بالید الریش نزع (بالید النتف

 حركة مع وskackle القید على أخرى مرة الطائر ًیدویا، یعلق الرومي طائر ریش نزع تم إذا

 بقیة یزال ًأولا، ثم الذیل یشر والجناح في الكبیر الریش ، یزالtwisting motion ملتویة

  .الجلد یتمزق لا حتى یمكن ما أسرع الریش

  :Pinning and Singeing الشعیرات/الزغبو) الدبوسى (الإبري الریش  إزالة

 tiny الناضج غیر الخفیف الریش وpin-feathers) الدبوسى (الإبري  للریش إزالة أفضل

immature feathers حركة وضعیف ضغط بطئ، یستخدمو بارد نبور صماء تیار تحت 

 غیر سكین أو ابرى سكین استخدام فیمكن ًعبا صهذا كانٕ واذا rubbing motion فركیة

 الابهام، یمكن والإبري  الریشو) التلم (الإبري السكین بین الضغط بانطباقو) تلم (حاد

 لدیها يالروم طیور الصعوبة، عادة تمثل نزعة عملیةوالخارج،  إلى الدبوسى الریش ضغط

 الشعیرات هذه حرق یمكن وبالید النزع عملیة بعد متبقى یظل بالریش شبیه الشعر بعض

 إلى مباشرة اللهب صول ومن یحذر وًجیدا یعمل غیر صغاز مصباح ضعیف، أي بلهب

  .scorching the skin الجلد حرق لتجنب الذبیحة
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  )٨٣( شكل )                        ٨٢(               شكل       

  :Eviscerating الاحشاء نزع

نظیف،  بارد ماء في الذبائح ضعیف، اغسل بلهب الشعیرات الإبري وحرق الریش نزع بعد

 ان تتم یفضل الاحشاء، البعض نزع وللتجویف جاهزة الرومي طیور تكون غسلها بمجرد

 أكثر الاحشاء نزع عملیة التبرید، تكون عملیة بعد لأن ًأولا الرومي طیور تبرید عملیة

 ماء في الرومي طیور ضع وثم الاحشاء نزع یفضل الآخر البعضوًجدا،  وأنظف سهولة

 ذبائح توضیب طرق من العدید هناكوثابت،  بشكل ملئه یعاد الذي وبارد ماء أو مثلج

  .الاتقان والنظافة مراعاة مع مرضیة لكنهاوالوحیدة،  لیست التالیة الطرق والرومي

الصلب،  النصل ذات العظم سكین تكون أن الرومي طیور لتوضیب المطلوبة الأدوات

 علیها یتم التي منضدة أو لب ص، مقعد)الساق عضلة اوتار نزع في رغب إذا (خطاف

 رق وقطعة نظیفة، توضع اسطحها حفظ والمعدات كل على المحافظةة مراعا العمل، یجب

 ًذلك، أحیانا الامر یتطلب كلما تغیرها یتم والمنضدة سطح على لحمة رق وأو ثقیلة جلدیة

 . الاقدام والساق عظام قبل إزالة drumsticks الدبوس من tendons العضل اوتار تزال

 تكشف الساق، قد طول على الجلد یقطعوسهلة،  الدبوس اكل تجعل العضل اوتار إزالة

 فةخفی بحركة للخارج سحبه ولفه مع خطاف مع تدور والساق خلف الممتدة العضل اوتار

  .احدهما توفر إذا الخاص العضل اوتار) نازع (ساحب استخدام بواسطة أو
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 من غیرة صflap قطعة تاركا العرقوب مفصل خلال مباشرة الاقدام والساق عظام یقطع

 على یساعد الاجراء ، هذا)٩٣ ص الصورة قمة انظر (العرقوب مفصل ظهر على الجلد

 roastingء الشي عملیة أثناء للحرق مةعظا تعرض من الدبوس على الموجود اللحم منع

processالزیت كیس باحتراس ، یزال oil sac یعطى حیث الذیل قرب الظهر على الموجود 

 هیئة على قطع شكل على تكون الازالةو، peculiar flavor للحم غریبة ممیزة نكهة ًأحیانا

، wind pipe ةالهوائی القصبةو، crop الحوصلة  تتم إزالة.wedge-shaped cut تدو

 الرقبة خلف أسفل الجلد slit طولى شق أو حز والرأس ، بقطعneck ، الرقبةgulletء المري

 الهوائیة، ثم القصبةء والمري من ذلك بعد والرقبة من الجلد یفضل. الاجنحة بین نقطة إلى

 امكن كلما الاكتاف من ًقریبا الرقبة الحوصلة، تقطع تحت الحوصلة، بالقطع إلىء المري

 حول قطع عمل ًأیضا یمكنوالغرض،  هذا لیحقق ًجیدا المقص pruning سن یجبوذلك، 

 الشرج فتحة ملتویة، تحرر حركة بواسطة تزال وتنكسر ذلك بعد ثم بالسكین الرقبة قاعدة

vent الوصول تجنب حتى تامة عنایة وبحذر العملیة هذه تعمل وحوله دائري قطع بعمل 

 بوصة ٢ -١.٥ حوالي قصیر أفقي قطع خلال الاحشاء زالت) اسفل انظر (الامعاء إلى

 بوصة ٣ حوالي الأفقي ، القطعkeel bone القعر عارضة عظم رأس والشرج بین ًتقریبا

الخلفیة،  الفتحة خلال الید بإدخال بعنایة الكبد والرئتین، القلب ملحقات تكسروًطولیا، 

 الاحشاء تزالوتمسكها،  التي سجةالان بكسر وحولها الاصابع بعمل الامعاء) فك (تحررو

 كأس هیئة على الیدوالحوصلة،  أعلى الاصبعین بتعلیق احدة وكتلة في المؤخرة فتحة خلال

، )الخصیتین والمبایض (الجنسیة الغدد ًجدا، تزال ضعیفة ملتویة حركة وبرفق السحبو

 تزال أن یمكنوقرى، الف العمود جانبى على ribs بالضلوع الرئتین وترتبط. الرئتین، الكلیتین

 إدخال بمجردوبالضلوع،  تربطها التي الانسجة بكسر index finger السبابة باستعمال

 اسفنجیة، ترتبط وردیة والرئتین تسحب، تبدو وscrape الرئتین تقشط والضلوع بین الاصابع

  تغسلالاعضاء، كل  إزالة بعد .ًأیضا الفقرى بالعمود) الخصیتین، المبایض (الجنسیة الغدد

 كل تزال والخارج من ًأیضا الطائر ، یغسلfaucet الحنفیة تحت أو بخرطوم الداخل من
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 الطائر المحروقة، یعلق الشعیرات أو الدبوسى، الدم الحر، الریش العوالق، الاوساخ، الجلد

 لتصریف كافیة دقیقة ، عشرون)body cavity (الجسم تجویف من الماء یصرف حتى

   .الطیور من الماء

  

  

  

  

  

  

  

  )٨٤(شكل 

  

  )٨٥(شكل 
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  :Giblets- Cleaning the gibletsالـ) للأكل الصالحة الاعضاء (تنظیف

 بالكبد، بدون المتصل the gall bladder, the green sac) الاخضر الكیس (المرارة  إزالة

 فإن الكبد تنظیف أو الداخلیة الاحشاء  إزالة عند الصفراویة الحوصلة فتحت فتحة، إذا

 بها، بالإضافة یتصل جزء أي إلى سئ bitter مر طعم تعطى سوف الصفراویة عصارةال

) العنایة (الحرص باستعمالوباردة،  القونصة كانت الاخضر، إذا اللون إلى اللون تغیر إلى

 الطبقة خلال بعنایة للقونصة، یقطع الداخلیة البطانة فتح أو كسر بدون تنظیفها یمكن

 إلى الوصول دونو) ٩٩ ص الصورة انظر (خفیف streak شریط یلاحظ حتى السمیكة

قطعها،  وgizzard lining الداخلیة الحوصلة بطانة ، أوinner sac الداخلیة الحوصلة

 بأصابع الحوصلة عضلة سحب یتم قد. للحوصلة الداخلیة البطانة قطع عدم على الحرصو

  .بةعو صذلك یعتبروفتحة،  دون بمحتویاته الكیس ازالة والابهام
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  :Trussing) التكتیف (الربط

تعبئته،  عند ًرائعا ًانیقا یبدوا المذبوح الطائر یجعل حیح صبشكل الطائر) تكتیف (ربط

 الشى عملیة أثناء النكهة وبالعصارة تحتفظ یجعلها للذبیحة الصحیح الربط عملیة

roastingتحت العرقوب مفاصل تضع أن هي البسیطة السهلة التكتیف والربط طریقة ، أن 

 جلد یسحب قد الاحشاء منه تزال الذي القطع والشرج فتحة بین stripe of skin الجلد شریط
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 في الجلد لمسك الاكتاف على مطویة wing tips الجناح اطراف والاكتاف بین الرقبة

  .الطبیعي موقعها في الاجنحة والرومي طیور تعبأة المعتاد من المكان، لكن

   

  

  

  

                                                                                        

  )٨٧(شكل 

  :Chilling and Packaging التغلیف والتبرید

یمكن،  ما بأسرع المذبوحة الطیور من الجسم حرارة  إزالة المهم من الذبح عملیة ان تتم بعد

 مرغوب غیر نكهة والذبیحة فساد تسبب والبكتریا رتطو وتنمو ، قدءببطي التبرید تموٕاذا 

 درجة ٣٥ – ٣٠ من الجو حرارة درجة تكون أن ًهوائیا، فیجب الطیور تبرید تموٕاذا فیها، 

 الجو، الطیور حرارة درجة والطیور حجم على یعتمد الذبائح لتبرید اللازم فهرنهیتیة، الوقت

 طیور تبرید یمكنواللون،  تغییر تفادى أو لتجنب تغلف أن یجب ًجویا أو ًهوائیا تبرد التي

 الذبائح تجهیز وإعداد تمٕ واذا بالهواء الطیور تبرید الممكن من یكن لم إذا بالماء الرومي

 یلاحظ قد ًهوائیا المبردة الطیور الوقت، فإن من طویلة لمدة أو مرتفعة سمط حرارة بدرجة

 للذبائح البارد بالماء التبرید عملیة تمان ت یفضلواللون،  تغیر أو الجلد blotchy تلطخ بها

  .ًجدا مرتفعة السمط حرارة درجة تكون عندما

 الحرارة درجة ابقاء هو الهام العاملوجارى،  بارد ماء أو مثلج ماء تنكات في الذبائح تبرد قد

 فهرنهیتیة درجة ٤٠-٣٦ إلى الداخلیة الطیور حرارة لتبریدو. فهرنهیتیة درجة ٤٠-٣٤ ثابتة

 حجم على ًأیضا تعتمد والماء في ساعات عشرة إلى خمسة لمدة الذبائح بقاء یتطلب

 ١٠-٨ من حوالي مطلوب والطیور عمر والتبرید درجة على تعتمد التبرید عملیة. الذبائح

الذبائح،  تجهیز والاعداد عملیة بمجرد الحال في الذبائح تجمید أو اكل عندوًتقریبا،  ساعات
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 أو اكلها قبل فترة تركت ما عن شدیدة tougher لیفیة تكون نأ إلى تمیل الذبائح فإن

 لأعلى تعلقوالمثلج،  الماء أو الجاري الماء من الذبائح الزمن، ترفع من فترة مجمدة

 تجویف عن الماء لإبعاد جهد كل بذل التعلیب، مع قبل دقیقة ٣٠-١٠ لمدة للتجفیف

 giblets للأكل الصالحة الاجزاء wrap ، لف)تكییسه (الكیس في الطائر ضع وقبل الجسم

 غیر، ال صبلاستیك كیس أو شمعیة رق وفحة صفي الرقبة، القونصة، القلب، الكبد هيو

giblets تحشى أو توضع أن یمكن stuffed into الرقبة،  جلد تحت أو الجسم تجویف في

 من ناناث هناكوالفساد،  بها حل giblets ال إذا الذبیحة تتأثر لا حتى giblets ال لف

 بولى (الاستعمال الشائع البلاستیكي الكیس الرومي، احدها لطیور متوفرة الاكیاس أنواع

 adheres یلتصق وshrinks ینكمش وcryovac bag كیس علیة یطلق الاخرو، )ایثیلین

 مظهر یجعلوالمغلي،  الماء في كلاهما ضع وبعد بالذبیحة cryovac bag ال كیس

التجمید،  عملیة أثناء الماء من الفقد كمیة خفض على اًأیض یساعدوجمیل،  التغلیف

 ذبائح جودة ونوعیة على المحافظة مع مقنع دور یؤدى ومتوفر الجید البلاستیك الكیسو

 في الجفاف لمنع للرطوبة ًجدا نفاذة غیر الاكیاس تكون أن المجمدة، یجب المجهزة الرومي

 الطیورو، toughness اللیفى قوامها والصلاحیة على یؤثر هذا أن التجمید، حیث مخزن

 الامامیة الواجهة أو النهایة تدخل ذلك بعد وكلیة) تكتف (تربط أن یجب تكیسها یتم التي

 بواسطة الزائد الهواء  إزالة الكیس، یمكن الطائر دخول البلاستیكى، بعد الكیس إلى ًأولا

 انظر (التفریغ یحدث لكذ بعد والكیس قمة إلى المرنة الكهربائی المكنسة خرطوم إدخال

 الكهربائیة، ثم مكنسة خرطوم حول bag sung الكیس حافة ركن یتبقى) اسفل الصورة

 رباط أو wire tie سلك برباط امنه ومرات عدة الكیس الكیس، لف خارج الهواء یمتص

 أیام ١٠ shelf life للأكل الجاهزة الطازج الرومي ذبائح ، لدىrubber band مطاطي

 طیور لتجمید التخطیط كان مئویة، إذا درجة ٣٤-٢٩ حرارة درجة عند المبرد كان ذاإ ًتقریبا

 ٤٠ من أقل إلى الذبائح تبریدها، تبرد والذبیحة إعداد بعد الثالث الیوم في ذلك الرومي، یتم
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 تجهیز إلى الحي الوزن من الوزن فقد یختلفوالمجمد،  في ضعها وقبل فهرنهیتیة درجة

  . لكل النوع والعمر حسب) الذبیحة (الرومي

 Dressing percentages to eviscerated weight) ٣٩(جدول 

Type of bird 
Live Weight 

(Pounds) 

Blood & Feather 
Dressed 

(Percent Loss) 

Eviscerated 
(Percent 

Loss) 
Broiler anf Fryers 5-6 10 28 
Hens - Small 7-9 10 23 
Hens - Medium 10-14 9 21 
Hens - Large 15-18 8 18 
Toms – Small 10-14 10 23 
Toms – Medium 15-20 9 21 
Toms – Large 24-30 8 18 
Source:  Penn State University. 

 

 
  )٨٨(شكل 

  :الرسمى/الحكومة الفیدرالى التفتیش والتدریج

 State and Federal Grading and Inspection:  

 قانون (مرسوم/ لقانون المزارع رومي تبیع التي والدواجن عم المتعاملین بعض یخضع

 استثناءات یوجدو، .The Poultry Products Inspection Act) الدواجن منتجات تفتیش

exemptions المتحدة الولایات بین تختلف قد الاجراءات تختلف والمنتجین لصغار 

  .فیها العمل المراد المنطقة في التطبیق قبل الاجراءات فحص یجبوالأمریكیة، 
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  :Preserving , Cooking and Serving Turkey الرومي خدمة والطهى والحفظ

 كیس في تعبئته وللفرن اعداده حتى الحیاة من بالتفصیل الرومي طیورٕ واعداد الذبح ناقشنا

 درجة ٣٢ حرارة درجة حوالي عند أیام ١٠ اقصاها مدة الرومي یتحمل أن التجمید، ممكن

  .الرابع أو الثالث الیوم في یجمد أن فلابد التجمید المراد كان إذا یة، أمافهرنهیت

  

  Preserving  الحفظ

  :Freezing التجمید

 ، یحفظpreserving the turkey الرومي لحفظ شعبیة الأكثر والاسهل الطریقة هي التجمید

 الرومي ةجود یحفظ وimpervious to moisture الماء ینفذ لا الذي الكیس في الرومي

 تكون الرومي طیور أن یسببان التخزین والتجمید أثناء الرطوبة فقد أن حیث عدیدة لأشهر

 الاكیاس في مكیسة للفرن جاهزة الرومي طیور تكون طهیها، عادة عند ًجفافا أكثر

  .الثقیلة البلاستیكیة

  :Blast freezing التجفید

 فهرنهیتیة، تجمد درجة ٣٥-٢٠ حرارة درجات في) moving air متحرك هواء (عن عبارة

 بسرعة، تخزن الرومي طیور تجمید ممتازة، بعد بنوعیة مجمد المنتج تجعل وبسرعة الذبیحة

 یكون المجمد الطازج الرومي جودة ونوعیة. فهرنهیتیة درجة ٢٠- إلى ٥- حرارة درجة على

 التداول اتباع مت إذا خاص بشكل حیحة صالمقولة هذهوالنوعیة،  في الطازج للرومي ًمقاربا

  .مثالیة بطریقة thawing الثلج اذابة والاعدادو

  :Cured, smoked turkeyالمدخن  المعالج الرومي

 لعدة الاسواق في المنتج هذا یظلو، delicacy جید منتج یكون بالتدخین المعالج الرومي

 يبالروم تحتفظ ماركت السوبر والمحلات الاجازات، بعض فصل أثناء ًخصوصا سنوات

 عملها یمكن وًنسبیا بسیطة عملیة بالتدخین المعالجة عملیة أن. جیدة بخواص سنة حوالي

 لمعالجة متوفرة مختلفة جاهزة تحضیرات الثمن، عدة غالیة معدات وغذائیة مواد بدون
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 قد والجید للحفظ الملح من عالیة مستویات المعالجات هذه عادة بالتدخین، یحتوي الرومي

 salt brine ملحي محلول إعداد یمكن. ةاللذیذ الدواجن نكهة تقنع أو قناع ضع وفي ینتج

  :  التالیة المواد تستعمل رومي رطل ٥٠ المنزل، لكل في

  .جالون ١٠  ماء

  ).كوب ١٢.٥ (ارطال ٨  )یود بدون (ملح

  ).معبأ كوب ٧.٥ (رطل ٣  بنى سكر

  ).كوب حدوا(  Salt peter) الصودیوم أو البوتاسیوم نترات (الصفرى الملح

 تفاعل على یؤثر قد الذي الكلور لخروج دقیقة ١٥ لمدة الماء غلى یتم كلور بالماء كان إذا

 لذا بالمعادن المكسیة الاوعیة من لكثیر corrosive آكلة الملحیة المحالیل. المعالجة

 ، استنلسwooden barrel خشبى ، برمیلcrock ، خزفlarge jar كبیر عاء ویستعمل

Stainless steel) بلاستیكى حوض أو) للصدأ مقاوم plastic tubالمكونات ، تضاف 

 المحلول حرارة درجة تكون أن الذوبان، یجب حتى تقلب والماء إلى ًتماما المطلوبة بالنسبة

 الرومي طیور حقنت إذا المعالجة قت وhastened فهرنهیتیة، یسرع درجة ٤٠ الملحي

 إلى تصل حتى بعمق ، یحقن)بكفاءة تعمل ١٢ قمر ابرة مع حقنة أي(الملحي،  بالمحلول

% ١٠ ًتقریبا مساویة كمیة المفاصل، تحقن والدبابیس والافخاذ والصدر من السمیك الجزء

 الذبیحة تحقن لم أیام، إذا ثلاثة لمدة الملحي المحلول في الرومي الرومي، یغمر زن ومن

 الرومي الملحي، یحرك محلولال في أیام ١٠-٨ لمدة بمعالجتها الملحي، یسمح بالمحلول

 كل اخترق الملحي المحلول أن من للتأكد المعالجة عملیة أثناء الأقل على مرة دائریة حركة

 البارد، ثم الماء في rinse تشطفوالملحي،  المحلول من الذبیحة ترفع الذبیحة، ثم اجزاء

 cheesecloth) الجبنة شاش أو قماش (أو stockinetts قطن قماش في لف والماء یصرف

 التدخین بیت في الطیور تعلق smoker المدخن في الرومي ضع وقبل الخاص الكیس أو

 ، قیقبhickory) الجوزیة (جوز شجر باستعمال نكهة على الحصول یتموآخر،  مدخن أو

maple تفاح رقائق أو apple clips خشب نشارة أو saw dustلمنع رطبة الرقائق ، تظل 

  . الذبائح جفاف لمنع المدخن في الرطوبة لحفظ وflare-ups شتعالالا أو النار اندلاع
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 ٢٤ إلى ١٦ من فهرنهیتیة درجة ١٨٥-١٧٠ الحرارة درجات المجهز المدخن المنتج یتطلب

 الحرارة درجة بلغت إذا) مطبوخ (مطهى یكون اللحموالذبائح،  حجم على یتوقف هذا وساعة

 حوالي التدخین حرارة درجةوفهرنهیتیة،  جةدر ١٦٠ الصدر عضلة في جزء لأسمك الداخلیة

 لطهىوممتاز،  یكون المطهي غیر المنتج تجعل ساعة ٢٤ لمدة فهرنهیتیة درجة ١٢٠

فهرنهیتیة،  درجة ٢٧٥ فرن حرارة درجة البارد، تستعمل المطهى غیر المدخن الرومي

 الوصفة رتطو قدو، )فهرنهیتیة درجة ١٦٥ الداخلیة الحرارة درجة (الاتمام حتى شواءو

 The National Turkey (الرومي من غیرة صكمیات تدخین ولمعالجة الأخرى

Federation(الملحق ، الجدول)  لطیور مناسبه مختلفة ملحیة محالیل یوضح) ١٨٣جدول 

 Federation الطرق إلى ًتبعا التدخین وللمعالجة الحجم، وللأعداد مختلفة رومي

methodsحتى الرومي على یصب والماء یقاس وبلاستیك اءع وفي الرومي یوضع ً، أولا 

 المطلوبة الماء كمیة یقاس والرومي الرومي، یرفع سطح فوق بوصة ٢ حوالي الماء یغطى

 ًتبعا النسب الماء، تستعمل إلى الصخري الملح السكر والملح یضاف والرومي لتغطیة

 بشدة یقلبوالملحي،  ولالمحل إلى تضاف والخلاط في التوابل تطحن المستخدم الماء لكمیة

 الرومي الملحي، یوضع المحلول في ًظاهریا الصخري الملح والسكروالملح،  اختفاء حتى

 من الرومي یرفع والثلاجة في یوم ٤-٢ لمدة بالمعالجة له یسمح والملحي المحلول في

 الفحم على المشواة أو الرف على الوضع قبل الورقیة بالمناشف یجفف والملحي المحلول

 كل الفواكه خشب رقائق أو hickory ال منقوع من قلیل یضافوللتدخین،  الساخن لحجريا

التدخین،  في الاستمرار وrotisserie الشوایة تغطى أو الشى في ساعة، یستمر نصف

 فهرنهیتیة درجة ١٦٠ تسجل أن یجب اللحم حرارة درجة والحاجة حسب أكثر فحم یضاف

 لكن وحافظة مادة لیست التدخین وللمعالجة الطریقة ذهللأكل، ه جاهز الرومي یكون عندما

 اجهزة أو التدخین بیوت من انظمة عدة تتوفروالثلاجة،  في بوضعه الرومي تبرید من لابد

  .غیر صلمدخن خطة یوضح) ٨٩ شكل(ًمنزلیا،  عملها یمكن والاستعمال شائعة والتدخین
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 )٨٩(شكل 

 Brine Solution (Approximately 10%)) ٤٠(جدول 

Water 
1 

gallon 
2 

gallon 
3 

gallon 
4 

gallon 
5 

gallon 
6 

gallon 
7 

gallon 

Salt 
1 

cup 
2.5 

cups 
4 

cups 
5.5 

cups 
7 

cups 
8.5 

cups 
10 

Cups 

Sugar 
⅓ 

cup 
⅔ 

cup 
1 

cup 
1⅓ 

cups 
1⅔ 

cups 
2 

cups 
2⅔ 

Cups 

Saltpeter 
2⅔ 

Tsp. 

5⅓ 

Tsp. 

8 

Tsp. 

1.⅔ 

Tsp. 
13⅓ 
tsp 

16 

Tsp. 

18⅔ 

Tsp. 

Bay leaues 3 6 9 12 15 18 21 

Coriander seed 3 6 9 12 15 18 21 

Whole Cloves 4 8 12 16 20 24 28 

Whole 
Peppercorns 

8 16 24 32 40 48 56 

  :Preparation التجهیز والاعداد

  ): throw (لذوبانه التالیة الطرق أحد یتبع والأصلي كیسه في مجمد، یترك الرومي كان إذا

 لكل ساعة ٢٤ (أیام ٤-٣ لمدة الثلاجة في ینیة صعلى الرومي ، یوضعءببطي للذوبان -

  ).رومي رطل ٥

 water-tight الرطوبة ضد كیس في بإحكام المربوط الرومي بسرعة، یغمر للذوبان -

wrapper آخر إلى حین من الماء تغیر یتم والبارد الماء في.  

 الرومي حول الثلج ذوبان بمجردورومي،  رطل لكل ساعة نصف حوالي الطریقة هذه تحتاج

 مباشرة stuffed یحشى أن فیجب حشوة في الرغبة كانتٕ واذا یطهى أو الثلاجة في یوضع
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 تزال والبلاستیك الكیس یزال الذوبان الرومي، بعد تجمید بإعادة یوصى لاوالطبخ،  قبل

 wipe وامسحه ميالرو rinse البطن، اشطف تجویف والرقبة من giblets ال والرقبة

 أو للنكهة او المرقة الشوربة على للحصول giblets ال والرقبة طهى للجفاف، یمكن

ضغط،  بدون حشوة الرومي، یجب حشو مطلوب كانوٕاذا ، gravy اللحم مرق لصةص

 المحشو غیر الرومي للفرن، یحتاج جاهز رومي زن ورطل لكل حشو كوب ¾ یخصصو

 بالید تدلیك والملح یوضع الرومي یحشى لموٕاذا هى، الط قت وفي أقل ساعة نصف حوالي

، onion ، بصلcarrots ، جزرcelery الكرفس من قطع بالداخل یوضع والتجاویف في

 الجلد، جلد في tuck تدخل أو لأسفل السیقان النكهة، تربط لإعطاء parsley بقدونس

 اتجاه في تحت خلفلل الجناح اطراف تطوى والظهر إلى skewered یسلخ أن یمكن الرقبة

  .الجسم

  :Roasting )الشي (الشواء

) العمیقة غیر (الضحلة الشوایة رف على أعلى إلى اتجاه في الصدروالرومي،  شواء یتم

 ترمومتر استخدم آخر باستخدام الفرشة، إذا زیت أي أو بالزبدة المرجرین الذبیحة تدهنو

 فرن في الشواء یتمو) العظم مسیلا لا (الفخذ من جزء اسمك في الترمومتر اللحم، یدخل

 the roasting time الشواء قت وخریطة – فهرنهیتیة درجة ٣٢٥ حرارة درجة على یعمل

chart الترمومتر یسجل عندما والمطلوب الوقت طول على الدلیل أو للإرشاد المخطط هو 

 ١٩٠ الطهى كتب بعض تقترح (مطهى یكون الطائر فإن فهرنهیتیة درجة ١٨٥ - ١٨٠

 juiciness العصیریة فقد إلى تؤدى الحرارة درجة أن تقول دراسات توجد –) فهرنهیتیة رجةد

 الرائحة ردائه فهرنهیتیة، تزداد درجة ١٩٠ حرارة درجة الأخرى، عند الناحیة منواللحم،  في

 تطریة إلى الحاجة لوقف الرومي فوق حر بشكل) القصدیر (الالمونیوم رق والنكهة، یوضعو

 من ساعة نصف آخر في الالمونیوم رق ویزال. اللحم تطریة یفضل قد وbasting اللحم

 ١٦٥ للحشو الحرارة درجة صول وعند بنى لون الرومي اعطاء وجید بتحمیر للسماح الشي

 من الكبیرة الطیور فيوًجدا،  ًجیدا أصبح المطبوخ الرومي أن ذلك معنى فهرنهیتیة درجة
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 بفصل أكثر، یوصى أو رطل ٢٤ زنه والرومي كانا وٕاذالدرجة،  هذه إلى الوصول الصعب

 بعض وبدقة الشى اتمام على المحدد هي اللحم حرارة حدة، درجة على طهیها والحشو

او  بالإبهام علیة الضغط عند ًناعما الدبوس كان إذا مطهى یكون الرومي إن یقول الناس

  .الدبوس حركة سهولة السبابة

  ة مصر العربیةآلیات السیاسة السعریة فى جمهوری

تحدید اسعار الدواجن الحیة لا یتم على اسس علمیة سلیمة داخل البورصة حیث یتحكم فى 

سوق الدواجن الحیة فى مصر مجموعة من السماسرة لا یتبعون اى اسس علمیة فى عملیة 

البیع بدلیل ان السعر فى البورصة یخرج على ورقة مكتوبة من سمسار بسعر مرتفع اولا 

یتم تخفیض السعر حتى یتم اقبال التجار على الشراء ولكن من خلال الخبرة وبعد ذلك 

م نجد ان هناك عوامل كثیرة تؤثر فى اسعار ١٩٩٩م ، ١٩٩٨لعملیات الشراء خلال عامى 

  :الدواجن ویظهر تأثیرها على الاسعار ترتبط بشهور السنة

 اللحوم البیضاء ترتفع شهر ینایر حیث شهر رمضان واقبال المستهلكین على شراء: ًأولا 

  الاسعار على شراء الدواجن الحیة والدواجن المجهزة 

 شهور صوم الاقباط تنخفض الاسعار وذلك بسبب انخفاض استهلاك اللحوم :ًثانیا 

  البیضاء فى هذه السنة 

ً فترة عید الاضحى ونظرا لآن هذه الفترة مرتبطة باللحوم الحمراء فیتدنى سعر :ًثالثا 

ًحیة والمجهزة بشكل كبیر ویظل فترة طویلة ویسبب ركود فى سوق الدواجن نظرا الدواجن ال

  للاقبال على اللحوم الحمراء 

 شهور الامتحانات توجة الاسرة الدخل الى الدروس الخصوصیة مما یؤدى الى :ًرابعا 

  انخفاض استهلاك لحوم الدواجن ویسبب انخفاض فى اسعار الدواجن الحیة والمجهزة 

ٕ ارتفاع درجات الحرارة فى فصول الصیف وارتفاع نسب النفوق واحجام بعض :ًخامسا 

المربین فى هذه الفترة عن التربیة لكثرة الامراض یؤدى الى ارتفاع الاسعار للدواجن الحیة 

  . ًوالمجهزة وایضا زیادة استهلاك الدواجن فى المصایف
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تعداد للعام الدراسى من  فترة دخول المدارس توجة الاسرة الدخل الى الاس:ًسادسا 

  مصروفات مدرسیة وشراء ادوات دراسیة یؤدى الى انخفاض الاسعار لقلة الاستهلاك 

 توافر الكتكوت فى السوق وانخفاض سعره یؤدى الى انخفاض اسعار الدواجن، :ًسابعا 

ًوذلك املا من المربین فى زیادة الاسعار لتلك الدفعة مما یؤدى الى زیادة العرض فى 

  .ق فتنخفض الاسعارالسو

 (*)ةمواد التعبئة والتغلیف والعبوات والاسالیب المثلى للتعبئ

Suitable materials for Rapping and Packaging 

  : خواص اللحم الطازج

دهن وباقى النسبة عبارة % ٢٠ الى ١٨بروتین و % ١٨-١٦ یحتوى اللحم على حوالى

حتوائها على عناصر لإوهام للتغذیة معادن، واللحم مصدر غنى % ١عن ماء وأقل من 

هامة للانسان وبالتالى فقد وجبت حمایتها من كل من المهاجمة البیولوجیة والتحلل 

 اما الاحتواء الدهنى للحم فهي تعطى النكهة وشكل النسیج وبالتالى یجب حمایتها ،الانزیمى

  .ًایضا من التحلل بالاكسدة

  : اللون

 بین كل من البروتین الإرتباططازج یعتمد على الملونات الموجودة فى اللحم ال

والهیموجلوبین والمیوجلوبین والتى تدخل فى تركیب معقد مع اكسجین الشهیق فى 

 اما المیوجلوبین فهو المسئول عن ،  ویقوم الهیموجلوبین بنقل الاكسجین فى الدم،الحیوانات

ًى للحم الطازج المقطوع حدیثا میكانیكیة تخزین الاكسجین فى الخلایا واللون الأحمر القرمز

یرجع الى التركیز الموجود فیه من مادة المیوجلوبین وعند اتحادها مع الاكسجین یتكون 

والتحول من " أو اللامع "فاتحمادة الاوكس میوجلوبین التى تعطى اللون الأحمر ال

، لاكسدةًالمیوجلوبین الى الاوكسى میوجلوبین قابل للانعكاس كلیا مشتملة على عملیة ا

ًللهواء لمدة ایام فأن تفاعلا اضافیا یحدث " أو اللامع"وعندما یتعرض السطح الأحمر الفاتح  ً

 الانزیمات المتعاونة المختزلة ت ویتكون المیتوجلوبین الا اذا وجد،ویؤدى الى اللون البنى

                                                           
(*)
 . فلكسباك –إدارة الانتاج بالشركة العربیة للعبوات الدوائیة  
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ًالتى تحولها الى میوجلوبین والمیتوجلوبین مادة ثابتة جدا وتكوینها اساسا لایق بل الانعكاس ً

  .)اى الرجوع الى المادة الاساسیة(

 على أى ،ویحدث كلا تفاعلى الاكسجین بمعدل یتناسب مع الضغط الجزئى للأكسجین

حال فان معدل اكسدة المیوجلوبین الى میتوجلوبین تصل الى أعلى معدلها عند ضغط 

زاد  هذا المعدل كلما نخفض ضغط جوى وی٠.٠٠١٨-٠.٠٠١٣اكسجین جزئى یصل الى 

 جول، فاذا تعرضت ١.٠ – ٠.٠٤ضغط الاكسجین وتصل الى قیمة ثابتة فوق ضغط من 

ًوعة حدیثا ثم تم تغلیفها فى رقائق بلاستیك لها نفاذیة عالیة للأكسجین طقطعة لحم مق

  .سوف یتكون كمیة كافیة من المتیمیوجلوبین ویتغیر اللون فى مدة من یومین الى اربعة ایام

ًعلى مؤثرات اخرى كأستخدام اللحم للأكسجین التى تحدث أولا وجلوبین  المیتویعتمد تكون

 ومن خلال ،خلال ذوبان الاكسجین فى المحالیل السطحیة وبالتالى تغلغلها الى الداخل

وفى الظروف الفقیرة فان  التخزین فى مخازن التبرید یحدث تعزیز لذوبان الاكسجین،

سجین وتحدث عملیة التحول الى الاكسیموجلوبین الكائنات الحیة الدقیقة تستخدم هذا الاك

 كما ان التلوث البكتیرى یحدث بسرعة فى حالة زیادة اللوغاریتم السالب .فى المیتیموجلوبین

 والتى تعتمد على عملیات ٦ – ٥.٣لتركیز ایون الایدروجین والتى عادة ما یكون بین 

  .التغذیة والمناولة قبل الذبح 

السطح حیث یحدث تكون لون أحمر قاتم مائل للون البنى مع ونوع آخر من تغیر لون 

فقدان فى الرطوبة، عندما یحدث جفاف، حیث یحدث زیادة تركیز فى الملونات على 

 اما الاحتواء الداخلى من الرطوبة فهو الذى یذیب الملونات ثم تهاجر الى السطح ،السطح

ة تحتوى على معلومات متضاربة نحو وتتبخر مسببه زیادة فى تركیز اللون، والحقائق العلمی

   .تأثیر الضوء على لون اللحم الطازج

البعض یقول أن الاشعة فوق البنفسجیة تسرع من اكسدة المیوجلوبین والبعض الأخر یقول 

انه لیس لهما تأثیر، وعندما تم الاختبار المحكم تحت ظروف مشددة على شریحة لحم 

  ثمظلامالم فى °١.١ات متفاوتة عند درجة حرارة معباة فى فیلم بلاستیك وخزنت على فتر
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ًفى كابینة مضاءة لها نفس الظروف السابقة فوجد ان اللون ظل ثابتا اثناء التخزین فى 

   .الظلام، ولكن حدث تحلل فى اللون عند تعرضها للضوء

    Flavour, odor, and texture of material :الطعم والرائحة وشكل النسیج

ر مستحب للرائحة والطعم وشكل النسیج فى حالة تعرض اللحم الطازج لفعل یحدث تغیر غی

 تصبح انسجة اللحم ،الانزیمات والبكتریا والعفن والاكسجین او اذا لم یحدث لهذه العناصر

ًالمذبوح حدیثا فى البقر والاغنام سهلة المضغ عند تركها مدة تتراوح بین أیام وحتى 

لحم الخنزیر لا یمكن تركة ( ویظهر فیها طعم التخزین م١.٦ºاسبوعین عند درجة حرارة 

 )فلحمة سهل المضغ ولكن هناك مشاكل مرتبطة بتزنخ طبقة الشحم التى تكسو الانسجة

والذبائح الممتازة لا تفقد كثیر من وزنها خلال التخزین وذلك لاحتوائها الدهنى على السطح 

لاصناف الاقل جودة لیس لدیها هذه التى تقلل بدورها بخر الرطوبة والتلوث السطحى وا

ًالمیزة ونادرا ما یتم تخزینها فترات طویلة اما التخزین لفترات طویلة عند درجات حرارة اعلى 

من المذكورة فیمكن عملها اذا اجریت للحم عملیات خاصة مثل التعریض للأشعة فوق 

   .فن وتأثیر البكتیریاالبنفسجیة او استخدام مضادات للبكتیریا لوقایة السطح من تلوث الع

   Packaging principals: أساسیات التعبئة

لیس المفروض فى العبوة ان تحمى اللحم من البكتریا العالقة باللحم الطازج حیث ان هذه 

اللحم الطازج یتعرض للتلوث البكتیرى اثناء تجهیز الذبائح وتداولها قبل عملیة التعبئة هذا 

 ویمكن الحد منها ،ذى یؤدى فى النهایة الى التعفن البكتیرىالتلوث لا یمكن تفادیة وهو ال

ً واللحم الطازج یجب ان یحفظ فى درجات حرارة قریبا ،بواسطة التحكم فى درجات الحرارة

 وذلك بخلاف المعالجات ،من الصفر كلما امكن ذلك وبحد أقصى عشر درجات مئویة

مهمة الرئیسیة للعبوة هو منع فقدان الحراریة التى تستخدم عند التخزین لفترات طویلة وال

نسبة الرطوبة والابتعاد عن الروائح الخارجیة والتحكم فى نفاذیة الاكسجین ویتم تفادى 

واذا لم تكن العبوة ذات % ٩٠ الى ٨٥الرشح بواسطة ضبط درجة الرطوبة النسبیة من 

بالعبوة والعبوة خاصیة حجب ممتازة فأن اللحم الطازج سیتأثر بالظروف الخارجیة المحیطة 
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المصنعة من المواد ذات خاصیة الحجب الجید تمنع امتصاص الروائح وتغییر الطعم من 

 كما ان التحكم فى نفاذیة الاكسجین تحتاج ،ًالظروف الخارجیة المحیطة ایضا بالعبوة

لتقدیرات بحیث تؤدى الى تفاعلات تسبب التحلل ونحن فى احتیاج الى كمیة معلومة من 

هنى وعلى الاخص فى اللحوم التى تحتوى على دتؤدى الى تزنخ الاحتواء الالاكسجین 

نسبة دهن عالیة، وعادة فان التبرید یستخدم للتحكم فى هذا التزنخ، كما ان العبوة یجب ان 

تكون مقاومة للقطع والثقب اثناء التداول فى محلات التجزئة كما یجب ان تتمتع بمظهر 

  .جذاب للمشترى

    Packaging for long-term storage :نى الطویلةیات العمر التخزعبوات اللحم ذ

منذ زمن بعید كان اللحم الطازج یخزن قبل توزیعة على الجزارین بواسطة تغطیته بقماش 

ًمشمع او غیر مغطى الا انه منذ أكثر من عشرین عاما حدث تقدم فى التحكم فى ظروف 

ئن المرنة بعد تقطیع اللحم الى اجزاء لسهولة التخزین وذلك عن طریق استخدام رقائق اللدا

  .التعبئة

    Centeral packaging :التعبئة المركزیة

ازج طوجد أن كثیر من محلات السوبر ماركت قد صادفتها مشاكل عدیدة فى تعبئة اللحم ال

ًكما ان التوحید القیاسى اصبح مهمة صعبة ایضا واصبحت العملیة معقدة ایضا عند تقطیع  ً

نه فى اللحم ینتج عنها یقطع مع لكینلات الكبیرة لتجزئة اللحم حسب طلب المستهالعبو

من العبوات السابقة التجهیز، كما % ١٢ - ١٠تسرب او تغییر اللون بنسب تتراوح بین 

تحتاج هذه العملیة الى جزارین مهرة یؤدى ذلك الى ارتفاع سعر اللحم وفقد جزء كبیر اثناء 

  ،المستهلك النهائىتداولة من التخزین الى 

والعامل المؤثر فى محطات التعبئة المركزیة هو التحكم فى عمر التداول فاذا كان رحلة 

اللحم من الذبح الى الاستهلاك تحتاج مابین یومین الى اربعة لكي تصل الى المستهلك 

ل النهائى فتكون هناك مشكلة أما اذا زادت هذه المدة الى سبعة ایام او اكثر فان احسن ح

ومراعاة احسن ظروف ) التبرید(ًهو تقطیع اللحم وتعبئته مركزیا مع التحكم فى درجة الحرارة 
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نسبة الاكسجین لاطالة مدة التخزین ومیزة ى صحیة والاحتفاظ باللون من خلال التحكم ف

لات السوبر ماركت والجمعیات التعاونیة تؤدى الى نجاح احسن حتواجد الثلاجات فى م

القطع سوف تخدم عملیة التعبئة فى هذه الحالة فى ان تكون القطع متجانسة سبل التوزیع وب

الحجم، والوزن، وقلة فى العمالة اللازمة للتجزئة كالجزارین المهرة التى اصبحت اجورهم 

   .عالیة

والعملیات المركزیة الناجحة هى التى یتم اختیار موقع جغرافى سلیم لها بجوار السلخانات 

 وفى .ً او قریبا من مخازن التجزئة حیث یتم التجزئة فى عبوات المستهلكًاو قریبا منها،

 حیث یحدث تأكسد اللون ،م١٥.٥ºحالة التجزئة یجب ان تقطع الذبیحة عند درجة حرارة 

وجد فى یو.  دقیقة یتم فیه التداول بعد ذلك فى ظروف تبرید محكمة٢٠-١٥فى مدة ما بین 

ًاجحا یراعى معالجة التداول للذبائح وتقطیعها مركزیا  مركز ن١٣٠ًاوروبا حالیا أكثر من  ً

   .قبل التسویق

    Vacum packaging :التعبئة بالتفریغ الهوائى

وطریقة اخرى فى تعبئة اللحم الطازج هى تعبئة بتفریغ الهواء ولكن هذه الطریقة صعبة 

 اسابیع حیث على مستوى محلات التجزئة وهى تناسب اللحم الذى سیتم تداوله لمدة ثلاثة

یشترط فى العبوة ان تكون من النوع الذى یحجب الاكسجین وفى خلال هذه الفترة فأن 

الانزیمات الموجودة فى اللحم تبدأ عملها لتجعل اللحم سهل المضغ وذلك بعد فترة التخزین 

ًالمذكورة ویتم تسویق قطع كبیرة مجزئة من اللحم حالیا المعبأ بهذه الطریقة فى صنادیق 

ة للمحلات كما یمكن فتح هذه یتخدام الفنادق والمطاعم او تباع على شكل عبوات عائللاس

زارة الصغیرة لاعادة تقطیعها حسب حالة جالعبوات فى محلات السوبر ماركت ومحلات ال

المستهلكین ثم تعاد تعبئتها ویستخدم فى عملیات التعبئة بالتفریغ الهوائى رقائق من 

   .تشكیل العمیقالبلاستیك الذى یتحمل ال

 التجزئة ضكما یجب استخدام هذه الطریقة فى محطات التجزئة المركزیة وذلك بغر

الاقتصادیة لخفض تكلفة الشحن والتخزین والاستفادة من بقایا اللحوم بعد عملیات التقطیع 
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ها لاستخدامها فى اشكال اخرى بشرط توحید العبوات للوصول الى تخزین جید جبواسطة مز

 من التلوث البكتیرى لأفلام البلاستیك المستخدمة فى هذه العملیة وهى التعبئة والاقلال

 الهوائى مصنعة من مادة كلورید البولى فینیلیدین حیث تتمیز هذه المادة بسماح غبالتفری

ًضئیل جدا للأكسجین بالمرور وخصائص انكماش عالیة ویمكن للحم داخل هذه العبوة ان 

  .ون ان تفقد نسبة رطوبتهیخزن داخل هذه الافلام د

    Commercial procedures :النظم التجاریة

هناك نظم عدیدة ابتكرت لكى یمتد العمر التخزینى للحم وكذلك تطورت اسالیب التحكم فى 

التبرید وظروف التعبئة كل هذه العناصر مهمة فى حالة التعبئة المركزیة وقد ابتكر لذلك 

كلورید البولى / قات مثل خلات عدیدة الایثیلینب عدة طنظام الرقائق المرنة المكونة من

خلات عدیدة الایثیلین وتستخدم هذه التركیبة على الاخص / كولى البولى فینیلیدین/ فنیل

 وفى اثناء عملیة التفریخ یلتصق الكیس بجوار ،فى ماكینات التعبئة بالتفریخ الهوائى للحم

ًاللحم محدثا تفریغا للهواء داخل الكیس  هذا الهواء یحكم غلق العبوة بواسطة الانكماش  ،ً

  .الحرارى ثم یوضع اللحم داخل الصنادیق ویتم شحنة فى درجة حرارة منخفضة

فى بعض الاحیان بعد ذبح الحیوانات تجرى عملیة رش محلول یحتوى على كلور على 

ؤدى الى قلل تكون بكتیریا مع العلم بأن ذلك لا ییالذبیحة بعد سلخها من الخارج وذلك 

  .تغییر طعم اللحم

وفى السوید ابتكرت طریقة اخرى وذلك بواسطة تشكیل اطباق بلاستیك من مواد شدیدة 

الحجب ثم تعبئة اللحم وحقنه غاز ثانى اكسید الكربون والاكسجین بالنسب المطلوبة ثم غلق 

عشرة  ویظل اللحم بهذه الطریقة طازج لمدة بالعبوة بأحكام بغطاء له نفس خاصیة الحج

   .ایام

وعلى الرغم من ان اكثر الافلام المستخدمة فى التغلیف من مادة كلورید البولى فینیلیدین الا 

انه تستخدم بدائل من الخامات البلاستیك الاخرى المكونة من مادتین مثل النیلون ایونومر 

للحم وهذه العبوات تستطیع ان تحتفظ با) سى. فى . بى (او افلام كلورید البولى فنیل 
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ًفترات ما بین اربع وست اسابیع الا انه اذا تم تخزینه اكثر من ذلك فنظرا لقلة الاكسجین 

داخل هذه العبوات سوف یتحول لون اللحم الى اللون القرمزى وتتكون رائحة وهذه الرائحة 

تزول فور فتح العبوة ویمكن اطالة مدة التخزین اذا ما روعى الاحتواء الداخلى لغاز 

  . حتى لا تحدث هذه الظاهرةالاكسجین

  : عبوة المستهلك 

  : الاطباق والصوانى

 اطباق وصوانى لبیع اللحم مصنعة من ١٩٦٠ظهرت فى الاسواق الاوروبیة حتى عام 

الكرتون او اللب هذه الصوانى كانت تمتص نسب رطوبة من اللحم الا انها كانت اقتصادیة 

ا وذلك لتحللها نتیجة لامتصاص الماء وصلبة الى حد ما، الا أن عیوبها هو فقد قوته

 بعد ذلك انتشر استخدام صوانى وأطباق مصنعة من مادة ،والتصاقها باللحم عند تجمیده

ًالبولى سترین الرغوى وبالاضافة الى ذلك استخدمت ایضا بعض الصوانى الشفافة بغرض 

باق ویعتمد ذلك على ًمعاینة اللحم قبل شرائة ولكن هذه العبوات الشفافة اغلى سعرا من الاط

   .التشریعات فى كل دولة اوروبیة ونجاح طریقة العرض

  : الافلام الشفافة

ًواول الافلام الشفافة التى استخدمت فى تعبئة اللحم كان نوعا خاص هو من السیلوفان 

وذلك لاظهار لون اللحم الطازج كان هذا السیلوفان من النوع المكسو بطبقة من 

غرض منه ان یسمح بمرور غاز الاكسجین ولا یسمح بمرور بخار الماء النیتروسیلیلولوز ال

بحیث یلاصق السطح غیر مكسى لسطح اللحم هذا النوع من السیلوفان یتمیز بأنه یسمح 

 مللى اكسجین لكل متر مسطح خلال ٥٠٠٠بمرور غاز الاكسجین بمعدل یصل الى 

 درجة مئویة فى رطوبة ٢٣.٨الاربع وعشرون ساعة عند الضغط الجوى ودرجة حرارة 

خارج العبوة الا أن نسبة الرطوبة التى یحتویها % ٥٢داخل العبوة و % ١٠٠تصل الى 

اللحم تسبب للسیلوفان درجة نفاذیة اعلى نتیجة لتشبعها بالرطوبة بینما طبقة النیتروسیلیلوز 

 واحدة تمنع فقدان هذه الرطوبة للجو ولازال حتى أن یستخدم السیلوفان المكسى من جهة
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ًسیلوفان المكسى من الجهتین فلا یستخدم نظرا لأنه البكمیات كبیرة فى تعبئة اللحم، اما 

یحجب الاكسجین وبالتالى یسرع فى عملیة تكوین المیتیموجلوبین وهناك نوع آخر من 

السیلوفان یستخدم فى تعبئة الاشكال غیر المنتظمة من اللحم وهو السیلوفان المبطن بطبقة 

ى اثیلین وهو یقاوم الثقب كما یساعد على التصاق اللحم كنتوریا وقد دخلت افلام من البول

البلاستیك المخلقة فى صناعة تعبئة اللحم الطازج وعلى الاخص الأفلام البلاستیك التى 

ً كان مصنعا ١٩٣٤اخذت شریحة كبیرة من سوق السیلوفان وأول هذه الافلام ادخلت عام 

دمة محلات اخدم نفسك لبیع اللحوم المعبأة واصبحت احد من ایدروكلورید المطاط لخ

  .العلامات الهامة فى هذه السوق

ولقد اثبتت هیدروكلورید المطاط تحمله عن السیلوفان كما یمكن شدة بأحكام حول العبوة، 

ًاما افلام البولى اثیلین ذو الكثافة المنخفضة فقد استخدمت ایضا فى تعبئة اللحم الطازج فى 

 میكرون وهذه الافلام منفذه لغاز الاكسجین ولكن لها ٨٠ میكرون و ٥٠تراوح بین اسماك ت

لكي یتم ، وًخاصیة حجب للأبخرة الا انه یعیبها ایضا تكثیف بخار الماء داخل العبوة

مواجهة هذه المشكلة فقد تم فى أحد اصناف هذه الافلام ان تم ثقبها یثقوب دقیقة، كما انتج 

  على اى حال فان افلام البولى اثیلین ،كوین بخار الماء المكثفمنه انواع مقاومة لت

ًمنخفضة الكثافة لم تستخدم فى العالم بكثرة وذلك لمطاطیتها عند الشد وایضا ضعفها فى 

الاسماك الرقیقة وعدم شفافیتها ولمعانها الامر الذى ادى الى تطویرها باضافة خامة خلات 

التحكم فى خاصیة السماح بمرور غاز الاكسجین، كما والتى یمكن بواسطتها ) EV4(فینیل 

ًانها اكثر شفافیة وبالتالى فهى تستخدم بشكل اوسع فى تعبئة اللحوم بدلا من البولى ایثلین 

   .منخفض الكثافة

الا ان الوضع فى السوق المصریة عكس ذلك حیث ینتشر استخدام اكیاس البولى ایثیلین 

المجزئة وهو ما یجب ان یراعى عند وضع مواصفات منخفض الكثافة فى تعبئة اللحوم 

   .اكیاس تعبئة اللحوم
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ًاما أكثر انواع افلام البلاستیك انتشارا لاقتصادیتها هى الافلام المصنعة من مادة كلورید 

من % ٩٥حیث یمثل حجم استخدامها فى الاسواق الاوروبیة حوالى ) PVC(البولى فینیل 

) عالیة التلوین(ً اللحوم المجزئة وخصوصا الانواع الملونة سوق الافلام المستخدم فى تعبئة

 والتصاق تام حول اللحم ،وذلك بغیة الحصول على سماح عالى للمرور للأكسجین

بالاضافة الى الشفافیة العالیة واللمعان وخاصة الالتصاق الذاتى للفیلم، ولكن من المتوقع 

ًن بدلا من كلورید البولى فینیل فى ان یحدث احلال تدریجى لمادة خلات فینیل الاثیلی

الاعوام القلیلة القادمة حیث ان المنافسة السعریة هى التى ستحدد المنافسة بین الخامتین 

 وفى ضرورة لحامها EVAًفى مجال تعبئة اللحوم على ان یتم ایضا تطویر شفافیة خامة 

  .PVCًبدلا من خاصة اللصق الذاتى التى یتمتع بها خامة 

ال غیر المنتظمة من اللحم فیتم تعبئتها بواسطة التغلیف بالانكماش ومیزة هذا اما الاشك

التغلیف هو اظهارها لنسیج اللحم وسهولة تداولة وتلامس الفیلم كونتوریا مع جدار اللحم 

غیر منتظم الشكل واحتیاجها الى فیلم ذو سمك رفیع ویمثل هذا النوع من التغلیف حوالى 

 لغرض التغلیف PVCوالاتجاه فى استخدام افلام ، زجمن سوق اللحم الطا% ١٠

ًبالانكماش الحرارى یزداد كما یمكن ایضا استخدام افلام اخرى من البولى بروبلین والخامات 

   .متعددة الطبقات

   .م°١٨- لحوم مجمدة تحفظ عند درجة حرارة لا تزید على (فترات صلاحیة اللحوم ومنتجاتها ) ٤١(جدول 
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  انتهاء اللحم المعد منه 
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اللحم المفروم المخلوط 
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  المجمد

الكلاوى والقلوب   ٢٠٦٢

والطحال والمخ 

والبنكریاس واللسان 

  المجمد

 شهور لكلاوى والقلوب ٤

  والطحال واللسان

   شهر للمخ والبنكریاس٢

  عبوات مناسبة

 شهور للحم البقرى والجملى ٩  وم المجمدةاللح  ١٥٢٢  اللحوم المجمدة

  والجاموسى

   شهور للحم الاغنام والماعز٦

 شهور لحم البرسكت ٦

  والفلانك

غلاف محكم مناسب 

اكیاس بولى ایثیلین 

كرتون معامل غیر منفذ 

  للرطوبة 

  لحوم مصنعة تتطلب درجة حرارة معینة للحفظ) ٤٢(جدول 

  نوع العبوة  مدة الصلاحیة  اسم المواصفة  رقم المواصفة  اسم المنتج

  قشرة من المواد المغلفة   لا یتجاوز شهرین  البسطرمة  ١٠٤٢  البسطرمة 

  عبوات صفیح   شهر ٢٤  السجق المعلب  ١٩٧١  السجق المعلب

  عبوات صفیح   شهر٢٤  الكورندمیت المعلب  ١٥٦٣  الكورندمیت 

ة أو اكیاس غیر منفذة للرطوب   شهور٦  البیض المجفف  ١٥٢٣  البیض المجفف

  عبوات من الصفیح 

   شهور ٤المعبأ   لحم اللانشون  ١١١٤  لحم اللانشون 

  

  

  

  

  

  

  

   شهور٢٤المعلب 

اكیاس : اللانشون المطبوخ - *

من البولى ایثیلین او السیلیولوز 

  غیر المنفذ للرطوبة 

:  اللانشون نصف الجاف- *

اكیاس من السیلیولوز او 

 الالیاف المنفذة للرطوبة 

علب : علباللانشون الم- *

  صفیح
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  (*) المواصفات والاشتراطات المطبقة على القطعیات للدواجن والرومي) ٤٣(جدول  

The Regulations apply to the following cuts  
  Description  Termsالوصف 

  .نصف الذبیحة یتحصل علیها بالشق العمودي لعظمة القص والعمود الفقري

half of the carcase, obtained by a longitudinal cut in a plane along the 
sternum and the backbone. 

  النصف

(a) Half 

  

  .ربع الرجل أو ربع الصدر ویتحصل علیها بقطع أفقي للنصف

leg quarter or breast quarter, obtained by a transversal cut of a half.  

  الربع

(b) Quarter  

  .من الظهر بعضلة الوسط أو بدونكلا ربع الرجلین متصلة بجزء 

both leg quarters united by a portion of the back, with or without the 
rump. 

ربع الرجل غیر 

  المفصولة

(c) Unseparated 
leg 

quarters  

  .عظمة القص والضلوع أو جزء منها موزعة على كلا الجانبین مع العضلات المحیطة بها

the sternum and the ribs, or part thereof, distributed on both sides of 
it, together with the surrounding musculature. The breast may be 

presented as a whole or a half.  

  الصدر

(d) Breast  

  .عظمة الفخذ والساق مع العضلات المحیطة بها الي منطقة المفصل

the femur, tibia and fibula together with the surrounding musculature. 
The two cuts shall be made at the joints4.  

  الأرجل

(e) Leg  

  .من وزن الذبیحة% ٢٥وزن الظهر یجب الایزید عن 

the weight of the back does not exceed 25% of that of the whole cut5. 

عظمة الرجل مع جزء 

  من الظهر

(f) Chicken leg 
with a 

portion of the 
back  

 .عظمة الفخذ مع العضلات المحیطة بها الى منطقة مفصل الفخذ

the femur together with the surrounding musculature. The two cuts 
shall be made at the joints4.  

  الفخذ

(g) Thigh  

  .عظمتي الساق مع العضلات المحیطة بها الى منطقة مفصل الأرجل

the tibia and fibula together with the surrounding musculature. The 
two cuts shall be made at the joints4. 

  الدبوس

(h) Drumstick  

مجموعة عظام الجناح مع كل العضلات المحیطة بها وفى حالة أجنحة الرومى یمكن ان 

 المكونة له ممكن الا تفصل طرف الجناح والعظام. تقدم عظام الجناح قطعیات مختلفة

  الجناح

(i) Wing  

                                                           
(*) Food standards agency, food. Gov. UK. The Scottish government. Defra. Lywodraeth 

cymru welsh government. Agriculture and rural development 
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  .حتى منطقة مفصل الجناح

the humerus, radius, and ulna, together with the surrounding 
musculature. In the case of turkey wings, humerus or radius/ulna 

together with the surrounding musculature may be presented 
separately. The tip, including the carpal bones, may or may not have 

been removed. The cuts shall be made at the joints4.  

  .من الوزن الكلي% ٤٥كلا الجناحین مرتبطین بعظمه الظهر والوزن لا یزید عن 

both wings united by a portion of the back where the weight5 of the 
latter does not exceed 45% of that of the whole cut.  

  الأجنحة غیر المنفصلة

(j) Unseparated 
wings  

خاصة عظم القص والضلوع وفى حالة صدور ) دون العظم(كل أو نصف الصدر المشفیة 

  .الرومي قد تتكون فقط من العضلة الداخلیة للصدر

the whole or half of the breast deboned, i.e. without sternum and ribs. 
In the case of turkey breast, the fillet may comprise the deep pectoral 

muscle only. 

  فیلیة الصدر

(k) Breast fillet  

وزن الترقوة . فیلیة الصدر بدون الجلد مع احتواءه على عظمة الترقوة وحتى القص فقط

  .من القطعیة% ٣زید عن والغضاریف المحیطة بها یجب الا ت

the breast fillet without skin with the clavicle and the cartilaginous 
point of the sternum only, the weight6 of clavicle and cartilage not to 

exceed 3% of that of the cut.  

فیلیة الصدر مع عظمة 

  الترقوة

(l) Breast fillet 
with 

wishbone  

  .فیلیة صدر البط والأوز تحتوى على الجلد وعلى عظمة الترقوة والعضلات المحیطة بها

breast fillet of ducks and geese comprising skin and subcutaneous fat 
covering the breast muscle, without the deep pectoral muscle. 

  

(m) Magret, 
maigret,  

  .س المشفي تحتوى على عظمة الفخذ والساقأو الدبو/أفخاذ الرومي و

turkey thighs and/or drumsticks deboned, i.e. without femur, tibia and 
fibula, whole, diced or cut into strips.  

لحم أرجل الرومى 

  المشفي

(n) Deboned 
turkey 

leg meat  

  .ء بالجلد أو بدونفى الجدول سوا) k(الى ) d( مواصفات قطعیات الدواجن من -*

*- Poultry cuts listed under (d) to (k) in the table below may be presented with or without 
the kin. 

یجب ذكرها على ) k(أو فى وجود الجلد فى حالة المنتجات ) j(الى ) d( غیاب الجلد فى حالة المنتجات من -*

  .العبوة

*- The absence of the skin in the case of products listed under (d) to (j) or the presence of 
the skin in the case of the product listed under (k) must be mentioned on labelling. 
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   :Poultry Carcass Evaluation الطیورتقییم ذبیحة 

   :الغرض 

  .دواجنتعریف المصطلحات المستخدمة فى اختیار وتقیم ذبیحة ال

Objective: Define terminology used in poultry carcass selection and 

evaluation. 

   :Why Grade Poultry Carcasses لماذا یقیم ذبیحة الدواجن

 .To insure quality before it is soldللتأكد من الجودة قبل البیع  •

 .Prevent the selling of an unwholesome productمنع بیع منتج غیر جید  •

 .التقیم اختیارى ویتم سداد ودفع قیمته عن طریق معبأ اللحم •

Grading is voluntary and paid for by the meat packer. 

   :Grading Poultry Carcassesدرجات ذبائح الدواجن 

 درجات وزارة الزراعة الأمریكیة تحدد الجودة ولیس شروط صحیة •

USDA Grades indicate quality not sanitation. 

 دة للطبخ تعنى ان بعض الاجراءات أزیلت مثلعَمُ •

Ready-to-cook means that certain parts have been removed  

  .headالرأس  •

  .feet and feathersالأرجل والریش  –

  .bloodالدم  –

 .viscera (soft internal organs) الأعضاء الداخلیة(الأحشاء الداخلیة  –

  :What are the Gradesجات الذبائح ماهى در

  :Poultry Carcass Gradesدرجات ذبائح الدواجن  •

  .A  (Grade A(الدرجة  –

  .Sold in storesتباع فى المحلات  •

  .B (Grade B(الدرجة  –
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  .Often not a grade sold in storesًغالبا لاتباع فى المحلات  •

  .C (Grade C(الدرجة  –

 Usually used for processing intoات غذائیة أخرى عادة تستخدم فى تصنیع منتج •

other food products. 

   :Evaluation Factorsعوامل التقییم 

 Poultry carcasses are graded on theًتدرج ذبائح الدواجن تبعا للمعاییر التالیة 

following factors:  

 .confirmation) الهیكل(التأكید للمظهر الخارجي  –

  .fleshing) الإمتلاء باللحم(م كمیة اللح –

  .fat coveringالغطاء الدهني  –

  . exposed fleshاللحم المكتشف –

 .discolorationتغیر اللون  –

 disjointed and broken) كسور المفاصل( عواریات –تهتك الأربطة والعظام المكسورة –

bones. 

  . missing partsالأجزاء المفقودة  –

 . freezing defects) لسعات(تجمید  حروق ال–تلف نتیجة التجمید  –

 :Confirmationsالهیكل الخارجي 

 normal breastbone, back, legعظام الصدر الطبیعى، الظهر والأرجل والأجنحة  –

and wings.  

  :Fleshing) التلحیم(اللحم  •

  .well fleshed or muscled is idealتركیب اللحم أو العضلات نموذجیة  –

  .Fat coveringالغطاء الدهني  •

 .well covered is idealتغطیة نموذجیة جیدة  –
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  Exposed Fleshاللحم المكشوف  •

  .(pound to 6 pound birds 2) -)وزن الطائر( رطل ٦-٢

  .A (- Grade A(درجة  –

  .Breast and leg can not have over 1/4 inchصدر وأرجل لاتزید عن ربع بوصة  •

 Other parts can have a maximum of 1 and بوصة ١.٥أجزاء أخري لا تزید عن  •

1/2 inches. 

 ).مسلوخة(الأجزاء المقطوعة الجلد  •

  : Exposed Flesh (continued)لحم مكشوف •

  B (Grade B(درجة  –

 No more than 1/3 of the total flesh ofلا یزید عن ثلث اللحم الكلى تكون معرضه •

each particular part can be exposed.  

 Meat yield cannot be)عدم وجود قطع باللحم: مثال(اللحم لا یتأثر محصول  •

affected (i.e. no cuts into the meat).  

  C (Grade C(درجة  –

 .No limitمحدد / غیر محدود  •

  Disjointed and broken bones)خلع أو كسر المفاصل(العظم غیر المرتبط والمكسور  •

  .(pound to 6 pound birds 2))  رطل٦ – رطل ٢طیور ( 

  A (Grade A(درجة  –

  .disjointed and no broken 1) خلع بدون كسر(عظام غیر مرتبط وغیر مكسورة  •

  B (Grade B(درجة  –

 مكسورة وغیر ظاهرة الانفصال            ) ٢(غیر مرتبطة، ) ١(غیر مرتبط وغیر مكسور أو  •

• disjointed and no broken or 1 disjointed and 1 broken non-protruding. 

  Disjointed and broken bonesعظام غیر مرتبطة  •
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  (continued)) ومكسورة( 

  C (Grade C(درجة  –

  .No limitغیر محدود  •

 .C (Protruding bones automatic C(ًعظام ظاهرة الانفصال تصبح تلقائیا درجة  •

 Missing Parts) مفقودة(أجزاء غائبة  •

  . (pound to 6 pound birds 2)-)  رطل ٦ –طیور رطل ( 

  A (Grade A(درجة  –

  Wing tips and tail (removal of the preen gland) ازالة غدة(قمم الأجنحة والذیل  •

  B (Grade B(درجة  –

  .Wing tips to the 2nd wing jointاطراف الأجنحة الى مفصل الجناح الثاني  •

مسافة بین قاعدة الذیل منطقة الظهر لیست أعرض من قاعدة الذیل وتمتد نصف ال •

 Back area not wider than base of tail and extending half wayومفصل الحوض 

between the base of tail and hip joints. 

  :Missing Partsالأجزاء الفائدة  •

 (continued)  

  C (Grade C(درجة  –

  .Wing tips, wings and tailأطراف الجناح ، الأجنحة والذیل  •

 Backنطقة الظهر لیست أعرض من قاعدة الذیل وتمتد الى المنطقة بین مفصل الحوضم

area not wider than the base of tail extending to area between the hip joints.  
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   : Grade A - No Defectsبدون عیوب ) A(درجة 

  
  ):الزلمكة(ض الظهر مقطوع من المنتصف بین قاعدة الذیل ومفصل الحو) B(درجة 

B Grade Back is cut out halfway between the base of the tail and the 

hip joints: 
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  :أكثر من الثلث لحم مكشوف على الصدر) C(درجة 

C Grade. More than 1/3 of flesh exposed on breast: 

  
  :أجزاء من الأجنحه أزیلت بعد المفصل الثاني) B(درجة 

B Grade Parts of wing removed beyond the second joint:  
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    C Grade Entire wing removed) غیر موجود(الجناح الداخلي مفصول ) C(درجة 

  
  :أكثر من ثلث لحم الدبوس مكشوف) C(درجة 

C Grade Over 1/3 of the drumstick flesh is exposed: 

  

  



٣٧٤ 

 

  

  :مسافة بین قاعدة الذیل ومفصل الحوض الجزء المقطوع أكثر من نصف ال) C(درجة 

C Grade Trimmed more than halfway between base of tail and hip 

joints : 

  
  عظم مكسور ظاهر عند طرف الجناح) C(درجة 

 C grade Protruding broken bone in wing tip: 
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٣٧٦ 

 

  
بیحة جیدة الشكل ومتناسقة الذ.  شكل ومظهر الذبیحة الكاملة ممتاز ) :A( الدرجة 

الذبیحة یجب أن تكون جیدة الندف مع وجود . والأرجل والصدر مكتملة النمو

  .طبقة رقیقة منتظمة من الدهن تحت الجلد

  

  
ً بسیطة مقبولة مثل بعض العیوب البسیطة نسبیا وغیر علامات مع  ) :A( الدرجة 

 الناتج عن جروح barkingملحوظة مع عدم الخلط مع العیب المعروف بالـ 
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الجلد أثناء عملیة الندف وهذه یمكن ملاحظتها فقط عند جفاف الجلد بعد 

  . ساعة ٢٤الندف وتكون باهتة ثم تبرید الطائر لمدة 

  
 صورة مكبرة للعلامة السابقة وهذه المعلامة لا تنفذ خلال العضلات أسفل  ) :A( الدرجة 

 التحرك أسفل اذا لم یتحرك وباختبار بسیط بتحریك الجلد وملاحظة. الجلد

   .Aفیدل على تلق العضلة أسفلها ولا یضیف على أساس درجة 

  : تلف الجلد –دواجن 

  
اذا كان جرح الجلد عمیق .  هذه صورة كمثال لعلامة كبیرة لتلف الجلد ) :B( الدرجة 

  .Bیصنف للدرجة 
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نظیف وهي تمثل أكبر طالما كان  ) A(  تشوه الجلد هنا مقبول كدرجة  ) :A( الدرجة 

) قطع الجلد فى فتحة البطن(ًویمكن كشفه بسهولة بإنقسام الجلد معا . حجم

واذا لم تكن الحالة كذلك یكون الجرح غائر ولا تقبل الذبیحة كمتطلبات 

  .Aالدرجة 

  :  الأجنحة –الدواجن 

  
  . لجناح الدجاجA هذه الصورة نموذج جید للدرجة  ) :A( الدرجة 

  



٣٧٩ 

 

  
 هذه الصورة والتي أسفلها توضح أقصي مستوى للإحمرار یمكن قبوله فى  ) :A( الدرجة 

  .ٕ واحمرار الجناح هنا لا ینفذ للحمAالدرجة 

  
وهذا الكدم . Bً هذا المستوي من الكدمات منتشر جدا فى ذبائح الدرجة  ) :B( الدرجة 

ب الوحید  للطائر اذا كان هو العیBبهذا المستوي یمكن فقط قبوله فى الدرجة 

  .المعنوي

  :  الأرجل –الدواجن 

  
  . لأرجل الدواجنA نموذج جید للدرجة  ) :A( الدرجة 
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 ویجب أن A هذه الصورة توضح بعض الإحمرار لكنه مقبول عند الدرجة  ) :A( الدرجة 

  .یكون محدد الانتشار ولا ینفذ للحم

  
 الصورة أو فى الصدر لا یقبل  كدمة نافذة للحم على الورك كما یبدو فى ) :B( الدرجة 

  .Aفى الدرجة 

  
 فى الذبیحة الكاملة یمكن قبول وجود عظام مكسورة ممتدة وظاهرة من  ) :B( الدرجة 

وهذا نموذج جید تظهر فیه الكسر بوضوح ولكنها غیر نافذة من . الأرجل

  .الجلد
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) A( التصنیف  غیر مصنفة یظهر فیها جروح عمیقة غیر مقبولة فى:درجة غیر مقبولة 

  ).B(أو 

  
  .فى أرجل الدواجن) A(  نموذج جید للدرجة  ) :A( الدرجة 
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 ویجب الا A  هذه الصورة تظهر بعض الإحمرار لكنها لا تزال مصنفة  ) :A( الدرجة 

  .تنتشر أو تنفذ فى اللحم

  
  .A  هذه الصورة تظهر تلف شدید تمنع تصنیفها فى الدرجة  ) :B( الدرجة 

  
 هذه الصورة توضح مثال علي تلف شدید لا یمكن تصنیفها الى الدرجة :غیر مقبولة درجة 

A أو B.  
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  :  تلف الجلد –الرومي 

  
الذبیحة شكلها جید وتناسق .  نموذج جید المظهر وتناسق الرومي الكامل ) :A( درجة 

مكتملة نمو الأرجل والصدر ممتلئ وعریض وطویل والطائر مندوف الریش 

جود طبقة منتظمة من الدهن تحت الجلد ولا یوجد أي آثار واضحة ًجیدا مع و

  .لتلف أو كدمات بالجلد

  
 لاتخلو الذبائح من وجود بعض العیوب لذا یمكن السمح بوجود علامات  ) :A( درجة 

احمرار خفیف على الصدر لا یؤثر على الشكل العام ویمكن قبوله كما فى 

  .الصورة
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  .A یظهر بوضوح فى الصورة ولا یقبل كمصنف  تمزق الجلد ) :B( درجة 

  :  تلف الجلد – الرومي -تابع 

  
 بعض العیوب قد تظهر فى الجلد فى منطقة الصدر تحدث أثناء ندف  ) :A( درجة 

 وتشاهد بوضوح عقب النزف وجفاف الجلد barkingالریش تعرف بإسم 

 قبول هذا ویمكن.  ساعة٢٤وتكون باهتة فى الطائر اذا تم تبریدة لمدة 

  .Aالمستوى كمصنف 

  



٣٨٥ 

 

  
 A هذه الصورة توضح الحد الأقصي المسموح به لعیوب الجلد فى التصنیف  ) :A( درجة 

 اذا ظهرت جروح بسیطة نظیفة یمكن ملاحظتها Aویمكن قبوله فى الدرجة 

  .Aوالتفاوض عنها كمصنف 

  
  .كعیوب فى الذبیحة تظهر أوردة حمراء فى الصورة وهي طبیعیة ولا تصنف  ) :A( درجة 
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  :  للكدمات A حدود الدرجة –الرومي 

  
 علامات احمرار صغیرة یمكن قبولها اذا كانت عمیقة فى الجلد لكن غیر  ) :A( درجة 

هذه الصورة توضح الحجم الأقصي لعلامة یمكن قبولها على جانب . منتشرة

 فى وهذه الصورة نموذج جید لتلف لبریق الجلد والذي لا ینفذ. الصدر

  .العضلات أسفل الجلد

  
توضح الصورة كدمات تنفذ للحم ولا تقبل .  درجة ردیئة أو غیر مصنفة:درجة غیر مقبولة 

  .B أو Aللتصنیف 
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  :  الظهر–الرومي 

  
 یجب أن یخلو الظهر من تمزق الجلد والبقع الحمراء الكبیرة والكدمات  ) :A( درجة 

صورة أكبر منها فى منطقة ویمكن التجاوز من بعض العیوب فى الظهر ب

  .الصدر

  
 یمكن السماح بوجود بعض الإحمرار والصورة توضح الحدود القصوي  ) :A( درجة 

  .Aالمسموح بها للمصنف 
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 ویمكن تصنیفها A هذ الصورة لا تقبل ضمن التصنیف : والدرجة غیر مصنفةBالدرجة 

جة  اذا كان التلف لا یصل بالكدمات الى الأنسBتحت المستوي 

  .العضلیة

  :  الأجنحة–الرومي 

  
  .A الصورة لنموذج جید لجناح درجة  ) :A( الدرجة 
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ویشیر انتشار . A هذا المستوي من العیوب لا یمكن تصنیفه للمستوي  ) :B( الدرجة 

للتصنیف شرط أن یكون هو العیب . Bالعیب الى امكانیة قبوله فى المستوي 

  .الوحید المعنوي

  

  
  .A توضح الصور عیب داخلي فى الجناح لا یمكن تصنیفة فى المستوي ) : B( الدرجة 
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 هذا الاحمرار فى طرف الجناح توجب رفض الطائر اذا احتوت هذا العیب  ) :A( الدرجة 

ویمكن فصل هذا الجزء من الجناح من السلامیة الأولي وعندئذ یمكن قبوله 

  .Aفى المستوي 

  
بعض الحالات توجد الرومي مع جزء من الأجنحة  فى :ملحوظة : درجة غیر مصنفة 

اللوائح تسمح فقط بنزع طرف . المنزوعة من السلامیة الثانیة كما فى الصورة

الأجنحة ولا ترسب الذبائح الرومي ضمن أى تعریف للمنتجات المشار الیها 

  .في اللوائح ولهذا لا تسوق ضمن الرومي الكامل
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  :  أجنحة مریشة –الرومي 

  
وهذه .  بعض الذبائح یصعب ندفها مما یسبب وجود بقایا ریش وزغب ) :A( الدرجة 

هذه الجزء یمكن ازالتها عند السلامیة الثانیة . Aیمكن قبولها ضمن التصنیف 

  .للطائر كما فى الصورة

  
 واذا زاد A توضح الصورة الحدود القصوي المسموح بها للترییش للتصنیف  ) :A( الدرجة 

  .B التصنیف عن ذلك یدخل ضمن
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  .A لایقبل هذا الشكل ضمن التصنیف  ) :B( الدرجة 

  :  الأرجل –الرومي 

  
بعض الاحمرار فى الجلد والكدمات والجروح لا . A نموذج جید للتصنیف  ) :A( الدرجة 

  .یمكن تجنبها بصفة عامة ولذا یمكن تقبلها شرط الا تنفذ للعضلات
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  .Aود القصوي لعیوب یمكن قبولها فى التصنیف  توضح الصورة الحد ) :A( الدرجة 

  
 أو A هذا المستوي من الكدمات غیر مقبول فى التصنیف :درجة غیر مصنفه أو ردیئة 

Bكما فى الجروح أعلا مفصل العرقوب النافذة للعضلات .  

  :  ترییش العرقوب –الرومي 

  
فى الصورة یمثل نموذج والشكل . ً غالبا ما یوجد الریش حول مفصل العرقوب ):A( درجة 

ویمكن التجاوز .  حیث یكون العرقوب ولا یري أي ریش مرئيAجید للدرجة 

  .عن بعض الریش
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  :  عیوب الجلد –البـط 

  

  
ٕ تناسق الطائر الكامل وتماثل الذبیحة واكتمال نمو الصدر وامتلاء الورك ):A( درجة  ٕ .

  .الجلدویمیل لون الصدر الى الكریمي لوجود طبقة دهن تحت سطح 

  
  . یسمح ببعض الإحمرار للصدر كما في الصورة ):A( درجة 

  
ً ممارسات الندف الجائر تؤدي لإزالة الزغب تماما وبعض العیوب فى طبقة  ):A( درجة 

الدهن تحت الجلد ولا یجب نفاذها الى اللحم وهذه الصورة تمثل الحد الأقصي 

  .المقبول لعیوب الجلد
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  .رة العدد الأقصي لبقایا الریش فى ذبیحة البط  توضح الصو ):A( درجة 

  
  . هي غیر مقبولة لتلف الجلد وظهور اللحم: راسبة-درجة غیر مصنفة 

  

  :  عیوب الجلد –البـط 

  
  . للبط A الصورة توضح نموذج جید للدرجة  ):A( درجة 
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  .الصورة توضح بعض الإحمرار فى الجلد لكنها مقبولة ): A( درجة 

  

  : لأرجل  ا–البـط 

  
  .Aصورة توضح نموذج ممتاز للأرجل درجة  ): A( درجة 

  

  
  .A هذا النموذج للكدمات غیر مقبول فى الدرجة  ):B( درجة 
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 الكدمات الكبیرة او العمیقة كما فى الصورة لا تقبل ضمن – غیر مصنفة :درجة راسبة

  .B أو Aالتصنیف 
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  : أجزاء وقطعیات وأرباع الدواجن 

  

  
  . وراك مع جزء الظهر ):A (درجة 

  

  
  . وراك مع جزء سفلي ):A( درجة 

  

  
  . صورة لربع علوي صور مع جناح ):A( درجة 
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هذه الصورة توضح العیب للجزء غیر .  ربع صدر مع جناح دجاج غیر مقبول:درجة راسبة

  .المقبول من الجناح یمنع تصنیف هذا الجزء

  
  . صدر دجاج مع الجلد ):A( درجة 

  
 مع ظهور علامات حمراء بسیطة على الجزء – صدر دواجن مع الجلد  ):B( رجة د

  .Bالعلوي للصدر للقطع الثمینة یقلل من تصنیفها الى الدرجة 
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 هذا النموذج یوضح تلف عمیق یصل للحم ولا – صدر دجاج مع الجلد :درجة راسبة

  .یسمح بتسویق كمصنف درجة أولي

  
 نموذج آخر لتلف صدر الدواجن حیث یظهر –لجلد  صدر دجاج مع ا:درجة راسبة

بوضوح احمرار الجلد والأنسجة والقطعة غیر جیدة ولا تصنف ضمن الدرجة 

  .الأولي

  
 بدون ظهور A صدر دواجن من الداخل تمثل الصورة نموذج جید للدرجة  ):A( درجة 

  .تلف ظاهري
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سطح فى اللحم وتمثل  یسمح ببعض الإحمرار عل ال– صدر بدون جلد  ):B( درجة 

  .Bالصورة الحد الأقصي المسموح به للتصنیف 

  
 توضح الصورة نموذج لتلف فى العضلات لا یمكن – صدر دواجن بدون جلد :درجة راسبة

  .B أو Aتصنیفة للمستویین 

  
 توضح الصورة نموذج للجروح وتمزق الأنسجة ولا یسمح بتسویقه ضمن :درجة راسبة

  .ازةتصنیف القطعیات الممت
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  :  صدرو رومى وبط –أجزاء وقطعیات 

  
  .شامل العظم) ًأحیانا یسمي كراون( صدور الرومي الكامل  ):A( درجة 

  
 .صورة جانبیة للصدر فى الصورة العلیا) كراون( صدور الرومي  ):A( درجة 

  

  
  . صورة لصدر بط مرة تجاه الجلد ومرة تجاه اللحم ):A( درجة 



٤٠٣ 

 

   :  أجنحة–أجزاء وقطعیات 

  
ٕ أجنحة دجاج واحمرار خفیف عند المفصل أو الطرف مسموح به لكن یسمح  ):A( درجة 

  .فقط بواحدة أو اثنین بقعة صغیرة
  

  
 صورة نموذج لعینة غیر مقبولة للتصنیف للأجنحة حیث – جناح دجاج  ):B( درجة 

  .Aیوضح الانتشار الزائد للإحمرار ولا یجوز تصنیفها للدرجة 

  
 الصورة تمثل نموذج للعیوب الكبیرة التى لا – غیر مصنفة لأجنحة الدجاج :درجة راسبة

  .یمكن تصنیفها كدرجة ممتازة
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  :  وراك دجاج –أجزاء وقطعیات 

  
 ورك دجاج ویظهر علامات واضحة تعزى لجفاف الجلد ولا تصنف كعیوب  ):A( درجة 

  .للجد أو اللحم

  

  
  . للجلد إحمرار خفیف وكشط– ورك دجاج  ):B( درجة 

  

  
 تلف جزء من الورك مع تهتك العظم على شكل – غیر مصنفة لورك دجاج :درجة راسبة

  .قطع لحم یتم بصورة جیدة عند المفصل
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 ویظهر الحدود A نموذج لعدم قبول العینة فى التصنیف – ورك دجاج  ):A( درجة 

لى القصوي المسموحة للإحمرار لهذه الدرجة بعض الإحمرار یمكن توقعه ع

  .هذه القطعة خاصة عند المفصل

  
 ویمكن ملاحظة A ورك رومي منزوع العظم كامل والصورة لنموذج للدرجة  ):A( درجة 

  .بعض الإحمرار على القطعة

  
 الصورة نموذج لعینه ورك -مقطعة) مشفي( قطع ورك رومى منزوع العظم  ):A( درجة 

  .رومى مشفى مقطع
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  :  الدبوس –أجزاء وقطعیات 

  
 نموذج لعلامات واضحة راجعة لجفاف الجلد لكنها لا تمثل – دبوس الدجاج  ):A( ة درج

  .عیب فى اللحم أو الجلد

  
 هذا النموذج یوضح إحمرار علي جانبي الرجل وهذا یمثل – دبوس الدجاج  ):A( درجة 

  .الحد الأقصي المسموح به على الجانبین

  
  .دید عن الموجود فى الصورة السابقة نموذج لإحمرار ش– دبوس الدجاج  ):B( درجة 

  



٤٠٧ 

 

  
 نموذج یوضح تلف عمیق فى الأنسجة ولا یسمح بتسویقه – غیر مصنفة :درجة راسبة 

  .كقطع لحم دواجن درجة أولي

  
 دبوس الدواجن یظهر وجود كسر لكنه غیر نافز للجلد ویمكن تصنیفها ضمن  ):A( درجة 

  .Bالدرجة 

  

  
سر فى العظام بارزة من الجلد ولا یمكن تصنیفها ضمن  دبوس یظهر وجود ك:درجة راسبة

  .القطعیات الممتازة
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 لدبوس الرومي ویجب ملاحظة أن لون A نموذج للدرجة – دبوس رومي  ):A( درجة 

  .دبوس الرومي أغمق من اللون فى الدجاج
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Poultryالدواجن 
(*)  

Anatomy of A Bird 

  
  ANATOMY OF A BIRD )٩١(شكل 

                                                           
(*)
 NAMP The Meat Buyer`s Guide. 

 )الدبوس (عصا الطبلة

 فخذ

 ذیل

 صدر ساق كاملة

 مة الجناحق

 جناح مسطح
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Yellow Chickens Versus White Chickens:  

Chicken skin color varies from 
creamcolored to yellow. Skin color is 
a result of the type of feed the chicken 
ate, not a measure of nutritional value, 
flavor, tenderness, or fat content. 
Color preferences vary in different 
sections of the country so growers use 
the type of feed 
that produces the desired color. 

" نوع" وتباین هذا اللون یتوقف على . یتباین لون جلد الدواجن من الكریمى الى الأصفر 

العلف الذى یتناوله الدجاج وهو لیس مقیاس للقیمة الغذائیة والرائحة والطراوة أو محتوى 

وأفضلیة اللون تتباین داخل البلد الواحد ولذلك یقوم مربى الدواجن بإستخدام العلف . هن الد

  الذى ینتج اللون المفضل 

   : Foodservice Cutsقطعیات الدواجن 

  
        Capon, Broiler, Cornish, Poussinدجاج تسمین            
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   أرباع٤قطع      دجاجة تسمین مقطعة  ٨دجاجة تسمین مقطعة    قطع   ٩دجاجة تسمین مقطعة 

Nine-Piece Broiler         Eight-Piece Broiler             Broiler,Quartered  

  
        أفخاذ خالیة من العظام                    أفخاذ                                  أجنحة

      Boneless Breasts                 Thighs                                Wings  

  
         أجنحة     دجاجة ذات قیمة مضافة                        أفخاذ                      

Value-Added Chicken  Portion-Controlled Breast Meat        Breast Meat  
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                                         Chicken Productsمنتجات دجاج ) ٤٤(جدول 

Index 
Namp 

number 
Product name 

Ustd style 
number 

PG. 

P1001 
Whole Broiler with Giblets        

  دجاج تسمین كاملة مع أعضاء داخلیة مأكولة ) صالحة للأكل(
70101 225 

P1002 Whole Broiler without Giblets (WOG)       

   داخلیة مأكولةدجاجة تسمین كاملة بدون أعضاء 
70102 225 

P1003 Broiler, Front Half          نصف أمامي(دجاجة تسمین(  70301 225 

P1004 Broiler, Lower Portion       جزء سفلي(دجاجة تسمین(  70401 225 

P1005 Eight (8) Piece Cut Broiler-WOG  225 70204    قطع٨دجاجة تسمین مقطعة 

P1006 Nine (9) Piece Cut Broiler-WOG   226 70206  قطع٩دجاجة تسمین مقطعة 

P1007 Ten (10) Piece Cut Broiler-WOG  226 70208  قطع١٠دجاجة تسمین مقطعة 

P1008 2 Broiler Halves (Half Carcass)      ذبیحة دجاج تسمین مقطعة

 نصفین
70201 226 

P1009 Broiler Quarters                          227 70202 أرباع دجاجة تسمین 

P1010 Broiler Breast Quarter          227 70501 ربع صدر دجاجة تسمین 

P1011 Broiler Breast Quarter Without Wing       

  ربع صدر دجاجة تسمین بدون جناح
70502 227 

P1012 Broiler Breast With Ribs     227 70601 صدر دجاجة تسمین مع ضلوع 

P1014 Broiler Breast Half With Ribs   228 70701 نصف صدر دجاجة تسمین مع ضلوع 

P1016 Broiler Airline Breast         خطوط جویة(صدر دجاج تسمین(  70705 228 

P1030 Broiler Leg Quarter          228 70901 ربع ساق دجاجة تسمین 

P1031 Broiler Leg         مینساق دجاجة تس  71001 229 

P1033 Broiler Thigh               229 71101 فخذ دجاجة تسمین 

P1034 Broiler Thigh With Back Portion    

  فخذ دجاجة تسمین مع جزء خلفي
71102 229 

P1035 Broiler Drumstick             دجاجة تسمین) دبوس(عصا طبلة  71201 229 

P1036 Broiler Wing                           230 71301 جناح دجاجة تسمین 

P1037 Broiler Wing Drummette             230 71304 جناح دجاجة تسمین 

P1038 Broiler Wing Flat (Mid Joint)       230 71305 جناح مسطح 

P1039 Broiler Wingtip (Tip or Flipper)        230 71306 قمة جناح دجاجة تسمین 



٤١٣ 

 

P1040 Broiler Wing Portion            230 71303 جناح دجاجة تسمین 

P1041 Broiler Back                     231 71403 الجزء الخلفي لدجاجة تسمین 

P1042 Broiler Neck                         231 71601 رقبة دجاجة تسمین 

P1043 Broiler Giblets        لیة المأكولة لدجاجة تسمینالأعضاء الداخ  74002 231 

P1044 Broiler Gizzard                   231 71901 قونصة دجاجة تسمین 

P1045 Broiler Liver                         231 72001 كبد دجاج تسمین 

P1047 Broiler Feet                              231 71801 أرجل دجاجة تسمین 

P1048 Broiler Paws                           231 71803 أقدام دجاجة تسمین 

P1052 Broiler Heart               231 72101 قلب دجاجة تسمین 

  

  : General Size Comparisonمقارنة أحجام الدجاجة 

  
   مین للشوى     دجاجة تسمین للقلي       دجاجة تس                                     
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  : Classes Of Chickenدرجات الدجاج 

  :Broiler (P1000) دجاجة تسمین) ب١٠٠٠(

 The terms broiler and fryer are interchangeable 
within the industry. The term broiler is more 
common, and for simplification, all descriptions 
will refer to items only as broilers. 

مصطلحات دجاجة تسمین ودجاجة للقلى تتغیر من خلال 
فمصطلح دجاجة تسمین أكثر شیوعا كما أن جمیع المواصفات سوف . صناعة الدواجن 

  .تشیر فقط الى دجاج التسمین 

  :Roaster or Roasting Chicken (P1100)دجاجة للشوى ) ب١١٠٠(

The parts descriptions for Item No. P1100 roaster chicken are the same as 
those for Item No. P1000 Broiler. Whole roaster chicken with giblets 
(P1001) normally is a stock item but some of the other parts may not be as 
readily available. Customers with special needs should discuss the 
availability of such items with their supplier. 

). ب١٠٠٠(مواصفات ھذا المصنف ھى نفسھا مواصفات دجاجة التسمین مصنف رقم 
 Stockتعتبر مصنف سلالة) ب١٠٠١(ودجاجة الشوى كلھا ذات الأعضاء الداخلیة المأكولة

item ولكن بعض الأجزاء الأخرى لا تكون متاحة . 

  :Capon (P1200)دیك مخصى مسمن ) ب١٢٠٠(

 Capons are castrated roosters. The parts 
descriptions for Item No. P1200 capon are the 
same as those for Item No. P1000 Broiler. Whole 
capon with giblets (P1201) normally is a stock 
item but some of the other parts may not be as 
readily available. Customers with special needs 

should discuss the availability of such items with their supplier. 
والدیك المخصى ). ب١٢٠٠(مواصفات ھذا المصنف ھى نفسھا مواصفات المصنف رقم 

یعتبر مصنف سلالة ولكن بعض أجزاءه ) ب١٢٠١(للشوى مع أعضاءه الداخلیة المأكولة 
  .لا تكون متاحة

   :Fowl Stewing Hen or Baking Hen (1300)دجاجة بیاضة لعمل الیخن ) ب١٣٠٠(

The parts descriptions for Item No. P1300 Fowl are the same as those for 
Item No. P1000 Broiler. Whole fowl or hens or baking or stewing hens 
with giblets (Item No. P1301) normally is a stock item but some of the 
other parts may not be as readily available. Customers with special needs 
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should discuss the availability of such items with their supplier. The parts 
from spent fowl are normally unavailable since the carcass meat from such 
birds is primarily used in making further-processed products. 

وهذه الدجاجة مع  . P1000مواصفات هذا المصنف هى نفسها مواصفات المصنف رقم 

تعتبر مصنف سلالة ولكن بعض ) ب١٣٠١(أعضاءها الداخلیة المأكولة مصنف رقم 

  . الأجزاء الأخرى لا تكون متاحة 

 صغیر الحجمدجاج صغیر السن و) ب١٤٠٠(

(P1400) Poussin:  

 Poussin chickens are very small, young, 
immature birds. They normally are available 
only as whole birds with giblets (Item No. 
P1401), or as a boneless or semi-boneless 

whole-bird specialty item. 
وھى طیور متاحة فقط . ن وغیر ناضج جنسیا صغیر جدا وصغیر السPoussinدجاج 

أو كطیور خالیة من ) ب١٤٠١مصنف رقم (كطیور كاملة ذات أعضاء داخلیة مأكولة 
  .العظام أو كطیور شبھ خالیة من العظام 

  دجاجة بیاضة للصید) ب١٥٠٠(

 (P1500) Rock Cornish Game Hen or Cornish Game Hen: 

 Game hens are young, special breed, 
immature birds that are older and larger than 
poussin chickens. They are normally 
available only as whole birds with giblets 
(Item No. P1501), or as a boneless or semi-
boneless whole-bird specialty item. 
دجاج الصید صغیر السن وھو من سلالة معینة وھى 

یور غیر ناضجة جنسیا وأكبر سنا وحجما من دجاج ط
Poussin . مصنف رقم (وھى طیور متاحة فقط كطیور كاملة ذات أعضاء داخلیة مأكولة

  .أو كطیور خالیة من العظام أو كمصنف طیور شبھ خالیة من العظام) ب١٥٠١
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  دجاجة تسمین مع أعضاءها الداخلیة المأكولة) ب١٠٠١(

 (P1001) Whole Broiler With Giblets: 

This item consists of the whole carcass 
with the giblets and neck normally 
wrapped or bagged  in parchment paper 
or plastic material. The giblets, which 
are comprised of the gizzard, heart, and 
liver, are usually stuffed inside the body 
cavity together with the neck and are 
included in the broiler’s net weight. 
Due to processing procedures the 
included giblets or neck or parts thereof 
are not from the original carcass. 

 وتتشكل .یتكون ھذا المصنف من الذبیحة كاملة مع أعضاءھا الداخلیة المأكولة والرقبھ
ونظرا لإجراءات التصنیع فإن ھذه الأعضاء . الأعضاء الداخلیة من القلب والقونصھ والكبد

  .الداخلیة أو الرقبة لا تكون ذبیحة أصلیة

  :دجاجة تسمین كاملا بدون اعضاء داخلیة مأكولة) ب١٠٠٢(

(P1002) Whole Broiler Without Giblets(WOG) : 

This item is the net weight whole carcass without the giblets or neck. The 
item is commonly referred to as a WOG. 
Whole Broiler—Cut Up 
Purchasers may specify that cut up chicken be produced from broilers 
either with or without giblets. The cut up chicken may be processed 
according to purchaser’s specifications in a variety of different ways such 
as into halves, quarters, breasts, legs, thighs, drumsticks, 8-, 9-, or 10- piece 
chicken, etc. Ask your supplier to assist you in making your selection. 

منتجا من كتاكیت التسمین اما مع اوبدون ربما یحدد شارى الدواجن بأن الدجاج یكون 
اعضاء داخلیة مأكولة وتصنع قطیعات الدجاج طبقا لمواصفات الشارى بطرق مختلفة 
والتى من امثلتھا تقطیع الدجاج الى نصفین، ارباع صدور وارجل وافخاد وعصا الطبلة 

 . drumsticks) الدبوس(
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 :Broiler-Front Half (P1003):                        نصف امامى) ب١٠٠٣(

 

 

This item is produced from a whole 
carcass by separating the whole breast 
and wings intact in one piece from the 
carcass by a cut made perpendicular to 
the backbone. 

ینتج ھذا المصنف من الذبیحة كاملا وذلك 
قطعة واحدة من الذبیحة وذلك بالقطع المتعامد مع العمود بفضل الصدور والاجنحة فى 

 .الفقرى

  :Broiler-Lower Portion (P1004):   الجزء السفلى من دجاجة التسمین) ب١٠٠٤(

 

This item is produced from a whole 
carcass by separating the rear portion 
of the carcass, which contains the 
whole legs, tail, and backbone in one 
piece, from the front half of the 
carcass by a cut made perpendicular to 
the backbone. 

ینتج ھذا المصنف من كل الذبیحة وذلك بفصل 
الجزء الخلفى للذبیحة وھذا المصنف یحتوى على سیقان كاملة والذیل والعمود الفقرى فى 

  .مامى للذبیحة وذلك بالقطع المتعامد مع العمود الفقرىقطعة واحدة من النصف الا
  
  :Eight(8)-Piece Cut Broiler-WOG (P1005)  اجزاء٨دجاجة تسمین مقطع ) ب١٠٠٥(

The eight (8)-piece chicken, as the item is 
normally called, is produced by separating the 
whole carcass into two (2) whole wings, two 
(2) breast halves that include the ribs and 
back portion, two (2) thighs with back portion 
and tail attached, and two (2) drumsticks. 
Purchasers may specify that the back portion 
and tail be excluded. 
ینتج ھذا المصنف عن طریق فصل الذبیحة كلھا الى 
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فخذین مع جزء الظھر والذیل , ة ونصفى صدر تحتوى على الضلوع وجزء الظھراجنح
 وربما یحدد الشارى استبعاد كلا من drumsticks) الدبوس(عصا طبلة ٢المتصل بة، 
  .الظھر والذیل

  :Nine (9)-Piece Cut Broiler-WOG (P1006) اجزاء ٩دجاجة تسمین مقطعة ) ب١٠٠٦(

The nine (9)-piece chicken, as the item is 
normally called, is produced by separating the 
whole carcass into two (2) whole wings, (1) 
wishbone segment made by cutting across the 
whole breast at a point approximately halfway 
between the end of the wishbone 
(hypocledium) and the point where the wing is 
separated from the breast, two (2) breast half 
portions with rib and back remaining after the 
removal of the wishbone segment, two (2) 
thighs with back portion and tail attached, and 

two (2) drumsticks. Purchasers may specify that the back portion and tail 
be excluded. 
ینتج ھذا المصنف بفصل كل الذبیحة الى جناحین كاملین وعظمة الترقوة ونصفى الصدر 
مع الضلع و الظھر المتبقى بعد ازالة عظمة الترقوة، الفخدین مع جزء الظھر والذیل 

  .وربما یحدد الشارى اسبتعاد الظھر والذیل. drumsticksالمتصل بة، جزئى 
  :Ten(10)-Piece Cut Broiler-WOG(P1007) اجزاء ١٠دجاجة تسمین مقطعة ) ب١٠٠٧(

The ten (10)-piece chicken is produced by 
separating the whole carcass into an eight 
(8)-piece and then splitting each of the breast 
halves diagonally from the back to keep bone 
to produce four (4) approximately equal 
breast portions. Purchasers may specify that 
the lower portion and tail be excluded. 

 قطع ثم ٨ینتج ھذا المصنف بفصل كل الذبیحة الى 
تقسیم كل الصدر الى نصفین قطریا من الظھر وذلك 

الصدر وربما یحدد الشارى استبعاد  اجزاء متساویة من ٤للمحافظة على العظمة وانتاج 
  .الجزء السفلى والذیل
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  :Broiler Halves (Half Carcass) (P1008)نصفى ذبیحة دجاجة تسمین ) ب١٠٠٨(

Halves may be produced from 
eviscerated carcasses that include the 
giblets and neck or from those 
without giblets (WOG). They may 
also be sold net weight as individual 
halves. Purchasers must specify their 
preference. The halves are prepared 
by splitting the carcass from end to 
end through the back and breast so as 
to produce approximately equal right 
and left sides. 

ن الذبائح التى تحتوى ینتج ھذا المصنف م
وربما تباع ھذة الذبائح فى صورة وزن صافى كأنصاف . على اعضاء داخلیة مأكولة ورقبة

وتجھز ھذة الانصاف بشق الذبیحة من النھایة الى النھایة من خلال الظھر والصدر . مستقلة
  .وذلك لانتاج جوانب یمنى ویسرى متساویة تقربیا

  :Broiler Quarters (P1009) ارباع دجاجة تسمین) ب١٠٠٩(

 

 

Quarters are produced from eviscerated 
whole carcasses that may include the 
giblets but not the neck or from carcasses 
without giblets (WOG). The carcass must 
be cut into four equal parts. 

ن اعضاء داخلیة مأكولة ولكن بدون الرقبة ینتج ھذة الارباع من كل الذبیحة بما تحتوى م
  . اجزاء متساویة ٤ویجب تقطیع الذبیحة الى 

  :Broiler Breast Quarter (P1010)ربع صدر دجاجة تسمین ) ب١٠١٠(

 

 

The breast quarter is the front quarter 
of the broiler carcass and consists of a 
half breast, wing, and back portion 
attached in one piece. 
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ربع الصدر ھو الربع الامامى من ذبیحة دجاجة التسمین وھو یتكون من نصف الصدر، 
  .جناح والجزء الخلفى المتصل بقطعة واحدة

  :Breast Quarter Without Wing (P1011) ربع صدر بدون جناح) ب١٠١١(

The breast quarter without a wing is the same as Item No. P1010 except 
that the wing portion is excluded. 

  .فیما عدا انة یستبعد الجناح) ب١٠١١(ربع الصدر بدون الجناح ھو نفس المصنف رقم 

 Broiler Breast (P1012):            صدر دجاجة تسمین مع الضلوع) ب١٠١٢(

With Ribs:  
The whole breast with ribs attached is separated 
from the back of the carcass starting at the 
shoulder joint and proceeding toward the tail and 
then downward from the point of the junction of 
the last vertebral and sternal ribs. The neck skin 
will be excluded. Unless requested by the 
purchaser that it be excluded, or separated and 
included, the wishbone portion (see glossary) is 
left attached. Purchasers may specify that the 

whole breast be split into approximate equal halves. Purchasers may also 
specify the wishbone be removed prior to splitting and included as a 
separate piece. 
یفصل كل الصدر مع الضلع المتصلة من ظھر الذبیحة بدایة من الكتف والاستمرار تجاة 

�وربما یحدد الشارى ان كل الصدر یشق الى . ویستبعد من ھذا المصنف جلد الرقبة. الذیل
  .كما یحدد ایضا ازالة عظمة الترقوة قبل شق الصدر. نصفین متساویین

 :Broiler Breast Without Ribs (P1013)  صدر ذبیحة دجاجة تسمین بدون ضلوع)ب١٠١٣(

This item is the same as described in Item No. P1012 except that the rib 
bones are excluded. 

  .  بإستثناء إستبعاد عظام الضلعP1012وصف ھذا المصنف ھو نفس وصف المصنف رقم 
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 (P1014) جة تسمین مع الضلوعنصف صدر دجا) ب١٠١٤(

Broiler Breast Half With Ribs:  

 

The breast half with rib bones attached is produced by 
cutting through the breastbone (keel) so that the 
whole breast as described in Item No. P1012 is 
divided into two approximately equal portions. 

 كما ھو موصوف فى المصنف Keelینتج ھذا المنصف بالتقطیع من خلال عظمة الصدر 
  . بحیث یقسم الصدر الى نصفین متساویین تقریباP1012رقم 

 Broiler Breast Half (P1015)نصف صدر دجاجة تسمین بدون ضلوع) ب١٠١٥(

Without Ribs:  

 

The breast half without rib bones is produced by cutting 
through the breast bone (keel) so that  the whole breast 
as described in Item No. P1013 is divided into two 
approximately equal portions. 

 كما ھو Keelینتج ھذا المصنف بالتقطیع من خلال عظمة الصدر 
 بحیث یقسم الصدر الى جزئین p1013موصوف فى المصنف رقم 

  .تساویین تقریبام

  

  

  

 :Broiler Airline Breast (P1016) ) خطوط جویة(صدر دجاجة تسمین ) ب١٠١٦(

This item is a boneless, skin-on half breast, with the 
first wing joint attached. The airline style is also 
available in a boneless, skin-on “double breast” with 
the first wing joint attached on each side. 
ھذا المصنف خالى من العظام ویوجد جلد على الصدر وھو متاح 

  ".صدر مزدوج"افقیا فى صوت خالیة من العظام وعلیة جلد 
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  :Broiler Leg Quarter (P1030) ربع ساق دجاجة تسمین) ب١٠٣٠(

The leg quarter consists of the drumstick, thigh, and 
back portion attached in one piece.The part may also 
include a portion of the tail, abdominal fat, and up to 
two ribs. 

 والفخد drumstick) دبوس(یتكون ھذا المصنف من عصا الطبلة 
ویتضمن ھذا الجزء ایضا . وجزء الظھر المتصل فى قطعة واحدة 

  .نالذیل ودھن البطن وضلعی

  

  :Broiler Leg (P1031)ساق دجاجة تسمین ) ب١٠٣١(

The leg consists of the drumstick and thigh attached in 
one piece with the back and pelvic bone excluded. 
Purchasers may specify that the leg be disjointed. 

خد  والفdrumstick) الدبوس(تتكون الساق من عصا الطبلة 
. المتصلة فى قطعة واحدة مع استبعاد الظھر وعظمة الحوض

  .وربما یحدد الشارى بان تكون الساق غیر منفصلھ
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  :Broiler Thigh (P1033)فخد دجاجة تسمین ) ب١٠٣٣(

The thigh is the upper portion of the leg that remains 
after the drumstick is excluded. 

علوى للساق الذى یتبقى بعد استبعاد عصا الطبلة الفخد ھو الجزء ال
  .drumstick) الدبوس(

  

  

  :Broiler Thigh With Back Portion (P1034) فخد دجاجة تسمین مع جزء الظهر) ب١٠٣٤(

The thigh with back portion is the portion 
of the leg quarter that remains after the 
drumstick is excluded. The part may also 
include associated abdominal fat and up to 
two ribs. 

یعتبر الفخد مع جزء الظھر ھو حصة ربع الساق 
التى تتبقى بعد استبعاد عصا الطبلة 

 وربما یتضمن ھذا المصنف drumstick)الدبوس(
  .دھن البطن والضلعین 

 

  :Broiler Drumstick (P1035)عصا طبلة دجاجة تسمین ) ب١٠٣٥(

 The drumstick is the lower portion of 
the leg. It is separated from the thigh at 
the point where the femur, fibula, and 
tibiotarus bones are joined. 

 الجزء drumstick) الدبوس(تعتبر عصا الطبلة 

وتفصل من الفخد عند الموضع . السفلى للساق

 femur,fibulaظام متصلة الذى تكون فیة ع

and bibiotarus.   
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  :Broiler Wing (P1036)جناح دجاجة تسمین ) ب١٠٣٦(

The whole wing consists of three joints or 
segments. The wing will have all the 
muscle and skin intact. It is separated 
from the carcass at the point where it 
joins the shoulder or scapula bone. The 
first joint of the wing contains the 
humerus bone, the second joint includes 
the ulna and radius bones, and the third is 
the wingtip. Sellers may provide whole 

wings with or without the wingtip attached, unless requested otherwise by 
the purchaser.  

یفصل الجناح من .  قطاعات ویكون للجناح كل العضلة والجلد سلیم٣یتكون كل الجناح من 
 وربما یمد البائعون جمیع الاجنحة مع humerusالذبیحة عند موضع اتصالة بالكتف بعظام 

  .او بدون قمة الجناح اذا لم یطلب الشارى اى نواحى اخرى

  :Broiler Wing Drummette (P1037) التسمین جناح دبوس)  ب١٠٣٧(

 The drumette is the first joint or segment 
of the whole wing and consists of the 
humerus bone, which has been separated 
from the carcass at the shoulder and from 
the second wing joint. The muscle and skin 
will be intact. 

 القطاع الاول للجناح الكلى ویتكون drumetteیعتبر
.  التى تفصل من الذبیحة من عند الكتف ومن مفصل الجناح الثانى  humerusمن عظمة 

  .ویجب ان تكون العضلة والجلد سلیما 
  :Broiler Wing Flat (Mid Joint) (P1038)جناح دجاجة تسمین مسطح ) ب١٠٣٨(

The flat or mid joint is the second joint or segment of the whole wing. It is 
the portion that remains after the drummette 
and the tip joint are removed leaving the 
ulna and radius bones attached to each other 
with the muscle and skin intact. 

 ھو المفصل Flatیعتبر المفصل المتوسط او المفصل 
وھو الجزء . الثانى او القطاع الثانى للجناح كلة

 وقمة المفصل  drumetteالمتبقى بعد ازالة كلا من
 متصلة بعضھا البعض ulna &radiusتاركا عظام 
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  .وبحیث تكون العضلة والجلد سلیمة 
  :Broiler Wingtip (Tip Or Flipper) (P1039)قمة جناح دجاجة التسمین ) ب١٠٣٩(

The tip or flipper is the third joint or segment of the whole wing. It is the 
portion that remains after the wing flat is removed. 

وھو الجزء المتبقى بعد . تعتبر قمة الجناح المفصل الثالث او القطاع الثالث لكل الجناح 
  .ازالة مسطح الجناح 

  :Broiler Wing Portion (P1040)تسمین حصة جناح دجاجة ال) ب١٠٤٠(

The wing portion is comprised of the second (flat) and third (tip) joints of 
the whole wing in one piece. At times the second segment or wing flat is 
substituted for this item. 

وفى .  للجناح الكلى فى قطعة واحدة تتشكل حصة الجناح من المفصلین الثانى والثالث
  .بعض الاوقات تستبدل القطعة الثانیة او مسطح الجناح بدلا من ھذا المصنف 

 Broiler (P1041) ظهر دجاجة التسمین) ب١٠٤١(

Back:  

The back consists of all the vertebrae posterior to 
the shoulder joint and includes the pelvic bones. It 
may also include the vertebral ribs and scapula 

bones. The skin will be substantially intact with any meat remaining on the 
pelvic bones left attached.  

یتكون الظهر من الفقرات الخلفیه للكتف ویشتمل على عظام الحوض وربما یتضمن ضلوع 

   .scapulaالعمود الفقرى وعظام 

  :Broiler Neck (P1042)رقبة دجاجة التسمین ) ب١٠٤٢(

 The neck is separated from the carcass at the 
shoulder joint and may or may not have neck skin 
attached. 
تفصل الرقبة من الذبیحة عند الكتف وربما لا یتصل بھا اى 

  .جلد 
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  :Broiler Giblets (P1043)ة الاعضاء الداخلیة المأكول) ب١٠٤٣(

The term giblets is used to describe an item that consists of hearts, gizzards, 
and livers. Giblet packages should contain 
approximately equal numbers of each of these 
parts, though in processing whole carcasses 
with giblets, a piece of a part or a part itself may 
be missing. 

  .تتشكل هذة الاعضاء من القلب والقونصة والكبد 

  :Broiler Gizzard (P1044)قونصة دجاجة التسمین ) ب١٠٤٤(

 The gizzard is a brownish, dark colored 
muscular organ in the bird that functions in the 
same fashion as a stomach. Purchasers may 
specify that the gizzard be split open, cleaned, 
and the fat excluded. 

القونصة عضو لونة مائل للبنى وھى عضو داكن اللون 
وربما یحدد . فى الطائر ووظیفتھا تشبة وظیفة المعدة 

  . الشارى ان تكون القونصة مشقوقة ومفتوحة ومنظفة ومزال منھا الدھن

  :Broiler Liver (P1045)كبد دجاجة التسمین ) ب١٠٤٥(

The liver is a smooth two-lobed organ covered 
with a thin membrane.The lobes are of 
approximately equal size. It is brownish to 
reddish in color. Though usually sold 
separately, some processors may sell them 
mixed together with hearts. 

الكبد عضو املس مكون من فصین مغطى بغشاء نحیف 
والكبد لونة مائل للبنى ویباع منفصلا وبعض . والفصین متساویین فى الحجم تقریبا

  .المصنعین وربما یبیعونة مختلطا مع القلب 
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  :Broiler Feet (P1047) ارجل دجاجة تسمین) ب١٠٤٧(

The feet are the portions of leg that have been separated from the carcass at 
the hock joint. 

  .الارجل ھى اجزاء الساق التى تفصل من الذبیحة عند مفصل العرقوب 
  :Broiler Paws (P1048)اقدام دجاجة التسمین ) ب١٠٤٨(

 The paws are the portions of the feet that 
contain the claws and that have been separated 
from the feet at the approximate location of the 
first metatarsal (spur). 

 ھى اجزاء القدم التى تحتوى على مخالب pawsتعتبر 
  . الاولى metatarsalوالتى یتم فصلھا من القدم من عند 

  :Broiler Bones (P1049)عظام دجاجة تسمین ) ب١٠٤٩(

Bones include any type of bone from the carcass. They may or may not 
include skin and tissue. 

  .تشتمل العظام على اى نمط عظم من الذبیحة وربما تشتمل اولا تشتمل 
  :Broiler Heart (P1052)قلب دجاجة تسمین ) ب١٠٥٢(

This is a dark reddish colored muscular organ 
located within the rib section of the bird. 

قلب دجاجة التسمین احمر اللون وھو عضو عضلى 
  .یتمركز موضعة داخل ضلع الطائر 
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  :Further-Processed Chicken Productsمنتجات دجاج مصنعة اخرى 

         خاصرة لحم دجاج طرى                       لحم دجاج طرى      Cubesمكعبات  

Breast Meat Strips Or Chicken Tenders              Clipped Tenderloin 
 

  لحم دجاج طرى مخبز              حصة لحم صدر محكمة   فیلیة دجاج بدون عظم   

Boneless Fillet Portion Controlled Breast Meat     Batter/Breaded Tenders  

  

  )ناجیت(حم دجاج           كتل لحم دجاج مخبزة فرانكات دجاج                  مكعبات ل

Chicken Franks         Diced Chicken              Breaded Nuggets  
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  طع لحم دجاج ممزق     كور لحم دجاج                  ق  سجق دجاج               

Chicken Sausages        Chicken Rolls           Pulled Chicken Meat 
                                           

Further-Processed Chicken Products : 
*- Chicken Rolls—Ready-to-Eat - All White - White Combo (white 
predominant) - Dark *- Combo (dark predominant) -All Dark. 
*- Chicken Breast/ White Meat Items—Ready-to-Eat - Whole Muscle 
Items - Chunk and *- Formed Items - Chopped and Formed Items. 
*- Chicken Dark Meat Items—Ready-to-Eat - Whole Muscle Items - 
Chunk and Formed *- Items - Chopped and Formed Items. 
*- Other Chicken Luncheon Meats—Ready-to-Eat (may - be of various 
formulas and composition) Bologna - Luncheon Loaf - Smoked Sausage - 
Sausage with Seasonings. 
*- Chicken Franks—Ready-to-Eat - Regular Franks (8-1, 10-1, dinner or 
foot long, etc.) - *- Cheese Franks (8-1, etc.) – Corndogs - Chili Franks. 
*- Batter/Breaded (Raw or Cooked) Chicken Products – Nuggets - Sticks or 
Fingers – Patties - Tenders, etc. 
*- Diced Chicken (Raw or Cooked) – White – Combo – Dark. 
Pulled Chicken (Raw or Cooked) – White – Dark. 
*-Ground Chicken Products—Raw - Ground Chicken - Ground Chicken 
Patties - Seasoned Ground Chicken (bulk or patties) - Chicken Sausage 
(links or patties). 
*- Other Fabricated Boneless Raw Chicken Parts - Breast 
Slices/Steaks/Cutlets - Dark Slices/Steaks/Cutlets - Chicken Tenderloins - 
Chicken Tenders (from any portion of the Breast). 
*- Cooked Chicken - Whole Cooked Broiler - Various other. 
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    TURKEYالرومى 

 Foodservice Cutsقطعیات خدمة الأغذیة
(*) 

 
 صدر بدون ضلوع

Breast Without Ribs 

 
جة رومى ذكر وأنثيدجا  

Whole Tom and Hen Turkeys 

  

 
 Wingsأجنحة 

 
 صدر بدون عظم وبدون جلد

Boneless Skinless Breast 

 
 صدر علیھ جلد

 بدون عظم وذات لحم الضلع
Skin-on Boneless Breast 

with Rib Meat 

 

 
  ) الدبوس(أفخاذ    عصى الطبلة

 Drumsticks       Thighs  

   :Young Turkey (P2000):  ومى صغیر السنر) ب٢٠٠٠(

Turkeys are generally ordered by weight.Young turkeys are the most 
commonly available for foodservice.Turkeys are generally between 8 

                                                           
(*)
 NAMP The Meat Buyer`s Guide. 
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pounds and 24 pounds and are ordered in 2-pound increments. When 
specifically ordering a young tom ask for Item No. P2101. When 
specifically ordering a young hen ask for Item No. P2201. 

والطیور الرومى الصغیرة السن یشیع توفرھا بغرض . تطلب طیور الرومى بالوزن 
  .  رطل ٢٤ و ٨الخدمة الغذائیة، وعموما یتراوح وزنھا ما بین 

  ):الصالحة للأكل(لسن مع أعضاءه الداخلیة المأكولة دجاج رومى صغیر ا) ب٢٠٠١(

(P2001) Whole Young Turkey with Giblets : 

This item consists of the whole carcass with the giblets and neck normally 
wrapped or bagged in parchment paper or plastic material. The giblets, 
which are comprised of the gizzard, heart, and liver, are usually placed 
inside the crop cavity. The neck is inserted into the body cavity, and the 
giblets are included in the turkey’s net weight. 

 

Whole Young Turkey-Cut Up 
Purchasers may request that any amount of whole carcasses be cut up into 
halves, quarters, front or lower portion, or individual parts. Giblets are 
included unless specified otherwise. 

یتكون هذا المصنف من ذبیحة كاملة مع أعضاءها الداخلیة المأكولة والرقبة وتغلف فى 

: من) الصالحة للأكل(لیة المأكولة وتتشكل الأعضاء الداخ. أوراق أو أكیاس بلاستیك

  .ویتم إدخال الرقبة داخل تجویف الجسم. القونصة والقلب والكبد

  : كما هو موضح فیما یلى P2101یتراوح وزن طیور الرومى بالمصنف رقم 

        .   رطل١٨ - ١٦ -*

  .   رطل٢٠ - ١٨ -*

  .   رطل٢٢ - ٢٠ -*

  .    رطل٢٤ - ٢٢ -*

  . رطل٢٤ أكثر من -*

  : فتتراوح أوزانها كما یلى P2201جاج الرومى الأنثي الصغیرة السن للمصنف رقم أما د

  .    رطل١٠ - ٨ -*
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  .  رطل١٢ - ١٠ -*

  .  رطل١٤ - ١٢ -*

  .   رطل١٦ - ١٤ -*

  :  نصف أمامى لطائر رومى صغیر السن) ب٢٠٠٣(

                  (P2003) Young Turkey Front Half:  
This item is produced from a whole carcass by separating intact, from the 
carcass including the keel and back bones, and a whole or partial wing(s) in 
one piece by a cut made perpendicular to the backbone. This cut may also 
be referred to as a hotel breast. 

ن الذبیحة الكاملة وذلك بالفصل من الذبیحة مشتملا عظمة الصدر ینتج هذا المصنف م

Keel ویشار الى هذه .  وعظام الظهر والجناح عن طریق القطع المتعامد مع العمود الفقرى

  .القطعة بأنها صدر فندقى 

  
  :  طائر رومى صغیر السن-نصف ذبیحة) ب٢٠٠٨(

(P2008) Young Turkey Halves (Half Carcass): 
Halves may be produced from eviscerated carcasses that include the giblets 
and neck or from those without giblets (WOG). The halves are also sold 
individually net weight when requested. Purchasers must specify their 
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preference. The halves are prepared by splitting the carcass from end to end 
through the back and breast so as to produce approximately equal right and 
left sides. 
تنتج نصفى ھذه الذبیحة من الذبائح المصفاه وتتضمن الأعضاء الداخلیة المأكولة والرقبة أو 

الذبیحة من النھایة الى النھایة عبر وتجھز نصفى الذبیحة بشق . تنتج بدون الأعضاء الداخلیة
  .الظھر والصدر لكى ینتج جانبین أیمن وأیسر متساویین تقریبا 

 Young (P2010)                 :  ربع صدر رومى صغیر السن) ب٢٠١٠(

Turkey Breast Quarter:  
The breast quarter is the front quarter of the young turkey carcass and 
consists of a half breast, wing, and back portion attached in one piece. 
ربع الصدر ھو الربع الأمامى لذبیحة الرومى الصغیر السن وھو یتكون من نصف الصدر 

  .وجناح وجزء الظھر المتصلة بھ 

  :ربع صدور رومى صغیرة السن بدون جناح ) ب٢٠١١(

(P2011) Young Turkey Breast Quarter Without Wing : 

The breast quarter without a wing is the same as Item No. P2010 except 
that the wing portion is excluded. 

  . فیما عدا انة یستبعد منة الجناح P2010ربع الصدر بدون جناح ھو نفسة المصنف رقم 

  :صدور رومى صغیر السن كاملا مع الضلوع ) ب٢٠١٢(

(P2012) Young Turkey Whole Breast With Ribs : 

 The whole breast with ribs attached is 
separated from the back of the carcass starting 
at the shoulder joint and proceeding toward the 
tail and then downward from the point of the 
junction of the last vertebral and sternal ribs. 
The neck skin will be trimmed below the 
waddles and may be included up to the 
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whisker. Unless requested by the purchaser that it be excluded, or 
separated and included, the wishbone portion (see glossary) is left attached. 
Purchasers may specify the whole breast be split into approximately equal 
halves. 
صدر كامل مع الضلوع المتصلة بة یفصل من ظھر الذبیحة بدایة من موضع الاتصال 

 وربما یحدد vertebral & sternalبالكتف وباتجاة الذیل ثم لأسفل من عند اخر ضلعى 
  .المشتري شق الصدر الى نصفین متساویین

 : رومى صغیر السن كاملا بدون ضلوع صدر) ب٢٠١٣(

(P2013) Young Turkey Whole Breast Without Ribs : 

This item is the same as described in Item No. 
P2012 except that the rib bones are excluded. 

وصف هذا المصنف هو نفسة وصف المصنف رقم 

P2012 ع فیما عدا انة یستبعد منة عظام الضلو  

  

  :نصف صدور رومى صغیر السن مع الضلوع ) ب٢٠١٤(

(P2014) Young Turkey Breast Half With Ribs : 

The breast half with rib bones attached is produced by cutting through the 
breastbone (keel) so that the whole breast as described in Item No. P2012 is 
divided into two approximately equal portions. 

نصف الصدر مع العظام المتصل بة ینتج من تقطیع عبر عظمة الصدر ولذلك كل الصدر 
 . یتم تقسیمة الى جزئین متساویین P2012كما ھو موصوف فى المصنف رقم 

  :نصف صدور رومى صغیر السن بدون ضلوع) ب٢٠١٥(

(P2015) Young Turkey Breast Half Without Ribs : 

The half breast without rib bones is produced by cutting through the 
breastbone (keel) so that the whole breast as described in Item No. P2013 is 
divided into two approximately equal portions. 

 ولذلك یقسم الصدر  ینتج نصف الصدر بدون عظام الضلع بالقطع خلال عظمة الصدر
   .P2013كاملا الى نصفین متساویین تقریبا كما ھو موصوف فى المصنف رقم 

  

  



٤٣٥ 

 

  خیارات یحددها المشتري بالنسبة لطیور الرومى 

GENERAL PURCHASER SPECIFIED OPTIONS (PSO) FOR TURKEY  

 

 مكعبات لحم أبیض
 مكعبات لحم داكن اللون

 قطعیات لحم صدر

صدر بدون جلد وعظم 

 وبدون لحم الضلع

صدر علیه جلد وبدون عظم 

 وبدون لحم الضلع

صدر بدون عظم وعلیه 

 جلد مع لحم ضلع

 لحم صدر

 مكعبات لحم أبیض

 لحم مقشر

  قطعیات لحم صدر

مكعبات لحم داكن 

 اللون

 مكعبات لحم أبیض
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  :Young Turkey Leg Quarter (P2030): ربع ساق رومى صغیر السن) ب٢٠٣٠(

The leg quarter is the rear quarter of the young turkey carcass that consists 
of the drumstick, thigh, and back portion attached in one piece.The part 
may also include a portion of the tail, abdominal fat, and a section of ribs. 

والفخذ وجزء الظھر المتصل بھما فى قطعة ) الدبوس(طبلة یتكون ھذا المصنف من عصا ال
  .وربما یتضمن ھذا المصنف الذیل ودھن البطن وجزء الضلوع . واحدة 

  :Young Turkey Leg (P2031)       :  ساق رومى صغیر السن) ب٢٠٣١(

The leg consists of the drumstick and thigh 
attached in one piece with the back and pelvic 
bone excluded. Purchasers may specify that the leg 
be disjointed. 

والفخذ المتصل بھ فى ) الدبوس(تتكون الساق من عصا الطبلة 
وربما یحدد المشتري عدم . قطعة واحدة بینما یستبعد كلا من الظھر وعظمة الحوض 

  .  إتصال الساق

  :Young Turkey Thigh (P2033):       فخذ رومى صغیر السن) ب٢٠٣٣(

The thigh is the upper portion of the leg that remains 
after the drumstick is excluded. 

الفخذ ھو الجزء العلوى من الساق الذى یتبقى بعد إستبعاد عصا 
  ).الدبوس(الطبلة 

   :رومى صغیر السن) الدبوس(عصا طبله ) ب٢٠٣٥(

(P2035) Young Turkey Drumstick: 
The drumstick is the lower portion of the leg. It is 
separated from the thigh at the point where the 
femur, fibula, and tibiotarus bones are joined. 

ھى الجزء السفلى من الساق وتفصل ) الدبوس(عصا الطبلة 
 Fibula  ھذه العصا من الفخذ عند موضع الإتصال بعظام

and tibiotarus وعظمة الفخذ Femur  .  

  :Young Turkey Whole Wing (P2036) : جناح رومى صغیر السن كامل) ب٢٠٣٦(

The whole wing consists of three joints or segments. 
The wing will have all the muscle and skin intact. It 
is separated from the carcass at the point where it 
joins the shoulder or scapula bone. The first joint of 
the wing contains the humerus bone, the second joint 

includes the ulna and radius bones, and the third is the wingtip. Sellers may 
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provide whole wings with or without the wingtip attached, unless requested 
otherwise by the purchaser. 

ولھذا الجناح عضلة كاملة وجلد سلیمیین ویفصل الجناح من .  أقسام٣یتكون الجناح الكامل من 
  .وربما یمد البائع بالأجنحة كاملة . Scapulaالذبیحة عند موضع الإتصال بالكتف أو عظمة 

  :Turkey Neck (P2042):  رقبه رومى) ب٢٠٤٢(

The neck is separated from the carcass at the 
shoulder joint and may or may not have neck 
skin attached. 

تفصل الرقبھ من الذبیحة من عند موضع إتصالھا بالكتف 
  . وربما لا یكون الجلد متصلا بالرقبھ

  :لرومى صغیر) صالحة للأكل(أعضاء داخلیة مأكولة ) ب٢٠٤٣(

(P2043) Young Turkey Giblets:   
The term giblets is used to describe an item that 
consists of hearts, gizzards, and livers. Giblet 
packages should contain approximately equal 
numbers of each of these parts, though in 
processing whole carcasses with giblets a piece 

from a part or one of the parts itself may be missing from the package. 
  .تتشكل ھذه الأعضاء الداخلیة من القلب والقونصة والكبد 

(P2051) Testicles (Fries):  

The testicles, Which come from male birds, are commonly referred to as 

fries.  
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   مصنعمنتجات أخرى للحم رومى

FURTHER - PROCESSED TURKEY PRODUCTS 

  
 

  
  

 لحم رومي مطحون

 صدر  رومي برجر  رومي

 شرائح لحم رومي
 سجق رومي

 لفات رومي

   روميبسطرمة

  مطحون  روميلحم

  روميباكون
  روميسلامى

  روميھام 
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   منتجات رومي مدخن                    رومي مدخن               
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  Duck /Goose البط والأوز 

  :Foodservice Cutsقطعیات خدمة الأغذیة 

  Whole Duckبطة كاملة    Duck Halfنصف بطة 

  لحم صدر بط خالى من العظام

Boneless Duck Breast Meat   

  ساق بطة شبة خالیة من العظام

Semi-Boneless Duck Leg  
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  صدر أوز علیة جلد وخالى من العظام

Boneless Skin On Goose Breast  

  Whole Gooseاوزة كاملة 
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  Classes Of Duckدرجات البط 

  ):للشوى/كتكوت تسمین(بطة صغیرة ) ب٣٠٠٠(

P3000) Duckling (Broiler/Fryer): 
The term duckling is used in describing 
younger, tender meat-type ducks. A duckling 
may be of either sex and usually is between 6 
and 8 weeks old. The ready-to-cook (RTC) 
weight of young ducklings, or broiler 
ducklings as they are occasionally referred to, 
range from 3 to 6 pounds. They are primarily 
produced from strains of the white pekin 
breed, which were originally imported from 
China. Though now raised for the most part 
in the Midwest and the western parts of the 
United States, early on the production of 
pekin duck occurred on Long Island, New 
York, from which the name Long Island 

Duckling originated. Only ducks from this region may be labeled as such. 
Other young ducklings are also produced in limited numbers from 
domesticated muscovy, mallard, and other imported breeds. Muscovy 
ducks are originally from South America. Their skin is somewhat 
pink/white rather than yellowish, and they have fuller-fleshed breasts. 
Males are larger than females. Pekin and muscovy strains are sometimes 
crossbred and are called mullard ducks. 

وربما .  لوصف بط اللحم الطرى الصغیر السن ducklingیستخدم مصطلح بط صغیر 
 ارطال ٦-٣وعادة مایترواح وزنة .  اسابیع٦,٨یكون ھذا البط مجنس او عمرة ما بین 

بى حالیا فى وینتج اساسأ ھذا البط من سلالات البكینى الابیض الذى یستورد من الصین ویر
ھناك بط صغیر السن ایضا ینتج من . الولایات الغربیة من الولایات المتحدة الامریكیة

والمنشأ الاصلى للبط المسكوفى ھو . سلالات المیسكوفى والمیلارد والسلالات الاخرى
كما أن ذكور البط .وجلد ھذا البط لونة قرنفلى وابیض ومائل للأصفرار. جنوب امریكا

  .قل من الأناثالمسكوفى اث

  :Roaster Duckling (P3100):                     بط صغیر للشوى) ب٣١٠٠(

A roaster duckling is a somewhat older duckling with characteristics 
similar to those of younger ducklings. They are usually less than 16 weeks 
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old and are of either sex. They have a ready-to-cook weight ranging from 4 
to 7 pounds. 

وعادة ما یكون عمرة اقل . ھذا البط كبیر السن لحد ما ولة صفات تشبة البط الصغیر السن
  . ارطال٧ - ٤ اسبوع ووزنة الجاھز للطھى یتراوح ما بین ١٦من 

  :Mature Duck (P3200)                           :بط بالغ جنسیا) ب٣٢٠٠(

These are referred to as mature or old duck.They may be of either sex and 
are normally more than 6 months of age. Their meat is tough in comparison 
to that from young ducklings and is most often used in processed products. 

 ٦وربما یجنس ھذا البط وعمرة اكثر من . ة ناضج او بط كبیر السنیشار الى ھذا البط بان
ولحم ھذا البط عسر المضغ بالمقارنة مع البط الصغیر السن وغالبا ما یستخدم فى . شھور

  .صورة منتجات مصنعة

  :بط كامل صغیر السن مع الاعضاء الداخلیة الماكولة ) ب٣٠٠١(

(P3001) Whole Ducklings With Giblets:  

 This item consists of the whole carcass with 
the giblets and neck normally wrapped or 
bagged in parchment paper or plastic 
material. The giblets, which are comprised 
of the gizzard, heart, and liver, are usually 
stuffed inside the body cavity together with 
the neck and are included in the duckling’s 
net weight. Due to processing procedures 
the included giblets or neck or parts thereof 
are not from the original bird. 

یتكون ھذا المصنف من ذبیحة كاملة مع الاعضاء الداخلیة المأكولة والرقبة بحیث تغلف معا 
وتتكون الاعضاء الداخلیة من القونصة والقلب والكبد وعادة .فى اكیاس بلاستیك او توضع 

  .ما توضع مع الرقبة داخل تجویف الجسم مشكلة الوزن النھائى للبط الصغیر 

  :بط كامل بدون اعضاء داخلیة مأكولة ) ب٣٠٠٢(

(P3002) Whole Ducklings Without Giblets (WOG) 

:This item is the net weight whole bird without the 

giblets or neck. The item is frequently referred to as 
WOG. 
Whole Ducklings—Cut Up 
Purchasers may specify that the cut up ducklings be 
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produced from birds with or without giblets and necks included. Whole birds 
may be cut up into halves, quarters, etc. as specified by the purchaser. 

. ھذا المصنف عبارة عن وزن الطائر النھائى بدون الاعضاء الداخلیة المأكولة اوالرقبة 
 وربما یحدد المشتري بان تنتج قطعیات لحم البط الصغیر WOGویشار الى ھذا المصنف 

وربما تقطع . لة وتشتمل على الرقبة السن من الطیور مع او بدون اعضاء داخلیة مأكو
  .ارباع وغیرھا حسب رغبة شارى ھذة اللحوم , ذبائح الطیور الى نصفین 

   ):نصف ذبیحة(انصاف بط صغیر السن) ب٣٠٠٨(

(3008B) Duckling Halves (Half Carcass): 
Halves may be produced from eviscerated 
carcasses that include the giblets and neck or from 
those without giblets (WOG). They may also be 
sold net weight as individual halves. Purchasers 
must specify their preference. The halves are 
prepared by splitting the carcass from end to end 
through   the  back  and  breast  so  as  to  produce  

approximately equal right and left sides. 
مصفاة تحتوى على الاعضاء ) منظفة منزوعة الأحشاء(تنتج ھذة الانصاف من ذبائح 

وربما تباع ھذة الانصاف فى . المأكولة والرقبة او من ذبائح بدون اعضاء داخلیة مأكولة
وتجھز . ذة الانصافویجب ان یحدد الشارى أوجھ  تفضیلة لھ. صورة انصاف منفردة

بین یمین وشمال الانصاف بشق الذبیحة من النھایة خلال الظھر والصدر لانتاج جان
 .متساویین تقریبا

  :Duckling Quarters (P3009):     ارباع بط صغیر السن) ب٣٠٠٩(

Quarters are produced from eviscerated whole carcasses that may include 
the giblets but not the neck or from carcasses without giblets (WOG). The 
carcass must be cut into four equal parts. 

تشتمل على الاعضاء ) منظفة منزوعة الأحشاء(تنتج ھذة الارباع من ذبائح كاملة مصفاة 
. كولة الداخلیة المأكولة ولا تحتوى على الرقبة او تنتج من ذبائح بدون اعضاء داخلیة مأ

  .ویجب تقطیع الذبیحة الى اربعة اجزاء متساویة 

 (P3010)                       :     ربع صدر بط صغیرة السن) ب٣٠١٠(

Duckling Breast Quarter:  
The breast quarter is the front quarter of the duckling carcass and consists 
of a half breast, wing, and back portion attached in one piece. 
ربع الصدر ھو الربع الامامى لذبیحة البط الصغیرة السن ویتكون من نصف الصدر 

  .والجناح وجزء الظھر المتصل بھما فى قطعة واحدة 
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  :ربع صدر بط صغیرة السن بدون جناح ) ب٣٠١١(

(P3011) Duckling Breast Quarter Without Wing : 

The breast quarter without a wing is the same as Item No. P3010 except 
that the wing portion is excluded. 

  . باستثناء استبعاد الجناح P3010ربع صدر بدون جناح ھو نفسة المصنف رقم 

 :صدر بط صغیر السن كامل مع ضلوع) ب٣٠١٢(

 (P3012) Duckling Whole Breast With Ribs: 
The whole breast with ribs attached is 
separated from the back of the carcass 
starting at the shoulder joint and 
proceeding toward the tail and then 
downward from the point of the 
junction of the last vertebral and 
sternal ribs. The neck skin will be 
excluded. Unless requested by the 
purchaser that it be excluded, or 

separated and included, the wishbone portion (see glossary) is left attached. 
Purchasers may also specify the wishbone be removed prior to splitting and 
included as a separate piece. Purchasers may specify the whole breast be 
split into approximately equal halves. 

یتم فصل كل الصدر مع الضلوع من ظھر الذبیحة بدایة من عند موضع الاتصال بالكتف 
 Vertebral&Sternalوتجاة الذیل ثم لاسفل من عند موضع الاتصال بأخر ضلعین 

كما یحدد . م قبل شق الذبیحة وربما یحدد الشارى رغبتھ فى ازالة العظ. ویستبعد جلد الرقبة 
  .الشارى ایضا شق الصدر كلة وتقسیمة الى نصفین متساویین

  :صدر بط صغیر السن كامل بدون ضلوع ) ب٣٠١٣(

(P3013) Duckling Whole Breast Without Ribs : 

 

 

 This item is the same as described in Item 
No. P3012 except that the rib bones are 
excluded. 

وصف ھذا المصنف ھو نفس وصف المصنف رقم 
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p3012ھ فیما عدا یستبعد عظام الضلع من.  

 :نصف صدر بط صغیر السن مع ضلوع) ب٣٠١٤(

  (P3014) Duckling Breast Half With Ribs: 
The half breast with rib bones attached is produced by cutting through the 
breastbone (keel) so that the whole breast as described in Item No. P3012 is 
divided into two approximately equal portions. 

ووصف الصدر كاملا ھو نفسة وصف . ینتج ھذا المصنف بالتقطیع خلال عظمة الصدر

   . حیث یقسم الى جزئین متساویین تقریباp3012المصنف رقم 

 : السن بدون ضلوعنصف صدر بط صغیر ) ب٣٠١٥(

 (P3015) Duckling Breast Half Without Ribs: 
The half breast without rib bones is produced by cutting through the 
breastbone (keel) so that the whole breast as described in Item No. P3013 is 
divided into two approximately equal portions. 

تج ھذا المصنف بالتقطیع خلال عظمة الصدر ولذلك فان كل الصدر یشبة وصف صدر ین
  . بحیث یقسم الى جزئین متساویین تقریبا P3013المصنف رقم 

   :Duckling Leg Quarter (P3030)ربع ساق بط صغیر السن ) ب٣٠٣٠(

The leg quarter is the rear quarter of the duckling carcass, which consists of 
the drumstick, thigh, and back portion attached in one piece.The part may 
also include a portion of the tail, abdominal fat, and up to two ribs. 

) الدبوس(ربع الساق ھو ربع ذبیحة البط الصغیر السن والذى یتكون من عصا الطبلة 
عة واحدة وربما یتضمن ھذا الربع جزء الذیل ودھن البط وجزء الظھر المتصل بھا فى قط

  .ولاعلى حتى ضلعین 

  :Duckling Leg (P3031) : ساق بط صغیرة السن) ب٣٠٣١(

  

The leg consists of the drumstick and 
thigh attached in one piece with the back 
and pelvic bone excluded. Purchasers 
may specify that the leg be disjointed. 

والفخذ ) الدبوس(یتكون الساق من عصا الطبلة 
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وربما یحدد الشارى بان . المتصل بة فى قطعة واحدة مع استبعاد الظھر وعظمة الحوض 
  .تكون الساق غیر متصلة 

  : ساق بط صغیر السن شبة خالیة من العظام) ب٣٠٣٢(

(P3032) Semi-Boneless Duckling Leg: 
 A semi-boneless duckling leg is 
fabricated from an Item No. P3031 
Duckling Leg by removing the femur 
bone and connective cartilage at the 
knee joint so as to leave the boneless 
thigh meat firmly attached to the 
duckling drumstick. 

 P3031ھذا المصنف مفبرك من المصنف رقم 
مع ازالة عظمة الفخذ والغضروف الضام عند موضع الاتصال بالركبة ولذلك یترك لحم 

  ).الدبوس(الفخذ الخالى من العظام المتصل بعصا الطبلة 

  :Duckling Thigh (P3033):  فخذ بط صغیر السن) ب٣٠٣٣(

The thigh is the upper portion of the leg that remains after the drumstick is 
excluded. 

  ).الدبوس(الفخذ هو الجزء العلوى للساق الذى یتبقى بعد استبعاد عصا الطبلة 
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: بط صغیرة السن) دبوس(عصا طبلة ) ب٣٠٣٥(

(P3035) Duckling Drumstick:  
The drumstick is the lower portion of the leg. It 
is separated from the thigh at the point where the 
femur, fibula, and tibiotarus bones are joined. 

ھى الجزء السفلى من الساق وتفصل من ) الدبوس(عصا الطبلة 
 وعظمة Fibulaالفخذ عند موضع اتصال عظمة الفخذ وعظمة 

tibiotarus.   

  :Duckling Whole Wing (P3036)         :جناح بط صغیر السن كامل) ب٣٠٣٦(

The whole wing consists of three joints or segments. The wing will have all 
the muscle and skin intact. It is separated from the carcass at the point 
where it joins the shoulder or scapula bone. The first joint of the wing 
contains the humerus bone, the second joint includes the ulna and radius 
bones, and the third is the wingtip. Sellers may provide whole wings with 
or without the wingtip attached, unless requested otherwise by the 
purchaser. 

ویفصل الجناح . والجناح الكامل لة عضلة وجلد سلیمة.  اقسام٣یتكون الجناح الكامل من 
یوفر یمد البائع /وربما یمد. scapulaلذبیحة عند موضع اتصالة بالكتف او بعظمة من ا

  .الاجنحة كاملة مع او بدون قمة الجناح المتصلة بة اذا لم یطلب الشارى ذلك

  :Duckling Liver (P3045)   :كبد بط صغیر السن) ب٣٠٤٥(

 The liver is a smooth two-lobed organ covered with a 
thin membrane. One lobe is somewhat larger than the 
other. It is brownish to reddish or mahogany in 
color.Though usually sold separately, some processors 
may sell them mixed together with hearts. 

واحد . كبد البط ھو عضو املس مكون من فصین مغطیان بغشاء نحیف
. والكبد لونة بنى او بنى محمر او ما ھوجانى اللون.  اكبر حجما لحد ما من الفص الاخرالفصین

  .وعادة ما یتم شراء ھذا الكبد منفصلا وبعض المصنعین ربما یبیعونة مختلطا مع القلب
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  Duck Specialty Productsمنتجات بط مخصوصة 

  :Duck Foie Gras (P3046): كبد بط مسمن) ب٣٠٤٦(

 Fat livers of this type are specially produced by 
force feeding ducklings with a fattening corn-based 
mixture. The activity of the ducklings is also kept 
limited so that the livers become enlarged. Their 
color is beige compared to the livers described in 

item P3045. The membrane and vein between the two lobes is ordinarily 
removed.The texture is quite smooth. 
ینتج الكبد الدھني لھذا النوع بالدفع الغذائى للبط الصغیر بالتغذیة على مخلوط تسمین مكون 

یكون لونة ویربى بالبط بحیث یكون نشاطة محدود ولذلك یتضخم كبدة و. اساسا من الذرة 
 ویزال الغشاءة الموجود بین P3045بیج بالمقارنة مع الكبد الموصوف فى المصنف رقم 

  .الفصین

  :Duckling Paws (P3048): اقدام بط صغیر السن) ب٣٠٤٨(

 The paws are the portions of the feet that contain the 
claws and webbing between the toes. 

) جلد(عن القدم محتویة على مخالب ووترة ھذا المصنف عبارة 
  .بین الاظافر 

 (P3050)                : لسان بط صغیر السن) ب٣٠٥٠(

Duckling Tongue:  
The tongue is a very small, light colored muscle in the head of the bird that 
is attached at the beginning of the trachea and esophagus area. 

  . لسان ھذا البط صغیر جدا وعضلتة لونھا فاتح

  



٤٥٠ 

 

   :Further -Processed Itemsالمزید من المصنفات المصنعة 

 

  
A wide variety of specialty products are made from duckling. Check with 
your processor for availability and special formulations. The items above 
represent just two of the many products available. 

والمصنفات . ھناك تولیفة واسعة من المنتجات الخاصة تصنع من البط الصغیر السن
 .المذكورة في الشكل تعرض اثنتین من المنتجات الكثیرة المتاحة 

  : Classes Of Geese درجات الأوز

                                                :     أوز صغیر السن) ب٤٠٠٠(

(P4000) Young Goose:  
 A young goose or gosling may be of either 
sex and usually is from 10 to 16 weeks of age 
at time of slaughter. Geese are still considered 
young at 18 to 22 weeks of age. In young 
geese the windpipe may be easily dented.The 
most desirable carcasses are well fleshed, 
tender-meated, not overly fat, uniform in 

breadth throughout their entire length, and weigh in the range of 10 to 14 

  بط جاهز لتناولة

Duck Mousse (Ready-Eat) 

  سجق بط 
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pounds. Lighter and heavier weights are also available. Geese are normally 
available sized in 2-pound increments such as 8 to 10 pounds, 10 to 12 
pounds, etc. When frozen at very low temperatures and/or by means of 
moving air, the skin color is whiter in appearance than if fresh or frozen at 
usual freezer temperature. 

 اسبوع عند وقت ١٦ , ١٠ الاوز الصغیر السن وعادة ما یترواح عمرة ما بین ربما یجنس
 اسبوع ومعظم الذبائح المرغوبة ٢٢ الى ١٨الذبح، ویعتبر الأوز صغیر السن عند عمر 

 ١٤ الى ١٠یكون لحمھا جید وطرى ولیس زائدا فى محتواة من الدھن ویترواح وزنة من 
ات حرارة منخفضة مع وسائل التھویة یكون جلد وعند تجمید لحم الأوز عند درج. رطل 

الأوز اكثر بیاضا فى مظھرة بالمقارنة مع اللحم الطازج او المجمد عند درجة حرارة 
  .التجمید الطبیعیة 

  :Mature Goose (P4100):    اوز ناضج) ب٤١٠٠(

A mature or old goose may be of either sex and is usually 25 weeks of age 
or older. The flesh has toughened and the windpipe has hardened. Much of 
the added weight is in the form of fat. Larger weights in geese, however, 
are not necessarily a sign of age, but may be due to how the geese were fed. 
Mature geese are usually exported as whole carcass or the flesh further 
processed into specialty products. 

 اسبوع او اكثر ویكون ٢٥الأوز الناضج اوالكبیر السن اما انة یجنس او عادة یكون عمرة 
ومن جھة اخرى لا تعتبر . والزیادة فى وزنة تكون فى صورة دھن. لحمة عسر المضغ

. لى تقدم العمر ولكنھا ربما تعزى الى كیفیة تغذیة الأوزالأوزان الاكبر للأوز علامة ع
  . وعادة ما یصدر ألأوز الناضج كذبیحة كاملة اولحم مصنع فى صورة منتجات خاصة

 Whole Goose With (P4001):  أوز كامل مع اعضاء داخلیة مأكولة) ب٤٠٠١(

Giblets:  
This item consists of the whole carcass with the giblets and neck normally 
wrapped or bagged in parchment paper or plastic material. The giblets, 
which are comprised of the gizzard, heart, and liver, are usually stuffed 
inside the body. 

Goose-Cut Up 

Purchasers may request that whole birds be cut up into halves, quarters, 
front or back halves, etc. Giblets are included unless otherwise specified 
cavity together with the neck and are included in the goose’s net weight. 
Due to processing procedures the included giblets or neck or parts thereof 
are not from the original bird. 
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یتكون المصنف من ذبیحة كاملة مع اعضاء داخلیة مأكولة ورقبة مغلفة معا او معباة معا فى 
وتتشكل الاعضاء الداخلیة من القونصة والقلب والكبد وتوضع داخل . اكیاس بلاستیك

  .تجویف الجسم

  
  :Goose-Front Half (P4003)            :          نصف امامى-أوز ) ب٤٠٠٣(

This item is produced from a whole carcass by separating the whole breast 
and wings intact in one piece from the carcass by a cut made perpendicular 
to the backbone. Giblets are excluded. 

من الذبیحة ینتج ھذا المصنف من الذبیحة الكاملة عن طریق فصل كل الصدر والجناحین 
  .وذلك بالقطع المتعامد مع العمود الفقرى مع استبعاد الاعضاء الداخلیة المأكولة

  :Goose-Lower Portion (P4004)   :  الجزء السفلى من ذبیحة الأوز) ب٤٠٠٤(

This item is produced from a whole carcass by separating the rear portion 
of the carcass, which contains the whole legs, tail, and backbone in one 
piece, from the front half of the carcass by a cut made perpendicular to the 
backbone. Giblets are excluded. 
ینتج ھذا المصنف من الذبیحة كلھا وذلك بفصل الجزء الخلفى للذبیحة وھو یحتوى على كل 

مود الفقرى فى قطعة واحدة، من النصف الامامى للذبیحة وذلك بالقطع السیقان والذیل والع
  .ویستبعد من ھذا المصنف الاعضاء الداخلیة المأكولة. المتعامد مع العمود الفقرى

  :Goose Halves (Half Carcass) (P4008)  :    انصاف ذبیحة الأوز) ب٤٠٠٨(

Halves may be produced from eviscerated carcasses that include the giblets 
and neck or from those without giblets (WOG). They may also be sold net 
weight as individual halves. Purchasers must specify their preference. The 
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halves are prepared by splitting the carcass from end to end through the 
back and breast so as to produce approximately equal right and left sides. 

التى تشتمل على الاعضاء ) المنزوعة الأحشاء(ینتج ھذا المصنف من الذبائح المصفاة 
الداخلیة المأكولة والرقبة أو من الذبائح بدون اعضاء داخلیة مأكولة، وربما تباع ھذة 

وتجھز ھذة الانصاف بشق الذبیحة من .  منفردةالانصاف كوزن نھائى فى صورة انصاف
  .النھایة الى النھایة من خلال الظھر والصدر لانتاج جانبین ایمن وایسر متساویین تقریبا

  :Goose Quarters (P4009):                    ارباع أوز) ب٤٠٠٩(

Quarters are produced from eviscerated whole carcasses that may include 
the giblets but not the neck or from carcasses without giblets (WOG). The 
carcass must be cut into four equal parts. 
تنتج ھذة الارباع من الذبائح الكاملة المصفاة التى تشتمل على الأعضاء الداخلیة ولا تشتمل 

ة المأكولة ویجب تقطیع الذبیحة الى على الرقبة او تنتج من الذبائح بدون الاعضاء الداخلی
  .اربعة ارباع متساویة

 (P4010)                             :               ربع صدر أوز) ب٤٠١٠(

Goose Breast Quarter:  
The breast quarter is the front quarter of the young goose carcass and 
consists of a half breast, wing, and back portion attached in one piece. 
ربع صدر الأوز ھو الربع الأمامى الذبیحة للأوز الصغیر السن ویتكون ھذا الربع من 

  .نصف الصدر والجناح وجزء الظھر المتصل بھما فى صورة قطعة واحدة 

 Goose Breast (P4011)                 :ربع صدر بدون جناح) ب٤٠١١(

Quarter Without Wing:  
The breast quarter without a wing is the same as Item No. P4010 except 
that the wing portion is excluded. 

  . باستبعاد جزء الجناح P4010ربع الصدر بدون جناح ھو نفس المصنف رقم 
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  : صدر أوز كامل مع الضلوع) ب٤٠١٢(

 (P4012) Goose Whole Breast With Ribs: 
The whole breast with ribs attached is separated from the back of the 
carcass starting at the shoulder joint and proceeding toward the tail and 
then downward from the point of the junction of the last vertebral and 
sternal ribs. The neck skin will be excluded. Unless requested by the 
purchaser that it be excluded, or separated and included, the wishbone 
portion (see glossary) is left attached. Purchasers may specify the whole 
breast be split into approximately equal halves. Purchasers may also 
specify the wishbone be removed prior to splitting and included as a 
separate piece. 

یفصل كل الصدر مع الضلوع المتصلة به من ظهر الذبیحة بدایة من عند الاتصال 

 &vertebraبالكتف وفى اتجاة الذیل ثم لاسفل بعد ذلك من موضع اتصال اخر ضلعین 
sternal ارى بان یشق كل صدر الى نصفین متساویین وربما یحدد الش.  ویستبعد جلد الرقبة

  .كما یحدد الشارى ایضا ازالة العظم قبل شق الصدر وجعلھ قطعة منفصلة 

  :صدر اوز كامل بدون ضلوع) ب٤٠١٣(

  (P4013) Goose Whole Breast Without Ribs: 
 باستثناء استبعاد عظام الضلع P4012وصف ھذا المصنف ھو نفس وصف المصنف رقم 

  .منھ



٤٥٥ 

 

  :Goose Breast Half With Ribs (P4014): نصف صدر أوز مع ضلوع) ب٤٠١٤(

The half breast with rib bones attached is produced by cutting through the 
breastbone (keel) so that the whole breast as described in Item No. P4012 is 
divided into two approximately equal portions. 
ینتج ھذا المصنف بالتقطیع خلال عظمة الصدر والصدر كلة یشبة وصف المصنف رقم 

P4012حیث یتم تقسیمھ الى جزئین متساویین تقریبا .  

  :نصف صدر أوز بدون ضلوع) ب٤٠١٥(

(P4015) Goose Breast Half Without Ribs: 
The half breast without rib bones is produced by cutting through the 
breastbone (keel) so that the whole breast as described in Item No. P4013 is 
divided into two approximately equal portions. 

ینتج ھذا المصنف بالتقطیع خلال عظمة الصدر ولذلك وصف الصدر كلة یشبة وصف 
  .ویین تقریبا  حیث یقسم الى نصفین متساP4013الصدر فى المصنف رقم 

  :Goose Leg Quarter (P4030)        ربع ساق أوز) ب٤٠٣٠(

The leg quarter is the rear quarter of the young goose 
carcass, which consists of the drumstick, thigh, and 
back portion attached in one piece. The part may also 
include a portion of the tail, abdominal fat, and up to 
two ribs. 

ربع ساق ھو الربع الخلفى لذبیحة الأوز الصغیر السن وھو یتكون من عصا الطبلة 
والفخذ وجزء الظھر المتصل بھما فى قطعة واحدة وربما یتضمن ھذا الربع الذیل ) الدبوس(

  .ودھن البطن ولاعلى حتى ضلعین

  :Goose Leg (P4031):  ساق أوز) ب٤٠٣١(

The leg consists of the drumstick and thigh attached in one piece with the 
back and pelvic bone excluded. Purchasers may specify that the leg be 
disjointed. 

والفخذ متصلین فى قطعة واحدة مع الظھر ) الدبوس(تتكون الساق من عصا الطبلة 
  .ربما یحدد المشتري عدم إتصال الساقو. واستبعاد عظمة الحوض

  :Goose Thigh (P4033)   :فخذ أوز) ب٤٠٣٣(

The thigh is the upper portion of the leg that remains after the drumstick is 
excluded. 

  ).الدبوس(فخذ الاوز ھو الجزء العلوى للساق والذى یتبقى بعد استبعاد عصا الطبلة 
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  :Goose Drumstick (P4035)   :  الأوز) الدبوس(ة عصا طبل) ب٤٠٣٥(

The drumstick is the lower portion of the leg. It is separated from the thigh 
at the point where the femur, fibula, and tibiotarus bones are joined. 

الفخذ عند موضع الاتصال ھى الجزء المنخفض من الساق ویتم فصلھا من ) الدبوس(عصا الطبلة 
   tibrotarus&fibulaبعظام الفخذ و 

  :Goose Wing (P4036): جناح الأوز) ب٤٠٣٦(

The whole wing consists of three joints or segments. 
The wing will have all the muscle and skin intact. It 
is separated from the carcass at the point where it 

joins the shoulder or scapula bone. The first joint of the wing contains the 
humerus bone, the second joint includes the ulna and radius bones, and the 
third is the wingtip. Sellers may provide whole wings with or without the 
wingtip attached, unless requested otherwise by the purchaser. 

للجناح عضلة وجلد سلیمة ویفصل من الذبیحة عند موضع اتصالة . یتكون كل جناح من ثلاث اقسام
 وربما یمد البائعون الاجنحة كلھا مع او بدون راس الجناح اذا لم scapulaبالكتف او بعظمة 

  .یطالب الشارى باى شئ اخر

  :Goose Giblets (P4043)   : أكولة للأوزالاعضاء الداخلیة الم) ب٤٠٤٣(

The term giblets is used to describe an item that consists of hearts, gizzards, 
and livers. Giblet packages should contain approximately equal numbers of 
each of these parts, though in processing whole carcasses with giblets a 
piece of a part or a part itself may be missing. 

وتحتوى .  لوصف مصنف یتكون من القلب والقونصة والكبد gibletsیستخدم مصطلح 
  . على اعداد متساویة من كل عضو من ھذة الاعضاءgibletعبوات 

  :Gooes Liver (P4045): لأوزاكبد ) ٤٠٤٥(

The liver is a smooth two-lobed organ covered with a thin membrane.The 
lobes are of approximately equal size. It is brownish to reddish in color. 
Though usually sold separately, some processors may sell them mixed 
together with hearts. 

والفصیین متساویین فى . حیفكبد الاوز ھو عضو املس یتكون من فصین مغطیان بغشاء ن
وبعض المصنعین ربما یبیعونة ,ویباع منفصلا. ولون الكبد بنى او احمر. الحجم تقریبا

  .مختلطا مع القلب
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  Game Birds  طیور الصید

  )الحمام والسمان(

       :Foodservice Cutsقطعیات خدمة الأغذیة 

    

  خالى من العظامسمان شبة   Whole Pheasantطائر الفازانت كامل 

Semi-boneless  

  Whole Quailسمان كامل 

  Whole Squabزغلول حمام كامل 
  

 Wholeكامل ) غینیا(دجاج حبشى 

Guinea Fowl  
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   :Domesticated Game Birdsطیور الصید الداجنة المحلیة 

There are numerous birds used for food and hunting purposes found in the 
United States. Some remain in the wild state while some though wild have 
been domesticated and are farm raised for food or for use on hunting 
preserves. In many parts of the world almost any variety of bird is used for 
food. 
The terminology noted on the following pages and the carcass parts when 
available or desired by the meat purchaser may be identified by the same 
part number and/or options specified for other poultry species in The Meat 
Buyer’s Guide. 

اض الصید وتتواجد فى هناك اعداد هائلة من الطیور تستخدم من اجل الطعام او لاغر

والبعض منها یظل فى حالة بریة بینما یستأنث البعض الاخر ویربى فى . الولایات المتحدة

وفى اجزاء كثیرة من العالم غالبا ما تستخدم . المزارع من اجل الطعام او استخدامة للصید

  .الأكل للإستهلاك الآدمي/هذة الطیور من اجل الطعام

 (P5000)                              :      یر السندجاج غینیا الصغ) ب٥٠٠٠(

Young Guinea Fowl:  
 Guinea fowl are also referred to as guinea hen or 
African pheasant.The species originated in 
western Africa and was later domesticated in 
other countries. A young guinea fowl may be of 
either sex and is usually about 11 weeks old. 

یشار الى ھذا المصنف بأنھ دجاج غینیا البیاض او الدجاج 
ومنشأ ھذا الطائر ھو غرب أفریقیة واستأنس فى . الأفریقى

وربما یجنس طائر غینیا الصغیر السن وعادة ما یكون . السنوات الاخیرة فى دول اخرى 
  . اسبوع ١١عمرة 

  :طائر غینیا صغیر السن كاملا مع الأعضاء الداخلیة المأكولة ) ب٥٠٠١(

(P5001) Whole Young Guinea Fowl With 

Giblets : 

This item consists of the whole carcass 
packaged with the giblets and neck normally 
wrapped  or bagged in parchment paper or 
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plastic material and stuffed inside the body cavity. Due to processing 
procedures the included giblets or neck or parts thereof are not necessarily 
from the same bird. A ready-to-cook guinea fowl weighs 2 to 3 pounds, 
including the gizzard, heart, liver, and neck. The skin is a mottled whitish 
gray color and the flesh is light red. Due to their small size, guinea fowl are 
generally sold as whole carcasses and are normally not processed into parts 
like chicken and turkey. 

كولة والرقبة وعادة ما یشار الى ھذا المصنف بالذبیحة الكاملة مع الاعضاء الداخلیة المأ
 رطل ٣-٢تغلف ھذة المكونات فى اكیاس بلاستیك وطیور غینیا المعدة للطھى تزن 

وتتضمن ھذة الذبیحة المعدة للطھى كل من القونصة والقلب والكبد والرقبة ونظرا لصغر 
حجم ھذة الطیور فانھا تباع كذبائح كاملة ولا تصنع فى صورة اجزاء مثل الدجاج 

  .والرومى

  :Guinea Fowl Airline Breast (P5016):         صدور دجاج غینیا) ب٥٠١٦(

This item is a boneless half breast skin on with the first wingjoint attached. 
It weighs 6 to 9 ounces. The airline style is also available in a “double 
breast” with the first wing joint attached on each side. 
ھذا المصنف عبارة عن نصف صدر خالى من العظم وعلیة جلد ومتصل بة اول موضع 

  . اونسات٩- ٦ووزن ھذا الصدر فى حدود . اتصالة بالجناح

  :Guinea Fowl Leg Quarter (P5030)     :ربع ساق دجاج غینیا) ب٥٠٣٠(

The leg quarter is the rear quarter of the guinea fowl carcass that consists of 
the drumstick, thigh, and back portion attached in one piece.The part may 
also include a portion of the tail, abdominal fat, and up to two ribs. 

) دبوس(ھذا مصنف عبارة عن الربع الخلفى لذبیحة دجاج غینیا ویتكون من عصا الطبلة 
وربما یتضمن ھذا المصنف الذیل , لفخذ وجزء الظھر المتصل بھما فى قطعة واحدة وا

  .ودھن البطن ولأعلى حتى الضلعین 

  :Squab(Young Pigeon) (P6000)       :  الحمام الصغیر السن) ب٦٠٠٠(

Squab are young pigeons and are approximately 28 to 30 days old when 
processed. They may be of either sex. The species originated in the Middle 
East and Asia and is one of the oldest birds known to humans. In the 
United States most of the available squab is from domesticated stock. They 
are commercially raised and have never flown. 

ومنشأ ھذا .  یوم عند تجھیزة للتصنیع وربما یجنس ایضا٣٠-٢٨مر ھذا الحمام یترواح ع
الحمام ھو الشرق الأوسط واسیا وھو من اقدم الطیور التى عرفھا الانسان وفى الولایات 
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المتحدة معظم الحمام المتاح یأتى من السلالة المستأنسة وھى لا تربى تجاریا ولا من اجل 
  .الطیران

 :مام صغیر السن مع الأعضاء الداخلیة المأكولة طائر ح) ب٦٠٠١(

(P6001) Whole Squab (Young Pigeon)With Giblets  
 The item is sold with the giblets wrapped or bagged 
and stuffed inside the body cavity or as a whole 
carcass. A ready-to-cook squab weighs 12 to 16 
ounces, including the gizzard, heart, liver, and 
neck.The skin is a mottled whitish color, and the flesh 
is tender and dark in color. Normally, the most 

commonly available part is a partially boneless, skin-on whole carcass with 
attached wings and all bones other than the femur bones excluded. Partially 
boneless carcasses weigh 9 to 14 ounces. 
یباع ھذا الحمام مع الاعضاء الداخلیة المأكولة التى توضع داخل تجویف الجسم ویزن 

 اونس وتشتمل الذبیحة على القونصة والقلب والكبد والرقبة، ١٦ - ١٢الحمام المعد للطھى 
  . اونس١٤ - ٩عظم وعلیھا جلد ووزنھا فى حدود والذبیحة خالیة من ال

  :Squab Airline Breast (P6016)            :  صدر حمام) ب٦٠١٦(

This item is a boneless half breast skin on with the first wing joint attached. 
It is also available in a “double breast” with the first wing joint attached on 
each side. 
ھذا المصنف عبارة عن نصف صدر خالى من العظام وعلیة جلد وھو متاح ایضا كصدر 

  .مزدوج مع اتصال مفصل كل جناح على كل جانب 

  :Quail (P7000):      السمان) ب٧٠٠٠(

Quail is one of the more popular game birds eaten in the United States. In 
some instances the names quail and partridge are used interchangeably, but 
primarily the term quail is used to identify the species. (For more 
information on partridge, see Item No. P7400 Partridge).The common quail 
originated in Europe and seasonally migrates into Africa and India. There 
are now a number of other varieties of quail found and identified around 
the world. 

واوروبا ھى منشأ . السمان ھو احد طیور الصید المفضلة التى تؤكل فى الولایات المتحدة 
 انواع السمان وھناك عدد اخر من.السمان وتھاجر طیور السمان موسمیا الى افریقیا والھند 

  .یتواجد حول العالم
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  :Whole Quail (P7001) :ذبیحة سمان كاملة) ب٧٠٠١(

This item consists of the whole carcass packaged 
with the giblets and neck normally wrapped or 
bagged in parchment paper or plastic material and 
stuffed inside the body cavity. Due to processing 
procedures the included giblets or neck or parts 
thereof are not necessarily from the same bird. The 

skin is whitish in color. A ready-to-cook quail weighs approximately 3 to 7 
ounces, including the gizzard, heart, liver, and neck. 

ون ھذا المصنف من ذبیحة السمان كاملة یعبأ معھا الاعضاء الداخلیة المأكولة والرقبة، یتك
وتغلف معا فى اكیاس بلاستیك وجلد ھذة الذبیحة مائل للون الابیض ویتراوح وزن الذبیحة  

  . اونسات مشتملة على القونصة والقلب والكبد والرقبة ٧-٣المعدة للطھى 

  :Pharoah Quail (P7100)  :سمان فرعون)  ب٧١٠٠(

The Pharaoh species was imported from Europe and has been scientifically 
bred to produce consistent quality and has a mixture of white and dark 
meat.Today the European variety is the one most widely found in the 
United States. 

 النوع من اوروبا ویربى بأسلوب علمى لانتاج سمان ذو نوعیة ثابتة وممتازه یستورد ھذا
وحالیا یعتبر نوع السمان الأوربى من احد اكثر الانواع شیوعا فى . ولة لحم ابیض او داكن 

  .الولایات المتحدة 

   :Quail Specialty Itemsمصنفات سمان خاصة 

  ):السمان الأوروبى(سمان شبة خالى من العظام

  Semi-Boneless (European Style): Quail  
This item, also referred to as sleeve-boned, is a 
partially boneless, skin-on whole carcass with 
attached wings and all bones other than the femur 
bones excluded. 
Boneless Quail Breast 
Check with your supplier for availability. 

 وھو شبھ خالى من العظم ویتواجد على الذبیحة Sleeve-bonedیشار الى ھذا المصنف 
  . الذبیحة جمیع العظام الاخرىهویستبعد من ھذ. جلد مع اجنحة متصلة بھا
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  :Pheasant (P7200)   : طائر الفیوانت) ب٧٢٠٠(

The species was first found in the Far East but is now 
quite common worldwide. It was originally wild or 
home raised. It is still found in the wild but in the 
United States most pheasant are domestically raised 
either for the food industry or for use on hunting 
preserves. Pheasants are classified as young or 

mature by their age. There are presently more than 50 different breeds of 
pheasant. 

وجد ھذا النوع من الطیور فى الشرق الاقصى ولكنة منتشر حالیا فى جمیع انحاء العالم 
ویربى حالیا فى الولایات المتحدة اما . وھذا النوع برى فى نشئتة او یربى فى المنزل .

. لغذاء او لأستخدامة بغرض الصید ویصنف ھذا النوع كطائر ناضج بغرض صناعة ا
  .سلالة مختلف لھذا الطائر/ نوع٥٠ویوجد حالیا اكثر من 

  :Whole Pheasant (P7202):         ذبیحة طائر الفیزانت كاملة) ب٧٢٠٢(

Pheasants are sold both as whole carcasses or processed into various parts. 
A ready-to-cook pheasant weighs 1.75 to 4 pounds.The breast meat is white 
and leg meat is dark colored.The breast meat is the most popular portion 
since the pheasant legs, unlike those of the guinea fowl, have tendons. 

 مفسمة لعدة أجزاء، ویتراوح وزن الطائر المعد تباع ذبائح ھذا النوع من الطیور كاملة أو
ویعتبر .  رطل، ولحم الصدر أبیض اللون بینما لحم الساق لونھ داكن٢.٠٠-١.٧٥للطھي 

 .لحم الصدر من أكثر أقسام الذبیحة المفضلة

  :P7300 Baby Pheasant : طائر الأطفال) ب٧٣٠٠(

Baby pheasant are normally 12 to 16 weeks of age and weigh 
approximately 14 to 20 ounces. Pheasant produced especially for the 
foodservice or retail marketplace have been bred so as to provide larger 
breasts and clearer flesh. 

ینتج ھذا الطائر .  أونس٢٠-١٤ إسبوع ویزن ١٦-١٢عمر ھذا الطائر یتراوح من 
 أجل الخدمات الغذائیة أو أن أماكن التسویق تقوم بتربیتھ من أجل إمداد صدور ًخصیصا من

ًأكبر حجما ولحما أكثر صفاءا ً ً٠  

 (P7316)                   : صدر طائر الفیزانت خطوط الطیران) ب٧٣١٦(

Pheasant Airline Breast:  
 This item is a boneless half breast skin on with the 
first wing joint attached. It weighs 6 to 10 ounces. 
The airline style is also available in a “double 
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breast” with the first wing joint attached on each side. 
ھذا المصنف عبارة عن نصف صدر خالى من العظم وعلیة جلد مع اول مفصل جناح 

ھذا الصنف فى صورة صدر مزدوج من اول ویتوفر .  اونس١٠ - ٦متصل بة ویزن 
  .مفصل جناح متصلة بة على كل جانب

  :Partridge (P7400)  : طائر الحجل) ب٧٤٠٠(

 There are no native partridge species in the United 
States, though other species, some nearly extinct, 
including the grouse, are substituted as partridge 
when available. The terms partridge and quail are 
sometimes interchangeable. Most partridge 
available in the market are derived from European 
or African varieties. Partridge are identified as 

young up to a year and are considered mature once they are more than 15 
months old. Due to their small size, partridge are generally sold as whole 
carcasses and are not processed into parts like chicken and turkey. 

ومعظم هذا النوع متوفر فى . لا یوجد اى انواع من هذا الصنف فى الولایات المتحدة

ناف الاوروبیة اوالافریقیة ویعتبر هذا النوع ناضجا عند عمر اكثر الاسواق ومشتق من الاص

وبسبب حجمة الصغیر فانة یباع كذبیحة كاملة ولا یقسم لاجزاء مثل الدجاج .  شهر١٥من 

  .والرومى

  :Common Or Grey Partridge (P7400):       طائر الحجل الرمادى) ب٧٤٠٠(

This is a European species found as far away as the Middle East. Many 
were imported from Hungary and raised in England and are of the same 
species as the common or grey partridge.This variety is also sometimes 
referred to as Hungarian partridge. 

ویستورد الكثیر منة من .  الاوسط ھذا المصنف من الانواع الأوروبیة ویتواجد فى الشرق
طائر حجل "ویشار ایضا الى ھذا الصنف . المجر ویربى فى انجلترا النوع الرمادى اللون 

  " .مجرى 

 :Chukar :    P7500 Chukarطائر ) ٧٥٠٠(

والانواع المختلفة من ھذا . یتواجد ھذا النوع فى اسیا وخاصة فى الصین وفى الجبال الھندیة
  .ھة فى الحجم والریش وھذا یتوقف على المناخ الذى تتواجد فیالطائر مختلف
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  الأمان الحیوي لمجازر الدواجن

  

  : النقاط التالیة الحیوي یتضمن الأمان

  . الغذائيالأمنمعاییر  -١

 .خطوات الأمن الغذائي المستمر -٢

 .النظام الممتاز والصارم للجودة -٣

 .خطط الصحة والأمن -٤

 .دور الحكومة -٥

  : ئيمعاییر الأمن الغذا )١(

 التي قد تؤدي إلى اضطراب المنظومة المعاییر الواقیة والمانعة لإزالة أو تقلیل المخاطر 

  . الإرهابیة والأفعالالإجرامیةعن طریق 

  هذه المعاییر ممكن تغطي سلسلة الغذاء من مكان خروجها من باب المزرعة إلى طبق

لتحقیق نجاح ، وبة الزمن تكون مستمرة ومتطورة لمواكأنهذه المعاییر یجب ، والمستهلك

ل فعال وكل شخص على درایة ئو یكون دور الموظفین والمدیر المسأنهذه المعاییر یجب 

  . مدربین ولدیهم شهاداتأشخاصوهذه المعاییر یجب أن تتم على ید . بمهامه

  :الخطوات )٢(

 . المتوقعةالأخطار وبالإمكانیاتمل قائمة ع -١

 .تحدید المعاییر الوقائیة لكل وحدة -٢

 Operational risk managementالتحكم في العملیات الخطرة  معاییر داماستخ -٣

committee (ORMC) للمعاییرى المثلالأولویة لتحقیق .  

  .التطبیق -٤

  .الثورة والتحدي -٥

  .التغییر& التطویر  -٦
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  :المكونات -

  : وتقییم النظام فإنه یتكون من سبع أقسامالأمان تلاستراتیجیا بالإضافة

  .لغذائي االأمنم في كالتح -١

  . الفیزیائيالأمان -٢

  .نظام الكمبیوتر -٣

  .المواد الخام والتعبئة -٤

  .العملیات -٥

  .الموظفین -٦

  . المنتج النهائي -٧

  :  الغذائي المستمرالأمنخطوات  -

  . طعام أمنإنتاجالخطوات الجاریة والمعاییر التي تؤكد  -

  : إنه یتضمن -

 Rodents control  والسیطرة علیهاالقوارضبرامج خاصة لمراقبة  -١

 : التطهیر -٢

  .برنامج التطهیر -

  .طاقم التطهیر یجب أن یكون مدرب ولدیهم تراخیص -

  .النظافة المصدق علیها والكیماویات التي تستخدم في التطهیر -

  .أدوات النظافة والكیماویات یجب أن تكون مخزنة بإحكام وملصق علیها بیاناتها -

  .لتطهیرتركیز الكیماویات والتطبیقات الخاضعة لبرنامج ا -

  .، درجة الحرارة، الضغط ووقت التطبیقالأجهزةالخطوات الموثقة،  -

یجب أن یكون الفحص قبل العملیات والتطهیر بعدها موثق ویكون محتوي على المراقبة  -

  . نظیفة ومتطهرةالأجهزةالبصریة للتأكد من أن 
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 ظافة والتطهیرة للطعام المتواجد على السطح للتأكد من أن النالمكروبیولوجیالاختبارات  -

  .فعال

  . تكون جمیع التطبیقات والخطوات مصممة لمنع التلوثأنیجب  -

 .یجب أن تكون كل تصمیمات الأجهزة تسمح بالنظافة -

  :العملیات والتسهیلات -٣

  . الغذائيالأمنتطبیق نظام  -

  .الخطوات الموثقة لتسهیل نظم التفتیش والتطبیق -

  .عنابرة للاعتناء بالیجب أن تكون طرق التسهیلات الداخلیة مقبول -

  . ملائمة وفعالةالإصلاحیجب أن تكون طرق  -

  . في أماكن التخزینأمنة وخاصةالحدود الخارجیة للتفتیش یجب أن تكون  -

الممرات وعربیات النقل یجب أن تكون مصممة بحیث تمنع حدوث تلوث للمنتجات  -

  .والمواد المعبئة

 إمكانیةالقابلة للكسر محمیة للحد من الضوء والمواد المواد التي تتأثر بیجب أن تكون  -

  .التلوث

  . نظیفبأسلوب تكون مرتبة أن یجب الأیدي غسل والمخازن ومحطات الراحة أماكن -

  .تهویة الغرف -

  .البطاریات یجب أن تكون محكمة التخزین -

  . یجب أن یوجد علیها علاماتالأوعیةكل  -

  :تطبیقات التصنیع الجیدة -٤

  .والمقاولین الزائرین یجب أن تكون فعالة للموظفین، -

  .یجب أن یوجد تدریب مستمر للموظفین -

 GMP للـ كل الموظفین یجب أن یكونوا خاضعین -
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- (Good manufacturing practices)  وهذا النظام یحتوي على الاحتیاجات والإرشادات

  .اللازمة لتصنیع المنتجات الغذائیة والدوائیة في بیئة صحیة

  .ن مناسبة وتحمي العمال من التلوثالملابس الخارجیة یجب أن تكو -

  .المتعلقات الشخصیة للعمال یجب أن تكون مخزنة بعیدة عن أماكن التشغیل -

  . لاتكون مصدر للتلوثحتىالمشاكل الصحیة یجب التغلب علیها  -

  . یجب أن تكون كافیه وتحت الطلبالأیديأجهزة غسل  -

ر المستخدمة مكانها  غیالأدوات المستخدمة یجب أن تكون مرتبة بنظام والأدوات -

  .المخازن

 .تدریب عملي جیدیجب تدریب الأشخاص  -

  .حمایة المنتج -

 . المنتجاستعادة -

  :النظام الممتاز والصارم للجودة وهذا یشمل )٣(

  :جودة المنتج -١

  .یحب أن یوجد لكل منتج مواصفات موثقة -

  .الخطوات یجب أن تكون موثقة لقیاس إذا كان المنتج مقارب للمواصفات -

أو تحضیرها أو تخزینها أن تكون في استلامهایماویات، الكواشف یجب عند الوسط، الك -

  .ظروف مناسبة

  . كشف جودة المنتج دقیقةاختباراتیجب أن تكون  -

  .یجب أن یوجد طرق للكشف عن جودة المواد الخام، وطرق التعبئة للمنتج النهائي -

  .یجب معرفة مكونات المنتج النهائي -

  : تشملداخلة  المواد الوالتحكم فيالشراء  -٢

  .وثائق تحتوي على مواصفات جمیع المكونات -

  .طرق التفتیش على المواد الخام -
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، المواد الداخلة یحب أن تخضع لاختبارات منزلیة، وتحتوي على شهادات تحلیل -

  .خطابات ضمان التي تفي بالمواصفات المطلوبةو

ى المواد غیر یجب أن یوجد وثائق تحتوي على الطرق المستخدمة للتحكم والتعرف عل -

  . الداخلة في عملیات التصنیعةمرغوبال

  : تتضمنتخزین المنتج وشحنه  -٣

  .خطوات موثقة للتخزین السلیم، نقل المواد الخام والمنتج النهائي -

 . تؤثر طرق النقل والتخزین على مواصفات المنتج النهائيألایجب  -

  :التحكم في المنتجات الغیر مطابقة وهذا یشمل على -٤

 للتعرف وعزل والتخلص من المنتجات الغیر مطابقة للمواصفات وكذلك خطوات موثقة -

  .للمواد المستخدمة في التعبئة

  : التحكم في العملیات وهذا یتضمن -٥

  .بإحكامخطوات موثقة  -

  .تعلیمات واضحة للعمل أو خطوات العملیات القیاسیة لكل منتج -

  .ات العملیإتمام والمؤهلات لكل شخص یشارك في للأعمالوصف موثق  -

  .عملیاتجمیع اللمعاییر  -

  .أنشاء برامج فعالة للصیانة -

  . للتحكم والتطور في العملیاتالإحصائيالتحلیل  -

  .برامج التطویر المستمر والخطوات -٦

  .الوثائق الخاصة بالتحكم في العملیات -٧

  : الأمانخطة الصحة و )٤(

  . الأمانتقییم والتحكم في أخطارالصحة والهذه الخطة موضوعة للتعرف و -

  .الأمان العاملین في الموقع لخطة الصحة والأشخاصكل أن یخضع یجب  -

  :الأمان خلاصة خطة الصحة و-أ
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  .موقع المعلومات* 

  المسئولین في وظائف إدارة الأمن والصحة الأشخاص* 

The Occupational Health and Safety Management (OHSM) 

  Health Service Order (HSO) ووظائف الخدمات الصحیة

  . العامةالأمان احتیاجات  *

  .برنامج حمایة الموظفین * 

  . الخطوات الموثقة * 

، ، التصرف في حالة التعرض لمواد سامةالجرحى إسعافتلیفونات الطوارئ، (الطوارئ  * 

  ).أولیة إسعافات

  : OHSM ظائف إدارة الأمن والصحة المتطلبات الخاصة لمهامو-ب

  .فحص المواقع* 

  .HSO مسئول الخدمات الصحیةرق بعد استشارة تطویر وتعدیل الط* 

  .التحقیق في الحوادث الحادثة في الموقع* 

  .الأمان الغیر قادرین على مواكبة خطة الصحة والأشخاصاستبعاد * 

  .تعاون رد الفعل في حالات الطوارئ* 

  .التدریب* 

  .نظام حمایة الموظفین * 

  . الموثقةالأسالیبوجود  * 

  :ن یكونیجب أ: دور الحكومة )٥(

 .إعلامي -١

 .قیاسي -٢

 .إلزامي أو إجباري -٣

 .استشاري -٤

 .فرض والعقابال -٥
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 مرض أو Zoonose  والحیوانالإنسانبعض التعریفات عن الأمراض المشتركة بین 

  .الإنسان والفقاریة الحیواناتعدوى والتي تنتقل بین 

- Anthropozoonoses مثل الجمرة الخبیثة:إلى الحیوانالإنسان ینتقل من)Anthrax.(  

- ZOOANTHROPONOSES مثل البكتریا العنقودیة: إلى الحیوان الإنسان ینتقل من 

)Streptococcosis.(  

- Amphixenoses الرئوي مثل السل : ممكن ینتقل في الاتجاهین)Tuberculosis.(  

- Direct Zoonosesمثل السل : تغیرات في النموانتشارأویوجد   لا)T. B..(  

- Cyclozoonoses طفیل لاستكمال دورة الحیاة مثلفقاری من عائل ثرأك إلى تحتاج 

  .TaeniaSaginata التینیا

- Metazoonose مثل لافقاري العامل المسبب ینتقل حیویا عن طریق حیوان ناقل 

  . Schistosomiasis  البلهارسیا

- Sparo –Zoonoses  حیواني ومكان للتطور أو مستودع غیر فقاريلدیه كل من عائل 

  . مثل الفطریات

  :طرق العدوى -

  .العدوى عن طریق البلع -

  .العدوى عن طریق التنفس -

  .العدوى عن طریق الحیوانات المفصلیة -

  .العدوى عن طریق اللمس -

  .العدوى عن طریق الحقن -

  .العدوى عن طریق الدم -

  .العدوى التناسلیة -

  مثل ): المعدي المعويالعدوى عن طریق الجهاز ( العدوى عن طریق البلع:أولا

 كوكسیدیاالوبائي، التهاب الكبد الأطفالشلل : لفیروسیةالأمراض ا ،. 
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 یاكولأيشییرشسیلا، الاومونیلا، الكولیرا، البرالالس: الأمراض البكتیریة. 

 هستولوتیكا، الجاردیا الانتامیبا: الأمراضالبروتوزوا. 

 الانتروبیس، التینیاالإسكارس: الأمراض التي تنتقل عن طریق الدیدان ،. 

  :حكم العامةر التیمعای -

  : العوامل المعدیة-١

  .معاییر التطهیر -

  . على العدوىتحتوي المستودعات التي  إزالة -

  : طرق نقل العدوى-٢

  .النظافة الشخصیةعدم  -

  .جود مصدر میاه أمنعدم و -

  .التحكم في الوباءعدم  -

  .التحصینات المتخصصة عدم استخدام -

  . السلیمةالوقایة الكیمیائیةعدم إتباع  -

  . غیر المطابقة للتعلیماتلمتخصصةالمعاملات ا -

  ): إرهابي، جنائيتزویر، ( الهدف من الهجوم -٣

  .فساد المنتجات -

  . العمالإصابات -

 .الأعمالفشل  -

  : ممكن عن طریقللأمراض المداخل السریعة -٤

  . مثل الموظفین، الزائرین، المقاولینالإنسان -

  .الماكینات -

  ).لنهائیةمواد خام، مواد التعبئة، المنتجات ا(المواد  -

  ).الماء، الهواء(الوسط  -
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  .طریقة التصنیع -

  : في الاعتبارالشركة أو المنتج یجب أن تضع : الإنسان -١

  .خطوات التأمین -١

  . في النشاطات المریبةالتحري -٢

  . الیقظ والحذرالذكي الإشراف -٣

  . طرود بریدیةأيخطوات حازمة وصارمة لتلقى  -٤

  .خطوات حازمة وصارمة للتحكم في الموظفین -٥

  .ات حازمة وصارمة للتحكم في الزائرینخطو -٦

  .خطوات حازمة وصارمة للتحكم في الممونین -٧

  .خطوات حازمة وصارمة للتحكم في المقاولین، البنائین، فریق الصیانة -٨

  : في الاعتبارالشركة أو المنتج یجب وضع : ، المباني الماكینات-٢

 .أخرىأشیاءحمایة الحدود الخارجیة بسور أو -١

 قاطراتالالشبابیك، مداخل السطح، فتحات التهویة، أبواب الخزانات، ، الأبوابتأمین  -٢

، أوعیة حفظ السوائل، المواد الصلبة، الغازات المضغوطة لأقصى حمایة ممكنة یةالحدید

 ). شاشات فیدیو للمراقبة– إنذار أجراس – أقفال (استخدامعن طریق 

  . معدنیةأبواب استخدام -٣

  .لمحظورة الدخول بها الداخلین للمناطق اإعدادتقلیل  -٤

  .أةعمل حسابات دقیقة لمعرفة عدد المفاتیح الموجودة للمنش -٥

  .استخدام نظام حمایة دوریة -٦

  . الملوثات الناتجة عن التصنیعلإخفاء المستخدمة الأماكنتقلیل  -٧

  . كافي بالضوء في الداخل والخارج مع وجود وحدة طوارئإمداد -٨

 .  الموقفإلىداخلة تطبیق استخدام نظام للتحكم في العربات ال -٩

  :مین المعاملأأمان وت -١٠
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  .منافذ محدودة للمعمل* 

  . ومواد المعمل مقتصرة علیه فقطأدواتجعل * 

  .منافذ محدودة للمواد الحساسة* 

  .الحفاظ على ممرات المواد الكیمیائیة الكاشفة* 

  .تطبیقات صارمة على تخزین المواد الخطرة* 

  ). لها شفراتأقفالمستخدما (اویات منافذ محدودة لاماكن تخزین الكیم* 

  .الأمني مشاكل لیس لها حل في النظام بأيبلاغ المدیر العام أو السلطات ا* 

  :المواد الخام -٣

  .لدیهم تصاریح لمزاولة المهنةًمعرفة القائمین على تموین الخامات جیداوأن یكون  یجب -أ

ن على تموین الخامات القائمی من أن للتأكد خطوات صارمة وواضحة إنشاء یجب -ب

 في عقود الشحن إثباتهاوهذه المعاییر یجب  (الغذائي  لدیهم معاییر الأمنالناقلینو

  ).وخطابات الضمان

 مظاهر لوجود أي، الطیور الحیة، التعبئة، العلامات، الأقفاص فحص المواد الداخلة، -ج

ختبارات للتأكد من بعمل بعض الا )بودرة غیر طبیعیة أو رائحة غیر طبیعیة(تزویر مثل 

  .عدم وجود غش

 یةالحدیدالقاطرات  والمواد الناقلة، الأوعیة التأكد من وجود علامات محكمة الغلق على -د

 اللازمة إذا الإجراءاتمونین وذلك لاتخاذ م من الالخاص المسلسل للمنتجرقم الوذلك بأخذ 

  . كسر في الختمأيتواجد 

  .لیل على تزویر أو غش دأي على وجود  الأمن تنبیه مدیر- ـه

  .العلامات  ومواد التعبئةالأخرى العنایة بالممرات المؤدیة إلى الطیور الحیة والمواد –و 

  . التحقیق في التخزین الناقص أو الزائد-ز

  .أو تدمیره  التخلص من المنتج المنتهي الصلاحیة-ح
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مات الموضوعة والعلا المواد الخام الداخلة والطیور الحیة اختبار تقییم وسائل -ط

  .والمنتجات العائدة نتیجة اكتشاف تزویر أو نشاط إرهابي

  . في حالة وجود مشاكلالصحي فرض الحجر -ك

  قائمة الشحن مع الأخذ فيفي مقارنة المواد المستلمة بالمواد المطلوبة والمواد المثبتة -ل

  .الاعتبار العینات التي تؤخذ قبل الاستلام

  :الطیور الحیة -*

  :للطیور الحیةالموردین طوات الموثقة للموافقة على  الخ-١

  .شهادات -

  .تراخیص -

  .ة الجیدات المزرعیةالتطبیق -

  .الغذائي معاییرالأمن -

  .برامج اختبارات الجودة -

  .تنظم الرعایة والتعامل مع الحیوانا -

  .نظام الحمایة الموثق -

  .برنامج التحكم الموثق -

تسجیلات (مان الحیوي في المزرعة  الأمعاییرمنظم على العشوائي والشراف الأ -٢

  ).إلخ...... الأمان،

  . الخطوات الموثقة للتحمیل والنقل-٣

  :من المنتجات النهائیة أ-*

 .الحفاظ على الممرات المؤدیة للمنتجات النهائیة -١

 . خلل خارج الحدود الطبیعیة للاختلافأيالتحقیق في التخزین الناقص أو الزائد أو في  -٢

 .محدودة في الوقت المناسب لى أي مشاكل غیرتنبیه قطاع الأمن ع -٣
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خطابات  والأمن الموجودة في العقد التأكد من أن مخازن السلع والشحن خاضعة لمعاییر -٤

 .الضمان

 . على المخازن، المواد، السوائلالعشوائيالقیام بالتفتیش  -٥

قم  رإعطاء ویةالحدید القاطرات والأوعیة، والإغلاق السوائل المحكمة متابعة عبوات -٦

 .إلیهللمرسل  مسلسل

 أثناءتقدیم النصیحة لمندوبین المبیعات حتى یكونوا رقباء على المنتجات المزیفة  -٧

 . أي مشكلةتواجدت زیاراتهم للعملاء وتنبه المدیر إذا

 .إرهابي جرائم أو نشاط تزویر أوالمنتجات النهائیة لكشف أي  تقییم وسائل اختبار -٨

 .ي أماكن العرض المفتوحةالمراقبة عن قرب لخدمات الطعام ف -٩

  : الوسط -٤

  : أن تحتوى على یجب:الماء سیاسة -١

  .التعریف بالمصادر المصدق علیها .١

  .وضع مواصفات لتخزین المیاه .٢

  .تخصیص نظام المواسیر .٣

  .مراقبة موضوعات الأمان لمصادر المیاه .٤

  .برامج التطهیر لكل النظام .٥

  : علىتحتويیجب أن :  سیاسة الهواء-٢

  .قدار الهواء المأخوذالتعریف بم .١

  .التعریف بنظام الترشیح .٢

  .المنشآت للهواء المستنشق أو المأخوذ في كل أمنیة إمدادات .٣

  الهواءالأمان الحیوي لمصادر  .٤

  .مراقبة موضوعات الأمان للهواء .٥

 .الفیزیائيفحص الهواء المستنشق أو المأخوذ لسلامة الروتین  .٦
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  :  سیاسة التحكم في الوباء-٣

  .الإرهابي النشاط الأعمالالإجرامیةأومراقبة الوباء وكأنه وسط للتزویر وخطوات موثقة ل

  ):العملیات(التصنیع  -٥

  : امان الماء-١

 امن أبار الماء، المخازن،الحنفیات،تعبئة أو شحن السلع.  

  بنظام منع ارتداد التیارالمائیوالشاحنات مزودالتأكد من أن النظام .  

 إذا الحذر عشوائیمع توخيجب أن تتم بانتظام وبشكل  المیاه للشرب یلاحیةاختبارات ص 

  .تواجد أي تغییر في النتائج

 الكلورةأجهزة ومراقبة المائي الكلور للنظام إضافة.  

 الاتصال الدائم بمصدر المیاه العام للتحكم في أي ظهور مشاكل. 

  معالجة أووحنفیات من مصادر مصدق علیها، (معرفة المصادر البدیلة لمیاه الشرب 

 ).المحافظة على المیاه المخزونة

  : امان الهواء-٢

عن طریق استخدام سور، مجسات،  (الامكان في حدود  المنشئاتتأمین الهواء الداخل إلى

  ).حراس امن، مراقبة بالفیدیو

  .الفیزیائيفحص الهواء المستنشق لسلامة الروتین 

  :الأولیة عملیات الدواجن -٣

  :  الطیور الحیة-١

  : لمكروبیولوجیةاالمخاطر * 

 .أمراض الدواجن -

 .)مونیلا، تسمم الطعامالالسل، الس( Zoonotic ـأمراض ال -

 .تلوث البراز -

  .)مونیلا الطیورالكولیرا، تیفود، س( حادة من الأمراض أشكال -
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  :معاییر التحكیم* 

  من أي أمراضیةخال (سلیمةاستخدام طیور  Zoonotic ،أخرى أو أي أمراض.  

 ریضةاستبعاد الطیور الم.  

 تطبیق خطوات التصنیع الجیدة.  

  :  النقل-٢

  .المكروبیولوجیةالمخاطر *

  .تداخل التلوث -

  .تلوث البراز -

  . نزیفإلى یؤدى نأن یمكالذيالضغط و -

  :معاییر التحكم* 

  .تطبیق خطوات التصنیع الجیدة -

  :  اختبارات قبل الذبح-٣

  .المكروبیولوجیةالمخاطر  -

  .، ویصبح وسط مناسب لنمو المیكروباتفالضغط والذي ممكن أن یؤدى إلى نزی -

  : معاییر التحكم* 

  . الجیدةلصحیةخطوات االتطبیق  -

 .التخلص السریع من الطیور النافقة -

  : الذبح -٤

  .المكروبیولوجیةالمخاطر * 

  .تلوث من السكین -

  .تلوث من الطیور النافقة -

  .كلوستردیومنمو سلالات من ال -
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  : معاییر التحكم* 

  .هیرتطبیق برامج التط -

  .التخلص السریع من الطیور النافقة -

  : الإدماء-٥

  .المكروبیولوجیةالمخاطر * 

  . الطیور التي تنزفأجسامنمو الكائنات الدقیقة على  -

  :معاییر التحكم* 

  . لجمیع الدواجنالبیطريالفحص  -

  : السمط -٦

  .المكروبیولوجیةالمخاطر * 

  .تلوث المیاه والخزانات -

  .ر على كلویحتوياستخدام ماء  -

  : معاییر التحكم* 

  .سلیمةاستخدام طیور  -

 .تطبیق برامج التطهیر -

  :   إزالة الریش-٧

  .المكروبیولوجیةالمخاطر * 

  .الآلاتالتلوث من  -

  : معاییر التحكم* 

  .تطبیق برامج التطهیر -

  . المطاطیةالإصابع على  المستمر الماءإمداد -
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  : الفحص الكامل للطائر-٨

  : المكروبیولوجیةالمخاطر * 

  . الطیورأمراض -

  .البیطري لطائر مصاب ثم لطائر سلیمالفحص  -

  .الطیور التي تنزف -

  : عاییر التحكمم* 

  .البیطري السلیم مع إتباع معاییر الأمان الحیويالفحص  -

  : الرأسنزع -٩

  : المكروبیولوجیةالمخاطر *

  .الآلاتالتلوث عن طریق  -

  : معاییر التحكم* 

 .تطبیق برامج التطهیر

  : خالب قطع الم-١٠

  : المكروبیولوجیةالمخاطر * 

  .التلوث عن طریق السكینة -

  : معاییر التحكم* 

  .تطبیق برامج التطهیر -

  :  إزالة الأحشاء-١١

  .المكروبیولوجیةالمخاطر * 

  .الآلاتالتلوث عن طریق  -

  .الأمعاءالتلوث من مكونات  -

  .التلوث عن طریق العمال -
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  :معاییر التحكم** 

  . لجیدة تطبیق خطوات التصنیع ا -

  : والدواجنللأحشاء النهائي الفحص -١٢

  : المكروبیولوجیةالمخاطر * 

  .إلىأخرى خطوةمنالدواجن المعدیة تنتقل  -

  .المخلفات المعدیة تنتقل لخطوة التعبئة -

  .المخلفات القذرة -

  ).أحشاء –براز  (الملوثةدواجن ال -

  : معاییر التحكم* 

 . الفحصإعادة  الغسیل،إعادة، الغسل بالماء، البیطريالفحص  -

  :  الغسیل-١٣

  : المكروبیولوجیةالمخاطر * 

  . التلوث بالبراز -

  .البیطريالفحص  -

  .انتقال العدوى بین الطیور -

  .وجود ماء ملوث أو قذر أو غیر كاف -

  :معاییر التحكم* 

 . تطبیق خطوات التصنیع الجیدة -

  :  التبرید-١٤

  : المكروبیولوجیةالمخاطر * 

  .التلوث بالبراز -

  .لعدوى بین الطیورانتقال ا -

  .بقاء بعض الكائنات الدقیقة فوق سطح الدواجن -
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  .الراكدةفرصة التلوث من ماء التطهیر  -

  : معاییر التحكم* 

  .الغمر بالمیاه -

  ).١: ٤(میاه باردة  -

 .  كلورإلیه مضاف اءم -

 . تطبیق التطهیر -

 . حرارة الدواجن -

  :  الوزن-١٥

  : المكروبیولوجیةالمخاطر * 

  .دالتلوث من القیو -

  .التلوث من كفة المیزان -

  :عاییر التحكمم* 

  .تطبیق خطوات التصنیع الجیدة -

  :  كاملةدجاجة تعبئة ال-١٦

  : المخاطر المكروبیولوجیة* 

  .الآلاتالتلوث من  -

  .التلوث من العمال -

  .نمو الكائنات الدقیقة -

  : معاییر التحكم** 

  .التحكم في درجة حرارة المكان -

  .تطبیق خطوات التصنیع الجیدة -

 .تطبیق برامج التطهیر -
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  : التقطیع والتوزیع-١٧

  : المخاطر المكروبیولوجیة* 

  .ئنات الدقیقةانمو الك -

  .التلوث من الموظفین -

  :معاییر التحكم* 

 . تطبیق خطوات التصنیع الجیدة -

  :   إزالة العظم والفرم-١٨

  : المخاطر المكروبیولوجیة* 

  .نمو المیكروبات -

  . ملم٠.٣  لإزالة العظم اداةاستخدام -

  :معاییر التحكم* 

  .الآلةالتحكم في  -

  .الأمر الفرم إذا استدعى إعادة -

 .استبعاد المنتج الملوث -

  : التعبئة-١٩

  : المخاطر المكروبیولوجیة* 

  .التلوث من الموظفین -

  .التلوث من الاقفاص المعدة للشحن -

  .نمو المیكروبات -

  :معاییر التحكم* 

  .مجسات معدنیة للمعادن -

  GHPs (Good Hygiene Practices) حیة العملیةالتطبیقات الص -

  .تطبیق برامج التطهیر -
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 .ضبط درجة حرارة المكان -

  :  التجمید-٢٠

  : المخاطر المكروبیولوجیة* 

  . الباردة وماكینة التجمیدالأماكن في لیستریاالتلوث بسلالات ال -

  .نمو الكائنات الدقیقة نتیجة لأن التجمید غیر كاف -

  :معاییر التحكم* 

  . ظروف التجمیدضبط -

 .اخذ عینة، الاستبعاد في حالة التلوث -

 .تطبیق خطوات التصنیع الجیدة -

 .تطبیق برامج التعقیم -

 . شهریالستریامتابعة ال -

  :  التخزین-٢١

  : المخاطر المكروبیولوجیة* 

  .نمو الكائنات الدقیقة -

  . في ماكینات التجمیدلیستریانمو ال -

  :معاییر التحكم* 

  .ةخطوات التصنیع الجید -

  .تطبیق برامج التطهیر -

 . شهریالیستریافحص ال -

  :  الشحن-٢٢

  : المخاطر المكروبیولوجیة* 

  .نمو الكائنات الدقیقة -
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  :معاییر التحكم* 

  .تسجیل درجة الحرارة للشاحنات -

  :  المیاه-٢٣

  .المیكروبات -

  .كلورالالماء المحتوى على  -

  .برامج التعقیم -

 .عزل الموظفین -

  : مقترحات العلمیة والفنیة التالیةیجب اتباع التعلیمات وال

 : اتباع الآمان الحیوي الفعال -١

  الحد من دخول الزوار وتنقل العاملین بین المزارع والعنابر إلا بعد اتباع التعلیمات الوقائیة

 .الكافیة

 التطهیر الدائم للسیارات والمعدات والملابس قبل وبعد التعامل مع الطیور. 

 ة والمناطق المحیطة ومنع الطیور البریة من التواجد في تطهیر مداخل ومخارج المزرع

 .هذه المناطق

 تغطیة فتحات التهویة ومداخل العنابر واماكن تخزین العلف. 

 التطهیر الجید والفعال للعنابر بین الدورات وأثناء وجود الطیور في العنابر. 

 تطهیر میاه الشرب. 

 تطهیر بیض التفریخ في المزرعة ومعامل التفریخ. 

  : اتباع بعض الاجراءات الوقائیة -٢

  رفع مستوى المناعة لضمان كفاءة عالیة للجهاز المناعي للطیور على صد أي عدوى

بیولوجي قادر على زیادة المناعة الحیویة والخلویة واستعادة كفاءة  باستخدام رافع مناعة

 .الجهاز المناعي المثبط



٤٨٥ 

 

 ثل عامل مساعد للانتقال والإصابة تفادى الاعراض النفسیة للأمراض والتي یمكن أن تم

 .بالأمراض المختلفة

   الالمانیة EWABO خطوات الأمان الحیوى الفعال من شركة) ٤٥(جدول 

تطهیر المعدات، السیارات، المغاطس والاماكن المحیطة 

  .بالعنابر

   % ٠.٥                     .V.Aالدیكول

   % ٥-٣                     ٣٠ایودوزان   تطهیر المعدات والمساقى

   %١بولى كیر                            التطهیر الجید للعنابر بین الدورات 

   %٠.٥                        ٣٠الدیكول

تخفیف الحمل المیكروبى والتطهیر الوقائى أثناء وجود 

  الطیور 

   %٠.٢٥                      ٣٠الدیكول

   لتر ماء شرب ٨٠/  لتر ١.٣  ایودوزان  تطهیر میاه الشرب 

   %٠.٥                   GDAالدیكول  تطهیر البیض في المزرعة ومعمل التفریخ 

  :  الاجراءات الوقائیة-*

  لرفع مستوى المناعة الحیویة والخلویة.  

 نیوتریلاك I.G.A. أیام٥- ٣ لتر ماء شرب/  سم ٣- ٢ .  

  لتفادى الاعراض التنفسیة 

  . أیام في میاه الشرب٥ ساعة تكرره ١٢/ طائر٠١,٠/ لتر ماء ٤,٠/لى م١,٠) ١: (منتوفین

  .ً طائر رش یومیا٠١,٠/  ملى ماء ٤,٠/  ملى ٢,٠ - ١,٠             
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  )البیولوجي (الحیويالأمان 

  (*)في صناعة الدواجن

  

 Introduction:مقدمه

یة التي تجري هو عبارة عن مجموعة المقاییس والاجراءات والاشتراطات الصحیحة الحیو

لمنع دخول المسبب المرضي للمزرعة والوصول للطائر والحفاظ على الحالة الصحیة 

  :، ومن الوجهة العملیة فإن الموضوع یتضمنالمثلي للقطیع لتعظیم ربحیة المزرعة

 . من الدخول للمزرعةيالمرض المسببمنع  -١

 .أخرى في المزرعة  من الانتقال من دورة إلىيالمرض المسببمنع  -٢

 .الوصول للحد الأعلى للمقاومة الطبیعیة للطائر ضد المرض -٣

 . بإصابة مرضیة ماوقایة الطیور عن طریق التحصین -٤

  .نتیجة سبب ممرض وله عواقبهبظهور أعراض ویعتبر المرض حالة من الاعیاء 

 لذا فإن منع أو تقیید القطیع،تعتبر الأمراض من أهم العوامل المحددة للأداء الجید ولفاعلیة 

أن الشكل الأكثر فعالیة في  .أتوماتیكيالأمراض سیزید من فعالیة وأداء القطیع بشكل 

 وخصوصا في الدواجن الخاضعة لتقنیات الإنتاج الحدیثة هو الأمن الأمراض،الحمایة ضد 

أما الآن فمن . فقد لعبت المعالجة الدوائیة والتلقیح دور مهم في علاج الأمراض. الحیوي

یا أنها لا تستطیع منع الخسائر الناجمة عن الأمراض، لذا تتبع الآن المتفق علیه عالم

 فالعلاج الدوائي واللقاحات صارم،بشكل ) controlled(إجراءات الإدارة الجیدة والمضبوطة 

فیجب توفیر بیئة للدواجن تكون فیها الإصابة .لا تستطیع لوحدها حمایة القطیع بشكل كاف

ي یمكن من خلاله الحصول على تأثیرات مفیدة من بالأمراض مضبوطة إلى الحد الذ

 داء علاج لكل  (كأن المضادات الحیویة والتي كان ینظر لها .التلقیح والمعالجة الدوائیة

                                                           
(*)N.E. Horrox, BA, BVM & S, MRCVS, Nigel Horrox Veterinary Groip, Thorpe House, 

Kelleythrope Estate, Diffeld, East Yorkshire Y.259 DJ, UK. 
 ٣٥٤ من القانون ١٥، ١٣تم استخدامھا طبقا للمادة . "١٧/١٢/١٩٩٧ القاھرة في   ندوة مجموعة شركات الوادي- 

 " بشأن حمایة حق المؤلف٥٤لسنة 
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cure all ( ث یبدو أن فعالیة المضادات الحیویة تتناقص وقدیم، حیهي الان مفهوم بال

  .بتطویر العوامل المرضیة للمقاومة ضدها

  :والهدف من ذلك

  . الابقاء على الحالیة الصحیة المثلي للقطیع-

  .خفض معدل استخدام الادویة وتكالیف الوقایة والعلاج-

  . الارتفاع بالقیمة الحیویة للمنتج ومواكبة الاتجاه العالمي نحو المنتجات العضویة-

  :تقسم مسببات الأمراض إلى قسمین

  المسببات غیر المعدیة -٢  المسببات المعدیة -١

  النیوكاسل:  مثلاتالفیروس -

  المیكروب القولوني:  مثلالبكتریا -

  المیكوبلازما:  مثلالمیكوبلازما -

  )خارجیة مثل الفاش (الطفیلیات-

  )الكوكسیدیا: الداخلیة مثل(-

  الاسبرجلس:  مثلالفطریات -

  السموم -

الاحتیاجات الغذائیة نقص  -

  )الخ...  فیتامینات-معادن(

  

 حیويو غیر ما ه كل من خلالض قادرة على الانتشار والانتقال والمسببات المعدیة للأمرا

لمرض ومثل هذه الأنواع من الأمراض هي تلوث باأو الاشیاء الثابتة في المزرعة والتي 

لمنع المسببات  الحیويالامن  یوجه یجب أن .أخرى التي تنتشر بسهولة من مزرعة إلى

، علینا أن نعرف جمیع الوسائل حیويالعندما نذكر الامن . الممرضة من دخول المزرعة

ا قد یكون هو سبب إحداههمال إأن ، التي یمكن لمسببات الأمراض أن تصل إلى المزرعة

 خارجيور سقامة  إ هوحیويمن الجراء البسیط لتطبیق الأوالإ. دخول المرض إلى المزرعة

 كتابة قائمة ن، یمكإذا تعذر ذلكف فوجود هذا السور هو الاجراء الامثل، –حول المزرعة 

 ویدخل إلى الموقع، فإن كل شئ في الخارجيیوضح فیها كل شئ یمكن أن یعبر هذا السور

عند اكتمال كتابة هذه القائمة  و.هذه القائمة قد یمكن به امكانیة دخول المرض للمزرعة
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والتي یجب أن یشارك في وضعها ) تحتاج إلى فترة تتراوح بین ثلاثة إلى اربعة اسابیع(

  : فریق ادار المزرعة، یجب أن نطرح سؤالین على كل بند في هذه القائمةاعضاء

 المزرعة؟ هل هناك حاجة لهذا البند أن یصل إلى 

  . وبذلك تزال المخاطر الناجمة عنه مباشرةإیقافهیجب " لا " فإن كانت الاجابة 

  :طرح السؤال الثانيیجب " نعم " وٕاذا كانت الاجابة 

 عنه؟لیل المخاطر الناشئة ما الذي یمكن اتخاذه لتق 

 لوجودهم في الموقع طوال الوقت، مثل فریق ادارة المزرعة حاجةبعض الاشخاص لا 

الاوقات الحرجة، فعندما توجد اعمال انشائیة تحتاج   فيلازموتواجد البعض الآخر غیر 

، فإن تواجد عمال البناء في الموقع في نهایة دورة امهات لا یؤثر على الامن للإنجاز

، وعواقب تواجدهم تكون أقل خطورة عما إذا كان الحال في قطیع امهات عند بدایة حیويال

لأشخاص بدخول المزرعة، لبعض السماح كانت هناك حاجة ل إذا ).وضع البیض(الإنتاج 

  :فعلینا أن نراعى الاختیارات الآتیة لتقلیل نسبة المخاطر التي قد تنجم عنهم

 . ساعة٧٢ لمدة  دواجنطإلا یكون الشخص قد خال .١

 .الأیدي، یطهر المزرعةملابس ارتداء یستحم،  .٢

 . الأیديیبدل الملابس، یطهر  .٣

 .فوق ملابسة) رولااوف (سروالي رداءیلبس  .٤

 ).بوت( الساق عاليیلبس حذاء  .٥

وهنا یجدر الاشارة إلى أن الوقت والتكالیف وما قد تسببه الاجراءات من ازعاج كلها عوامل 

  السلیم؟ما هو الاجراء تختلف من موقع لآخر، 

ة لقطیع جدود كبیر رة، فاذا كانت الزیارتعتمد الاجابة على نوع القطیع الذي یخضع للزیا

، أماإذا كانت الزیارة لقطیع صغیر في الحدیقة الخلفیة لمنزل )١(فعلینا اتباع الاختبار 

بًا بینما یكون مناس) ٦(أو ) ٥(المربى ویدخل إلیهأي شخص وحتى الكلاب فإن الاختیار 

ًیكون مبالغا فیه وبالنسبة لقطیع من بدارى التسمین فإن الاختیارات ) ٢(و ) ١(الاختیار 
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هي المناسبة، إلاإذا كان هذا القطیع كبیر وبحالة صحیة جیدة فإن الاختیار ) ٤(أو ) ٣(

  .یمكن أن یؤخذ في الاعتبار) ٢(

  :لذلك یجب التعرف على مصادر نقل العدوي وهي

 أطباق البیض–دام أجوله العلف اعادة استخ. 

  :مصادر العدوى واحتیاطات الحمایة

 یقوم بنقل العدوى عن طریق الأحذیة الملوثة بمسببات الأمراضأو عن طریق :الإنسان

  .الأیدي الملوثة أو الملابس المحملة بالغبار أو الریش

ة انتشار  یجب منع الزیارات من المزارع المجاورة خاصة في حال:القطعان المجاورة

  .الأمراض ویتم عمل تحالیل دم للطیور وتحصینها مع قص المنقار

  . ناقلي العدوى كما سبق یتم منع الزائرون:الزائرون

 الطیور المصابة بالأمراض وتم شفائها تظل حاملة للمرض في أي :الطیور الحاملة للعدوى

  .جزء من أجسامها

لطیور قد تكون مقاومة للمرض رغم أصابتها  الأعمار الكبیرة من ا:تربیة الأعمار المختلفة

  .به فتنقل المرض للطیور الصغیرة إذا كانت مرباه بجوارها

 تعتبر الدجاجات في المرحلة الأولي من إنتاج البیض :الدجاج في بدایة إنتاج البیض

  .مصدر محتمل لنقل المرض

تم القلش في نفس  خطر العدوى یكون كبیرا عندما ی:الطیور التي تعرضت للقلش الإجباري

  .العنبر الموجود به طیور أخرى لم یتم لها قلش

 مثــال لــذلك فــإن مــرض الــرأس الأســود فــي الطیــور الــذي :تربیــة أنــواع مختلفــة مــن الطیــور

 ذو تـأثیر ضـعیف علـى الكتاكیـت ولكـن MeleagrisHistaminasesمن النـوعبروتـوزواتسببه 

  .یسبب أضرارا كبیرة للرومي

قل الطیور المریضة إلى أقفاص العزل ثم عودتها بعد الشفاء قد  عند ن:أقفاص العزل

لیس فقط من نفس المرض التي كانت مصابة به ولكن من (تحمل عدة أنواع من العدوى 
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مسببات الأمراض الأخرى التي تركتها بعض الطیور السابقة المریضة بها في أقفاص 

  .العزل

  .ل ونقل العدوى ومسببات الأمراض تعتبر مصدر لحم:الطیور المائیة وطیور الزینة

  :وهناك بعض مصادر العدوى الأخرى مثل

  . الأدوات والسیارات الملوثة– البیض المصاب بالأمراض –تسویق الطیور حیة 

  :مصادر للعدوى متنوعة

  .اتلوث العلف والزرق بإفرازاته: القوارض

  . حاملة لأمراض وطفیلیات متنوعة:الطیور البریة

لى نقل الأمراض وبعضها یعتبر عائل للطفیلیات والبعض الأخر ینقل  تعمل ع:الحشرات

  ).میكانیكیا(المرض عن طریق الأرجل واللسع 

  . بعض مكونات العلف قد تكون بها مسببات الأمراض مثل السالمونیلا:العلف

  :العوامل المساعدة على الوقایة من الأمراض

 :العزل -١

ث أن قربهم یؤدي إلى نقل الأمراض من یفضل أن تكون العنابر متباعدة عن بعض حی

الطیور المصابة إلى السلیمة، وكذلك یفضل أن تكون المزارع بعیدة عن بعضها البعض، 

  .ویجب عزل الطیور المصابة في أماكن بعیدة

  :تربیة عمر واحد في المزرعة -٢

ر یفضل ألا یقوم المربي بتربیة طیور جدیدة حتى یتم التخلص من الطیور السابقة وتطهی

  .المزرعة

  :منطقة العمل -٣

یصعب تربیة عمر واحد فقط في المزرعة لذا یتم اللجوء لتقسیم المزرعة إلى عدة مناطق 

  ).الخ.. تسمین، إنتاج،(متباعدة 
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أو الطبیب البیطرى أن الفنیتكمن مخاطر العدوى في كل بند من هذه القائمة، وعلىالمربى أو

العملیة والواقعیة التي یجب تطبیقها في المزرعة یأخذ ذلك في الاعتبار ویقرر الاجراءات 

  .للتخلص من هذه المخاطر أو تقلیلها

  :كیفیة انتقال المرض للمزرعة

كثیر من الأمراض یصعب التخلص منها وتصبح متوطنة إذا انتقلت للمزرعة وهذه 

ي لهذا السبب، من الضرور. الأمراض قد تؤثر على إنتاجیة الطیور وبالتالي على الربحیة

أن یكون فیبرنامج التربیة فترات انقطاع منتظمة لا یوجد بها طیور داخل المزرعة، وخلال 

هو اتباع الدواجن الاسلوب الحدیث لإنتاج . ًهذه الفترات یجب تنظیف وتطهیر العنابر جیدا

على أن تطبق على اساس الموقع كله ولیس على كل " خروج الكل"و " دخول الكل"سیاسة 

   الفرشة لإزالة، ونرى أن فترة عشرةایام أو أكثر مناسبة .عنبر على حدة

  : ولمنع انتقال المرض من دورة إلىأخرى یجب اتباع التعلیمات الآتیة

 التنظیف والتطهیر التام للموقع وكل المنطقة المحیطة به . 

 عم السماح للطیور البریة بالتواجد داخل المزرعة. 

 اء الفرشةالتخلص من الحشرات القشریة، خاصة خنفس. 

 التنظیف والتطهیر التام لمنطقة الشئون الاداریة: 

  الخ .... مكتب المدیر، اماكن فریق الادارة، المخازن: مثال

  وغیرها والتي ..  التنظیف والاحذیة والملابس الواقیةأدواتالتنظیف والتطهیر التام لجمیع

 .قد یكون لها علاقة بالقطیع الجدید

  : للطیور) المقاومة الطبیعیة(ارتفاع المستوي المناعي 

 ینشأ ولكيبعص مسببات الأمراض سوف تتواجد بطبیعة الحال في المزرعة من وقت، 

 یجب أن یتغلب المسبب المرضي بقوة على القوى الدفاعیة الطبیعیة للطائر المعديالمرض 

 كلما زادت احتمال) الجرعة(وكلما زادت عدد المیكروبات الممرضة . حتى یحدث الداء

اتباع  للطائر وعدم الاخلال بها ومناعیة وهذا له نفس اهمیة تامین القوى ال.حدوث المرض
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اجراءات التطهیر الحیویة الفعالة حیث أن لها أثر كبیر في تقلیل فرص تعرض الطائر 

في الاعتبار للوصول إلىحالة مناعیة للمسبب المرضي، فإنه یجب اخذ النقاط التالیة 

  :مناسبة

له تأثیر سیئ على الاغشیة المخاطیة للعین والقناة ) أ(لذي به نقص فیتامین  ا: الغذاء-

  . بالمسبب الممرضللإصابةصبح أكثر قابلیة ت حیث التنفسيالهضمیة والجهاز 

  .طائرالمناعیلللجهاز لًفیالاعلاف تسبب خللا السموم الفطریة : الفطریة السموم-

، وبذلك لا یسمح )النهجان(زیادة معدل التنفس و المرتفعة في بیئة الطائر : درجات الحرارة-

  .تعرض للقوى الدفاعیة المتواجدة بهاالللهواء المستنشق بأن یمر خلال فتحات الانف أو 

ًتسبب خللا واضحا في " الامونیا"النشادر النسب العالیة من غاز :القرارات الضارة - ً

ناعیة، والتي تعتبر من القوى الدفاعیة الخلایا المللقصبة الهوائیة وفعالیات الاهداب الدقیقة 

  .المؤثرة للجهاز التنفسى للطائر

 جمیع العناصر الغذائیة یحويوعلى ذلك، یجب العمل على توفیر الغذاء المتزن والذي 

  .والتحكم في البیئة المحیطة بالطیور حتى یمكن منع حدوث الأمراض المعدیة

  :نیالتحص

ًیور من الأمراض المعدیة، وعمومافإن اغلب اللقاحات یوفر التحصین الحمایة الكافیة للط

ً من الجودة، إلا أن كفاءتها غالبا ما تتأثر سلفا بطریقة اعطائها عاليمنتجة على مستوى  ً

 اللقاحات التي تحقن للطیور في معامل التفریخ نله كثیر م" مرض الماریك "ًفمثلا . للطیور

ٕین، واذا وجدت عترة شدیدة الضراوة من فیروس ًكما هو الحال مثلا في امهات بدارى التسم

یع، فإن التحصین طخلال الحیاة الإنتاجیة للق% ٣٠مرض الماریك تسبب خسائر قدرها 

  . على نسبة النفوقإیجابيسوف یكون له تأثیر 
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  الدواجنمزارع ّن الحیوي الفعال في االأم

ات والفوائد من الدواجن كمصدر تحول إنتاج الدواجن إلى التربیة المكثفة وذلك لزیادة الممیز

تزامن هذا التكثیف بالتربیة مع زیادة حدوث الأمراض .  والعائد الاقتصادي لهاغذائي مهم

تشابه ولان صناعة الدواجن تعتبر نشاط عالمي واسع ومنتشر مع  .في هذه المشاریع

التي تواجه   فمن الممكن توقع نفس المشاكل،جمیع الدولفي ظروف التربیة البنیة الوراثیة 

 . لدواجن في كل إنحاء العالما

 لذا یعتبر الدواجن، أكثر العوامل المرضیة سیادة في صناعة هيتعتبر الأمراض الفیروسیة 

 مما جعل الدواجن أكثر الأنواع الأمراض،التلقیح من الأمور الأساسیة للسیطرة على هذه 

اك أن مفهوم الأمن الحیوي في لذا فمن المهم إدر. الحیوانیة تعرضا للتلقیح في العالم

 . الدواجن أصبح إلزامیا

یعرف الأمن الحیوي على إنه المقاییس والإجراءات المتبعة لضمان بیئة خالیة من الأمراض 

تعتبر الأمراض من أهم العوامل المحددة للأداء  .في المزرعة لتحقیق زیادة في الأرباح

 الأمراض سیزید من فعالیة وأداء القطیع بشكل  لذا فإن منع أو تقییدالقطیع،الجید ولفاعلیة 

 وخصوصا في الدواجن الأمراض، أن الشكل الأكثر فعالیة في الحمایة ضد أتوماتیكي

فقد لعبت المعالجة الدوائیة والتلقیح . الخاضعة لتقنیات الإنتاج الحدیثة هو الأمن الحیوي

یا أنها لا تستطیع منع أما الآن فمن المتفق علیه عالم. دور مهم في علاج الأمراض

  . الخسائر الناجمة عن الأمراض

 فالعلاج الدوائي صارم،بشكل ) controlled(لذا تتبع إجراءات الإدارة الجیدة والمضبوطة 

فیجب توفیر بیئة للدواجن تكون . واللقاحات لا تستطیع لوحدها حمایة القطیع بشكل كاف

مكن من خلاله الحصول على تأثیرات فیها الإصابة بالأمراض مضبوطة إلى الحد الذي ی

 كأن المضادات الحیویة والتي كان ینظر لها .  والمعالجة الدوائیةحصینمفیدة من الت

ث یبدو أن فعالیة المضادات وقدیم، حی الان مفهوم بال بعد) cure all)(علاج لكل داء(

 . الحیویة تتناقص بتطویر العوامل المرضیة للمقاومة ضدها
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  : الحیويإجراءات الامن

  Structural Biosecurity:تللمنشآالامن الحیوي  )١(

 .، ولذلك الحیویات البریةوبینرغمال الزوار غیر منعّسور محیط المزرعة ل -١

 والحمل – الملوثات الكیمیائیة - البكتریا -المعادن (:مصدر المیاه منتحلیل ر وااختب -٢

 .م معقم جید بشكل منتظما واستخد)الجرثومي المرضي

عن منطقة الطیور الحیة وذلك مخازن بعیدة  ) المعدات– الفرشة –العلف (ن یجب تخزی -٣

 .لمنع التلوث

مناسبة لحمایة القطیع من التعرض الشدید للظروف بحواجز نباتیة زود المنشاة ت -٤

 . المناخیة ودخول میاه الأمطار

 .ضبط معاییر التهویة الصحیحة -٥

 . التصنیع– التحلل – الحرق –الدفن ( بصورة صحیحة التخلص من الطیور النافقة -٦

 .نظام صرف میاه مناسبالمزرعة تزوید  -٧

 كلم ٧-٥ على الأقل عن المناطق السكانیة،من الافضل بناء المنشاة في منطقة معزولة -

 ابقاء مسافة كافیة بین مزارع .قرب مزرعة دواجن بالنسبة لمزارع الأمهاتأبعیدا عن 

  . ومعامل الاعلافات كالمفاقسوالمنشئ الامهات ومزارع التربیة الأخرى

  : المزرعة عبر الطرق التالیةفيیتضاعف الحمل الجرثومي في الطیور وینتشر 

 .زرق الطیور -١

 .هواء الزفیر -٢

 .الریش المتساقط -٣

 .الطیور النافقة -٤

مزارع الابتعاد عن الطرق الرئیسیة والتي من الممكن استخدامها لنقل  عند اقامة الیجب -

  .)backyard poultry(بلدیة الدواجن التجاریة وال
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 یصبح الحمل الجرثومي المرضي تحت جیدة،إذا كانت إجراءات الأمن الحیوي في المزرعة 

 وفي حال كانت الإنتاجیة،السیطرة وتكون المزرعة خالیة من الأمراض مما یؤدي إلى زیادة 

 إلى  یزداد الحمل المرضي بشكل هندسي مما یؤديكافیة،اجراءات الامن الحیوي غیر 

  .إنتاجیة ضعیفة والتي من الممكن أن تنتهي بجوائح مرضیة

  .ر على الدفعة الحالیة فحسب بل على الدفعات المتتالیةلا یؤثالامر الذي • 

  .لذا من المهم والحاسم أن تجعل اجراءات الامن الحیوي الحمل الجرثومي تحت السیطرة• 

  :الیةتركز اجراءات التخلص من الأمراض على النقاط الت• 

  .الادارة -١

 .التغذیة -٢

 .التلقیح -٣

 .العلاج الدوائي -٤

  :تأسیس المباني

  :الحمایة من الطیور

  .یجب منع الطیور البریة من دخول المباني

  :المداخل

یتم وضع وسادة بها مواد مطهرة مانعة للعدوى یقوم الداخلین للمبني بوضع أحذیتهم علیها 

  . من وجودها طول الوقتویجب أن تجدد المواد المطهرة باستمرار للتأكد

  :التهویة

وسوء التهویة قد یؤذي . تعتبر زیادة الغبار والأمونیا والفرشة المبللة من نتائج سوء التهویة

والفرشة . الفرشة الرطبة التي تعتبر المكان المفضل لنمو الكوكسیدیا والطفیلیات الأخرى

.  مع عدم التهویة الجیدةالمبللة مع وجود الزرق یؤدیان إلى ظهور غاز الأمونیا وذلك

وزیادة الأمونیا عن الحد المسموح به قد یؤدي إلى تثبیط النمو والأداء الإنتاجي وكذلك قد 
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وتعتبر التهویة المناسبة علم هندسي . یؤدي لمشاكل في الأعین وتزید العدوى التنفسیة

  .متخصص یجب وضع نظاما لها بدقة

  :الأرضیة والأقفاص

سطح داخل المباني محكمة ومن مواد تسمح بالغسیل وتمنع یجب أن تكون جمیع الأ

تربیة الدجاج البیاض في بعض أنواع الأقفاص یعتبر مقبول عملیا في العنابر . العدوى

  .المغلقة والمفتوحة

  :اجراءات الأمن الحیوي العملیة )٢(

  :Traffic Control ضبط النقل)  أ(

لى المنشاة بمنعهم من  ومنع الأشخاص من حمل الأمراضإالأشخاص،ضبط حركة  -١

 .الوصول إلى مرافق الدواجن

 – تسلیم العلف – كتاكیت تسلیم ال-تحمیل الطیور(أثناء مراقبة دخول العربات للمنشاة  -٢

 .)الخ..... الوقودتسلیم 

وتعقیم الأرجل والعربات عند . توعیة طاقم العاملین في المنشاة بأهمیة الأمن الحیوي -٣

 .ات فعالةطهرمدخل المنشاة بم

 .سجل دخول الأشخاص الغیر العاملین إلى المنشاةی سجل أووجود -٤

  :Rodent and wild birds control  والطیور البریةالقوارضمكافحة )  ب(

  . هو مضیعة للوقت والمالالقوارضأن التعقیم والتطهیر قبل مكافحة  -١

طریقة  واحراقهم أو التخلص منهم بالموت، إزالة الطیور النافقة ومخلفات ما بعد  -٢

 .صحیحة

..... والعلف المهدور البیض المكسور النافقة، كتاكیتتجنب تلوث منشاة الدواجن بال -٣

 والتي من الممكن أن تجذب الطیور البریة والتي تعتبر مصدر أساسي للعدید من الخ

 .الأمراض والطفیلیات
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 ملم أو وجود الحصى حول العنابر لا ٢٠جز الحشائش بحیث لا تزید أطوالها عن  -٤

كذلك فإن ترك . یشجع القوارض على الذهاب إلى العنابر من المناطق المجاورة

المخلفات والأدوات القدیمة والركام حول العنابر یعتبر مكان ملائم لنمو وتناسل هذه 

 .القوارض

  :HealthMonitoring المراقبة الصحیة)  ج(

  .الأمن الحیويالمراقبة الدوریة للحالة الصحیة للقطیع تساعد كتقییم لبرنامج  -١

 .في حال الدجاج البیاض یجب الانتباه الشدید إلى منحنى إنتاج البیض -٢

 .مراقبة الاستهلاك الیومي للماء والعلف للطیر -٣

 . ملاحظة نسبة الأمراض والنفوق الیومیة -٤

 .) القراد– العث –القمل (الفحص المنتظم للطفیلیات الخارجیة  -٥

  :Equipment المعدات) د(

تعقیم كل مادة تأتي إلى المزرعة من المزارع الأخرى قبل یجب غسل ومن ثم  -١

  .استخدامها

  .) الشاحنات–العربات (اغسل جمیع الوسائل المتنقلة  -٢

  :المعالف والمساقي

یجب وضع المعالف بطرق معینة وعدم ملأها بدرجة . یجب إبعاد القوارض عن العلف

عدم . فرشة مما یؤدي للتلوثكبیرة ووضع حواجز لمنع العلف من التناثر والسقوط على ال

سقوط العلف على الفرشة وبلله یعتبر بیئة . وجود حمایة للمعالف یؤدي لتلوثها بالزرق

توضع المساقي في أماكن مرتفعة عن الفرشة ویجب التحكم فیها  .مناسبة لنمو المیكروبات

مات أو ویمكن استخدام المساقي سواء الحل. حتى یكون تسرب الماء للفرشة أقل ما یمكن

ذات الكؤوس التي تقدم الماء للطائر خالیا من مسببات الأمراض وكذلك تقلل الماء 

  .المتساقط على الفرشة
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  :الإجراءات الاداریة) هـ(

 .منع تربیة أعمار مختلفة ضمن المزرعة -١

 .البیاض معا/ منع تربیة كتاكیت التسمین  -٢

 .تنظیم حركة النقل بشكل سلیم -٣

 . الحدود في تغذیة الدواجنمن المحتم والضروري معرفة -٤

یعتبر التغییر في تركیب المواد الخام من المعیقات الكبرى وخصوصا إذا علمنا أن  -٥

 غالبیة المنتجات الزراعیة التي تدخل

 .الخلطات العلفیة منتجة من مصادر مختلفة -٦

 أن التغییر في الأسعار قد یجبر المنتج على تبدیل الخلطة مما یؤثر على نوعیة العلفلذا -٧

 .یجب على المرء أن یمتلك ظروف جیدة لتخزین ونقل الاعلاف للحفاظ على نوعیتها

  :صینالتح) و(

وبالرغم من صحة برامج .   في معظم المزارع لوقایة الطیور من الأمراضصینیتم التح

  : نرى الجوائح المرضیة بشكل متكرر وذلك یعود إلىصینالتح

 .سبب المرضيالتعرض الحقلي الشدید للم -١

 .)E.coli(ل ح لجمیع الأمراض مثل ایتوفر اللقالا  -٢

 .ظهور عترات وأنواع جدیدة من الفیروسات -٣

 ومع ذلك نرى بكتیریة والفطریة،تستعمل الادویة عن طریق الماء أو العلف لمنع الأمراض ال

  أن الأمراض تستمر دون انقطاع

  : وذلك لعدد من العقبات وهي

 .اتفیروسمستمرة ضد اللا توجد حمایة  -١

 . ضد المضادات الحیویة) الكائنات الممرضةتطویر مقاومة(قص الحساسیة للدواء ن -٢

 .عوامل غیر مرغوبة -٣

 .ارتفاع أسعار الادویة -٤
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  :) الجیدةطهیربرامج الت(لذا من اهم العوامل حیویة في القضاء على الأمراض هو 

ح والعلاج كما إنه یتمم التلقی.  الجید یخفف مستویات التعرض في الحقلطهیربرنامج الت

 الحیوي المساعدة للأمنالجیدان هي العوامل  والتطهیر النظافة، الدوائي لرفع الإنتاجیة

هي تلعب دور مهم في الامن الحیوي و. إلى القطیع والتي تساعد في منع دخول الأمراض

 النوعیة ) اماكن التخزین– حظائر الدواجن – الحضانات –المفاقس (ت الدواجن مثل ئالمنش

  .للمطهر المستخدم الجیدة

مثل الكائنات الحیة الدقیقة أي فعال ضد مجال واسع من : المدىأن یكون واسع  -١

 .)بكتریا ال-الجراثیمحویصلات  – یات الفطر– الفیروسات –الجراثیم(

 . للطیور أو لفرق العملامةامن وغیر س -٢

 .أو التفاعل  المعداتتأكل لا یؤدي إلى -٣

 .صیرة خلال فترة زمنیة قزمن تعرض قصیر -٤

 .أن یكون فعال في وجود المواد العضویة -٥

 .غیر مكلف -٦

 .تدوم لفترة زمنیة طویلة اعلیةف -٧

 :نوعان المعقمات

 .معقمات نهائیة -١

  .معقمات مستمرة -٢

  :Disinfection التعقیم) ز(

  .عقم كل الأدوات قبل دخولها إلى المزرعة -١

المسببات وفر مغطس أحذیة حاوي على معقم فعال عند مدخل الحظیرة لمنع دخول  -٢

 .المرضیة بواسطة الطاقم العامل

 .زود معقم فعال للعربات ومضخة عند البوابة -٣
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  :مطهرات مرحلة الاستقبال

  :قبل وصول دفعة جدیدة ووهي تطبق بعد إزالة الدفعة

  .بعد مغادرة الطیور ترطب الفرشة برش الماء وتترك لمدة یوم ثم تزال كلیة• 

  .الخ... الغبار الریشلإزالةتنظیف جاف • 

  ,)٢م٣٠٠/ كجم١(ساخن تشطف الحظیرة بالماء ویفضل أن یكون • 

  بمعدل، تنشر شرائح الصودا الكاویة بالتساوي على الأرضیة• 

 ساعة ٣-٢الصودا وتنشر بالتساوي على الأرضیة وتترك لمدة یرش الماء على شرائح • 

  .ومن ثم تغسل بالماء

  .مطهرت الشركة المنتجة لل معقم جید وفعال حسب تعلیماستخدمومن ثم ی• 

  .طهر الستائر بالماء قبل معاملتها بالم– المعالف – ساقيات جمیعا مثل المدتغسل المع• 

  :طهرات طویلة المفعولالم

 ، الامونیا، فوق أكسیدSفیركون : لالطیور مث التي تستخدم أثناء وجود طهراتوهي الم

  .یزاتالهیدروجین، برمنجنات البوتاسیوم مع مراعاة الترك

  .)أسبوع واحد(المستخدمة بفواصل منتظمة • 

  .)مرتین في الیوم(الاصابات المرضیة خلال • 

  .)معقم فعال(أثناء تعقیم المیاه • 

 : النتشار المرض في القطعان أسباب )١(

  : نتیجة إلىالمناعيلنظام  افشل في بناء

  .اقص وغیر دقیقي نالبرنامج التحصین -

  .توزیع التحصینات ع ضوابط للمراقبة على مراكزالتحصین وعدم وضتداول سوء  -

  :فشل التحصین باللقاح/ عوامل نجاح 

 طریقة ومكان التحصین. 

 تترك تأثیرات تراكمیةالتيتعقیم أجهزة التحصین بمطهرات ذات مدى طویل و . 
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  جودة - الجمل المیكروبي – محتوى المیاه في العناصر المعدنیة والاملاح -كمیة الماء 

 . لمستخدمة في عملیة التحصینالمیاه ا

  الماءاستهلاكمعدل . 

 وقت التحصین. 

 الخطوات الخاطئة للحقن. 

  :البرامج العلاجیةالعوامل المؤثرة على  -ب

  المرضیةالأعراض تأخر اكتشاف . 

  للمرضات المرضیةدقیق وعدم التعرف على المسببالالتشخیص غیر . 

  المناسبالحیويالمضاد عدم استخدام . 

 نشأةالغذاء أومع  أو مع بعضها قد تؤدى إلى تداخل التيمضادات حیویة و عدة استخدام 

 .سلالات مقاومة للدواء

 نشأة حدوث تسمم أوإلى تؤدى التيو) كبیرة أو صغیرة( جرعة غیر مناسبة اختیار 

 .سلالات مقاومة للدواء

  الدواءلإعطاءعدم اختیار الوقت المناسب . 

  : الجهاز المناعيالعوامل المؤثرة على فاعلیة - ج

 .ة لجهاز المناعةط مثب للمسببات المرضیةالتعرض -١

 . Mycotoxins میكوتوكسینالمبیدات الحشریة، المواد الحافظة، ال: التسمم -٢

  .الطفیلیات الداخلیة، )حلم الطیور الأحمر(  Red mites: العدوى عن طریق الطفیلیات -٣

  .جودة مكونات الغذاءانخفاض التغذیة و -٤

  :مثل البیئي التعرض للضغط -٥

  الاستسقاء ( قد تؤدى إلىالتيالتهویة وكفایة عدم( Ascites .  

  قلویة الدم إلى قد تؤدى التيدرجة الحرارة العالیة Alkalosis.  

  شوائب هوائیةأي أوالامونیا الغازات الضارة التعرض لكمیات عالیة من .  
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  :الطرق الممكنة للحمایة والتحكم )٢(

 . المستخدمة في المزرعةالأجهزة المحیطة بها وشیاءالأالتعقیم المناسب للمزرعة و -١

  . المثبطة للمناعة في الوسطللأمراض التصدي الخطوات المناسبة القادرة على اتباع -٢

 الدقیق للمرض والتدخل السریع باستخدام العلميالاكتشاف المبكر للمرض والتشخیص  -٣

  . الدواءلإعطاءالجرعة المناسبة والطریقة المناسبة 

  . من التعرض للضغوط المسببة لتثبیط جهاز المناعةالتقلیل -٤

 لدور الموظفین في المزرعة والمشرفین وملاك المزارع والزائرین في انتشار التصدي -٥

  .العوامل المسببة للمرض

التعامل بعنایة مع المواد الحاملة للجراثیم مثل الطیور النافقة، الفرشة، مخلفات معامل  -٦

  .التفریخ

  . واستخداموعربات النقلالطیور الجارحة، الحشرات، الدیدان نات، الحیوا لدور التصدي -٧

 .)مما یسبب نقل العدوى للدواجن( القدیمة في النقل وأجوله العلف البیض أطباق -٨

  :اشتراطات والقواعد الصحیة لدخول مواقع الإنتاج الحیواني

 :الأفراد: ًأولا

 مدیر الحظائر، مثل عمال الحظیرة یسمح بدخول العنابر فقط للمكلفین بالعمل داخل -١

 . فرق العملیاتالموقع،

 .قصوى یسمح فقط بالزیارات التي لها أهمیة -٢

 .ي بحذافیرهاوالحی یجب على جمیع الزوار إتباع قواعد الأمن -٣

في منطقه  عة قضاء فتره ثلاث أیام ولاتقل عن ثمان واربعین ساعةرعلى الزائرین للمز -٤

 .الدخول قبل السماح لهم بالمزرعة خارج معزولة

 .الزیارة  والهدف من  وقت المغادرةالوصول،الاحتفاظ بسجل زوار مفصل به وقت  -٥

 . ساعة على الأقل٧٢إلا بعد  بعد زیارة أي منشأة دواجن لا یسمح بالزیارة -٦

 .الزیارات للمزارع المریضةللأشخاص المختصین والمصرح لهم -٧
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 .قتصر على مزرعة واحدة فقطات في التربیة أو الإنتاج تهالأم زیارة الموظفین لمزارع -٨

 ).داخل المزرعة وخارج الحظائر(الصفراء  یتم خلع الأفرول والبوت الخاصة بالمنطقة -٩

 ).لون مختلف(بالحظیرة ارتداء الأفرول والبوت الخاص  -١٠

 .Disposable)(بالحظیرة الرأس الخاص  ارتداء غطاء -١١

 . أمونیا رباعیةكحول، جل فینول، ,H2O2) بالمطهر غسل الأیدي -١٢

 .غمرالبوت في حوض المطهر -١٣

ًتماما قبل فتح باب الحظیرة والتأكد من عدم وجود  التأكد من قفل الباب الخارجي -١٤

 .الخدمة طیور بریة في غرفة

 .على الإطلاق ممنوع التدخین داخل الحظیرة وفي غرفة الخدمة -١٥

 .غرفة الخدمة ممنوع الأكل والشرب داخل الحظیرة وفي -١٦

ًیمنع منعا باتا قضاء الح -١٧  .اجة داخلالحظیرة وحولهاً

 .عند الخروج یجب غمر البوت داخلالمطهر وتنظیفه بالفرشاة -١٨

 .غسل الأیدیبالمطهر -١٩

خلع الأفرول والبوت الخاصان بالحظیرة وارتداءالأفرول والبوت ووضعهما في مكانیهما  -٢٠

 .الخاصان بهما

 .رتداء الأفرول والبوت الخاص بالمنطقة الصفراءا -٢١

 . نذار في لوحة التحكمالتأكد من عمل جهاز الإ -٢٢

 .الخدمة التأكد من غلق باب الحظیرة قبل غلق الباب الخارجي لغرفة -٢٣

  :المركبات:ًثانیا

 .بالدخول یجب أن تكون المركبة مصرح لها -١

 .من قدومها توقف السیارة بالخارج لحین التأكد من الغرض -٢

 في داخل المزرعة یفتح الباب وتوقف إذا كانت من سیارات المزرعة وعلیها شعار -٣

 .حوض المطهر
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 .ًتجهیزالمطهر عند المدخل بالتركیز المطلوب وحساب الكمیة المضافة یومیا -٤

 .یجري غسیل السیارة من جمیع الجهات -٥

 .كابینة السائق بالمطهر البخاخ ترش -٦

 .یدخل السائق وتطبق علیه كافة الإجراءات المتبعة للزوار أثناء غسیل السیارة -٧

 .المخصص لها ذ الإجراءات الوقائیة یقود السیارة للمكانبعد انتهاء السائق من اتخا -٨

 .ًالبوابة فورا عند خروج المركبة من المزرعة تقفل -٩

 .الإطارات أثناء الدخول والخروج وض غسیلحیجب سیر المركبة على  -١٠

 :سیارات نقل العلف المعبأ -أ

 .المكیس یجب تخصیص سیارة لنقل العلف -١

 .السیارة من المصنع بل تحمیلیتم غسل السیارة بالماء والمطهر ق -٢

محدد بحیث لا تختلط مع السیارات التي تنقل  تحمیل السیارات من المصنع في وقت -٣

 .العلف إلى مزارع أخرى

 .یتم التحمیل دائما في الصباح وبملابس نظیفة -٤

المنطقة  إلى ًبعد تحمیل السیارة تغطي بغطاء من النایلون المقوي ثم تتجه فورا -٥

 .المخصصة لها

یتم استدعاء المسئول أو من ینوب عنه ولا یسمح   وصول السیارة إلى المزرعةعند -٦

 .بأخذ كافة الإجراءات الوقائیة للسائق بالدخول بالسیارة إلا أن یقوم

 ًبالكامل من جمیع الجهات عند وصولها للمزرعة وأیضا بعد تفریغ یتم غسیل السیارة -٧

 .الحمولة

 .ج المزرعة لإصلاحهاخار في حالة حدوث أي عطل یجب إخراجها -٨

  ):السایلو (العلف السائبنقل سیارات  -ب

 .للمزرعة یجب تخصیص سیارات سایلو لنقل العلف -١

 .السیارة من المصنع یتم غسل السیارة بالماء والمطهر قبل تحمیل -٢
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محدد بحیث لا تختلط مع السیارات التي تنقل  تحمیل السیارات من المصنع في وقت -٣

 .العلف إلى مزارع أخرى

 .یتم التحمیل دائما في الصباح وبملابس نظیفة -٤

المنطقة المخصصة  إلى ًتتجه فوراقوى ثم بعد تحمیل السیارة تغطي بغطاء من النایلون  -٥

 .لها

عند وصول السیارة إلى المزرعةیتم استدعاء المسئول أو من ینوب عنه ولا یسمح  -٦

 .لوقائیةبأخذ كافة الإجراءات ا للسائق بالدخول بالسیارة إلا أن یقوم

 ًبالكامل من جمیع الجهات عند وصولها للمزرعة وأیضا بعد تفریغ یتم غسیل السیارة -٧

 .الحمولة

 .خارج المزرعة لإصلاحها في حالة حدوث أي عطل للسیارة یجب إخراجها -٨

 : نقل المیاه سیارات- ج

مزرعة أخرى وتكون قاصرة على  تحدید مصدر المیاه بحیث لا تشترك معها أي -١

 .المزرعة

 .الخاص بالمزرعة على سیارة نقل المیاه) علامة(و ضع لوجو -٢

 .إلى المزرعة أو المكتب لا یسمح للسائق بالدخول -٣

 .لا یسمح للسائق بالوقوف أوالدخول إلى خزان المزرعة -٤

 .بالعمال لا یسمح للسائق بالاحتكاك -٥

مدیر  لسیارة نقل المیاه إلى المزرعة یستدعى سائق عند وصول سیارة نقل المیاه -٦

المزرعة أو من ینوب عنه ویتم التعامل مع السائق خارج سور المزرعة والمسئول داخل 

 .السور

 :المطار  منكتاكیتسیارات نقل ال -د

قبل الذهاب إلى المطار ویتم رش  یتم غسیل وتطهیر السیارات ورشها بالمطهرات -١

 .كتاكیتال الكابینة وصندوق السیارة قبل تحمیل
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 .الحظائر ة الكابینة ودخولیجب منع السائق من مغادر -٢

یجب مرور السیارة على حوض المطهرات في المدخل وتطهیر الإطارات وأیضا عند  -٣

 .مغادرتها المزرعة

 :سیارة نقل البیض -هـ

یجب غسیل وتطهیر السیارة قبل ذهابها للمزرعة وبعد العودة منها بمحطة غسیل  -١

 .فرخموتطهیر السیارات في ال

بمزرعة  للمزرعة ویتم تحمیلها من مستودع حفظ البیضیمنع دخول سیارات البیض  -٢

 .ات من الباب الخارجي للمستودعهالام

سائق سیارة البیض للمزرعة أو مكتب المزرعة أو غرفة البیض ویتم التعامل  یمنع دخول -٣

 .المزرعة من خارج سور

 .تخصیص سیارة لكل مزرعة -٤

 .حدا تخصیص سكن خاص لسائقي سیارات نقل البیض لكل مزرعة على -٥

  :سیارات نقل الأطباق والكراتین -و

 .یجب التأكد أن العبوة تخص المزرعة -١

 .مرور السیارة داخل حوض التطهیر ورش الإطارات وماحولها بالمطهر -٢

 .المطهر رش كابینة السائق ببخاخه -٣

 . المتبعة اتخاذ السائق كافة الإجراءات الوقائیة -٤

  :المتعهدین والموردین سیارات -ز

عملهم تأمین احتیاجات مزارع الدواجن  المتعهدون وممثلوهم الذین یتطلبیجب أن یقوم  -١

د للمزارع من ما یر والدیزل والكراتین والأطباق وكل والغاز والنشارةفرخات من الإنشاءات موال

 .التي تساعد في تطبیق الإجراءات الوقائیة معدات وأدوات باتخاذ الاحتیاطات

أو مزارع  ةشخص، شركفي قطاع مماثل لدي أي تلتزمسیارات المقاول بعدم العمل  -٢

 .إنتاج حیواني أوحیوانات ألیفة
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على المتعهد أن یقوم بتخصیص مستودع وسیارة وسائق وعامل متخصص لتأمین  -٣

 .المزرعة بالدیزل

 .للمزرعة یعد مقاول النشارة مستودع خاص بالنشارة الخاصة -٤

 .ة مماثلة مع جهات أخرىأو أنشط لا یحق لمقاول النشارة العمل في نفس النشاط -٥

 .تحدید مصادر المیاه فقط للمزرعة على مقاول المیاه -٦

  :القواعد الصحیة الخاصة بوحدة الصیانة: ًثالثاً 

 .معدات المزرعة  مدیر المزرعة والقطاع المحافظة علىیجب على -١

 .یجب أن یتوفر في كل مزرعة معدات وأدوات للصیانة -٢

دات والأدوات وصنادیقها قبل وبعد القیام بأعمال على عمال الصیانة تنظیف وتطهیرالمع -٣

 .أماكنها احتوائها على ریش أو سماد قبل أعادتها إلى  مع التأكد من عدمالصیانة،

 . وعمل الصیانة لهاالیوم،فریق الصیانة یقوم بزیارة مزرعة واحدة في  -٤

 .ةأي مزارع مریضة أو معزولة یتم صیانتها بواسطة فریق صیانة من خارج المؤسس -٥

 فریق قص –فریق التحصین : ( القواعد الصحیة الخاصة بفرق العمل المتخصصة:اًرابع

 ):المنقار

 .القطاعومدیر یتم التحصین تحت إشراف مدیر المزرعة  -١

 .المزرعة وبعد خروجهم منها یجب على أعضاء الفریق الاستحمام قبل دخول -٢

 .توجه للأخرىالأیدي بعد الانتهاء من حظیرة وال على أعضاء الفریق غسل -٣

من المعدات بالمطهر المناسب ویكون الاشراف على ذلك  والأدواتتعقیم وتطهیر  -٤

 .قمسئولیة رئیس الفری

 .یؤمن للعاملین كل ما یلزم لمبیتهم بهذه المزرعة وعدم خروجهم إلا بعدانتهاء العملیة -٥

 :عزل الحظائر المریضة: ًخامسا

ور فیجب الابلاغ بوجود الإصابة بالمزرعة بإنفلونزا الطی إذا كانت أحد الحظائر مصابة

 في الإصابة وجدتإذایجب التنبیه هنا و.  القانونیة وللحصول على التعویضللمسألةتفادیا 
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 منالتعویضات والاستفادةأحد الحظائر فیصعب السیطرة علیها لذلك ینصح بالإبلاغ 

 .الممنوحة

ًغ المشرف فورا مع عند ظهور أعراض مرض في أي حظیرة على مدیرالمزرعة تبلی -١

 .وضع الحظیرة تحت العزل الصحي المشدد

 .لها قدر الامكانا، وكذلك عزل عمممكنالتقلیل من زیارة الحظیرة المعزولة لأدنى حد  -٢

 .التهویة ومیاه الشرب والعلف الجید للطیور المریضة التأكد من جودة -٣

 .الحظیرة ذهعلى مدیر المزرعة وعامل الحظیرة استعمال ملابس وأحذیة خاصة به -٤

مدیر القسم لیقوم بأخذ الاحتیاطیات  في حالة الاحتیاج لأعمال صیانة یجب إحضار -٥

 .اللازمة

 .العلف المتبقي بالحظیرة یعدم -٦

 .الرئیسیة وخزانات الحظائر  خزان المیاهقالتأكد من أغلا -٧

 . السایلوهات  أغطیةقالتأكد من أغلا -٨

 المزارع یتم منع إحدى على عزل البیطري في حالة اتفاق مدیر الإنتاج والمختبر -٩

 .العامة بذلك بلاغ الإدارةإ مع المزرعة،الزیارات لتلك 

 :القواعد الخاصة بالعاملین المقیمین بالمزرعة: سًاساد

 .یجب التخلص من القمامة بصورة صحیة ودوریة والحرص على عدم تراكمها -١

 . وضع برامج مستدیمة لذلكوالحشرات معمحاربة الآفات  -٢

ًرا تاما تناول أو تواجد منتجاتیحظر حظ -٣  .الدواجن بأنواعها بالموقع ً

 .منتجات اللحوم الحیوانیة والأسماك أن أمكن التقلیل أو وقف تناول -٤

 .كاملا ًیجب أخذ عینات دم من كل الحظائر وفحصها فحصا -٥

 .الطیور ویتم ذلك بعد موافقة المختبر البیطري إذا كانت النتیجة سالبة یمكن بعدها نقل -٦
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 : التخلص من النافق:اًبعسا

بعد رشه بالمطهر في أكیاس بلاستیكیة  تعتبر الطیور النافقة مواد ملوثة ینقل النافق -١

 .المحرقة محكمة الإغلاق إلى

 .النافق الیومي یجب أن تجهز كل مزرعة بمحرقة خاصة لحرق -٢

ًحرق النافق حرقا كاملا على مدیر المزرعة وعمال أمن المزرعة -٣ ً. 

نطقة التخلص منالنافق نظیفة وخالیة من الذباب والحیوانات الألیفة الطیور التأكد أن م -٤

 .البریة

القیام بعملیات  قبل) شور(العامل الذي یقوم بالتخلص من النافق لا بد أن یأخذ حمام  -٥

 .المزرعة مرة أخرى ومقابلة أیفرد مرة أخرى

 : المختبر:اًثامن

من المزرعة إلى المختبر وأخذ الأدویة  على مدیر كل قطاع تعیین مندوب بأخذ العینات -١

 .عمن مستودع الأدویة إلى المزار

 .ًیتم الاتصال بمدیر القطاع والمختبر هاتفیا -٢

 .إرسال العینات للمختبر -٣

مزرعة واحدة فقط في الیوم الواحد إلا في الحالات الطارئة فیتم التفاهم  یتم إرسال عینات -٤

 المختبر،مدیر القطاع ومدیر  علیها بین

ؤخذ عینة ممثلة للوفیات ویجب أن تكون طازجة لم یمضي على موتها أكثر من ساعة ت -٥

 .وتوضع في كیس بلاستیك نظیف وترفق معها جمیع المعلومات التي تخص القطیع

 .المندوب الذي یقوم بتوصیل العینات عدم الدخول للمختبر على -٦

فعلیه التوجه  ،مباشرةرع على المندوب الذي یقوم بتوصیل العینات عدم الرجوع إلى المزا -٧

 .الوقائیة إلى سكنه للاستحمام وتبدیل ملابسه وأخذ الإجراءات

 .على العلاجات المطلوب صرفها للمزرعة یقوم المختبر بإبلاغ مسئول مستودع الأدویة -٨

 .اللازمة لتعقیم العلاجات الطریقة الملائمة قبل دخولها المزرعة تتم الإجراءات -٩
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 :مستودع المزرعة :اًتاسع

الذهاب للمستودع أو   المزارع أو مساعدیهمومدیري القطاعات یحظر على مدیري -١

 .الدخول إلیه

 من المستودع وترسل مع سائق )المهمات المطلوبة(مدیر القطاع بأعداد الطلب  یقوم -٢

 .سیارة القطاع

 .ًیجب غسل سیارة القطاع یومیا قبل توجهها للمستودع -٣

سیارة القطاع إلى أي مكان قد  لسائق بعدم توجهیجب على مدیر القطاع التنبیه على ا -٤

 .توجد فیه طیور بریة أو ألیفة

یمنع سائقي سیارات مزارع الدواجن من تربیة أي طیور أو حیوانات بریة أوألیفة داخل  -٥

 .مساكنهم

 .بالماء أو المطهر یتم تعقیمها بالتبخیر المعدات التي لا یمكن غسیلها -٦

 .ات الدخول إلى الحظائر أو مكاتب المزارعسائقي سیارات القطاع ممنوع على -٧

 .یجب تبخیر المستودع بكافة محتویاته مرة كل أسبوعین -٨

 .حیوانات أو قوارضالمحافظة على المستودع نظیف ومرتب وخالي من أي طیور أو -٩

  :التحكم الشخصي

مایة یجب تقلیل الزائرین والمتعاملین مع العنابر حتى من عمال المزرعة وأن یتبعوا نظام الح

  .الصحیة الكاملة

  :البیئة الصحیة

  :الأرضیة حول العنابر

 یجب معاملة التربة المحیطة بالعنابر بالمبیدات التي تمنع الحشرات :التحكم في الحشرات

  وكذلك تمنع تكاثرها

 تعتبر الطیور النافقة والطیور المریضة التي لا أمل في :التخلص من الطیور النافقة

  .لعدوى یجب التخلص منها بطریقة أمنه وسلیمةشفائها بؤرة من بؤر ا
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  :المباني والخدمات

یجب التخلص من الفرشة في مكان بعید تماما عن العنابر حتى لا تعود الحشرات النامیة  -

  .علیه إلى العنبر مرة أخرى

المعالف والمساقي (یجب غسیل جمیع المباني الأدوات المستخدمة في العنابر مثل  -

بطریقة جیدة وذلك لمنع ) ألخ. .... الحوائط والأرضیات والأقفاصوأدوات جمع البیض و

 .العدوى حیث یتم نقعها في الماء وتجفیفها قبل استعمالها مرة أخرى

 .استخدام المیاه تحت ضغط عالي یعتبر مؤثر تأثیر جید -

 .یجب إتباع تعلیمات منع العدوى -

 یصل لمسببات المرض لا یعتبر تنظیف الأسطح شدیدة القذارة بالماء غیر فعال و -

 .المختفیة

  :أسباب عدم فاعلیة المطهرات

  ترك وقت كافي بین قطیعین متتالیینعدم.  

 فشل تنظیف المزرعة من الملوثات .  

 التجهیزات الغیر كافیه للمزرعة.  

 الاختیار الغیر الدقیق للمطهرات والمنظفات.  

 ت والكمیة المناسبة من الماءالحسابات الغیر الدقیقة للتركیز والكمیات الفعالة للكیماویا.  

 وقت التعرض الغیر كافي.  

  الموجودة في المزرعةوالحنفیات والأجهزةالتطهیر الغیر كافي لخزانات میاه الشرب .  

 تطهیر أماكن خدمات المزرعة والمنطقة المحمیة في المزرعة.  

 كلاب،  حدوث عدوى للمزرعة عن طریق الموظفین، الحشرات، الطیور الجارحة، الإمكانیة

  .القوارضالقطط، 

  في المزرعةالأساسیةفشل تطبیق معاییر الوقایة . 
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  التقنیات الفعالة

  لتطهیر عنابر الدواجن

  :النظافةمزایا التنظیف و

 ممكن بالتالي من برامج التنظیف هو تحسین فعالیة برامج التطهیر والأساسيالهدف  -١

 . بین الدواجنالأمراضمنع تفشى الأوبئة و

 .دة في الوزن، تقلیل معاملات التحویل الغذائیة، التقلیل من معدلات النفوقتحسین الزیا -٢

 . للقطیع القادمالإعداد للتنظیف وأسبوعین بإعطاءالسماح  -٣

ضوء الشمس مفید جدا في القضاء على الجراثیم والعوامل المساعدة على حدوث  -٤

  .علیها كلها المسببة للمرض ولیس القضاء الأسباب نقلل من عدد المرض، وبالتالي

  :الخطوات

 .ب بذلكلإذا كنت مطا إلایجب عدم تضییع الوقت في التطهیر  -

 . الصحیحة في التنظیفالأسالیبتباع إیجب  -

 .یوجد تتابع للخطوات من أجل تنظیف سلیم -

 .الخطوة الأولى للتطهیر هو تحدید نوع المبید المناسب للقضاء على الأوبئة والحشرات -

 الطیور من العنبر وقبل بعد إزالةر عنابر الدواجن فورا بعض المنتجین یفضلوا تطهی -

 أن تنتشر ولكن البعض الأخر یفضلوا الانتظار المؤذیةإعطاء الفرصة للوباء أو الحشرات 

 . الفرشة واستخدام المبید المناسب كجزء من عملیة الغسیلیتم إزالةحتى 

ها وتركها في الخارج  المتحركة من العنبر وتنظیفها وتطهیرالأجهزة كل یجب إزالة -

 . عملیة التنظیفباقيالانتهاء من  معرضة للشمس حتى

 ونقلها كاملة بعیدا عن المزرعة ولكن أمكن من العنبر إذاوالسبلة كل الفرشة یجب إزالة -

عة فإنه یجب تخزینها بعیدا عن عنابر ر التابعة للمزالمباني في والسبلةإذا تم تخزین الفرشة 

 .الدواجن
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بالبلاستیك إذا كان التخزین یزید على أیام  والسبلةخزین تغطیة الفرشة یجب عند الت -

 .قلیلة

 أزرع والستائر والأسقفبعض المنتجین شفط الأتربة والعنكبوت من الحوائط ویفضل  -

هذه العملیة مناسبة لو كانت والسبلة، و الفرشة والأجهزةقبل إزالةفتحات التهویة، ، والمروحة

 یجب شفط التراب لذاحدث تراب كثیر ی إزالتها فإن كانت جافة جدا لوالفرشة مبللة بینما 

 .عد إزالتهاب

خطوات الغسیل یجب أن تكون متبوعة بعد إزالة الفرشة ول العنبر بعنایة سیجب غ -

 الحذر حیث أن الغسیل توخيولكن یجب  (عاليباستخدام خراطیم للغسیل تحت ضغط 

  .) یسبب تدمیر السقف والستائرعاليتحت ضغط 

 ١من البكتریا وكذلك  ٨٠٠.٠٠٠: ٢٠٠.٠٠٠ على یحتوي جم من التراب ١ :ملحوظة(

  ). بلیون من البكتریا٧.٩ على تحتويجم من الفرشة 

  .ماء التطهیر لزیادة كفاءة عملیة التطهیرإلى  بعض المنظفات إضافةیجب  -

ت  مع المنظفاتعارضیجب التأكد من أن المنظفات المستخدمة لاتعمل تداخلات أو -

  .المستخدمة بعد ذلك

 الكهربائیة الأجهزة، صنادیق التحكم، المخارج والمراوحیجب التأكد من تغطیة مواتیر -

تنظیفهم باستخدام فرشاة جافة أو تهم یجب قبل تغطیللعنبر،  قبل عملیة التنظیف الأخرى

  .مروحة طاردة للتراب

 حیث تجمع الأخرى نالأماكیجب التأكد من تنظیف الرفوف، المقابض، مداخل الهواء و -

  .التراب والقاذورات والقش

 ولكن بعض التعقیم الأجهزةالتنظیف ببخار ماء ساخن طریقة فعالة للتطهیر لو توافرت  -

  .یجب ترك العنبر یجف تماما

 . Hopperالهوبریجب العنایة بنظافة نظام التغذیة،  -

  .یجب كشط ماكینة التغذیة لإزالة كل الرواسب الغذائیة القدیمة -
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  .محلول الكلور % ١٠ ـ وتعقیمها بعاليب غسل المعالف باستخدامماء تحت ضغط یج -

  .یجب عدم نسیان تنظیف وتطهیر مساقى المیاه -

  . ممتازین للقضاء على المیكروبات الموجودةوضوء الشمس النقيالهواء  -

  .أو بعد تعقیم العنابرأثناءیجب عدم السماح بدخول الطیور البریة أو أي حیوانات للعنبر  -

  .یجب تنظیف المنطقة المحیطة بالعنبر -

  . الخارجةالمباني أمتار حول ١٠یجب تقلیم النباتات المحیطة بالعنبر وتطهیر  -

 د أویجب تنظیف وتطهیر مداخل العنابر وجعل هذه المناطق خالیة من الفرشة، السما -

 .أمكنالریش إذا

  :ملحوظة

ن المیكروبات كما أنها عامل م % ٩٠ – ٧٠عملیة التنظیف المتقنة بعنایة تقضى على  -

  .مهم في فعالیة تطهیر عنبر الدواجن

 . أثناء التطهیرالكهربائيیجب أن یتم فصل التیار  -
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  نظام التطهیر في المزرعة

تشكل الفیروسات، البكتریا، الفطریات، الكوكسیدیاالمخاطر الرئیسیة التي تهدد مكاسب 

  .الحیواني الإنتاج

قلیل ت) (HACCP)Hazard Analysis and Critical Control Point ـمبادئ ال -

  :في مزارع الدواجن) المخاطر ونقاط التحكم الحرجة

  :تحلیل المخاطر )١(

 من الاستلام وحتى ابتداءالتعریف بالمخاطر المیكروبیولولجیة والفیزیائیة في كل مرحلة 

  .كامبیل والبكتریا أوالجمبورولمونیلا، الاالتوصیل مثل الس

  :رجةنقاط التحكم الح )٢(

 .الأقدامتطهیر النقل عن طریق تطهیر العجل في محالیل مطهرة وكذلك : تأمین المكان  - أ

، الاستحمام عند الدخول الأیدي ملابس واقیة، العنایة بنظافة :النظافة الشخصیة  - ب

 .والخروج

  . تعقیم میاه الشرب:مصادر المیاه -ج

  .عن طریق الهواء تبخیر العنابر والتحكم في الجراثیم التي تنتقل :الهواء -د

  . یجب رشها لتقلیل العدوى:الفرشة - ـه

  . نظام التحكم الكامل في الحشرات أو الأوبئة:القوارضالتحكم في  -و

  . برامج التطهیر النهائیة:مساكن الدواجن –ز 

 :الحدود الحرجة )٣(

   الحدود الحرجة لوجود السالمونیلا)٤٦(جدول 

  غیر مقنع    مشكوك فیه    مقنع أو مقبول  

-١٠٠٠  ١٠٠٠-٥٠٠  ٥٠٠-١٠٠  ١٠٠-٠  مناطق الأولیةال

٢٥٠٠  

  ٢٥٠٠فوق 

  ٣٠٠فوق   ٣٠٠-١٠٠  ١٠٠- ٥٠  ٥٠- ١٠  ١٠-٠  المناطق الثانویة

  +  +  +  +  -  وجود السالمونیلا
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  :ملحوظة

  . والفتحاتالأرضیات التي تحتوى معظم التحدیات العضویة مثل هي:المناطق الأولیة

  . عضویة مثل الحوائط، ماكینات الغذاء، مساقىتحتوى على أقل تحیات:المناطق الثانویة

  :المراقبة )٤(

  .ملاحظة وقیاس النظافة والتطهیر للتأكد من تطبیق الحدود الحرجة في كل خطوة

  :تم تعریفها مفاتیح للتحكم في التلوث ٤یوجد 

 الحوائط– الأغطیة – الإسمنتیة الأرضیات: الصلبةالأسطح . 

 خشابالأ والأرضیة الأسطح: المنفذةالأسطح. 

 نظام التغذیة، المساقى:الأجهزة . 

 الأشخاصالمتحركة و الأجهزة. 

  :التصحیح أو التعدیل )٥(

  .ردود الفعل الواجب اتخاذها إذا كانت الحدود الحرجة لم یتم تطبیقها في كل خطوة

  :التسجیل )٦(

 .التسجیلات للتأكد من أن برامج التعقیم تم تطبیقها بعنایة وباستمراریجب حفظ  -

 التنظیف جداول السجلات على المنتجات المستخدمة، الحدود الحرجة، یجب أن تحتوى -

  . وثائق عن التحكم والمراقبةلإعطاء تصحیحيوأي رد فعل 

  :الاثبات أو توكید الصحة )٧(

 . HACCPیجب عمل اختبارات للتأكد من تطبیق نظام ال  -

 .تتم عن طریق اشخاص أو منظمات خارجیة -

 للقضاء على استراتیجیة یعطى خطة HACCPـ م البرامج التعقیم للدواجن مع وجود نظا -

  .الجراثیمفي المزرعة
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  : لمزارع الدواجنالنهائيبرنامج التطهیر 

  :إزالة المعدات والتنظیف الجاف:  المرحلة الأولى -١

 العضویة حیث أن القش، البراز والمخلفات تحتوى على نسبة الأسمدةیجب  إزالة كل  -

 . للعدوىئیسيرعالیة من الملوثات وتعتبر مصدر 

 . التنظیف والتطهیرعملیتي ممكن تؤثر على فعالیة الأسمدةالمستویات العالیة من  -

 .یجب  إزالة أي مخلفات غذائیة من ماكینات الغذاء والصوامع -

 . إزالة المعدات -

، حنفیات المیاه، صنادیق الأسقف، الأسطح الموجودة على الأتربةیجب شفط كل  -

 .المروحة، المداخل

 .ل الفرشة من العنابر وشفط وكنس المخلفات إزالة ك -

، الأدوات، المبانيعند نقل الفرشة الجدیدة یجب التأكد من خلو المنطقة المحیطة مثل  -

  .وتغطى الفرشة قبل النقل من المكان. الخ...... الأتربةالتربة من أي أثار للفرشة القدیمة و

  .و أي مزرعة دواجن أخرىمن المكان أ)  كیلو١.٥( میل ١ الفرشة على الأقلإبعاد -

  .هات العلف وتطهیرهاسایلویجب غسل  -

  :water systemنظام الماء: المرحلة الثانیة -٢

 الأتربةجمیع مصادر المیاه تحتوى على ملوثات بكتیریة وخاصة الخزانات حیث تجمع 

  .لأخر العدوى من قطیع لانتشاروالمخلفات وهذه ممكن أن تكون مصدر 

  .مرغوب فیهال غیر الفطريكتیرى وبنمو الالام ویقضى على التطهیر ممكن ینظف النظ -

  :  نظام الصرف-أ

  .یجب تفریغ خزانات المیاه والتأكد من عدم وجود مخلفات وتنظیفها بعنایة -

 الخزانات بكمیة مناسبة من الماء لتوفیر الماء بصورة حرة للطیور مع وضع تملئ -

  .مطهرات
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 في میاه الشرب ثم تفرغ الخزانات الأقل یجب ترك المحالیل المطهرة لمدة ساعة على -

  .وتملأبالمیاه الصالحة للشرب

  :  النظام بدون صرف-ب

  . المطهرات للخزانات بكمیة مناسبةإضافةیجب  -

  . من الماءكبیرةیحب عدم ملأ الخزانات بكمیة  -

  .یتم ملأ الخزانات بعد وضع التركیز المناسب من المطهرات -

  : الأجهزة ولمبانياتنظیف وتطهیر :المرحلة الثالثة -٣

  :  الغسیل-١

 ٥٠٠نظفات صناعیة للتطهیر بتركیز متم الغسیل بالماء تحت ضغط مع استخدام ی -

 المساقيالف و ع الشفط والقواطع والممراوحمع التأكد من نظافة وتطهیر المداخل و٣م/سم

  .وجمیع المعدات المتواجدة في العنابر والتأكد من النظافة التامة لها

  . ذلكأمكنام خزانات للتطهیر بالنقع إذایمكن استخد -

  :  قبل النقع-٢

یتم النقع باستخدام مضخات تحتوى على محالیل مطهرة تحت ضغط منخفض وتترك  -

  .عالي دقیقة ثم تغسل جمیع الأسطح باستخدام الماء تحت ضغط ٣٠ – ٢٠من 

تنظیف كما یجب التأكد من ,  والشفاطات ومناطق التحمیل الهوائیةیتم رش المداخل  -

  . و وسائل التبریدالإسمنتیةلأماكن المتسخة المحیطة بالعنابر مثل الحوائطاجمیع 

  احجامها التسمین باختلاف بداريكمیة المطهرات اللازمة لتطهیر عنابر ) ٤٧(جدول 

 مساحة الأرضیة
المساحة الكلیة المراد 

 التعامل معها

حجم المطهر المخفف 

 ٢م/سم٥٠٠

  جم المطهرح

١٠٠: ١ 

  لتر٦٠٢٥  لتر٦٢٥ ٢ م١٢٥٠ ٢م ٥٠٠

  لتر١٢.٥٠  لتر١٢٥٠ ٢ م٢٥٠٠ ٢ م١٠٠٠

  لتر١٨.٧٥  لتر١٨٧٥ ٢ م٣٧٥٠ ٢ م١٥٠٠
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  : التطهیر: المرحلة الرابعة -٤

  .الخمائر والعفن ویجب استخدام مطهر صالح وفعال ضد البكتریا والفیروسات والفطریات

  .فاعلیة متوسطة وتكلفة قلیلة استخدام مطهر ذو : المتبع للتطهیرالطبیعيالنظام  -

  : المعدات المتحركة -

  . مع الاحتفاظ بها في عنابر نظیفة وتطهیرها٣م/سم٣٠٠یتم رشها بمعدل  -

  .كان والجوانب والشقوق والأسطح المنفذةریجب الاهتمام بالأ -

  .یجب التأكد من أن جمیع الأعمدة مغطاة -

  .نب الأرضیاتیجب التأكد من تطهیر كل الأسطح حتى القمة وكذلك جوا -

  . من التطهیر یجب غلق الأبواب ووضع مغاطس للأقدام عند المداخلالانتهاءعند  -

   أحجامهاباختلاف البیاضلتطهیر عنابر  اللازمةكمیة المطهرات  )٤٨(جدول 

المساحة الكلیة المراد  مساحة الأرضیة

 التعامل معها

حجم المطهر المخفف 

 ٢م/سم٥٠٠

  جم المطهرح

١٠٠: ١ 

  لتر٣.٧٥  لتر٣٧٥ ٢ م١٢٥٠ ٢ م٥٠٠

  لتر٧.٥٠  لتر٧٥٠ ٢ م٢٥٠٠ ٢م١٠٠٠

  لتر١١.٢٥  لتر١١٢٥ ٢ م٣٧٥٠ ٢ م١٥٠٠

  : التبخیر: المرحلة الخامسة -٥

  . التبخیر البارد-أ

  .الحراري التبخیر -ب

  .٣ م١٠٠/  لتر محلول ١إضافةیتم ** 

  : الخاصة برامج التطهیر -٦

  . بالفیروساتالإصابةنتیجة تواجه صناعة الدواجن بعض الأمراض الخطرة  -

 ولكن الفیروسات المثبطة للمناعة لدیها المناعيتداخل كل الفیروسات مع فاعلیة الجهاز  -

 .المناعيعلى الجهاز  تأثیر خاص
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كل الفیروسات تسبب أمراض ولكن الخطورة العظمى على صناعة الدواجن هي قابلیة  -

 مشاكل بإضافة) بكتیريمعظمها (الأخرى الفیروساتالمثبطة لجهاز المناعة للسماح للجراثیم 

 .جدیدة

الأخیرة التي تصیب غدة البرسا التي الأعواممن الفیروسات الخطیرة في  الجمبورویعتبر  -

 .تحدث فقد كبیر

 – النیوكاسل – یساللیكوز) كالماری(ومن الفیروسات الأخرى التي تهدد صناعة الدواجن  -

 .الروميفي  التنفسي زالجهاالتهاب  -انیمیا الدواجن 

 .تلعب التحصینات دور مهم في التحكم في الأمراض -

  : الأتين یجب إتباع یللحصول على نتائج فعالة لبرامج التحص -

  .ٕالتنظیف الجاف وازالة المعدات -١

  .تطهیر مصادر المیاه -٢

  .النفع باستخدام قاتل للفیروسات -٣

  . دقیقة٣٠ترك المطهرات لمدة  -٤

  .عاليالغسیل باستخدام ماء تحت ضغط  -٥

  .لتطهیرا -٦

  .التبخیر -٧

 یمكن حدوث تلوث المیاهتتجمع بعض الروتینيمالاستخدا أثناء :طبقة الماء الرقیقة -

وتؤثر على ) الجیر، الترسبات، الصدأ، القاذورات، الطحالب(المواد في خطوط المیاه مثل 

الأداء الوظیفي لنظام توزیع الماء حیث أن وجود هذه المركبات على الأسطح الداخلیة 

 لنمو وتكاثر غذائيد العضویة مصدر وتعتبر الموا مكان لنمو الكائنات الدقیقة هیئظام یللن

  .يكولاشیریشیاالمیكروبات مثل الإی
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 على سلبيتلوث میاه الشرب بالمیكروبات یؤدى لزیادة نسبة النفوق كما أن لها تأثیر  -

والتنظیف ولذا یجب إتباع برامج التطهیر ، التحصینات، التي توضع في میاهالشرب

 .لمصادر المیاه

  . شرب ماء سم مل١٠٠/ ي  بكتیریا كولا٥٠٠وكالة البیئة الأمریكیة تسمح بتواجد عدد  -

وبالرغم من ذلك، فإن معظم المصادر الرسمیة للدواجن تعتبر أي عدد من البكتیریا غیر  -

  .مسموح به

  : الدواجنلإنتاجأهمیة ماء الشرب  -

 الدواجن یدار بطریقة حدیثة إنتاجإلا أن الآنتقلیدیة حتى بالرغم من إنه مازال یوجد تربیة  -

  ). رعایة– إدارة – تغذیة –وراثة ( كل فروع التربیة الاعتبار في أخذا

الرغم من أن الحقائق تدل على إنه تحت الظروف على  قلیل بالمیاه اهتمامهناك  -

 الطبیعیة للتربیة فإن

  .لن المأكومالكتاكیت تحتاج للماء بكمیة الضعف  -

  . الأولالأسبوع أثناء عاليیعتبر استهلاك الماء  -

 الطبیعيلجسم والتنظیم ا في عملیات الهضم ونقل العناصرالغذائیة داخل ضروريالماء  -

لذلك فالماء ذو أهمیة كبیرة جدا لكل من الحالة الصحیة . الإخراجلدرجة حرارة الجسم و

  . للطیورالإنتاجو

ماء الشرب ونظام الماء في المزارع من أول یوم  للعنایة بضرورة قصوىلذا فإن هناك  -

 .الإنتاجحتى أخر یوم في 

  : تحدیات تواجه ماء الشرب ونظام الماء -

 . أن یكون مصدر للعدوى عندما تكون الحالة المیكروبیة سیئةنكمالماء نفسه ی -

 ٣سم/ بكتیریا ١٠٠.٠٠٠ سم و ١٠٠أقل من یحیكولاشیرشیاالمعدلات الطبیعیة للإی -

  ).نظام التحكم الكامل) ( IKB(نظام الألمانى حسب ال
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 مثل الحدید، الكالسیوم، الكلور لدیها تأثیر ةغیر العضوی الكیماویاتمحتوى الماء من  -

  .، التحصینات، الفیتامیناتالأدویة على الهضم وامتصاص المنتجات مثل جانبي

سكریات  من الاستخدام هذه الإضافات الغذائیة في میاه الشرب تعمل على تكوین طبقة -

  . ینمو فیه المیكروباتالذي والحیويفي النظام تسمى بالغشاء العدیدة 

  . الطبقة البلاستیكیة للأنابیبتآكلالبروتوزوا تعمل على  -

الترسبات المعدنیة وخاصة الكالسیوم تعرف بالجیر أو القشور تنشأ داخل المساقى وملجأ  -

  .لنمو الكائنات الدقیقة

 الكائنات الدقیقة أنواع بالقشور تخفي جمیع مصادر ئةلتة الممالمصادر المائیة القذر -

 التطهیر یقتل البكتریا، الفیروسات، الطحالب في الماء بینما – الحیويالموجودة في الغشاء 

  .الحیويالتنظیفیزیل هذا الغشاء 

یریا  المنخفض ودرجة الحرارة المرتفعة یعتبر بیئة مثالیة لنمو الطحالب والبكتالمائيالتیار  -

 .في المصادر المائیة

 على یساعدممكن  E-COLI درجات مئویة، تواجد كائن واحد من ال ٣حتى عند  -

 . ساعة٢٤ تریلیون في ٢٤ من أكثر تضاعفها إلى

 للأبحاث التطبیقیة للدواجن أثبتت أن مصادر المیاه الألمانيالدراسات القادمة من المركز 

قل من المصادر الشبه مفتوحة مثل المساقى المفتوحة  مثل الحلماتلدیها تلوث بكتیرىأالمغلقة

  . والمفتوحة مثل أبار الشربالأوتوماتیكیة

 :النظافة بین القطعان

 .غمر الخطوط بماء تحت ضغط عال للتخلص من المواد العضویة الثقیلة -١

 . ساعات٦ إلى ٣ الخطوط بمحالیل منظفة وتركها في الخطوط لمدة تملأ -٢

 .نظافة وتغییر المرشحات -٣

 .الماء النظیف المائیةبغمر الخطوط -٤

 . مثل الكئوسالأوتوماتیكیة یجب التنظیف الجید للمساقى المفتوحة وجمیع المساقى -٥
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  تركیز المنظفات بین القطعان) ٤٩(جدول 

 الخزان الكلى الكمیة المناسبة المنظف

  جالون١٢٨/ جالون / جم١٠٠٠ – ٨٠٠ جالون/ جم١٠٠٠ – ٨٠٠ حمض الستریك - ١

  جالون١٢٨/  جالون ١ د تخفیفاتلا یوج خل  ال- ٢

  جالون١٢٨/ل م٥٠٠ – ٣٥٠ جالون/ مل٥٠٠ – ٣٥٠ مونیا  الأ- ٣

  جالون١٢٨/ مل ٣٥٠ جالون/ مل ٣٥٠  الكلور - ٤

  .یجب عدم استخدام هذه التركیزات عندما یكون الطیور في الحظیرة

  : التنظیف في وجود الطیور -

وط المیاه بینما الطیور متواجدة في العنابر وهذا سیساعد الهدف هو الحفاظ على نظافة خط

  : في خطوط المیاهالعضويالحد من النمو  وزالةالإعلى 

 .الوصول إلى التركیز المناسب للتنظیف -١

 .التحصین ووضع العلاج في الماءمن یجب وقفالتنظیف قبل یومین -٢

 .میاه الشرب لتناولهعند بدأ البرنامج یجب مراقبة سلوك الطائر والتأكد من  -٣

   تركیزات المنظفات في القطیع)٥٠(جدول 

 الخزان الكلى الكمیة المناسبة المنظف

  جالون ماء١٢٨/  جم ٢٠٠ جالون/  جم ٢٠٠  حمض الستریك- ١

  جالون ماء١٢٨/  لتر ٤ جالون/  لتر ٤  الخل- ٢

  جالون ماء١٢٨/  مل ١٥٠ –١٠٠ جالون/  مل ١٥٠ – ١٠٠  الامونیا- ٣

  : خطوط المیاهتطهیر  -*

  . الكائنات الدقیقة التي تنمو في الخطوط المائیةإعدادالهدف هو تقلیل  -

 ).نمو القاذورات(كما أنها تساعد على تقلیل نمو الطحالب والترسبات المعدنیة  -

 التحكم في الرواسب إمكانیة بالتاليإضافة الكلور یساعد على تقلیل أكسدة الحدید و -

 ساعة ٤٨ یجب الأخذ في الاعتبار عدم استخدام المطهر كما، الصدأ في خطوط المیاه

 . بعدهساعة٢٤قبل التحصین و
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  الإنتاجما الطیور متواجدة في خطوط بینتركیز المطهرات في الخطوط المائیة  )٥١(جدول 

 الخزان الكلى  المناسبةالكمیة المطهر

  جالون ماء١٢٨/  مل ٣٥٠ جالون/  مل ٣٥٠  %١٨.٥الایودین 

  %٥ الكلورین
  جالون/ل  م١٥٠النظام المفتوح 

 جالون/  مل ٦٠النظام المغلق 

   جالون١٢٨/  مل ١٥٠

  جالون١٢٨/ مل ٦٠

  جالون ماء١٢٨/ مل ٣٠ جالون/  مل ٣٠  %٣٥البیروكسید 

لجرام ولكنه غیر مؤثر على الجرام، السالبة ا فعال ضد البكتیریا الموجبة :حدود الكلورة -

نشاطه یتأثر بوجود مواد عضویة ولكن غاز الكلور لدیه قدرة اختراق الفیروسات والجراثیم و

 لدیه قوة تطهیر محدودة في بالتالي والحیويضئیلة للبكتیریا المتحوصلة في الغشاء 

  . الدواجنلإنتاجالخطوط المائیة 

 الترسبات الجیریة في یستطیع إزالة صفر، حیث إنه لاتساوىنظیف للكلورین تقوة ال - -

كما إنه متطایر ولدیه ) وقت تعرض طویل( دقیقة ٢٠ احتیاجه إلى إلى الإضافةب الحوائط

 فیساعد على زیادة حامضیة المیاه قلوي إنه اكم. شهور ٣فترة عمر التخزین له أقل من 

  . یشجع على نمو المیكروبات الدقیقةبالتاليو

ر یؤثر  كما أن غاز الكلوضعیف حامضيلى عالوسط المناسب له متعادل : للطیور - -

 الطائر كما یؤثر على الذییأخذهیؤدى إلى تقلیل الماء  على طعم ورائحة الماء بشدة مما

 .طعم اللحم

  :H2O2أثیر ال ت -*

). ي الحالة الغازیة فO2+ئین ماء ی في جزیذوبان H2O2ئینیزج(في وجود المواد العضویة 

حرر في الحالة الغازیة وهذه یحد من النمو البكتیرى وقوة التنظیف حیث أن الأوكسجین یت

  . یساعد على التخلص من الغشاء الحیوي الموجود في الحنفیاتبالتاليفي المواسیر و

 تتعرض للأكسدة أنهاالمخلفات العضویة المنصرفة من الصنابیر تصبح لونها أسود، حیث 

 كما إنه لا یؤثر على) تیردیالسكو(ولكن لا یستطیع القضاء على الجراثیم  H2O2 عن طریق

  .الحامضیة
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  : ض العضویةاتأثیر الأحم -*

) قاتل( الحامضیة تخلق تأثیر غیر مرغوب فیه على البیئة هتؤثر على الحامضیة وهذ

 تبطئ أنها تمنع الترسبات الجیریة وتحسن الهضم، كما أنهالمعظم الكائنات الدقیقة، كما 

الغذائیة ولكن سوف  یزود امتصاص المواد بالتاليمن مرور الغذاء في القناة الهضمیة و

  .قل الناتج من استخدام فرشة جافةإسهالأیحدث 

  :H2O2التأثیر المزدوج للأحماض العضویة، ال  -*

 الإضافیة والتي تنمو على جزئ الأكسجینهذا التأثیر المزدوج ناجم عن وجود ذرة 

  . التأثیر یساعد على التنظیف والتطهیر للماءاهذ، الحامض

 طبقة الحیویة الرقیقةهو  إزالة ال:  عنابر الدواجنالخطوة الأولى في نظافةBIO-

FILM هذه التركیبة من ال بالتالی والخطوطوالقشور من داخلH2O2العضویة الأحماضو 

 بالماء غمر المصادر المائیة ومن الضروريقضى على الرواسب في خلال ساعتین ت

  .للقضاء على أي رواسب

  العضویة وال الأحماضكما أن المركب الناتج من اتحاد H2O2 یساعد على منع ترسیب

 ضعیف والقضاء على الكائنات الدقیقة التي ى المعدنیة وجعل الماء حامضالأملاحالجیر و

 . الحرالأكسجین أو لاتحب الوسط الحامضى

  مونیلا، الهذه التركیبة في القضاء على الستساعدE-COLI ،الكولستردیا. 

  بطئ ودرجة الحرارة مائي تیار دقف سوء في وجو المویزداد الأولى الأسابیعولكن في 

 .العالیة للعنابر

  تظل فعالة حتى یتم أن والتي یجب متوازنة من المهم استخدام تركیبة الأسبابولهذه 

 .كؤوس حلمه، مساقى، أخر إلىوصولها 

 ساعة١٩ یجب تواجده لمدة الأكسجینمن  % ٨٠ . 

  تنظیف وتطهیر الخطوط أثناءبار  تؤخذ في الاعتأنبعض النقاط المهمة التي یجب 

 .المائیة
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  بعض المنظفات إذا استخدمت سویا مع العلاجات ممكن تؤثر على نشاط التطهیر

 :والتنظیف

 .بتركیزات قلیلة لزیادة ذوبان مركبات السلفا: الامونیا  - أ

 .تتراسیكلینیساعد على بقاء محالیل ال: حمض الستریك  - ب

 یقلل من بالتالي للفیتامینات والمعادن ویستخدم كحامل أو ناقل: حمض الستریك -ج

 .الترسبات الطینیة

  :بعض المنتجات إذا استخدمت سویا یجب أخذ بعض الاحتیاطات -

  .كل للأنسجةآ في تركیزات عالیة ممكن أن تكون لها تأثیر مدمر وت:H2O2 -أ

  .لفنة، المطاطجل المواد المآك یساعد على ت:O2 -ب

  . المجلفنةكل الموادآ ت:حمض الستریك - ج

  . یساعد على تأكل جمیع المعادن من ضمنها الاستانلس ستیلعالي بتركیز : الكلور-د

  . یجب عدم خلطها لمنع تكون غازات خطیرة:الكلور، الامونیا، المنظفات التجاریة -ـه

  

  تأثیر المطهرات المختلفة على مسببات الأمراض) ٥٢(جدول 
  الفینولات   الأیودفور  الكلور  الكلورهكسادین  نوع السبب  المسبب  المرض

  والبیزفینولات

مركبات 

الأمونیا 

  الفردیة

مركبات 

الأمونیا 

  الرباعیة

  +++  +  +++  -hH-  +++  +++  بكتریا سالبة لجرام .Salmonellosis Salmonella Spالسالمونیلا 

 Pullorumالإسهال الأبیض 

Disease 

Salmonella 
Pullorum 

  +H+ +++  -H-f  +  -H-  +++  بكتریا سالبة لجرام

 Fowl Typhoid  Salmonellaالتیفود 
Gallinarum 

 -H+  f-H- +  -H-H-  +++  +++  بكتریا سالبة لجرام

عدوي الباراتیفود 

Paratyphoid Infertion 

Salmonella Sp. بكتریا سالبة لجرام  +++  +++  +++  +H-  +  -H-H- 

 Arizonosis  Salmoneelaالأرزونوزیز 
arizonae 

 -fH- -H-H-  +  -H-H-  +++  +++   لجرامبكتریا سالبة

الإصابة بالمیكروب القوقوني 

Colibacillosis 

Escherichia coli 
(E.Coli) 

  +++  +  +++  -MH-  +++  +++  بكتریا سالبة لجرام

 Pasteurellosis  Pasteurellaالباستیریلا 
multocida 

 -H+  +H- 4-f  +  -H-H-  ++  بكتریا سالبة لجرام

السل الكاذب 

Psendotubercnlosis 

Yersina 
Pseudotubercnlosis 

 -H-  ++  +  -H-f+  +++  ++  بكتریا سالبة لجرام

عدوي الریمیریلا 

Riemerella 
Anatipestifer Infiction 

Riemerella 
(Pasteurella) 
Anatipestifer 

 +H-  +  -H-  +++  +++  ++  بكتریا سالبة لجرام

 Tubercnlosis Mycobacteriumالسل 
avium 

ا الحامضیة بكتری

  السریعة

-  +  +  -H-f -  -Hf- 

 Infection Coryza  Haemophilusالكوریزا 
paragallinarum 

 +H-f-  -H+  -H-  +  -H-  ++  بكتریا سالبة لجرام
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المایكوبلازما 

Mycoplasmosis  

Mycoplasma 
Gallisepticum, 
Mycoplasma 
synoviae 
Mycoplasma 
meleagridis 

  بكتریا ذات جدر 

  لمتربةالخلایا ا

++  -4+ -H-  ++  ++  -H+  

الكامبیلو باكتر 

Campylobacteriosis 

Campylobacterjejun
i 

 +H=  +++  +++  -  -H-  +  بكتریا سالبة لجرام

 Erysipelas  Erysipelothrixالحمرة 
rhusiopathiae 

 +H+  -  ++  -H-  +++  ++  بكتریا سالبة لجرام

الإلتهاب المعوي التقرحي 

جلد التركزي أو غرغرینا ال

Ulcerative Enteritis; 
Necrotic Enteritis; or 

Gangrenous 
Dermatitis 

Colstyidium 
coliyum; 
Colstyidium 
perfyingens 
Type A or C; 
Clostyidium 
speticum 

البكتیریا الموجبة لجرام 

  المتحورة

  ++  ++        

) الرقبة الرخوة(التسمم الوثیقي 

Botulism 

Colstyidium 
botulinum 

البكتیریا الموجبة لجرام 

  المتحورة

-  ++  -H- -  -  -  

زكام الرومي 

Bordetellosis (Turkey 
Coryza) 

Bordetella avium البكتیریا الموجبة لجرام  +  +++  ++  -H-  -  +++  

عدوي البكتریا العنقودیة 

Staphylococcosis 

Staphylococcus 
aureus 

  +++  +++ f-f-f-  +++  +++  -  البكتیریا الموجبة لجرام

عدوي البكتیریا العقلیة 

Strepreptococcosis 

Streptococcus Sp. البكتیریا الموجبة لجرام  -  ++  +++  +++  -H-+ +++  

    +f-  ++  ++  +++  ++  البكتیریا بین الخلویة Chlamydiosis Chlanrydia psittaciالكلامیدیا 

الإصابة بفطر الإسبرجلس 

Aspergilosis 

◌ِAspergillus 

fumigates 
Aspergillus fiaveus 

 +H-+ ++  -/+  -H-  +++  +  فطر

 Candidiasisالفطریات 

(Thrush)  

Candidia albicans فطر  +  +++  +++  ++  -/+  ++  

 Marek`s Disease Marek`s Diseaseالماریك 
virus 

فیروس الهربس 

Herpesvirus 

/+-  +++  +++  -    -H- 

 ) سرطان الطیور(اللیكوزیز 

Lymphoid Leukosis 

Avian Leukosis 
virus 

فیروس الریترو 

Retrovirus 

/+-  +++  +++  -    -f-H-  

الإلتهاب الشعبي المعدي 

Infectious Bronchitis 

Infections 
Bronchitis virus 

فیروس الكرونا 

Coronavirus  

++  +++  +++  -    -H+ 

التهاب الحنجرة والقصبة 

  الهوائیة

Laryngotracheitis 

Infection 
Laryngotracheitis 
virus 

  فیروس الهربس

Herpesvirus 

/+-  +++  +++  -  -  +++  

 Newcastleالنیوكاسل 

Disease 

Newcastle Disease 
virus 

فیروس بارامیكسو 

Paramyxovirus 

/+-  +++  +++  +  -  +++  

 التهاب الملتحمه الوبائي

 Adenovirus Infiction 

Adenovirus  فیروس الأدینو

Adenovirus 

-  +++  +++  -  -  +++  

فیروس الجدري الكاذب  Pox  Avian Pox virusالجدري الكاذب 

Poxvirus  

/+-  +++  +++  +  -  +++  

التهاب الكبد الفیروسي فى 

 البط 

Duck Viral Hepatitis 

Duck Hepatitis 
virus 

فیروس البكرونا 

Picornavirus 

-  +++  +++  -  _  +++  

التهاب المعاء الفیروسي فى 

  البط

Duck Viral Enteritis 

Duck Enteritis virus  فیروس الهربس  

Herpesvirus 

/+-  +++  +++  -  -  +++  

  فیروس الریو Reovirus Infection Reovirusالریو 

Riovirus 

-  +++  +++  -  -  +++  

 التهاب غدة البرسا 

Infection Bursal 
Disease 

Infection Bursal 
Disease virus 

  فیروس البرنا

Burnavirus 

-  +++  +++  -  -  -H+ 

 Chickenأنیمیا الدجاج 

Anemia 

Chicken animaia 
agent virus 

  فیروس السیركو

Circosvirus  

-  +++  +++  -  -  -H-H- 

- Not an effective Agent +/- May or may not effective                + Weakly effective                    ++ effective                              +++ Very effective 
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 :المراجع 

  

  . فلكسباك– إدارة الإنتاج بالشركة العربیة للعبوات الدوائیة -*

  ).٤٨ إیفیان – ٣٠ أیزا – روس –سلالات أربكو أیكرز ( دلیل رعایة بداري التسمین -*

 منظمة – .F.A.O منظمة الاغذیة والزراعة – .W.H.Oمنظمة الصحة العالمیة  -*

  ..F.D.Aلاغذیة والادویة ا

 ١٥، ١٣تم استخدامها طبقا للمادة . قطاع جدود الدواجن–شركة القاهرة للدواجن ندوة -*

  ." بشأن حمایة حق المؤلف٥٤ لسنة ٣٥٤من القانون 

  

*-Food standards agency, food. Gov. UK. The Scottish government. Defra. 
Lywodraeth cymru welsh government. Agriculture and rural development. 
*-Horrox N.E., BA, BVM & S, MRCVS, Nigel Horrox Veterinary Groip, 
Thorpe House, Kelleythrope Estate, Diffeld, East Yorkshire Y.259 DJ, UK.  
*-Milton, L. Scott, Nutrition of the turkey, Cornell Univ. (1987) 
*-NAMP The Meat Buyer`s Guide 
*-Stan. Savage's factsheet, "Feed Withdrawal: Designing a Feed and Water 
Withdrawal Program for Turkeys." This web page supplements that 
factsheet by providing pictures from a workshop conducted by Dr. Savage 
at the University of Manitoba. Poultry –Manitoba Agriculture. Food and 
Rural Initiatives. 
*- https://www.alukah.net/sharia/0/3873/#ixzz5fd14sWE6.  

  

  

  

 




